Magermilch 



Voll milch 


.WWW.'.v^ 


s ' v ~ ~ 


////A/j 


rns/m tj 


Katechismus 
der Milchwirtschaft 

Eugen Werner 

Digitized by Google 


Ha hm 





University of Wisconsin 

LIBRARY 









Digitized by Google 



Jbfetjjisnuts btr Pül(jjtoirts(|aft. 


Digitized by Google 



Äatedji$mu# 


ber 

Sßon 

Dr. (Eugen iHJenter, 

Cnnbtoirt. 


■piil 23 in ben %«{ geblühten "giCßdifbungcn. 


Stipzig 

S3er(ag§Imcf)ljanbtung bon 3- SBeber 
1884 


Digitized by Google 



r 


r 


Digitized by Google 


I 




% 

27 Ag’96 

r \\ 

* \-\ '4 4 


i 

Vorwort. 


it umfaffenben , toiffenfcf)aftticf>en Arbeiten iiOcv 
O/ 3)ü(d;tuirtfd)aft fe^ft c£ nidjt. (53 feien in bicfer 
ipinfidjt bie grunblcgenbeit unb baf)ttbrccf)cnben äBcrfc 
non 33. Martini), „®ic ätfild), ifyr SBefen unb iüjre 
SBertoertung" (Stanjig 1871), SB. ^lcifd)mann, „£aö 
SWoIfcreitoefen" (33raunfd)toeig 1876 — 79) ermähnt, 
fotuie auö neueftcr 3eit ba§ auäfiifjrlidje, ben 
©tanbfmnft ber ®egcntoart nollftänbig umfaffenbe 
„§onbbud) ber 3Kitd)tt)irtfd§aft M Dort SB. Sirdjner 
(33erlin 1882). Stud) feljtt e3 nidjt an Heitreren 

33rodjuren, tueldje einzelne £cde ber SJiilcfyuirtfdjaft 
fpe^ielt bet)önbeln (bie <2d)riften beö !®2Ucfyüirtfd)aft* 
lidjen 3$erein3), fotuie an tuertuotten ^Beiträgen in 
3citfd)riften, non benen bie non (5. $J3eter[en fjcrauS« 
gegebene 9J?ild)äeitung befonber» ^emorjntieben ift. 
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öorloort. 


jebod) bcm tHclbcfdjäftigten $ßraftifer ba§ 
©tubium Doit ©pejialmerfen meiftenS unbequem, fo 
i)'t in biefem £atecf)i§inu§ ber SBcrfud) gemadjt tuorben, 
in fuv^er $orm bnSjcnige jufammenjufteden, lt>a§ für 
bic ^ßrajiä ber 9J?üdjmirt)d)aft non 28id)tigfcit ift. 

SSJ?öge ba3 Üö3erfd)en Reifen, beit Reinertrag beutfdjer 
Sanblüirtjd^aft 51t fjeben! 

(£>arbef 6ei im 2)ejemfcer 1883. 
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(Einleitung 


1. 2öa3 öerftetjt man unter ÜJWferei? 

Riolferet, 9JJHcf)nnrtfcf)aft, 9Rilcf)eret, feieret 
ift berjenige 3 )DC i 9 eines lanbmirtf cf)aftlicf)en $ 8 es 
triebet, burd) toeldjen man auf bem SScge ber ©r^engung 
unb SSermertung ber -Ittild) bem ©runb unb ©oben einen 
müglicf)ft tjofjen Reinertrag abjugeroinnen bejmecft. 

ferner berftetjt man unter Sötolferei, 9Rilcf)ii>irtjdjaft jc. 
auct) ben Ort ober ba§ (Scbäube, mo 9)?i(d) üerfauft ober 5 U 
Riitd^probufteu Verarbeitet mirb. 

3tt ber Reget ift bie 3Jiit(tnv>irtf cf>aft ein 3weig be 8 tanbwirt= 
fdjaftlidien ^Betriebes. @ie fann jcborfi and) von bcmfelben loß- 
getrennt, als felbftänbiger Snbuftriejweig, erfdjeinen in gönn 
ftäbtifeber Anhaltungen, fogen. 9Jlild)gärteit, 2 D£ i fcf>f uranftal te n 
:c., welche eignen gutterbau nicht treiben, fonbern ibrcit gutterbebarf 
ausfchliefelid) bureb SInfauf beefen, ferner in gönn oott <5 i n 5 e I = 
Unternehmungen unb 21 f tieugef ellfdfaften, welche ißiildi 
51 t vereinbarten greifen vom ißrobmenten laufen unb bann auf eigene 
Rechnung verwerten. Ser cinjdnc Unternehmer, Welcher im gegebenen 
gaße bie tbejeiebnung „ilcildipäd'ter" führt’ unb bie 2 lltiengefeßfchaft 
fittb jumteit 3 'rnftbenbaitbter, infofem fic bie vom ^robujenten getaufte 
SRitch unteränbert an beit Äonfumcntcn verlaufen, jumteit Snbuftrießc, 
inbem fie aus bem Rohftoff SRildj ÜJJotfereiprobulte berfteßen. 2luf 
ben ^rvifdienhanbef, befonbcrS auf baS Snftitut ber iRitcbpäcbter, 
lommen wir weiter unten (in grage 26) noch ausführlicher juriief. 

2luS leicht ertlärticben ©riinben ift bie (Sroßfiabt bas geeignete 
SirfungSgcbiet für großartige ißrivatunternebmungen ober 2 lftien= 
gefeßfebaften, Welche fid> bie SSerforguitg ber ©tabt mit frifeber SD2ild> 
jur Slufgabe fteßett. Sir finbcit beShatb in Berlin mehrere Snftitutc 

1* 
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(Einleitung. 


fctcfer 2lrt, ton bcnett befonbcrö bie ißroüiujiatmolterci oott 
iöotle, Viibowcr Ufer 31, atö ißrioatunternebmen unb bie 9?eue 
3entralmolferci, Selfortcr @tr. 4, bcroorjuheben finb. Sic 
9taimrtidjfciten beö erstgenannten Sttftitutö erftreden fich oom Süljowcr 
Ufer bis jur Sicbmannftraße. ^eim ÜJieiten int Umtreife liefern achtzig 
größere ©iiter unb mehrere Scrfcr bie ungefähr 25 OOO 1 SDiitdj, welche 
täglich auö= unb eingeben. Sitrch bie (Sifcnbabn wirb bie STfilcb naef) 
Berlin gefebafft. Sie Serfcnbuttg erfolgt in 20 1 faffenben, tuftbic&t- 
fchlicfsenbcn Blechgefäßen beö 3nftitutö. Sie nicht ocrtäuflichc SoHmitch 
luirb ju Butter unb Ääfe verarbeitet. Sägtich werben etwa 450 kg 
Butter probujiert. ©icbjig ißferbc finb tbätig, um bie ÜJfilcb je. iit 
53 Sagen in ber «Stabt ju o erfahren unb bie SPiilcb von ben Bahnhöfen 
3 u boten. Saö (Stabliffement befebäftigt ungefähr 200 fWenfchen*). 

Sie „9feue 3entralmolferei" ift ein 2(ftienuntcrncbnicn, beftebt 
erft feit bau 3abrc 1882 unb ftebt unter ber Leitung oon 2 . Blöd. 

3n Sottbon befiehl eine SlttiengcfcEfcbaft, bie „Aylesbury 
Dairy Company“, feit beut 3abre 1866, weldje jtt ©winbou in 
Siltfbire eine große füteierei befibt, auö fünfzig umtiegenben garmen 
bie 3)tilch erhält unb ? onbott mit 9)tilch unb fDiitdiprobuftcn verficht. — 
21uch ißariö befibt feit bem 3 ab re 1881 eine fotihe 21fticngcfeflfcbaft, 
bie „Soeiet6 generale de laiterie“, Welche ißariö mit Eftilcb unb 
SDJilchbrobuftcn oerforgt. Sab ©efanitfapitat beträgt 12,5 SDiitl. j$rcö. ; 
bie ©cfeüfibaft arbeitet mit 80 000 2)iitddanuen, 1000 ißferben, 600 
Sagen unb giebt jährlich etwa 800 000 greö. für (Siögetoinnung auö. — 
2l(ö 2lftiengcfcEfcbaft mit Seitruf fei norf» erwähnt bie „Anglo Swiss 
Condensed Milk Company“ ju GE ha nt im Schweiger Äanton 3ng, 
welche feit 1867 im betrieb ift. Sieben ber Ipauhtfabril iit GEbant 
hefteten noch zwei gab riffilialen, Welche jufammen bie 9D?ifcf> von 
ungefähr 13 000 Äiibeu verarbeiten, bie gabrif , n g^ am allein bie 
von etwa 6000. Sie älc'ildj wirb auö ungefähr 400 Äuhhattungen burch 
ftäubigeö gubrWcrf abgeholt, itt ber gabrif gewogen, geprüft unb 
verarbeitet, giir 50 kg äWil<h Werben bem ißrobuzenten 6,5 greö. 
bezahlt. 3tt fünf großen Sacuumpfannen wirb tonbenfierte 9JtUcb 
bereitet. Sie Ißrobuftion baoon fotl täglich bis 60 000 Söiicbfen 
betragen. Stußcrbctn wirb Äinbcrmcbl fabriziert unb • werben fiäfe 
bereitet. Ser bureb 3 eut rifugeit gewonnene cRabm Wirb entWcber 
Oerbuttert ober bireft in Zürich oertauft. Sie üJtolfereiabfäHe bienen 
jur Ülc'äftnng oon ungefähr 170 Schweinen. 

Sott tiefen 2Iuöuabmcn abgefehen, liegt bie tolfö= unb prioat= 
wirtfeftaftfiebe Bebcutung ber 2Jtilchwirtfd;aft in ihrer biretten 
Scrbinbung mit ber fanbwirtfebaft, fpegiett mit ber Sierzucbt. Unb 
von biefctit ©taubpunft auö werben wir im weitern unferc 
Betrachtungen anftetten. 

*) 9tacl) bem .ftannoD. taub* unb forfni'. Scv. =331. 
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2. SSklt&eu SBcrt buben Wtldj uitb 9?Jolferei>robiifte al$ 
mcnftblitbe SNaljningSitiittel ? 

GrmiefenermaÄeit fjaben bie ÜRäfjrftoffe ber 3J?üd) unb ber 
XJcülferciprobufte bcnfclbcn 9?äfjreffeft für bcu nienfd)tid)en 
Organismus, mie bie üftäljrftoffe be§ gteifcfjeg. 9Jüldj unb 
SDioIfereiprobufte fönnen be§f)alb fjinfidjtlid) i§re» 9Jäf)rmerte£ 
unb greife! fefjr iuüt)t mit cinanber üerglidjen merbett. — 
?luf ©ruitb ber 93?arftpreife für Ddjfenfteifcf) unb ©djmeines 
fett nimmt $ 5 . Völlig an, baff 1 kg ©imeif? (©ticfftofffubftanj) 
6 , gett 2 J(, ftidftofffreie ©jtraftftoffe 1,2 unb SQftld)- 

juefer 0,25 . /( foftet, unb berechnet au§ biefeit ^reiäanfä^en beit 
„■DJäfjrgetbmert" anberer $ftafjrung§mittel, b. [). beit $rei§, 
metdjen attbere 9faf)rung§mittel tjaben mürben, meint bie in 
ifjneit enthaltenen 9?äf)rftoffc itjrcm SBert entfpredfenb bejaljlt 
mürben. 


9}af)rung«mtttel 

j 'Kaffee 

©HCt= 

ftoff= 

Seit 

ejrtratt* 

ftoffe 

9?ät)r- 

gelblDcrt 



uibitam 

L 

pro i kg 


1 °/o 

°fo 

0 Io 

1 u ,'o ' 

Ä 

ÜDfittelfettcS Ddjfenfletfdj 

72,2 

21,4 

5,2 

— 

138,7 

$üf)ttera 

73,7 

.12,5 

12,1 

0,6 

DJildisucfci 

100,2 

gvaucitmifd» *) 

87,1 

2,5 

3,9 

6,0 

29,9 

Jhtbmild» 

87,5 

3,4 | 

i 3,7 

4,9 

33,1 

3ieaenmt(d> 

i 86,9 
: si,6 

3 7 i 

4,1 

5,8 

4,4 

4,9 

35,7 

59,2 

22,9 

@cbafmtld» ( 

7,0 

©tutenmi(d) 

90,5 

2,0 

2,1 

5,7 

GfelSntilrf) 1 

Äonbenfierte 21iitcf; oljmc 

90,0 

2,0 

1,4 

6,3 

22,3 

3udev 

Äonbenfierte SDttldj mit 

; 48,« 

17,8 | 

15,7 

15,4 

156,7 

3«dcr 

1 25,7 

12,3 1 

11,0 

38,5**) 

142,0 

9tabm 

66,4 

3,7 

25,7 

3,5 | 

77,9 

2T?arft6utter 

14,1 

0,9 

83,1 

0,7 

172,2 

gettfäfe 

i 35,8 

27,2 j 

30,4 

2,5 

226,8 

SNagertäfc 

48,0 

32,7 i 

8,4 

6,8 

220,9 

griffet Oucuf j 

76,4 

17,2 | 

3,1 

2,4 . 

111,9 

2t6geraf)iute £uf;mi(di • . 

, 90,5 

3,2 

0,5 

5,1 

25,7 

®uttermild» 

90,6 

3,8 

1,2 

3,7 

29,6 

iOt olfen 

93,3 

0,8 

0,2 

5,0 

11,4 


*) »Bergt. gvage 15 . **) SDiit Dfofjräucfcr. 
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iSintcitung. 


Bergtcid)t man bcn „Nährgelbwcrt" mit bcn in 3}eutfd)* 
laub allgemein ^crvfd)enben SNarftpreifen , fo finbet man, 
bafs foftet 

1 kg frifd)c ftul)mi(d) 10 — 15 A gegen 33,1 A Nälfrgelbwert. 
1 ,, abgerahmte SNild) 5 — 8 A „ 25,7 A „ 

1 .. SNagerfäfc 100 k „ 220,9 A 

1 Guarf 25 — 30 A- „ 11 1,9 4 

1 Buttermild) 2 A „ 29,6 A 

daraus ergiebt fid), baf?biefewid)tigenmenfd)lid)enNahrungS= 
mittel weit unter ihrem b ollen SBerte bejaht merbeit, baff bie 
Nährftoffc in ihnen um bie £jälftc, fclbft um bcn oierten £eil 
billiger als in anbcreit animalischen Nahrungsmitteln getauft 
werben tonnen. 5)ie genannten ^robutte ber 9Nil<hwirtfchaft 
finb anerfannt bie preis wür bigften Nahrungsmittel 
unb in erfter Sinie ftel)en SNagermild) unb Söfagerfäfe*), 
bereu Nährftoffe einen bei weitem l)öhern Nähreffeft befipen, 
tropbem aber nicht teurer finb, als bie begetabilifdhen Nähr* 
ftoffe beS BroteS. 

2 Ber fich, wie ber |janbarbeitcr, gut unb billig ernähren 
mufj, wähle als Nahrungsmittel in überwiegendem SNafje 
bie preiswerten SNolfereiprobutte, er wirb fräftiger ernährt 
fein unb biel billiger leben, als wenn er fein ©elb für 
Branntwein, unbcrhältniSmäffig teure SSurft unb gering- 
wertiges, gehaltlofeS ©emitfe auSgiebt. Nud) regierungSfeitS 
fängt man an, bem tj p h en SBert up b niebrigcit SßreiS ber 
ÜNolfereiprobufte, befonberS beS SNagerfäfcS, Beachtung §u 
fdjenfen, inbem man 5 . B. in ^reufjen erwogen hat, ben ®äfe in 
bie Nationen ber ©olbaten**) unb (befangenen cinjufülfren. — 

*J Stramer berechnet, auf ©ntnb ber SMittc ber fiebriger !Jnf)re iu giirid) 
gültigen 9 )iarftprcife, bafi man für l kg ftitfftuff fniltiger Kiifjrftoffe bejaht in 
Süingcrfäfcit 1 ,7 "i . 4 ., bagegen in Cdftenflciid) 5,14 t'ammclflciftfi 0,48 „ 4 ,, 
Stfjrceiiteflcifd) 6,52 . 4 ., tfiern 7,06 . 4 , alfo im Cc&ienflctfd) beinahe brei mal 
meijr, al? in SPlagcrläfen. 

*♦) Der mibenuärtige Cfcrud) unferer bciiiftijcn .fjaubfcife fotf bie 9 lrmec= 
berhmltung obgefjaltcn fjabeit, beit Steife in bie Slrmccuerpflcgung aufjuncfjinen. 
5iir bie beutfefie fianbmirtfdjnft liegt (autfi hierin micbcr) ein gingerjeig, 
bie Qualität bc$ ßnnbtiiic? ,31t benern, — ftatt ein pilanteS Waumeurcumittcl 
ein milbce, meidics üiabrnng-Smittel ^erjuftcllen. luic e£ in (Jn glaub gütig unb 
gäbe ift. . 
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Sind) in ftäbtifd)cn 9IrmenOerma(tungen mürbe bie Vcrwcnbuitg 
bon äRitd) unb SRtfdjprobuften bcn Gtat mefcnttid) berminbern 
tonnen. — 2 >er 9J?ild)fonfum bcS $D?enfd)cn in ber Sugenb Ijat 
einen Grinftufj auf feine fpätere förpcrlicfje Gntmicfelung*). 

®er ©riiitbe, me§t)nlb beim grofjen ifjublifum bie SRolfereU 
probufte wenig ?tnftang gefnnben l;aben, gicbt e§ mehrere. 
3 unäd)ft ift ber fjolje Nährwert berfetben faft gor nidjt 
befannt, unb ftetjen ber Vermcnbung atterlei Vorurteile ent- 
gegen, worauf mir 5 . V. bei Vefprecfjung ber 90?agermild) 
noch jurücffommcn roerben. ferner ift in $eutfd)(anb bie 
©efchmatf§rid)tung be§ großen ipubttfuntS bem maffent)aften 
ßonfunt bon SOiotfereiprobuften nid)t' geneigt**). 

©djliefjlid) liegt ber ©runb für bie geringe ^Beliebtheit 
ber SKoIfereiprobuftc atS attgenteiner Nahrungsmittel aud) in 
bem Stngcbote fef>r ungleicher Dualitäten. @0 geht unter ber 
(Stifette „frifdje Vottmitd)" fcf)r bcrfcf)iebctte SSare, halb 
mirtlid) gute föuhmttd), bereu ©etjalt aber fe nad) Fütterung, 
Viehraffe ic. jc. fcf)r bcrfdjicben ift, bie frifd) ober geftanben, 
gefüllt ober nidjt gefügt, gut ober fd)tcd)t transportiert, 
fauber ober unfauber betjanbett ift, batb aber aud) abgerahmte 
ober gemäffertc 5D?itd). 9lf;nlid)e DuaIitätSunterfd)iebc finbeit 
fid) bei onberen 9J?olfereiprobuften, bei ber ÜNagermild), ber 
Vutter, bem ®äfe, morauf mir fpäter nod) jurüdfommen 
merben. 3 un dcit finb bie Unterfd)iebe im SBefen ber ÜJJiitd) 
fetbft bebingt, jumteil beruhen fie in ber Vehanbiung. Um beii 


*) 3 n «cgcubcit, luo 'Ufi(rf) jur (Sruährung berfiinber in bcn erften fahren 
enttoeber faft gar nidjt bermenbet wirb, ober nur abgerahmte, fetjeint eine höhere 
©tcrblichtett ju herriehen. Sind) ftcflt fid) im fbätern flcbenSalter heraus, baft 
bie 3Jfi(itärtiid)tigleit brojentifdj oerminbert ift. Soldic SJerhältniffe jeigen fid) 
ü. 33. im Slanton 33ern, im bohrifctjcn Slllgäu, im miirttembergifd)cn Dhcramte 
©äugen. 

**) 5 nt ailgemcinen jk’ht man bcn ©eitufi boit l 1 Cagerfiier im greife »on 
25—50 A bem eines SiterS frifetjer SJollmildh im greife bon 15 £ ober eine-:- 
üitcrS fiificr IBiogcrmild) im 'greife bon 5—10 A bor, obglci(h bie ÜKildi bittiger 
ift unb unbcrglcidjlidj mehr 3iahrftoffe enthält als S3ier. £ iefb? hat einmal 
ben$or*ug, nirfit als 9fahrung8=, fonbem als (Menufsmittcl betradjtct 511 merben. 
(SS biirfte hierbei auch auf eine auSgcbchnterc ®ciiocnbuug ber SKildi p 2)tild)= 
gebäcf hingemiefen toerbeu. Xasfelbc mirb bisher nur als 2ujuSarti!cl gefauft. 


• . 
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Sonfunt aniöfildjuubSftotlereiprobufteuju heben, ift baßer ba§ 
Angebot einer möglid)ft gleichartigen guten SBare 511 erftre&en. 

Xeni wahren SBerte cntfpredjenb , refp. über benfetbcu 
hinaus werben befahlt 9Md) in bcn ÜDtildjgärten ber großen 
Stabte ba§ Siter mit 35 — 50 A, 9ial)m ba§ Siter mit 80 A, im 
allgemeinen bie Söutter pro Kilogramm mit 2,50 — 3,20 . K. 
unb gcwiffe Sorten bon 2uru§fäfen. 

3L)fan fann (mit ©iSbein) annehmen, baß im Xnrd^fc^nitt 
pro Sopf ber SSebiilferung jährlich 120 (60 — 180) 1 Xftild), 
1 5 (5 — 25) kg Butter unb 7,5 kg Sä je begehrt werben. Um 
biejcn 33cbarf 511 becfen, finb anj 1000 ©inwohner 30 — 32 
Süße nötig, welche aber in 2 )eutfd)lanb nur in einzelnen ©egen* 
bcn borhanben finb. 3>urchfd)nittlich fommen in ®eutfcf)lanb 
auf 1 000 Seelen nur 21,8 Süße. ®a§ gehlettbe beziehen wir in 
gornt bou SDiolfereiprobuften au§ ber Schwei§, |jollanb unb 
31merifo. ©§ geht barau§ h er üor, baß ba§ beutfche SDiolferei* 
wefen nod) einer großen Slugbeßnung fähig ift, jumal wenn 
fich burd) Sieferung befferer Sßrobufte ber Sonfunt fteigert. 

3. SDelihe ©ebeutung hat bie 3J?ilch«jirtfd)aft für beu laiib- 
totrtfdjaftlidjcu betrieb? 

®ie ©ebeutung, welche bie SDiildjwirtfdjaft für bcn 
lanbwirtfd)aftlidjcn betrieb hat» ift je nad) ben bebingenbcit 
Uniftänben berfchieben: nach ben natürlichen S3erhättniff eit , 
wie ber ©unft ober Ungunft bc§ 33 oben» unb Slitna» jur 
©rjeugung geeigneten 5 -utter» für ba§ üDiilcßbieh, ferner nad) 
bcn wirtfchaftlid)en SSerhältniffen, wie ber Seidjtigfeit be§ 
SlbfaßeS ber ^robufte, ben Unfoften bc£ 33etriebe§, bem SScrte 
bon ©runb unb Sßoben, bem Sapitalbebarfc, ber $öf)e be§ 
3(rbeit§lo()ne», ber 3 uberläffig!eit be§ jJSerfonalä unb bielcni 
bergt, m. £arnu» gel)t Ijerbor, baß bie SRild)Wirtfd)aft ju 
bcrfd)icbcncn 3eitcm unb au bcrfdjiebcnen Orten eine ber* 
fchiebene 33cbeutuug gehabt Ijcit unb uod) l)bt- 

gür $eutfd)lanb lag feit Snrl§ be§ ©roßen feiten bi§ in 
ba§ gegenwärtige 3>ahrl)unbcrt t;erein ber Sdjwcrpunft ber 
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lanbmirtfchoftlid)en ^ßrobuftion int ßörnerbnu. (Sine gornt 
ber ßornermirtfdjaft ift bie Treifclbermirtfdfaft mit ber 
tt)pifd)cn gru^tfolge: 1 ) Vradje, 2) Sßinteijing, 3)<Somme* 
rung. Tabci mar matt beftrebt, bon bctt SSiefcn tmb SBeibett 
bo» gutter für bie Tierhaltung ju erübrigen, bamit mit bent 
erzeugten SRift ber Söracf)fd;lag gebilligt merbett fonnte tmb 
fomit ber 9ldcr jur ©rjeugung bon ßörnerfrüd)tcn mieber 
geeignet merbe. ^Reinerträge ermattete tmb erfirebte man 
au§ ber Tier^udjt itic^t; man betrachtete fie al§ Tünger* 
lieferanten unb falj fte a(§ ein notmcnbige§ Übel an. — Tie 
geregelte 3 clbgraämirtfd)aft mit ben formen ber Stoppel* 
unb ©d)lagmirtfd)aft, meldje im feuchten, ber Verafung 
giinftigen Älinta f)cimifd) finb, fotbie bie au§ ber Körner* 
mir tfdjaft entftanbene 3 r u ch t m c cf) f e l m i r t f d) a f t , mel d)c bie 
Vradje müglichft bermeibet unb an il)rer ©tattanfbem Sicfer* 
lattbe im regelmäßigen SBedjfel SIRarftfr itdfte unb guttcrpflai^en 
baut, trugen teils al§ Urfadje, teils al§ SBirfung jur Hebung 
ber Tierjudjt, fpe^iell ber fRinbbiel^udjt unb ber SRildjmirt* 
fefjaft, bei. ÜRit ber Srudjtmcchfclmirtfchaft ging bie Sommer« 
ftallfütterung be§ 9tinbbieh§ ^anb in £anb. ©dptiere 
5Ö obenarten laffen fidj, menn fie burdjnäßt finb, nicht bemeiben. 
S« ber 5 rud)tn}ed)fc(mirt|c()aft mürben foldje guttcrpftattjeit, 
meldje fich megen ifjreS hohen SEud)fe§, mie SÜee, Sujerne, 
(Sfparjette, 9Rai3 :c., nichtjum s ?lbmeiben eignen, angebaut unb 
maffenfjafte (Erträge bon ihnen gcmoitnen. — SSJZit bent Über* 
gangebom arbeite unb fapitalarmen ejtenfiben betrieb in 
beit ttt c b i ä r c tt ißetrieb fielet bie Vermehrung ber Vebölferung 
im urfäd)lid)cn 3 11 1 a m tuett Ij a tt ge. SBentt man bei ber ejtcnfibcit 
SSirtfdjaft mit Scidjtigfcit imftanbe mar, mit ben fßrobulten 
ber Viehsucht bie borhanbette Vebölferuug 311 ernähren, ba3 
Angebot tierifcher ^Srobufte bielfach b< e SRadjfragc iibermog, 
bal;er biefe ttiebrig int greife ftanben, fo bemirfte bie 3 11 = 
nähme ber Veböller’ttng eine regere Nachfrage nad) 
ticrifdjen ^robnftett, eine ^Preissteigerung unb bamit eine 
©teigerung ber ^robuftion. 9Rau trennte ein 3 c(ne 3nd)t s 
richtungen, beim 9iinbbieh : TlrbeitS^, 50?aft= unb Vlildjbieh, 
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unb fcf>ritt fomit jur Steilung ber Slrbeit. SRan ftrebte, 
in ber eingcfdjlagenen 3 U£ f) tr id) tun 9 fyödfftc 311 leiften. 
Um bag in ben Vieren angelegte Kapital feinet! 311 Oermerten, 
fud)te man ben Vieren bie föigenfdjaft ber grüljreife 
anf3uprägen; nnt bag gutter möglidift ai^unufcen, mürben 
in ber 3ud)t bie guten gutterüermertcr betrugt. 2)ie 
2öiffenfd)nft lieferte S£t)eorieen über bie 3mecfmnfeigfte 9 ieif)en= 
folge ber ^ßflanjen in ber $rucf)tfolge, über bereu '-Scharf 
an mineralifdjen unb fonftigen 9uif)vft offen, melcf)c il)nen in 
ber 'Düngung 3ugefiif)rt merben müfjten. Xie fßfftjfiologie 
bemädjtigtG fic^ ber Sei) re Pon ber Grrnälfrung ber Stiere 
unb seigte, auf meldjc SSeife unb burd) Berabreidjung melier 
SWätfrftoffe ein gemiffer gütterung^med, 3. 33 . SDtäftung, ÜOiild); 
er3eugung, 3U erreichen fei. — ^snfotcje allcg beffen ernährte 
ber Bobctt mel)r Stiere alg früher unb bie SciftungSfciffigfeit 
bcrfelben mürbe gefteigert. 9 tid)t unermäf)nt barf bleiben, 
baff bie 9iinbüief)3ud)t bitrd) bie ungiinftigen föonjunfturen, 
meldje ber 2B 0 tl f d) a f 3ud) t aug ber überfccifd)en, befonberg 
auftralifd)cn $onfurren5 ermudjfen, eine £>cbuitg erfuhr. 
Beim meitern gootfdjreiten don bem mebiären in ben arbeite 
unb fapitalrcidjen intenfiben betrieb in bid)t bcOöUcrtcn, 
Perfel)r»rcid)en ©egenben, mit laubmirtfdjaf tt iclfer ^5 n b u ft r i e= 
mirtfefjaft, mit bem Betriebe ted)nifcf)er DZcbengemerbe, 
Brennereien, Brauereien, 3 ucferfabrifen jc., tritt bie fRinbOiel)* 
3ud)t unb 'ßaltung immer mel)r in ben Borbergrunb : einerfeitg 
ber Bebeutung megen, meldjc if)re ^robufte für bie Bolfg- 
crnäfjrung f)abeit, anbererfeitg tüeil fid) bie 31 bfallftoffe aug 
ben genannten ©emerben, mie ©djletnpe, Bla^feime, Bier= 
triiber, Stiffufiougfdjnifjcl, fßrefflinge jc., befonberg 31a Ber- 
fiitterung an Siinboiclj eignen. 

Sßennaud) unfere einljeimifdfe Saubmirtfdjaft für frifd)c 
SJlild), mcldje fid) befanntlid) nidjt mcit trangportieren läßt, 
ftctg einen fiebern ‘ülbfaf) Ijaben mirb, fo mirb bodj ben nmrft= 
ferneren ©egenben, meldjc auf bie Untmanblung ber DJiild) 
in Butter unb föäfe angcuüefcn finb, burd) bag 9 (uglanb ftarfc 
ffonfitrren3 gemad)t. Befonberg finb cg micbcr bie Bereinigten 
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Staaten boit 9 ?orbamerifa, tneldje imftanbe finb, burd) billige 
uitb 3tüecfcntfpred)enbe Sßrobuftion unb SBerfradjtung, foroie 
burcf) jumteil betriigerifdfe (Surrogate (SDZargariu mtb Saum* 
tuollfamenöl al§ Söuttcr, (Spetffcife al§ natürlichen gdtfäfe) 
grofje Waffen Von SKolfereiprobuften 31t itiebrigen greifen 
auf ben europäifdjen ÜDfnrft 311 tverfen. 21ud) granfreid) 
mad)t berbeutfd)eiiij 3 robuftion, befonber§ auf bem englifdjert 
Sftarfte, erfolgreidfe ®ottfurren§. 

3>m folgenbcn roerbeit n»ir befpredjen 1) bie SÜiild), ifjrc 
Beugung, il)rc ßigcnfdjafteit, 2 ) itjre SScrtvcrtung, frifd) 
unb Verarbeitet 31t SButter, Safe jc., unb 3 ) bie görberung§= 
mittel be§ 9 J?olfereitvefen§. 
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4. 2Ba$ ift SNilcb? 

SOJilcf) ift eine unburdjfidjtige, mattioeijje glüffigfeit, meld)e 
in bcn 9J?ild)brüfen ber toeiblidjen (Säugetiere abgefonbert 
toirb unb bie pfyyfiotogifdfe Söebeutung hat, bem neugeborenen, 
jungen Uiere al§ bollfommene§, Ieid)tücrbaulict)e§ 9?at)rung§= 
mittet ju bienen, ähnlich bem mütterlichen 53(ute, mit welchem 
e§ al§ götu§ ernährt worben ift. Normal ftettt fich bie 
URilchabfonberung jur $eit ber (Geburt ein unb hört auf, 
toenn ba§ Sunge imftanbe ift, anbere üftatjnmg aufjunehmen. 
SBei unferen al§ SOiildjbiel) gehaltenen Stieren berfiegt jebod) 
bie2)citd)nid)t,fonbernbauertbief0?ilchabfonberung(2attation) 
bi§ t'urj bor eine neue ©eburt. 

2lu$nahm8toeife Wirb aud; bon nidjt trächtigen, jungen, jung= 
fraulichen Stieren ÜJtilch abgefonbert. 

5. 2ßie ift Me SDiilcbbrüfe gebaut uitb ttie entfte&t in Mrfclbcn 
Me SKUcb? 

$ie SDiitdjb riefe ober ba3 (Suter liegt bei ber ®uf), 
bem Sdjafe, ber 3iegc unb ber Stute jjwifdjen ben beiben 
.jpinterfdjenfeln unter bem Werfen; fic beftcljt au§ jwei Prüfen, 
einer rechten unb einer linfen, beren jebe bon einem bidjten 
Söinbegcwebe umgeben ift. Sßeibe Prüfen finb bon ber ge- 
nteinfamen Oberhaut iiberflcibct. — ®ie eigentliche, föiildj 
abfonbernbe Strüfenmaffc befielt au§ Keinen £)olj(räumen, 
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ben fogcn. GnibbtöSdfen ober 5) rüfcnJörndjen, toeldjc 
bon 5 n^treicf>en S 8 tiit= unb Spmptfgefäfjen umfponnen finb 
nnb fid 6 ) §u Säppdjen Pereinigen. Sou ben GmbbläSdfen gefjen 
fefjr feine Kanäle au§ unb bereinigen fid) ju ben 9tu§füJ)rung§= 
gangen ber Säppdjen, biefe §tr>eig= über baumförntig ju größeren 
©ammetftämmen, oen SO? ilctjfanäte« ober üöfitdjgcingen, 
tt>ctcf)e fid) bon jeber SDriife au§ 51 t einem Jurjeit, weiten 
Setfätter ober $anat, betn SO? i 1 d; bei) älter, ber SO? i 1 cf) ^ 
Jammer, ber SDJitdjcpf^n, bereinigen unb bon ber 
Srufttuarje, SO? i J d) tt» a r 5 c untfdjloffen finb. $ie Sruft= 
tuarje ber SSieberJäuer tfat nur eine Öffnung, bie ber ©tute 
5 ibei Öffnungen an ber ©pifje, Jbo ringförmige ÜD?u§Jetn ben 
SJ 3 erfcf)lu§ bemirJen. Sei Vieren, welche geboren tjaben, Ifcbt fid) 
bie Sruftwarje al§ ßi^e, ©trid) Jegetförmig au§ ber (£uter= 
bafi§ fjerbor. ®ie $uf) J)at ^tbei, bi§meiten brei^oarßifwn, 
bon benen ba§ Hintere $aar weniger entwiclelt ift, ba§ ©d)af 
J)at jtoet ^3aar, bie ßiege unb bie ©tute ein $aar ßi^cn*). 

Stuf metd)e SBeife bie S0?ifc^ in ber $0?dcf)brüfe entfielt, 
ift mit ©idjertjeit nodj nidjt bcJannt. !ym allgemeinen ftefjen 
§ioei $f)eor ieeit einanber gegenüber, bie $ u r d) m a n b c r u n g § = 
unb bie Um Wanbtung§tt)eorie. (Srftere befagt, bafj bie 
SJrüfenfubftan^ felbft bei ber 9J?itd)bitbung uubercinbcrt bleibt, 
bafs gemiffe ©toffe(©erum, weifjcStut* oberßpmptjtörperdjen) 
au§ bem Stute burd) bieSBanbungen ber Gnbblä§d)cn t)inburd)= 
treten. !3ebenfalt§ bient ba§ Stut jur Sitbung ber ÜOiitd) 
in ben Prüfen. ®ie S0?ilc^ ift aber Jein einfaches Stut- 
tranSfubat, benn fic entfjält mefcnttid)e ©toffe, wctdje ba§ 
Stut nid)t enttjätt. &ie Ummanbtung§tf)eoric befagt, 
baf? bie Srüfcnfubftanj bei ber SO?itcf)bitbung jerfättt unb in 
ÜDfitd) übergebt. 28af)rfd)eintid) Wirten bei ber SO?itd)bitbmig 
fowoJfl bie ®urd)Wanberung bon ©toffen au§ bem Stute, 
ibic bie Ummaubtung bon ^rüfenjetten gemcinfd)afttid). STfacf) 
£yorfd)ungen neuerer 3eit**) tuerben gettJügetdfen, $afem 

*) Sücifll. taS üortrcffUdjc SBcrl öott Jii rftcn&crg , „2>ic SBItlcfjbrüfc bet 
.fiiilj jc.". Scipjifl 1868 . 

**) 91 außer, „Über ben Urfpntng ber Üflilcfj". Seipjtg 1S79. 
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unb SKildjjucfer berSDtild) burd) ÜDtetamorpfjofe Pott tneifien 
Sölutfürperdjen, beit 2 t)tnpl)lörperd)en, erzeugt. 3 n ?if c ^eu 
beit 331utgefäfjett unb bcn Bellen ber ®riifenblä#d)en befinbeit 
fid) Spmpljgcfäfie, tt>eld)e jur ßeit ber Saftation mit meifjeit 
$Bliitförper<f)en gefüllt fiitb. 31u# le^tejen entfielen burd) 
3)iffufion im Innern ber $ölä#d)en 3 ellen bte genannten 9ftild)= 
beftanbteile. 

®ie Sftildj fammelt fid) in beit £of)lräumen be# Suter# 
(ber ÜKildjcpften, beit 9)tild)!anälen unb beit feilten Slu#= 
fitf)ruiig§gängen ber Säppdjen) an. 2 tuf biefc SSeife fann ba§ 
(Suter einer guten SM) etroa 3 I üötild) faffen. 2>a jebod) 
eine Stil) imftattbe ift bei einem helfen eine beträd)tlid) 
gröfjere aftilcfymenge 51 t liefern (bi# 8 1 ), fo gel)t baratt# 
I)erPor, bafj, mäf)renb ba§ (Suter burd) ©äugen ober ÜDtelfen 
entleert mirb, fid) ber bei toeitent größte Seil ber ÜffiUd) erft 
bilbet, baff bie ÜÖ?ild)bilbuttg mäljretib ber jmeiten Hälfte be# 
helfen# am regften ift. tiefer jule^t unb fctjitcU abgefonberte 
Xeil ber SOZitc^ ift trodenfubftanjreidier, al§ ber erftc, melcfjer 
fid) iit beit $of)lräuntcn be# (Suter# anfammelt. 

(Srfte $ 8 orau#fef 3 uug für ben (Srtrag ber SDtildjnnrtfdjaft 
ift bie Haltung noit Sicren, beren Sötildjabfoitberung reid)lid) 
unb lebhaft ift. 

6. SBMdjc £iere 3ei$itcn ftcfii befonber# burd) üttildi- 
crgiebigfeit au#? 

311# üütildjbiel) ift für bie Sanbunrtfdjaft 9J?itteleuropa# 
ba# 33inb am lüertPoKften; e# liefert abfolut unb relatip 
ba# größte SDtitdjquantutn; feine 3ud)t unb Spaltung ift au# 
befanitten ©rünben eng mit bem betriebe unferer Ijeimifdjen 
Sanbnnrtfdjaft Perbuttben. 

91äd)ft bem 9t iitbe fommt für beutfcfye Sßerfjältniffe in ber 
®leinn>irtfd)aft al# äRild)Pief) bie Biege iit; 33etrad)t. ©ie 
ift bie 3)ti(d)fulj be§ Keinen Spanne# ; if)r galten ift bort am 
^ßlafje, mo e# fid) um 3tu#nüfjung Poit Butterftoffen l)aitbelt, 
welche für bie (Srnäf)rung Poit 9iinbPief) quantitatib unb 
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qualitatib ungenügeitb finb, alfo bon begctabilifd)en Abfällen 
be§ £au3ljalte§, bon Keinen glädjen SScibegraS in ^aulgärten, 
auf Stainen, ©rabenränbern tc., ober wie in ©ebirgen bon 
folgen ftcüen, felfigen SSeibcn, loelc^e Weber bon ©djafen, 
nod) bon Stinbern betreten loerbeit tonnen. — (Sine giege 
giebt jciljrlid) bi§ 900 l Sötild), im SJtittel 250 — 300 1, 
frifdjmelfenb tägtid) bis 51. (Sine , 3 iegc wiegt ungefähr 25 kg 
unb giebt bemnad) baS 10 — 12 fad)e iljreS SebenbgewidjteS 
jii^rlicf) anäRilcf). $ie9)tild) ift rein weift, aber bon „giegens 
gerud) unb =©efcf)macf". ©oferit bie ßiegenmild) nid)t frifcf) 
berbraueftt wirb, wirb fic berarbeitet; namenttid) Ijaben getbiffe 
©orten Riegen fäfe eilten, allerbiitgS nteift nur totalen, Stuf 
erlangt. 

$n früheren gaftrljunberten toar bie 23enuftung ber © d) a f e 
als ÜÖtildjbiel) mef)r gebräud)lidj als fteutäutage, loo baS ©d)af 
feine löebeutung als 9Jtild)biefj in allen ©egenben, Weldje 
nicf)t nteljr auf fefjr niebriger laubwirtfcfjaftlidjer $ulturftufe 
fielen, feine 33cbeutung bollftäubig berloren fjat. 2>ie Saftation 
bauert ettoa hier SOtonate; mau gewinnt imSaljre bis 1401, 
täglich 0,96 1 SOtild), mctdje eutweber bireft berfauft ober 511 
®äfe berarbeitet wirb (53rinbfe, Stoquefort, (Sljefter). Xie 
©dfafniild) ift gelblicftmeift. 

2)ie$irgifen benutzen aud) baS ^l er ^ 2JiiId)bief) unb 
bereiten u. a. auS ©tutenmild) ein beraufdjenbeS ©etränf, 
$umt)S. ^5fcrbcmild) ift bläulich unb bon füftlidjent ©efdjmacf. 

7. 2ßaS fmb bte ©ierftuale eiuer guten HJtiltbtub? bie 
9Ktl(bjeitbeii? 

(Sine gute 9)t ilcfffu^ f oll fid) auSäeidjncn burd) jarte, wciblid^e 
©eftalt, fanften ©efidftSauSbrucf, fdjmalen, länglichen, nicf)t 
ftierartigen ®opf, feinen $nod)enbau, bünne, burd)fd)einenbe 
Ofjreit, weites gloftmaul, biinnen, langen $aIS mit mäfjig 
entmirfelter Söamme, geftreeften, tiefen Seib, breiteS Streu^ unb 
breite §interl)anb. 33on befonberer S3ebeutung fittb bie Jpaut 
unb i^ve ©ebilbe: portier, £jaare, (Suter. ®ie§aut fei fein, 
meid), jart unb nidjt feft auf bem Körper aitliegeub, fonbern 
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leidet Perfdjiebbar unb in Salten abjuljcben. 2)ie portier 
feien biiitn, glatt unb gtänjcnb, bie ^Behaarung über beit 
ganzen Körper fnrj unb fein. 

(Suter gehört tr>ie bie $alg= unb Schmeifjbrüfen 511 
ben 0 berf)autbriifen unb cntmitfelt fid) im embryonalen Sebett 
auf ähnlichem SSege mic biefe, toorauS fid; ber innige 3 Us 
famnienbattg gmifc^cn ber Dualität ber 9J?ild)brüfe unb beit 
anberen CbcrlfnutgebUben erflärt. Sotfcre ^jaut unb feine, 
meidje |jaarc entfielen, meint bie ^jauttalgbriifen ftarf cnt= 
mitfett finb. ?lu» ber Söcfdjaffenhcit ber Stalgbriifen ift ein 
Sdjlufc auf bie ber 9)?üd)brüfen juläffig. Xie äJ?ild)brüfe 
fott möglidjft ftarf entmitfett fein. Gin fef)r gutes 3eichcn ift 
e§, mcittt fie noch ffinteit ftatt ber normalen §mei ein brittc§ 
$aar 3 ifcen ( „ ^?f f t c r 5 i ^ e n “ ) befiftf. S 3 or bettt SDMfett fott 
ba§ Guter Poll unb ftro^enb, ttad) bem SMfen meid) unb 
fdjtaff fein; bleibt ba§ Guter aber noch nad) feiner Gnt= 
leerung feft, fo beftefjt c§ ber $auptmaffe nad) nid)t au§ 
• f ttuf ti onierenber ®rüfenfubftonj, fottbern att§ Sett unb mirb 
„Sleifdjcuter" genannt. — 33or bem Guter liegt auf jeber 
Seite be§ 33aud)e§ beutlid) maljrneljtnbar eine ?lber (S3ene), 
mcldjc einen Xcil bc§ S31ute§ au§ bem Guter itt bett Körper 
5 uriitffii()rt. 91u§ ber Stärfe biefer Slbcrtt läßt fid) ein (nidft 
fel)r fieserer) Sdylufj auf biejenige 331uttneitgc sieben, meiere 
Dom Guter abgefiiljrt mirb, borljer alfo burd) Slrterien 
betitfelben ^geführt feilt muff, unb nennt man baljer biefe 
Slbertt „äRild)abern". Starf entmitfelte SOiild;abern finb 
eitt 3eid)cn Pott SCRildjergiebigfeit. 

Sm innigften 3ufatnmenf)aitg mit ber räumlichen Gnt= 
mitfeluttg be§ Guter§, mit ber Dualität feiner $rüfenfubftana, 
ber S3cfd)affcnl)cit ber ,£)aut ftcljt bie eigcntümlidjc $ 8 el)aarung 
bcsfelbett, meid)c fid) gmifdjen ben Sdjcnfclu l)mburdj auf 
bent 9)Jittelf(eifd)e bi§ nad) ber Gefd)led)t§öffnuitg au§bct)nt 
unb „ SD? tld)fpiegel" genannt mirb. $>erfelbe ift toon furjen, 
meiftcn§ helleren, aufmärt§gerid)tcten paaren gebilbet. Über 
feilte 91u§bel)nung belehrt entmeber fofort ber 21 ugeitfd)ciit 
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ober baS ©efüljl mit bem Singer, ittbern fidj ber Sftildjfpiegel 
Pon ber anberu SBeßaarung burd) eittgegeitgefeßten £>aarftrid) 
au§ 5 eicf)net. ©in großer, breiter ÜDiild)fpiegel, toeldjer fiel) auf 
beibe «Seiten ber |jinterfd)enfel auSbeßnt, ift als ein Seiten für 
gute Söfildfergiebigfeit nnjufeßen. 23eftel)t baS©uter nidftauS 
Trüfeitfubftanj, fonbern übermiegettb auS SHttbegetpebe unb 
gett, fo ift feine 53ef)aarung äßntid) ber beS übrigen Körper?. 

Slud) beim Stiere unb beim Äalbe läßt fich eine ^autflädje ähnlich 
bem SDtilchfpiegel beobachten unb ift in biefem $alle toertboll jur 
Beurteilung bafür, ob baS Tier oon ntilchreichett Vorfahren abftammt, 
ob es felbft bie Slnfage hm» ein gutes ÜJtitchtier ju toerbett ober 
bie 2lnlage auf feine ijtacf>fommen 31t oererben. 

©uenon h fl t bie oerfchiebeneu gormen ber fDiilchfpiegel 
beobachtet, fpftematifch georbnet, flaffi feiert, unb geglaubt, aus beit 
formen beS SDtilchfpiegelS jutreffenbe Schlüffe auf bie äftilchergiebigfeit 
3tehen 3U fönnen, eine Annahme, toelche fich atS unhaltbar ertotefen hat. 

8. Bott tueldjeu Umftänben hängt hie SDiilthergiebigfett ab? 

Tie TOildjergiebigfeit ift Pott Umftänben, toeldje teils im 
Tiere felbft, teils außer bemfelben liegen, abhängig, fo bcfottberS 
Pon ber gütterung (gr. 9), bem helfen (gr. 11), ber 
fiaftationSperiobe, ber 9iaffe, bem Sgitbioibunm, bem Filter, 
ber förperlidjen Söelpegung, ber Temperatur, bem ©efunbfjeitS* 
juftanbe tc. 

Tie SaftatiouSperiobe ift infofern Pon ©influß auf 
beit SDZildjertrag , als berfelbe im erftett unb feiten 
SOionat, in betten baS !gungc naturgemäß auSfdjließlidj auf 
bießntäfjrung burd) SCRuttermüd) angeroiefett ift, am größten. 
!ge ntefjr,3eit Pon ber©eburt Perftreidjt, befto geringer tpirb 
ber Sdiildjertrag. ©utc Slü()e geben Pon einer ©eburt bis 
lurj Por bie folgenbe ©eburt SDJild^. !gm allgemeinen nimmt 
matt att, baß eine$uf) 300 Tage tuildjt. «Sdfledjte 5ö2ild)fü(je 
ftel)ett Pier bis fedjS SJioitate trodeit. 

Tie 3 )titchergiehigfeit nimmt mit bem Slltmelftoerben in fehr 
ocrfchicbencr Sßeifc ah. Tie eine Äuh flieht frifcfmtetfenb große 
ÜJtitchmengen, toelche nach fttrjer 3eit finfett unb allmählich fehr 
gering toerbeit. (Sine attbere fub flieht anfangs fein fehr großes 3 J?itdb= 
quantunt, toelcheS fich tange^eit auf attttähernb gleicher §üf)e erhält, 
fo baß fie im SahreSertrag bie Äuh oorgenannter 9 lrt noch iihertrifft. 

SP enter, ÜJUldjtoiitfdjctft. 2 
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.ßafjlen toou allgemeiner ©ültigfeit über bie Sauer einer elften, 
jetten unb britten ißeriobe ber Paltation unb bie barin gelieferten 
Diildjmengeu taffen firfj nicht geben. Sie Fütterung faun ba8 
Stufen ber iDtild) beim Slltmelfmerben febv befdjränfen. 3u Pänbern 
mit Söeibetrieb, mie Sdilcömig^^olftein, Sänemarf, Sdimeben, 
SDtedlenburg :c., läßt man bie Äiibe oom Sejember bis Februar 
falben, um bie s $eriobe ber Ijödjften SJtildjergiebigfeit noch nor ^Beginn 
ber üöeibe auöjunu^cn. SBentt bann bie ÜDfildjergiebigfcit fiuft, 
beginnt ber SBeibetrieb, bie Siere geben imcber fo oiel ülfild; mie in 
ber erften ^ßeriobe („jmeiteS SDtildjmerben"). — Sind) bie SJ3efdf>affen^ett 
ber 3Jiilcf> änbert fidi mit beni Slltmelfroerbcn ; bie SDfild) mirb 
tvocfen[ubftan 3 = unb fettreicher. 

Sie Staffe fjat infofern einen (Sinftufj anf bie Sötifd)* 
ergiebigfeit, af§ fid) bei gelüiffen Staffen (9Jtilc§raffen) bie 
SJtifdjbrüfenfubftanj befottberS ftarf enttoiefefn faitn. (£» finb 
bie§ bor$ug§iueife bie 9tieberung§raffen an beit Stiften ber Storb- 
itttb Oftfee : bie |jodänber, Olbenburger (Oftfriefen), 3Jtecften= 
burger, Slngter, Sßreitenburgenc., bann bie ©ebirg§raffen: bie 
Sdjiütj^er, SBelfertfjater, SJtontaüoner, Sfttgäuer, SJtürjtfjafer, 
©immentfjafer, ^ongauer jc., boit franjöfifdjcn Staffen bag 
burgunbifdje unb bretouifdje SSiefj, Don engtifefjen bie <Sfjort= 
fjornS, 9(ijrf(jire§, $erfet)§, Sem)», öuernfei)», Sübcrnet)§, 
Suffülfö, df)eff)tre§, §)orfffjire§, £ee§tuater§, ©adoluatjg jc. 


(Sine Überfidit über beit jährlichen SDiifcbertrag ber miditigeren 
Stoffen giebt folgcnbe ,3ufammenftellung (glcifdnttannöj: 

^oHänber 3000 Piter 

Ctbenburger 2800 „ 

Sdoceijer Srauntneb fSdmnijer) .... 2600 „ 

2öelfcrtf)ater 2550 „ 

SDfontaboner 2550 „ 

Slllgäuer 2500 „ 

3?reitenburger 2500 „ 

9ti)rfl;ire 2500 „ 

2lngler 2400 „ 

©immenthaler 2300 „ 

Shorthorit 2200 „ 

3)fie§bacfier 2200 „ 

Schtt>äbifdj=Pimburger 2100 „ 

ipotigauer 2000 „ 

9)lürjthaler 1900 „ 

2ln$bach=Srie8borfer 1900 „ 

©raue Ungarn 800 „ 
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Slud) bie Dualität bev SStild) wirb burd) bie Stoffe beeilt* 
floßt ; bie SOtilcß ber StieberungSraffen ift im allgemeinen 
Wafferreidfer, als bie ber ©ebirgSraffen, ber ©ßortßontS ic. 

Unterfudmngett Fläfdmianns in l'alettborf an Diinbtoictyfdjlögen 
loäbrcnb eine« ■ 3aßr«$ , fowebt binfichtlicb tcr Utenge , als teö 
Srocfenfubftang* unb Fettgehaltes ber SDfilcb, hatten folgenbcS Stefultat: 


crfitiigc 

üJJittlcreS 

jSebeiibßettJic^t 

3äI)rUd)c 

aJülcbmcitflc 

pro 100 kg 
tfcbcnbiu'imrtu 

'Ovojcntitdicr iSeljnlt 
an 

Irocfe^ 

fnbftan* I ,Hn 

Cftfriefen . . . 

. . 460 kg 

567 kg 

11,402 

3,106 

SDtecflenburger . 

473 „ 

562 „ 

11,716 

3,064 

Slngter . . . . 

. . 461 „ 

537 ,, 

11,370 

3,340 

SBreitenburger . 

. . 560 „ 

467 „ 

12,033 

3,406 


Sie Cftfriefen haben bemnadj baS größte Ouantum ÜJtitch, bie 
SIngler bas größte Cuantum Fett nett einem beftimmten Scbenb* 
gewiebt geliefert. 


@3 giebt in jeber Stoffe gute unb fdjlcdjte SJtildferinneu. 
Sille Staffen geigen Stiere, bereit SJtildjbriifengemebe burd) 
geeignete Srjie^ung in l)ol)ent ©rabc eittwicfclbar ift.’ Söelannt 
ift bie Stl)atfad)c, baß 3. S 3 . bie ^ollänber, berühmt wegen 
il)rcr großen SDtildjergiebigfeit, in il)rer ^ugenb üppig ernährt 
ftar! 311m Mettanfajj neigen, fiel) gut mäften taffen, aber nur 
tuenig SJiild) geben. Umgefeßrt fei ermähnt, baß bie auf bem 
Kontinente wegen il)rer SDtaftfäßigfeit berühmten SßortßornS 
in ©nglanb jum großen SSTeil als 9 Jtild) 0 icf) gehalten werben 
unb enorme ©rträge liefern. 

®aS Sebett Satter übt infofern einen ©iitfluß auf bie 
SOtilcfjergiebigfcit auS, als biefelbc mit 3une()menbcr förper* 
lidjer ©ntwidelung, alfo etwa bis 311m fünften, fecßStcit Kalbe, 
fteigt, bann einige 3>af)re auf gteidjer £)öl)e bleibt unb mit 
bem Slbiteßmen aller lörperlidßer Munitionen fcßließlicß finit. 

Körpcrlidje Stnftrengung, wie fie bei ber SSenußung 
bon 99 titd)tiißen 3111' Slrbeit, bei weiten 9 Jiärfd)eit 3111- SBeibe ;c. 
ftattfinbet, üerminbert bie 9 Jiild)abfonbcrung; bieSJtild) felbft 
fott fäfeftoffreidfer werben. SlnbercrfcitS ift mäßige S 3 e= 
weguttg im Freien ber ©cfunbßeit gitträglid) unb berSJtilcß® 
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flbfonberung fürberlicf). Stßnlidß mie förpertidße Stnftrengung 
wirft geiftige Aufregung, SBeunrußigung. CS§ täßt fid) 
regelmäßig eine 5lbnaßme im SOiitcßertrage bemerfeit, wenn 
im fö'ußftatt ein gteifeßer m it einem fremben £junbc getoefen 
ift. — 3u niebrige unb 31 t ßoße Semperaturen beein* 
trädßtigen bic 9J?ilcßergiebigfeit, inbem im erflerit gälte ein 
Seit beseitigen 9?aßrftoffe, roctcßer juv SÖJitcßprobuftion Per* 
tpenbet tuerben fönnte, jnr Sßärmeprobuftion benußt mirb, 
inbem ber tierifd^e Körper ben burcß 9lu»ftraßtung entfteßenbeu 
SBärmePerluft beeft. 9lnbererfeit§ finft erfaßrung3mäßig bei 
31 t ßoßen Semperaturen ebenfalls bie üüiitdßergiebigfeit; im 
tropifdßen 9lmerifa fotten Sliitje nur 21üöiitcß pro Sag geben. 
5tnt giinftigften für bie ÜOtitcßabfonberung ift eine mittlere 
Semperatnr Oon 12 — 15° C. (9,6 — 12° R.). 

Sitte erßeblicßen fi'ranfße iten Peranlaffen ein Siitfen 
ober and) ein gänslidjeS Slufßören ber SWitcßabfonberung. 
9lad) geßlgeburten unb §nmeiten‘ bei eintretenber SÖrunft 
perminbert fieß bie ÜDtiltß. ßutoeiten gerinnt bie üOZilcß 
brunftiger ®iiße, wa§ Pietteicßt feinen ©ntitb barin ßat, baß 
fid) ein Seit be§ $afem§ ber ÜOiitd) in Sflbumin Permanbctt. 

9. SBeldjeit Ginftuß bat befottberS ba8 ffuttcr auf bie SRildj* 
ergtebigfett? 

SSon ben äußeren, bie SJZildßergiebigfeit beeinftuffenben 
llmftänben ift ba§ gutter am mießtigften, unb ßängt Pon ber 
rießtigen giitterung 3 umteit ber tpirtfdßaftlidße Grfotg ber 
SDlilcßPießßattung ab. 

Gnitercicßlicße 'JflZitdßabfonbcrung, b.ß.cinctcbßafte gunftion 
ber ÜDiitdßbriife fann nur ftattfinben, loenn bent 93tutc bureß bie 
Sftaßrung biejenigen Stoffe in genügenbem 30iaße jugef iifjrt finb, 
toetd)e jur Ummanbtung ber Srüfeujettcn in SDfitcßbeftanbteile, 
refp. 3 ur lebßaften unb anbauemben ÜReubitbung Pon Sriifen* 
Selten notioenbig finb. Sa§ midjtigfte (SrforberniS eine§ 
gutter» für SölitdjPieß ift alfo geniigenber ®eßatt an (£i Weiß* 
I ö r p er it (^rotemfubftans , ftidftoffßattigeu SZößrftoffen). 
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Fef)lt eS an btefen, fo mirb, borauSgefeßt, baß fidj baS £icr 
in einem guten ober mittlern ©rnäfjrungSzuftanb bcfinbct, 
baS Defizit anfangs auS bemjenigen ©imeiß gebecft, meld)eS 
in ben Organen beS $iereS abgelagert mar. £roß ber 
fefjlenben ^rotemförper im Futter mirb baS Sier bod) nod) 
eine jeittang auf gleicher ^öl)e beS SüiilcfjertrageS bleiben, 
babei aber abmagern. 3ft enbltd) ber biSpottible ©imeiß= 
borrat beS$örperS erfcßopft, fo gel)t ber ÜDf Übertrag bebeutenb 
juriicf. (Ernährt man nmgefeßrt eine in fd)lecf)tem ©rnäljrungS* 
juftanbe befinblidje $ul) mit normalem, gcniigenb proteim 
ftoffreidjem Butter, fo gelangt biefe erft bann auf bie ^ö^e 
ißrer SeiftungSfäfjigfeit, menn fie genug ©imeiß in ben Organen 
ißreS ßörper§ abgelagert, alfo einen guten ©rnäf)rungSzuftanb 
erreicht fjat. Hieraus folgt als allgemeine Siegel , baß eine 
ntüglid)ft ^olje SJiildjprobuttion unb namentlid) bie l)öd)fte 
$auer berfelben (Verringerung unb Verzögerung beS SinfeuS 
beS üDiilcßertrageS infolge beS 511tmelfmerbenS) nur bei gutem 
©rnäf)rungSzuftanbe beS $DJild)biel)S $u erreichen ift. 

Vom rein gemerblidjen Stanbpunfte fann mau bie ÜDJild)* 
fuh al§ eine Söiafcfjinc betradjten, meldje auS gemiffen Slot) 5 
materialien, ben Futtermitteln, SJiild) erzeugt. Vefauntlid) 
I)ält man biejettigen 9J?afd)inen für bie beften, meldfe bei bem 
gerirtgften Stoffberbraud) baS meifte leiften. ©S ift nun 
ferner eine anerfannte Sljatfadje, baß im allgemeinen große 
3Kafd)inen (nidjt nur abfolut, fonbern) relatib mehr leiften, 
als Heine, meil bei großen 9)iafd)inen ber Verbrauch bon 
(Stoffen (j. V. «Heizmaterial) geringer ift, burch meldjen baS 
©emicht je. ber SJlafdjinenteile felbft bemegt merbeu muß. 
Vei großen Sftafdjinen ift baS zu bemegenbe „tote®emid)t", 
bie Sieibung unb fonftiger St'raftberluft im Verhältnis zur 
eff eftiben Seiftun g geringer als bei lleineit SRafdjinen. ®iefeS 
Veifpiel läßt ftd) auch auf bie tierifdje Vrobultiou unb auf 
bie Seiftung einer 2ftild)luf) übertragen. Von einem gemiffen 
Futterquantum mirb zuerft ber Vebarf beS Körpers gebecft, 
b. h- eS refultieren auS bemfelben bie z«r ©rfjaltung beS 
SebenS notmenbigen Funftionen. ©rft auS einem gemiffen 
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SJteljr an gutter refultieren tierifcfje Seiftungen, meldje bie 
mirtfcf)aftlid)e 9tentqbiIitäUbebingen. Gbenfo mie jemanb, 
meldjer pr 93erridjtung einer ntedjanifdjen Arbeit ad)t fßferbe* 
fräfte bebarf, mirtfdjaftlidj fatfd^ Ijattbeln mürbe, mentt er 
ba 5 u jmei 2>ampfmafdjinen, jebe mitetma fecf|S Sßferbefräften, 
anftctlen mürbe, bie er aber nur fo ftarf Ijeijt, bafj jebe bloß 
toter ^Pferbefräfte liefert, cbenfo Ijanbett ein SBie^befiber un= 
richtig, menit er eine gro$e Slnjaljl § 8 ief) fjält unb baSfelbe 
itngenügenb ernährt. ®er größte Xeil beS auf biefe SBeife 
toerbraudjten ^utterS bient jmar jur Grfjaltung beS SebenS 
ber £iere, nufjt aber nid)t ber gemcrblidjen ^robuftion. 
(fitt gemiffeS, 5 ur to ollen iVtifdjerjeugung notmenbigeS gutter* 
quantum an eine einzige ®uf) toerabreidjt bringt meljr Stufen, 
als baSfelbe gutterquantum unter übrigens gteidjen 23er= 
fjältniffen an jmei &'üf)e berfüttert. „ 3 mei Uitljc in einer 
<f>aut" — boS ift ein münfdjenSmerter ßuftanb. $u odebent 
fomntt, baß fid) eine geringere 3 a ^ leiftungSfäl)iger unb 
moljlernäfjrter Stiilje in einem guten gutterjuftaub befinben, 
einen mcrttooUern Jünger liefern unb eine SSerntiitberung 
beS 9lntagefapitalS , ber Stallmiete, ber ©ebieitung, beS 
SfififoS :c. crmöglidjeit. — 2luS unfcrnt obigen Sßerglcidj 
foll aber fehteSmegS gefolgert merben, bafj bie Haltung beS 
fdjmerften SOtildjtoieljS am reutabelften märe. GS fommett 
babei mobipjierenbe Stebenumftänbe in Söetrad^t, mie inbi= 
toibitelle (Sntmicfelung ber 5U?ilct)brüfc unb „ffut ter = 
toermertung", b. i. bie ^iifjigfeit , baS guttcr möglidjft 
toottftänbig 5 U tocrbauen unb ju affimilieren. GS f)at fid) nun 
IjerauSgeftellt, bafj £iere mittlerer Sdjmcre tut allgemeinen 
bie beften guttertoermerter finb. 

Um entfpred)cnbe Stiftungen 511 erlangen, finb bern SDtildj* 
toief) tnglid) auf 500 kg 2ebenbgemid)t imgutter 10 — 15 kg 
jtrocfenfubftanj, 1 — 1,35 kg toerbaulidjeS ^rotem, 0,2 bis 
0,35 kg toerbaulid)e gettfubftanj unb 6,25 — 7,95 kg ber* 
bauliche ftidftofffreie Gjtraftftoffe 51 t toerabreidjen, mobci baS 
9?äl)rftoffüerl)ältniS in gefanttcr Station §mifdjen 1 :5 — 7 
fdjmauft. Stuf Gruitb ber allgemein toerbreiteten Tabellen 
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über 9?ährftoffgef)o(t unb S3crbaufid)feit ber Futtermittel Don 
S. SBofff, ©ettegaft, $. Kühn Kifft fid) uttfdjmer ein 
paffenbe? Futter für 9Md)bich jufammenftetten. — ®a e? 
bei ber SJJitdjprobuftioit auf ©toffumfap anfommt, fo mirfeit 
rcidjtidjc Saben bon S$iehfa(§ unb grofje SB afferaufna h nt e , 
welche beit ©toffumfafj befürbent, giinftig. 

2)ie Sfrt ber Futterberabrcichung ift entmeber Srün* 
fiitterung fei e? al? Söeibe , fei c? of? ©talffüttcrung im 
©ommer, ober £rocfenfütterung int ©taffe, af? Sieget int 
SBinter, au?nahm?meife aud) im ©ontmer. 2)a ba? Futter 
eilten Sinffuff auf bie Cuofität ber 93?i(d) au?iibt, ittbem ttad) 
mäfferigem Butter, mie ©rünfutter, ©cf)fempe, Siiibett tc., bie 
3L)iitc^ projentifch mafferreidjer unb bementfprecf)cnb 
trocfenfubftanjärmcr mirb, fo hängen mit Futterberänberungen 
inefjr ober tueniger £lualität?beränberungen ber SJiitct) 5 U» 
fammeu. 

Söennaud) ein gcitügenber (Simeiffgetjalt be? Futter? uttb 
reid)tid)e Söafferaufita fjme (in Form bonöriinfutter unb attberett 
toäffcrigett Futtermitteln ober bireft gereicht) bie Duoutität 
ber abgefouberten SJiiftf) fteigert, fo fantt bod) tt i d; t bttrdj 
Fütterung eiitfeitig ein eitriger S3eftaiibteit ber 

i t cf; t r o <i e n f u b ft a n 3 , ctma ba? Fett ober ber Käfeftoff, 
berme^rt tuerben. £ic allgemeine (55iittigfeit biefer Sieget 
haben Fütterung?berfucf)e an 9JJifd)fühe bon ©. Kühn betoiefeu. 
Sitte einfeitige (übertriebene) SSermetjrung ber Sß r o t e nt ft o f f e 
be? Futtert bemirft eilte (unrentable) ©teigeruug be? ©efaiitt* 
mifdjertrage?*)* Sitte einfeitige S3crmef)rung be? F e 1 1 = 
g c h a 1 1 e ? be? Futter? bemirft feine ©teigeruug be? Fettgehalte? 
ber 9JtiId). Sin norntafer Fettgehalt be? Futter? ift infofern 
ber Sftifdjprobuftion giinftig, al? ba?fefbc Simeiffbeftanbtcite 
be? Körper? bor bem ßerfaffe (S?erbrennung) fdfüpt unb fie 
fomit für anbermeitc S3crmcnbung, 5 . S). ÜO?ifd)bifbung, ber* 


*) Sobalb jebod) ber ißrotcingeljaU bc» guttcrö unter ein genüge» SNiuiinum 
finit, nimmt (unef) ©eobacfttungeit ©tofnnmtn» bei Riegen) ber ftettgclfalt ber 
SJUltlj rcgelntäfsig nb. 
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fiigtmr erhält, $ie fticfftofffreien ©jtraftftoffe finb 
für bie ÜDfitchfefretion im fpejicltcn bon untergeorimeterer 
S3ebeutung. 

©etuiffe Futtermittel befipen einen fpe^ififd) günftigen 
©inftufj auf bie ©rljöfjung be§ Fettgehalte^ ber SDfitd), fo 
fpatmfernmeht, fpatmfudhcn unb SDMgteinte. Studj bie Oualität 
be§ 9Mc£)=(58utter-)Fettc§ ift bont Futter beeinftufjt; e§ iiber= 
micgcit nad) ber Fütterung Don 9{ap§fuct)en, SJÖeijenHcie, £afcr 
unb ©rünfutter bie teidjter ftiiffigen, nad) ber Fütterung bon 
Stroh, ßeinfudhen, ©rbfen, Seiden bie fernerer ftiiffigen Fette. 
- Färbung unb $attbarfeit ber 53utter ftef)en mit ber Fütterung 
im innigften 3 u fflmment)ange. 3>ie Fütterung bon Stroh 
erjeugt eine fefte, toeifje, bon ^oferftroh in§befonbere eine 
bitterliche 33uttcr, bon ßeinfudhen, ißalmfuchen, fßalmfuchens 
met)l eine roohlfdhmecfenbe, Ijarte, bon 9?ap§fucf)en eine meiere 
Butter. 

2 )cr ©el)ntt ber SOiilc^ an SO? i I cf> 5 u cf e r mirb burd)33er= 
fiitterung bon SBeijem unb ©erftenfdjrot bermetjrt, ma§ für 
bie ^ 3 robu 5 enten bon Kinbermitct) micf)tig ift, ba bicüöfttdf 
bon mit £cu, 28eijen= unb ©erftenfctjrot ernährten Kühen 
in ber d)cmifcf)en ßufammenfcfjuug ber Frouenmitch fehr 
nahe fomntt. £a bie fßrobuftion bon Kinbermild) für 
ftäbtifd)e SRitdjcrcien unb bie ber Stabt junächft gelegenen 
Söirtfdjaften bon 2Bicf)tigfeit ift unb bie Fütterung für biefen 
ßioed bon berjenigen bet)uf§ ©rjeugung gewöhnlicher ©e* 
brauch§mitch abtocicht, fo fei hier nodj auf einige, bei ber 
Fütterung jur ©rjeugung bon Kinbermitd) »wichtige Momente 
aufmerlfam gemadjt. 3 ur CSr^telung einer ftet§ mogtidhft 
gleichartigen 9J?ifcf) fielet man bon ber ©rünfütterung über* 
haupt ab unb reicht and) im (Sommer Srocfenfutter, toobnrd) 
bie Futterübergänge unb SSeränberungen in ber 9Jfitd) im 
^jerbft unb im Fühjuh 1 ' umgangen toerben. 3 ur SSerfüttcrung 
ungeeignet finb aufter ©rünfutter alte $ 8 crbauung§ftörungen 
berurfadhenben, fotoie alte in ©ärung befinbtidjen Futtermittel, 
9 ? üben , rohe unb gcfodjtc Kartoffeln, ütbfättc tedjnifdjcr 
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©ewerbe (ausgenommen STIcie mtb SDialjfcinte imb in flcincn 
©oben Scinfudjcn). 

©ifte, gart)*, 9tied)* unb ©efdhmacfSftoffe bc§ 
gutterS, »oeld)e in ba§ Sölnt aufgenommen finb, fomic ftranf* 
heitSftoffc »nerben burd) bie 9Jcitd)brnfe jumteit auS bem 
Körper au§gefd)iebcn unb gehen in bie 9J2itd) über. Ginc 
cigentümlidje, nteift fd)arffd)mecfcnbc SDi i 1 d) (unb Söuttcr) \ 
liefern bie Stiitje nad) bem ©enufjc Don £aud)gen)äd)fen unb \ 
ätljcrifdjc Öle entfjnltenbcn ^flanjen, Don 53ärlaud) (Allium f 
ursinum L.), SScrmut (Artemisia absynthium L.), 9iübfcn, 
9iap§, SSeijj* unb $ol)trüben (Brassica napus unb rapa), 
GppreffcniooIfSmild) (Euphorbia cyprissias), gebräuchlichem 
©nabcnlraut(GratioIa officinali8)Jd)luor5er9?ief}»inir5(IIelle- 
borusniger), ed)ter Stamillc (Matricariachamomilla), ÜDiaiS 
(Zea Mays), Ölfudjcn. ©efärbtc SO? i I ch liefern bie Siil)e 
nad) bent ©enuffe fotgenber fßflanjen, unb jioar rötliche 
nad) : Sabfraut (Galium verum L.), ®ropp(Rubia tinctorum), 
auch ,,Qc h ©eggen*, 23infen* unb ©d)achtcll)almartcn (Carex-, 
Scirpus- unb Equisetum - Slrtcn) , cbcnfo nad) £)al)nenfuft 
(Ranuueulus), SÖolfSmild) (Euphorbia) unb jungen ©proffen 
Don £aub* unb 9?abel ^öljern ; g e l b l i d) c nad) : SDiöfjre ( Daucus 
carota), SJhabarbertmtrjet (Radix Rlici); ©afrau färbt jtuar 
nid)t bie S0?itd), aber bie töutter fclber unb berteiht ihr ©afran* 
gefd)macf. bläuliche gärbuug erhält bie S0?itd) nad) bem 
©enuffe Don gcbräud)lid)cr Cchfcu^ungc (Anchusa’officinaliß), 
SSnfferliefd) (Butomus umbellatus L.), 9lder»ond)teItueiäen 
(Melampyrum arvense Iw.) , auSbauernbcnt Söingelfraut 
(Mercurialis perenuis L.), 93ogeIfnüterid) (Polygonum 
aviculare), Söndjtuci^eit (Polygonum fagopyrum), großem 
SHoppertopf (Rhinanthus major L.). — Söefinben fid) bie 
genannten fßflanjen in 9J?cngeu unter beut Pcrabreid)tcn 
gutter, fo nimmt bie Sü?ild) eine anormale, fehlerhafte 93c* 
fd)affenl)eit an. S0?and)e ftiif)e finb für fehlerhafte» gutter 
befonberS empfinblid). Söüt ber Grfennung unb 33efeitijjung 
bcr Urfad)e tuirb ber SO?ild)fcf»ler fclbft gehoben. (Itbcr 
onbere SO?ildjfchlcr , »ocld)c nicht burdh fehlerhaftes 
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gutter Perurfadjt werben, wirb weiterhin noch befottbcrg 
berietet.) 

9?ad) Serabveic^ung Pott Dampfer unb Terpentinöl nimmt 
bie Wild) ben ©erud) biefer (Stoffe an. s Mol)ot (aug itid)t 
Pollfommett abbeftittierter (Sdjlempe), SP“ 5 . Soblalium unb 
Sirfenif gehen in bie Wild) über. 

5(ud) $ranff)eitgftoffe gehen in bie Wild) über unb finb 
burd) bicfelbe übertragbar. (So ift erwiefenermafjen ber 
©enufj Pott Wild) tuberfulöfer ®iil)e unb bie aug fotdjer 
Wild) bereitete 33utter gefuubf)eitgfd)äblid), befonberg wenn 
Tuberfulofe beg ©uterg Por^anben ift. Sn ©nglanb fteljeu 
begljalb Stallungen unb $8iel) unter polizeilicher ?tuffic^t. 
Seiber ift bie Tuberfulofe felbft im Porgefc^rittenen «Stabium 
an lebenbeu Tieren mit (Sicherheit uidjt ju erfemten. STäfc 
aug ber Wild) tuberfulöfer ®üf)e foll uitfd)äblid) fein, weil 
bie Wild) im reifen ftafe eine d)emifd)e ümfebung erfahren 
hat, lpcldje einer Tegiitfeftion gteid)fommt. — ?lud) bie 
Wild) mil§branbfranfcr Tiere fantt SDZiljbvaubfoutagium 
enthalten unb, auf Perfekte Störpcrftcllcn gebracht, anftecfenb 
toirfen. (Taff bie Wild) auch Träger anbcrer, aug ber Suft 
aufgenommener $tanff)eitgftoffe fein fantt, barüber f. weiter 
unten grage 21.) 

10. ©icutel SDitlcb flieht eilte Sfulj? 

Unter 53crütffid)tigung aller ber genannten S3erl)ältniffe, 
welche ben Wildjertrag bceinfluffett , ift eg erflärlidf), baf? 
berfelbc beit größten <Sd)Wanfitngcn unterworfen ift. ©in 
23ilb baPott giebt fchott bie 3ufamtnenftellung über bieWild)* 
ergiebigfeit Perfdjiebener 9iaffcti (<S. 18). Sm allgemeinen 
giebt eine mittelgute Wild)ful) bag fünf« big fedjgfadje il)reg 
Sebcitbgcwidjteg an Wild), alfo eincSlül) Pott 500 kgSebenb= 
gewidjt 2500 — 3000 kg Wild) jötjrlid), alfo täglid) 7 — 81. 
Tiefer (Ertrag fatttt nur beim ßufammentreffen giiitftiger 
Umftäitbe wefcntlich gefteigert werben, £>o Hält ber $üf)e 
geben 3500 — 5000 1 jäl)rlid) ober 9 — 14 1 täglid), nacl) 
bem halben bei breintaligem Welfen unb äöeibe fcl)r häufig 
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über 20 1 tägfid). <Sljortf)orn§ fjaben geliefert töglicf) bi§ 
50 engt, ^funb (ä 373 g) ÜRild) = 18,7 kg täglich , im 
^afjreSburdjfcljnitt 1050 ©nttonen (ä 4,54 1) = 4767 1. 
25 S'iifje eines SSKr. SiSball gaben in 10 — 11 SKonaten im 
Surd)fd)nitt eine jebe 885 ©atlonen — 4018 1, einjetne 
1000 — 1100 ©alloncn = 4540 — 4994 I. Sie tjödfften 
bi§l)er befannt gemorbcuen 9)iild)erträge tjaben geliefert eine 
fd)lefifd)e£anbfuf), „biefd^marje^ette", im $8efiß be§ ©rafen 
ißinto ju Sftettfau im $al)re 1863: 8015 1 jäfyrlid) ober 
221 täglid), ferner eine ®ul) in £jeiitrid)§berg bei 9J?agbebnrg 
im 3;af)re 1845: 8476 1 jäfjrlid) ober 23>/i 1 täglicf. 

11. 5Bie mirb gemolfeit unb mal ift öabei ju beachten ? 

©S ift allgemein gebräurf^Iicf), betti ©uter burd) Welfen 
mit ber £janb bie Wild) §u entjieljen. Sie SBirfnng be§ 
Weifend bcruljt barin, baß ber obere Seil berBißeunb bamit 
bie Wildjjifterne (f$r. 5) Pom Saumen eincrfeit§ uttb bem 
Beigefinger anbcrcrfcit§ umfaßt unb sufammengebriidt mirb. 
^nfolgcbcffen mirb ein Seil ber Wild) Pom übrigen ©uter= 
infyalte abgefperrt. Sriingt man nun burd) Sßemeguitg ber 
melfeubcn |>anb ba§ abgefperrte Wil$quantum ber Bißem 
Öffnung entgegen, fo mirb med)anifd) ber Srud be§ 3^ elt5 
fd)ließmu§fel§ libermunben unb ba§ erfaßte Wild)quantum 
fließt in einem biinnen (Straljlc au§. Sie brängettbe Söemegiutg 
ber §anb fanit auf jmeierlei SBeife au§gcfüf)rt merben. ©nt* 
meber mirb bie |jaub gefdjloffen, 3 ufatnmengcbrüdt, mobei 
fie il)re Sage au ber 3U^ e unPeränbcrt erljält unb fomit ba§ 
Welfen nur in einem abmedjfelnben Offnen unb Sdfließen 
ber ,<panb befielt; ober e§ mirb mit Säumen unb Ringern, 
meldje ben oberften Seil ber B^e erfaßt l)abeu, au biefer 
ßerabgeftridjen. Sicfe5lrt be§ helfen» füljrtbieSöcjeidjuung 
„(Strippen". Sie erfte ?lrt be» Weifend, burd) Sriiden, 
erforbert eine größere, fräftige $anb, mirb bafjer meift non 
Wcinnern au§gefiil)rt unb ift mit ber geringften llnterbredjung, 
alfo bem geringften BeitPerlufte, Perbunbcn. Sie jmeite ?lrt, 
ba§ Strippen, ift mit bem geringften färaftaufmnnbe öerfniipft 
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unb wirb baljer meiftenS bon weiblichen ifSerfonen angewenbet. 
SSoräujie()cn ift bcmnad) ba§ Sftelfen burd) ®riicfen, junia! 
ba§ ben Stieren unangenehme 3wl)en unb 3^ren am Suter 
bollftänbig bermieben wirb. Segen Snbe beS ÜDielfen§, wenn 
bie SJiilcf) anfängt tangfamer ju fließen, wirb ftet§ geftrippt. 
$ud) SrftlingSfühc werben burd) ©trippen gemalten, bamit 
bie ©trid)e au§ ber S 8 afi§ be§ SuterS h crl10rtretcn ($erau§= 
melfen ber ©tridje). Sin B^idjen für gute§ 2 )?elfen ift e§, 
wenn bie SKild) hörbar, in faft ununterbrochenem ©trahle bem 
Suter entfliegt unb fief) in ber SDMfgelte hoher ©djaum bitbet. 
©tetä Wirb mit jeber^janb an einer Bifje gemolfenunbjwar 
abwecfjfelnb. $>a bie hinteren ©tridje bie mitd)reid)erenfinb, 
fo ift es) richtig, biefelben mit ber träftigeren rechten fianb 5 U 
meltcn. $ie melfenbe Sßerfon füllte fid) baljer auf ber linfen 
©eite ber Sinh befinben. Sewohnheit&mäfeigwirbabermeiftenS 
tton red)t§ gcmolfcn. SPurd) gute§ pfeifen fallen bie Serben 
be§ Sutcr§ angenehm gereift werben, unb nur wenn bieg ber 
f$all, ift ber größte ÜDlitdjertrag 511 erzielen. 3>er flteij beg 
Suterg ift am ftärfften, wenn red)te unb linfe ©eite gleid^jeittg 
gemolfen werben. 3lm beften ift baljer bag hielten über 
Sheuj, b. h- bag gleidjjeitige hielten am borbent linfen 
unb am hintern rechten, ober am borbeni redjtcit unb hintern 
linfen ©trid)e. Segen Snbe be» 2J?elfeitg empfiehlt eg fid), 
ofterg mit ben ©tridjett 5 U wechfeln. — ©tetg ift eine ftuh 
bollftänbig rein augju melfen; beim junädjft ift ber 9iiicf= 
ftanb , weldjcr im Suter bleibt, jmor erzeugt, wirb jebodj 
nidjt gewonnen unb nicht nuhbar. ferner ift bie §ule| 3 t= 
gemolfene SDiild) bicfubftanjreidjftcunb wertbollfte. ©cfjlicfj* 
lid) geht burd) unreineg 5lugmelfen eine Stuf) fei)* halb im 
Srtrage jurücf. 2>urd) guteg SHugmelfen wirb nämlich * )ei ' 
Sölutftrom in erl)öf)tem Süiafje nad) ber SOiilcf)brüfe gelenft, 
welche fich infolgebeffen üppig entwidett unb reid)lid) 9)?ild) 
abfonbert. Sutes helfen ift begljalb bon großer Söebeutung 
bei ber Srjieljung bon ä)iild)bieh. 

SDie meiften £iere laffen fid) Willig unb gern melfen, 
namentlid) ältere unb ntildhreidje $üf)e; beim bei großem 
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9 JZild)reid)tum »werben fie Won einer briicfenbeu Saft befreit. 
9 Zid)t feiten fann matt bei milcljreidjen Süljen, »wenn bie 9 Mf= 
jeit ßerannaßt, beobachten, baß bie SJZilcI) infolge bc§ großen 
SDrucfeg, bem fie im Suter auägcfeßt ift, Won felbft in bünnem 
Strahle augflicßt. — Srftling§fül)e, twelcfje unter »wenig auf- 
merffanter ©eßanblung aufgeiwadjfen finb, geigen fid) jujweilett, 
»wenn fie gemolfen »werben f ollen, »wibcrfpeuftig unb machen 
bie Slmweubung Won 3 »uang§mitteln notiuenbig. Slm einfachen 
gefd)icl)t bie§ burd) SluSßeben eine§ ©orberfuße§ , »woburd) 
ba§ Stier gezwungen ift, auf ben brei übrigen ©einen ftiff 311 
fielen. Sind) feffelt tnan »wof)l mit einem ©trief bie Jpinter* 
beine, um ba 3 SIu§fd)Iageu 3U werl)üten, ober man legt bie 
S?afen= ober ©djenfelbremfc an. Stiere, »wcldje auf ber Söeibe 
gemolfen »werben unb nid)t fielen bleiben, »werben mit einem 
um bie |jörner gebunbenen ©trief an einen in bie Srbe 
gefctjlagenen ^ßfaf;t gebunben. Um bal ©plagen mit bem 
3u»weilen nic^t faubern ©d)»uan3e itad) bem ÜDlelfer 31t wer* 
I)iiten, flemmt biefer benfelben enüweber unter feinen SIrm 
ober binbet ifjn an einem Hinterfüße ber ®uf) in einfacher 
SBeifc an. — Srftling§fül)c geroöfjnt man fdfon einige 3 eit 
Wor bem halben an ba§ Steifen, inbem man ba§ Suter 
beftreidjt, bie ©triebe anfaßt, unb in feßonenber SSeife WeiU 
Werfucfje ntad)t. 

Sin faufte§ ©treideln be§ SuterS fotl bie äJZilcßabfonberung 
überhaupt beforbern. Sll§ Wollig tiußIo§ , »wenn nidft ben 
Vieren feßme^ßaft unb fc^äblicf) , f)at fidj ba§ kneten ober 
SBalfcn be§ SutcrS Wor bem SJtelfen er»wiefen, »woburcl) bie 
SOZitcß im Suter burcßeinanbergeniifcßt unb beim SüZelfen 
leießter abfließen follte. 

®ie ©tellung, »welche bie melfeube ^erfon beim SOZelfeit 
einnimmt, ift Ianbe»iiblid) werfeßiebeu : eut»weber »wirb babei ge* 
ßoeft ober auf einem niebrigeit ©djemel, bem „SDZelff cßemel", 
„SOZiId)ftußIc", gefeffen. SS)ie§ ift entiweber ein Won einem 
Sßfaßle in ber SJZitte unterftüßte» runbe» ©rett, ober e§ ßat 
brei ober Wier ©eine, ftetS fo niebrig, baß ber »wagereeßt 
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gehaltene Unterarm bcS 2 )i etter» in gleicher §öfje mit beit 
©trieben beS Guter» ift. ßtoifdfen ben $nieen t)ält ber SJMfer 
bie 2R elf gelte (beit ätietf* ober SJiildjeinter), baS^efäß, 
in metdjeS er bie OJiitd) ftießen täfjt, tuögtid)ft natfe unter 
ba» Guter. Xie SDfelfgetten bürfen nic^t 311 groß fein, bamit 
fie fid) bequem jtoifdjen beit Sfnieen Ratten taffen mtb bamit 
niemals ein 51t großes 9 )fitd)quantum ber Gefahr berfdfüttet 
51t merben auSgcfeßt ift. $ie SOietfgelteu faffen etloa 5 1 , finb 
ans ^jütj ober ber beffern Steinigung toegen auS SSeißbted) 
gefertigt, mit einem ^jnnbgriff iiub am beften mit einem StuS* 
gußfdptabcl berfetjen. 

©cfcriibcr ©eiter in Streit in Sßeftfalen fabrizieren einen 3JMf= 
einter mit ©ieboorriddung (patent 5Rofcen6ecf ), ein gießfannenartigeS 
©erät, mctdtcö mit einem ausgebüMteu Sectet oerfcbloffen ift, ber 
a(8 ©iß bient. 2tnfteHc ber Traufe ber ©iefefannc befinbet fid) 
ein SDietftridjter mit genau bineinpaffenbent ©iebe. £ridjtcr unb 
Äannenrot;r finb burd) ein ©ummirotjr elaftifd) oerbunben. 3n 
bem ÜMftrid)ter fanit fid) nie SDtitdj anfatnmeln; fddeigt bie Äuf) 
mit bem guße unb trifft ben Trichter, fo giebt biefer infolge feiner 
efaftifdien SSerbinbung nach. ®ie ©tanbfidjerlfeit ber Samte ioirb 
baburd) erhöbt, baß fie als ©iß bient. Ob fid) baS ©erat betüäßrt 
bat, bariiber liegen feine üJtittcitungeu oor. 

Sic Sülje gcinötpien fid) fetjr an bie Gigentümtidjfeiten 
ber SOtelfer, ob burd) Sriicfen ober ©trippelt, ob non redjtS 
ober tinfS, ob gleichzeitig ober über Slreu^ gemotfen lnirb, 
fotoic an fernere llnterfdjiebc in ber 23 cmegung bermetfenben 
■fpaitb. Grioicfettermaßen bertninbert alteS Ungetbofjitte, 
Unbefanitte, ©ettfame, maS baS ^ntereffe einer $uf) auf fid) 
teufen fann, ben SDtitcfjertrag. Saßer finb atte Unregelmäßig* 
feiten beim üOietfen mogtid)ft ju bermcibcn. G» ift beSßalb 
ratfam, baß eine beftinimte ftut) ftetS bon berfetbeu fßerfoit 
gemotfen mirb. 23 ei einem SBed)fet in ber fßerfon ober in 
ber 9 }ietfart hatten bie ®üf)e fofort bie SOiitd) jttritef. Ski 
einer großem $uf)t)altuitg erf)iitt beStjatb jeber SOtelfer be* 
ftimmte $üt)e jugeteitt, lnctd)e er regelmäßig 51t ntelfen t)at. 
SSon einer fßerfoit fönnett iit einer ©tuitbc 7 — 8 mitdjreidjc, 
unb 10 unb nteßr tbeuiger mitd)reid)e Süße gemotfen toerbett. 
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fRerf)net man, baß ba§ einmalige Welfen eilte Stunbe bauern 
foü, fo läßt fiel) auä bev $al)l bei 51t melfenben Stülpe bie 
crforberlicße Slnja^l bei melfenben ^erfonen beftimmen. — 
giembe ^erfonen unb ^unbe finb bont Wild)üicf) ftetä, 
befonberä auch mähreitb be§ WelfettS, fern 51t galten. SHfof)e 
t8el)aitblung, mie miifteä 91 nfd)reien, «Stoßen unb Schlagen 
ber 3 :iere barf itid)t geftattet toerben. 

üöcint Welfen ift, mie bei allen Wanipulationen mit ber 
Wild), bie größteSaubcrfeit 51t beobachten. $)en$liif|enift 
in elfter Sinie burd) gute, reifliche Streu ein reiitlid)e§ Säger 
ju gewähren. 35 ie Stiere finb täglid) mit ber Striegel 51t 
pupeit. -Jfidjtä ift mibermärtiger unb efel^after, al» auf ben 
^fintcrfdfenfeln unferer Wildfei^eugcrinneit bie bieten, onge* 
trorfueten föotborfen 511 fefjen. Söefottberä finb aud) bie 
Sdfmanäquaften unb Suter reinlich 51t erhalten, beim bie 
üott beufclbeit in bie Wild) gclaugeubcn $uhej:fremente be* 
förbern baä borfd)nelle Sauertuerben ber Wild). $8or bem 
Welfen finb bie Suter unb Stridje mit lauem SBaffer 51t 
Wafclfen unb bann abjutroefuen. Xent SSafdfwaffer fannaud) 
^Salictjlfäure jugefeßt werben, dagegen ift S'arbolfäure 51t 
biefem ßmctfe unbraud)bar, weil geringe beengen berfelbeit, 
meldjc beim Welfen in bie Wild) gelangen, biefer bett Karbol* 
gefchntacf toerlei^en. $er Sdjtoaitj wirb am beften tuie ermähnt 
feftgebunben, bantit er nicht itt ben Welfeimer gefcfjlageit werben 
famt. $or bem beginn beä Welfen^ fjat fiel) bie ^erfon bie 
£>äitbe 51t wafcheit, Wa 3 währeitb beä Welfen» nach ®t’barf 
51t wieberl)oleu ift. Sä muß baffer im Stalle ein Sinter mit 
SSaffer unb ein £janbtud) borl)anbcn fein. SSäßrenb beä 
Wellen» Ijat ber Welfer auf bie 55 efd)affett heit ber gemolfencu 
Wild) 51t ad)tett, bamit Wi(d)fel)ler mbglidfft halb erfannt 
werben unb nid)t gefunbe Wild) burd) frattfe angeftccft wirb. 
$amit bieä tnöglid) ift unb bie jeberjeitnotmenbige Kontrolle 
auägeiibt werben fantt , ift ber Stall beim Worgem unb 
Slbcnbmelfen gcitiigeub 51t erleud)ten. Xie ba§ Welfen 
fontrollierenbe ^ßerfon (X’luffid)t 5 beamter, SSirtin, Wamfell) 
hat fid) babott 31t übei^eugcn, baß alleä beim Welfen orbituitgä» 
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mäfjig jugefjt, bafj befonberS feine Veruntreuungen borfommen, 
bafj bie Xiere gut befjanbeft inerben, bafj jebe§ Xier über* 
fjaupt unb aud) rein au§gemolfen iuirb. Xe§f)alb ift e§ not* 
wenbig, baf} ber ^tuffic^tfü^renbe fetbft mellen fnttn, um fid^ 
erforberlidjenfaffS burd) 3?ad)meffen boit ber ©üte be§ 
9Dtelfen§ 51t iiberjeugen. ©ine $uf), weldje f neben nod) in 
reidjem Strafjfe s Dtifd) giebt unb boit ber ein Sfteffer 
aufftefjt, ift af3 nid)t auSgemolfen 5U betrauten unb bafjer 
ber Kontrolle 511 unterwerfen. Xurd) bie §änbe ber meffenbett 
fßerfonen fönnen Sßarjen unb ^odeit bon einer $uf) auf bie 
anbere übertragen werben. 

!ye boffer bie 9)ielfeimer gemotfen werben, befto größer 
ift bic ©efafjr be§ VerfufteS. Xer SOieffer beginnt balfer bie 
Arbeit bei einer $ufj ftet§ mit feerem äMfeimer unb entleert 
benfelben bei mifclfreidjen $iifjen wäfjrenb unb am Sdjfufj 
be§ SOielfenö. — ?fu§ bem Sfieffeinter ibirb bie SDJifd) in beit 
Sammefeinter (Xrageinter, ifd) tonne) gegoffen, unb 
finb babei mehrere Umftänbe ber größten Veadjtung wert. 
Xie 9Md) barf nidft bireft in ben Sammefeinter gefd)üttet 
werben. Xie Sd)muf)teifd)cn, wefcfje biefefbe wäf)renb be§ 
s Dteffen§ faft unbermeiblid) erljält unb mefdje ber s .)Jtifd) einen 
unangenehmen („SM)«", „ÜKift*" ober „Staffs") ©efdpnaef 
berfeifjen, fönnen itid)t jeitig genug äug berfetben entfernt 
Werben, um ber weitern Wuffüfung in ber 9Jtifd) boräubeugen. 
SBeil e§ bafjer entfdjieben 51t fpät unb aud) umftänblid) wäre, 
wenn man bie im Sammefeinter jufammengegoffeite 9Md) 
erft nacijträgfid) (im ®tifcf)feffer) burdffetfjen würbe, ffiefjt 
bie Söiifd) fdjott bor bem ©intritt in ba§ Sammefgefäfj burd) 
ein SO? i f cf) f i e b , Slfttfd) feiger, wefcfje fo fonftruiert fein 
müffen, baff Sdjmttf), |jautfd)üppd)en, SMjfjaare :c. äuriiefs 
gef)aften werben. SBoffte man at§ SWifdjfieb ein einfadje» 
feinet ^aars ober iütetafffieb benujjeit, fo würbe man ben 
beabfid)tigtcn $wecf nur fefjr ungenügeub erreichen. 9Jian 
würbe jwar beim erften Slufgiefjen bie S02ifcf) bon ben 
größeren Sd)tuu|teifen befreien; wenn fidj aber erft eine 
gewiffe Sdjntubmenge auf bem Siebe abgelagert f)at unb 
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bann frifcpe SMd) nufgcgoffen mirb, fo gepen bie löSlidjctt 
Scpmupteile beim o cp in bie bereite burcf)gcfeif;te SJtilcp über, 
mennaucp bie unlöslichen §aarc jc. auf bem «Siebe 5 ttrüd= 
bleiben. üötait bermeitbet baper Seiner mit boppeltem Siebe, 
bon benen baS obere perauSgenommen unb, gereinigt, fofort 
miebcr eingefept ober burd) ein anbereS gteidjeS Sieb erfept 
m erben fann. ©Jcr Siebumfang ift fottifd), oben breit unb 
nad) unten fiep Perengenb. ©r beftept auS ^> 0 X 3 ober ber 
leicptent Steinigung megett in ber Stcujeit aus berühmtem 
©ifenblecp. Statt beS untern feinen ^aar= ober SraptfiebeS 
benupt man auep ein Seiptucp, einen Stoff, mie ipu bie 
SJiitller jum deuteln beS SDtepleS bermenben. ©in Stiid 
folcpen £ud)eS mirb über beit untern STeit beS XricptcrS 
gelegt unb burdp einen barüber gejogeneit Sßlecpring am 
jriepter feftgepalten. Sold)er Seiptücper müffen meprere 
borrätig fein ; fie finb naep bem ©ebrauepe in peipem Söaffer 
forgfiiltig ju mafdjett unb in frifd)er Suft aiiSjutrodnen. 

SDie ÜDtild) pat bie ©igentümtid)!eit, tbie mir (pater ttoep 
genauer fepett merbeit, ©afc unb Sticdjftoffc aufjunepmen. 
®er ©efeptnad ber 3)?ild) leibet baper unjmeifetpaft, mentt 
biefelbe mäprenb ber gait 5 en ®auer beS ÜDtclfenS ben ©in* 
mirfuugcn fcplecpter Statlluft auSgcfept ift. ©nttoeber ftettt 
man baper baS Sammelgefäp in einem Staunte mit guter Suft 
auperpalb beS StalleS auf ober man oerpinbert burd) 
geeigneten S3erfd)luf? beS SammelgefäpeS ntöglid)ft ben 
ßutritt ber Suft jur SStild). ©S erftärt fiep fomit ouep ber 
Umftanb, meSpalb bie ÜDtild) beS auf ber 28eibe gemolfenett 
SSiepS unb bie auS berfelbcn bereiteten ^robutte nteiftcnS 
reiner bott ©efdjmad finb, als bie bei Stallpaltung gcmonnencu. 

®er Sammeleimer ift ein cplinbrifcpeS ober loitifdjeS 
(unten breiteS, oben engereS) ^otj- ober Sölccpgefäp mit ftarfen 
eifernen Steifen, an ber Seite mit Cfen, burd) melcpe Stangen 
jum fragen geftedt merbeit fötinen. ®oS ©cfäft fafjt etma 
100—120 1. ©S foll einen bid)t feptiepenben Xcdel mit 
einer Öffnung 511m ©inftcllcn beS SJtilcpfeiperS befipen. — 
Sittel) beim SJfelfen auf berSÖeibe empfieplt fiep bie 33enupung 

SBcrncr, aHitö)TOirt)djaft. 3 
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Perbecfter ©ammelcimcr, um bic Wild) Par fcf)tcd)tcu ©taffen 
Onfelten, ©taub, WioSnten, ^ßiljfporen ic.) ju fdffiffcn. 

£a? helfen beeinflufft ben Wildjertrag naeff Quantität 
unb Dualität. 2Bie ermähnt, iff gute? Gelten ber Snt« 
lpicfelung ber 5L)cifrf)brüfe förberlid) unb iff n cid) ff 3 ioecf= 
entfpredjenber Fütterung für bie S^ieffuitg Pan Wild)« 
Piel) Pan gröffter Vebeutung. £a bie bent Suter juerff 
entzogene Wild) trodenfubffanjärmer als bie julefft gemolfene 
iff unb ber 3utpad)S an Srocfenfubffnnj ber Wild) faff 
au?fd)liefflid) in $ctt bcffclff, fo läfft fid) fdjon beim helfen 
bic ifdf) in eine fubffanj* refp. fettreichere unb «ärmere 
trennen, inbem bie Pan jeber fiiiff getrennt gemolfene erffe 
unb §tueite Wild)f)älfte jebe in ein befoubere? ©ammetgefäff 
gegoffen loirb. 2>ic 3 ulcfft gemolfene Wild) iff atfo fettreicher 
unb eignet fid) befoitber? junt Verbuttern. — 33ei öfterem 
Weifen iff bie Dualität ber Wild) eine beffere; fie iff um fo 
reidjer an Xrarfenfubffanj, befonber? an gett, jc fjäufiger fie 
bent Suter entzogen loirb. Slber and) bie Scfamtmengc ber 
tiiglid) obgefonberten Wild) loirb burd) häufige? helfen 
geffeigert, beim im leeren Suter gelff bic Wildjabfonbcrung 
reger Por fid), al? im gefüllten. Unmittelbar nad) bem Welfen 
iff bic Wildjabfonbcrung am rcid)ffcn. 

91u? bicfeit, burd) genaue Verfliege un 3 ipcifcff)aft feff« 
geffcllten £l)atfad)en ergiebt fid) , baff im allgemeinen bas 
breimalige Welfen täglid) bent jmeimaligen Por^ujicffcn 
iff, c? liefert nid)t nur bic gröffte Wild)«, faubern and) bie 
gröffte gettmenge. 2 Birb nur jioeintal täglid), alfo alle 3 »oölf 
©tunbeu, gcmalfcn, fo iff ber ßeitraum für mild)rcid)e $ül)c 
and) bc?l)alb 311 laug, lucil fid) im Suter ein übergroffe? 
Wildjquantum anfammclt, ba? Suter gefpannt luirb unb 
Snt 3 iinbuugen Pcrurfad)t luerben fönnen. ^nt ffraffgefülltcu 
Suter rufft bie WildjabfanbcruugPallffänbig. $ie brei Welf« 
feiten Perteilt mau möglid)ffglcid)mäffigüberbie24©tunben 
beS$age?; man mclft alfo, ipcun nicht anbere llmffänbc ber 
SBirtfdjoft bagegeu fpreeffen, morgen? Pier, mittag? jtpölf 
unb abenb? ad)t Uffr, loobei Quantität unb Dualität ber 
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gemonnenen Viilcf) bei jcbem VZelfen attnäpernb gteid) ift. 5 öci 
ungleicher Verteilung bagegen ift Duantität unb Dualität 
bcr Vtild) eines ©emelteS berfcßieben. Xa gcmbpntid) abenbS 
5eitiger, morgens fpäter gemalten mirb, fo ift baS Vtorgen* 
gemelfe ftärfer, als baS VZittagS* unb Slbenbgemelfe unb 
infotgebeffen bic Dualität ber Vtorgenmild) geringer als bie 
ber VtittagS* unb Vbeubmildj. 

Unter gemiffen Umftänben fanu jmeimaligcS Vielten 
täglid) berechtigt fein, nämlich ba, mo bic Vtild)biel)l)altung 
überhaupt nod) auf niebriger Stufe ftefjt, me» bic Stiere auf 
geringen SSeiben ernährt merben, ü)r Vcildjertrag ein geringer 
ift, bie VZild) non ber äßeibc bis junt ©epöftc meit tranS* 
portiert merben muß unb ber ftärtften VZittagSpipe auSgefept 
ift. — ?lud) in ftäbtifdjen Vtildjmirtfcßaften, mo bic frifd) 
gemoltene Vtild) nur in ben VZorgen- unb VadjmittagS* 
ftunben ben rechten Vbfap finbet unb gut befahlt mirb, ift 
cS mirtfd)aft(id) richtig, nur 311 biefen 3 ^itcn 51t ntclfen. 

Vcuntildfenbe, fepr mildjrcidjc Üü()c müffen ein bis jmei 
2£od)en lang täglid) bier, felbft fünf mal gemalten merben, 
um einer Überfüllung beS GruterS unb einer tSutcrentjünbung 
norjubeugen. 

Suterentjünbung mirb aud) leicht buvd» Srtältung eerurfadit ; 
man gewähre beö^alb frifd) mildjenben Äupen reichliche troefne 
©treu, febiipe fie bor 3n3lnft nnb fteüc fie im Sinter nicht in 
bie 9tät;e bon offnen ©taüthüren unb genftern. 

12. ©oll uor, wäbrenb ober nach bem »teilen baS Viel) 
gefüttert werben? 

(genaue Verfudje, anS benen fid) biefe gragc beantmorten 
ließe unb meldje 51t (fünften ober Uugunften ber einen ober 
ber anbern VcrfaprungSmeife fpräcpen, liegen nicht uor. 
©emöljnung beS Viel)S ift für biefe grage gunächft ent- 
fcpeibcitb unb merben Vbmeicpungeu Dom SUtgemopnteu 
jcbcnfallS Vermiitberung beS Ertrages bemirten. Seitens 
bcr SSiffenfdfaft mirb jmar bemertt, baß bie gunttionen 
beS Verben* unb VlutgcfäßfpftemS bei ber VapruugS* 
aufnaljmc mefentlid) entgegcngefept benjenigen bei berVZildj* 
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abfoitberuttg feien imb bafj gleichzeitig ba§ eine nidft uf)ttc 
t) 2 acf)teU fiir ba§ cinberc gcfd)cl)en füntie. $urd) OJafjrungs?* 
aufnaf)nte nnb SSerbauung tuerbc ber ©lutftrom itad) beit 58er* 
bauung»orgaiten geteuft nnb uott bemWild)orgniie abgegogett. 
SDie 9fegel tnirb alfo lauten : füttere erft itad) bent Welfen. 
— ©elbftperftcinblidj linift fiel) ba§ füttern, Welfen nnb 
Srcinfen ber Zeiteinteilung be§ ®ul)ftatfperfonal§ anpaffen. 

13. Staun bem Suter Me 50titd) noch auf aiikre Sßeife als 
burd) Steifen entjogen nicrktt? 

Sa, burd) Slntuenbung Pott Welfmaf Ritten nnb Welf* 
rüf)reu. Srftere berufen auf bettt fßrittjipe, bie Wild) att§ 
bent @uter burd) Aufheben bc§ SuftbrucfS 311 m 51u§f(iefjen 51 t 
bringen. Xie Zifcen be3 @uter§ tuerbeit mit entfpredjcnbeit 
J Slautfd)uff)iitd)en be§ 5?lpparat§ in SSerbinbung gebracht ttiib 
ba§ ©äugen burd) eilte in £l)ätigfeit gefegte Suftpinnpe 
beforgt. — SDieWelfröljten (Welfftifte, Wildjfatlpeter) 
finb Sftöf)rd)en, tueldje in ben Zifjeitfanal geflohen tuerbeit, 
alfo ben ®rud be3 3^ en f^tie^mu§fel3 auffjebett imb fomit 
bie im Suter Porlfanbene Wild) abflieften laffen. $>iegiittftige 
SBirfuttg be§ WelfreijeS fommt babei Pollftäubig in Fortfall. 
58ertcpungeu be§ Suters? burd) ungefd)idte§ Sinfül)rett bcS 
9 Uil)rd)en§ finb fel)r leidjt möglid). ®ieStül)e jeigen fid) uac§ 
furjer Zeit biefer Wanipulation feljr abgeneigt. 51ud) fann halb 
eine 5)lbnaf)me be§ Wilcl)ertrage§ bcobad)tct tuerbeit, fo bafj 
biefe fihiftlidjeit Sntjie^ungSmet^oben ber Wild) in ber 5 J 3 rayi§ 
feinen Singang gefunben l)abett. 

91u§nal)m?tueife ift bie Slntucnbung Pott Welfröfjren be* 
redjtigt, tuenit niimlid) f d) ttt ci' 3 f)a f te ®r a n f ffei ten uttbSSuttben 
be§ Suter§ Porfjaitben finb, tuelcfje es? unntüglid) madjen, bent 
Stiere bie briiefenbe Wildjlaft burd) Welfen 31 t entjief)en. — 
5(ud) tuettbet matt bie Wellrohren bei bartmclfett ®üfjeit 
au, tueldje bie Wild) juguttften be§ ®albe§ Perl)altcit. 5&a§ 
58erf)alten ber Wild) beiuirft bie ®uf) burd) 91nf)alteit be§ 
SttemS, tuobttrd) ber Slbfliiff bc§ Glitte» au§ beit SuterPciteu 
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(fOiilchabern) gehemmt unb <Sdjmellung unb 93cvfcf)Iufj ber 
3i|jen erreicht mirb, ber beit 2lbj(uft ber üDUld) ^inbert. 
©egen baS Verhalten ber $D?iId) empfiehlt eS jidj beSljalb, 
bie Sttembemegung burd) guttern ober St raufen ober 2luf= 
§äumett mit einem ©trohfeile nnjuregen. 

14. 5öte erfährt man beit SDftlcbertrag einer Kult? 

Steit s Diild)ertrag einer Kulj an einem Stage ober imSgaljre 
erfährt man burd) Neffen jebeS gemolfeiten OuantuntS. Sta 
bieS jebod) ju umftänblid) ift, jo mißt mau beit Grtrag in 
regelmäfjigengeitabjchnitten uttb beredetet auSbett getoonttetteu 
3af)(eu ben täglid)eit ®urd)jd)nitt unb ben IgahrcSertrag. 
StaS jeitmeilige, regelmäßige iDfcfjen ber äRilcfj ^ci^t grobes 
ntelfeit. (£S leuchtet ein, baß, je öfter Sßrobc gemolfett mirb, 
befto tttcljr bie berechneten (Erträge mit ber SBirflidjfeit über- 
einftimmen. SBctttt nur alle 14 Stage, am 1. unb 15. jebeS 
9ftonatS, Strobe gemolfett mirb, jo föttnen nadpueiSbar bie 
berechneten SgahreSerträge bon ber SSirflichfeit um 1001 uttb 
mehr bifferieren unb jontit 23eobad)tungSfehler baS Urteil 
fäljd)cit. ($S ijt beShalb {ebenfalls suüerläffigcr, meint alle 
ad)t Stage Sßrobe gemolfett mirb. $ie33eobad)tungen merben 
in ein SHegij'ter in über jichtlicher Söeije eingetragen, mobei 
gleichseitig iöemerfuttgen über halben unb Sebenbgemidp ber 
Kulj getnad)t merben. ©ei fyeftftelXitug beS leßtcrn fann 
beredjuet toerbeit, mie fjod) fiel) ber SÜiildjertrag auf 50 ober 
500 kg Sebenbgemidjt bei ben üer j ch iebetteu Küljen jtellt. 
2lucf) giebt bie 93ead)tuttg beS Sebenbgemid)teS Sduffdjlufj 
über bie ÜBirfuttg beS gutterS, ob bie Kühe bie ÜDiild) au» 
(Sttbftansen ihre» Körpers er^ettgeit, toentt jie leichter merben, 
— ob baS guttcr geuitgenb ijt, meint jie int guten GrnäfjrungSs 
juftanbe gleid)mäfjig jehmer bleiben jc. Slttch fann man int 
üiegijter Söemerfuttgen über bie (£igenjd)aften ber ilch 
(jpej. ©emidjt ic.) machen. S£)aS Sßrobemelfregiftcr giebt jomohl 
bem Söüldjmirt über Erträge, gutternitfjung jc., als bent 
9)c'ilchbiehsüchtcr über bie SluSmaljl uttb 2eiftungSfäf)igfeit 
feiner Stiere midjtigc 2luSfunft. 
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15. Söeldje (ftgenfcfiaften mtb SJeftaubtetle bat 5ie SDlild)? 

^öetrncfjtet man bie für baS unbewaffnete 9tuge mattmeifje 
grtüffigfeit unter bem äRifroffope, fo fteltt bie 9)?itd) eine 
burtf)fid)tige, far6tofe gtüffigfeit bar mit nieten, öerfepieben 
großen $ügctd)cn, jumeiten aud) Trüfenjelten unb fßitjfporen. 
Tie burd)fid)tige gtiiffigfcit t)eißt 9Rild)ferum, bie ilügct= 
d)cn i$ett*, SRitdf* ober 33 utter füget cf) eit. SSerroeiteu 
mir bei ben teueren. 

A. Tie gettfügetdjen beftetjen auS 33utterfett; itjr 
Turdjtiteffer fdpuanft*) jmifdfen 0,0016 unb 0,01 mm unb 
beträgt im äRittet 0,0042 mm. 3 n 1 1 3Ritd) finb etwa 
100 — 200 9)?ittionen nnb ntepr fotdjer tilget d)en entfetten. 
Ta fte baSSidft jerftrenen, fo öerurfaepen fie größtenteils bie 
Uuburdjfidftigfeit ber ftRitdj. Ter gettgepatt ber SÜRitd) 
fdjmanft jtmfdfen 2 unb 5,5°/o, bieS jebori) nur in ber fOJitcf) 
einzelner fötitje. $n ber ©efamtmitd) eines StatteS fommen 
foteffe Sdjmanfungen nid)t nor. ^m normalen SOiittet enthalt 
&ut)mitd) 3,5°/o 5ett. TaS 33utterfett ift fein einfaches gett, 
fonbern ein ©emifd) fotgenber t^ette : üon 33utin, (Stearin, 
fßatmitin, ÜÜJpriftin, Clent, Saprptin, fiapriniu, Sapronin, 
23utßrin unb tauriufaurem ©tpeertn. 

3(tte ftette finb djemifdje tßerbinbungen non ©tpeerin mit einer 
bem betreffenben gett feine (Sigenfdfaften aufprägenben gettfäure, 
|Satmitin 3 . 33. ift patmitinfaureS ©tpeerin. Sie genannten f^ette 
finb ftetS toer 6 unben non einem 2 eil ©tpeerin unb brei Seiten gett- 
fauren; man nennt fte baber Xriglpccribe ober 9teutra(fette. 

Ter Sdpnetjpunft ber einzelnen gette ift fepr Perfdfieben. 
fßatmitin fdfmiljt bei 62,8° C., Stearin bei 55° C., 2Jipriftin 
bei 3 1° C. Tiefe gettc finb atfo bei gemötjntidjer Temperatur 
feft, mätfreitb faft alte übrigen gette ftüffig finb unb ber 
©rftarrungSpunft beS dem fogar unter bem ©efrierpuuft 
liegt. Tie ^auptmaffe beS $3uttcrfetteS (88 — 97°/o, im 
SRittet 91°/o) beftept auS fßatmitin, Stearin unb Dtein, ber 


*) Sind) glcifdjmaitn. 
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9ieft (9°/o) nu» beu übrigen Setten, ungefähr 2 /;i finb fefte, 
l /3 fiüffige Sette. Eigentümlich ift bie S3er)c£)iebenf)eit beg 
<Sd)meI$punfteg unb beg Erftarrunggpunfteg. SSirb ÜSuttev« 
fett erwärmt, fo fd)ntil$t eg bei einer Temperatur jWifcpeu 
32 unb 41° C. (25,6 — 32,8° R.); wirb eg abgefiiplt, fo 
erftarrt eg erft bei ungefähr 19 — 23° C. (15,2 — 18,4° R.), 
wobei gleichzeitig eine Temperaturerhöhung ber erftarrteu 
Sftaffe eintritt. Sinft bie Temperatur unter 15°C. (12°R.), 
fo wirb bag Sßutterfett friimelig. Ta bag SOiifcpungg* 
öerhättnig ber bag 33utterfett bilbenbeit Settarten mit Per* 
fehiebenen Scpmeläpunften ein wecpfelubeg ift, fo leuchtet ein, 
bafj bie genannten Temperaturen (Schwanlungen unterworfen 
finb, jenachbem bie fcpwer ober leichter flüffigen Sette über* 
wiegen. Tie größeren Settliigelchen ber .Diilc^ fallen reicher 
an fliiffigem Sett alg bie Heineren fein. Taf3 bag Suttcr i 
einen Einfluß auf bag 93orf)anbenfein pan mehr ober weniger J 
• flüffigen Setten hat, haben wir bereitg (S. 24) gefef)en. / 

Tie Settfügeld)eu befinben fid) in ber tDiild) im flüffigen 
guftnnbe; fic lönnen aber aud) weit unter bie Erftorrungg* 
temperatur abgefühlt werben, ohne 511 erftarren, wenn fie 
Por Erfd)ütteruugen bewahrt werben. s JJtan nennt biefeit 
3»ftanb unterfühlt. 

Gin e ähnliche Grfcbeimmg finbet fiefi auch bet unteren Äorpern, 

3. ©. beim SBaffer. Sfucfi biefeg fann big weit unter ben ©cfrier* 
punft abgefiihtt werben, ohne ju Gig 3U erftarren. SBirb fold) 
unterfü^lteg SBaffer erfc^üttert, fo gefriert fofort bie gange SDtaffe, 
wobei ihre Temperatur fteigt unb ftch beut ©efrierpuufte nähert. 

Tiefeg Verhalten ber flüffigen, unterfühlten Settfügeldjeu 
ift für bag buttern, wie wir nod) fepeu werben, Poit ber 
größten 33ebeutung. 

Sett unb SSaffer befipen gegenfeitig fepr geringe Sluäiepung 
(fie uepen fiep niept). Tiefe Eigenfcpaft maept fid) aud) in ber 
ÜDiild) gelteub. 2Bie crwäpnt fcpwimmen bie flüffigen Sett- 
fitgelcpcn in bem SKildjferum, einer iiberwiegenb aug SSaffer 
beftepenben Stüffigfeit, in weldjer bie übrigen fWilcpbeftaub* 
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teile (tpie Unfern, (Sitocif?, SWilchjucfer, Saljc) gelöst finb. 
£aS SSaffer beS 5Diild)ferumS toirb Pott ben gettfiigeldjen 
«icf)t angejogen, iuof)l aber bie in bemfelben gelösten iöeftanb* 
teile, fo baff febeS einzelne gettfügelcf)en (atmofphärenartig) 

Pon einer Sd)id)t $afein, (Sitpeifs uitb 3)ii(d)$ucfer umgeben 
ift, toeldje nad) qufjeu atlmal^lirf) baS allgemeine 9)iifd)ungS- 
Perl)ältniS beS 9J?ild)ferumS annimmt. ^ebeS gettfügeldjen ift 
Pon einer flüffigen ^piille fonjentrierter Söeftanbteile beS 
SeruntS umgeben, ein Umftanb, ber bei ber Olufrahmung in 
23etrad)t fommt (gt. 31). 

grüber nahm man an, baff bie getttügclcheu oott feften Ääfe= 
fioffhüllcn umgeben feien. SDfit ihrer $ülfe erflärte man bie iBifbung 
Pon ©utterfliimpchen, inbem beim tButtern bie füllen plaben unb 
bie getttröpfcheu fief) pifammenbgüen fönnett; ferner baS eigentümliche 
Verhalten ber getttröpfcheu $u Ätt;er unb anbereit ähnlichen 8öfung$= 
mittein für gett. Gpiftierten bie füllen ber getttröpfcheu nicht, fo 
muffte bnreh 'Äther baS gett ber Dtitch gelöst unb biefe burrf'fichtig 
werben. 3n Sßjirflidjfeit geigt jebod> bie SDlilch nach 3 u f a b »ott - 
Äther feine Slufhcllung, weil infolge ber füllen baS SöfungSmittel 
(Äther) nicht bireft mit ben getttröpfdjen in Berührung fontmen 
fann. ©ept man bagegen guerft &ali= ober Natronlauge jur Dtilch, 
jpoburch bie füllen gelöst werben, unb bann Äther, fo tritt 2luf= 
hellung ber SJtilch ein. Bluffer Äther fmb auch $3enjin unb (S^loroforiti 
iföfungSnüttel für gett. GS biirftc batjer oorauSgefePt toerben, baff 
töen 3 in unb Gbloroform ähnliche SJeränberuugen toie Äther hetoirten, 
toaS jeboch nicht ber galt ift, ba iöenjin unb Ghlorofornt thatfädilich 
bie ?öfung ber gettfügelchen nicht betoirfen. ©ophlct erflärt biefeS 
abioeidjenbe Verhalten aus ber Nehentoirlung beS Äthers, welcher 
betu Ääfeftoff Saffer entgie^t, alfo ben OuellungSjuftanb beSfelbetr 
änbert, ben 3utritt 31 t ben gcttfügelcften erlangt unb beren Üöfung 
betoirft. 

fSaS Söntterfett ift leister als SSaffer; cS fjat ein fpe§. 
Qteloidjt Pott 0,90 — 0,94. 

ß. f£aS S W i 1 d) f e r u m enthält teils im gelösten, teils im 
gequollenen 3 uftanbe bie (Silpeijjförper, ben DJc'ildjjucfer unb 
bie SWineralftoffe ber (Wild). 

1 . 3Die ©iioeiffförper, (ßroteinf örper finb ftidftoff- 
haltige Stoffe unb unterfdjeibet man beren bis in bie neuefte 
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3eit in bcr Wild) brcierlei : bcn ftäfeftoff, bcn Gnmcifjftoff 
unb ba3 Saftoprotem. (£§ fd)cint aber, a(§ ob bie genannten 
brei Stoffe in 2Btrf(id)feit nid)t ftreng unterfdjeibbar finb. 

a. £cr®äfeftoff ober ba§$afein ift näcfjft bem 93utter= 
fett ber mirtfdjaftlicf) micfjtigfte Wild)beftanbteil. ®ie Wild) 
enthält öon bemfclben 2 — 4,5°/o, int Büttel 3 ,5°/o. %it 
normaler 'tOcifc^ finbet er ficf) nirfjt gelöst, fonbern in gequollenem 
ßuftaitbe bei ©egenmart öon pl)o£pf)orfaurem Kalt. Sept man 
bcntfelben üerbiinnte Säuren 51 t, fo toirb bem föäfeftoff bcr 
pf)o§pl)orfaure$alfcnt 3 ogenunberftererbaburd)unlöälid). Xie 
(Gerinnung (Fällung) be§ Safe ft off e§ tjält Sorl)let für 
abhängig öon bcnt 53 erf)ättni§, in meinem bie neutralen ^ßf)o§= 
pljate ber Wild) 3 U beit faiircu^l)o§pl)aten fteljen; unb jmar 
gerinnt bie Wild) bei ber llrnmanblung be§ neutralen ^f)o§= 
pl)atc3 in faure§. 2>ie Wild) enthält nämlid) ftct§ ^f)o§pl)ors 
fäurc, gebunbeit an ?lllalien, Stali unb 9tatroit. Sfl eilt 33tolefiil 
^^oSpljorfäure an brei Woleüile Sllfali gebunbeit, fo fjciftt 
bie 93erbinbung „bafifd)e§ 2 llfalipf) 0 §pl)at" ; ift ein Wolefiil 
$f)o§pf)orfäure an jtuei SOiolefüle Sllfali gebunbeit, fo fjeifjt 
bie SSerbinbung „neutrale^ 3(lfalipl)o§pl)at", unb ift ein 
Wolefiil ^l)oepl)orfäure an ein Wolefiil Slüalt gebunbeit, fo 
Ijeifjt bie JBerbinbung „faureS 21lfaIipf)o3pf)at". Wildjfäure, 
bereit (Sntftefjung mir bei 53efpred)ung be§ Wildjjucferä (S. 43) 
fcnneit lenteu mcrben, öcrbiitbet fid) mit einem Wolefiil iHIfali 
bc§ neutralen 211falipf)o§pl)ate3; c§ entfteljt einerfeit§ mild)- 
faureS Sllfali, anbrcrfeit§ faurc§ 9llfalipl)o§pl)at, burcl) meldjeit 
Vorgang fdjliefjlid) ber fiafeftoff itt unlöslicher gornt gefällt 
rnirb. — $er Sftfeftoff gerinnt beim ©rljipcn frifdjer (nid)t 
gefäuerter) Wild) nid)t. 3(uf gefod)tcr Wild) bilbet er maf)r= 
fd)einlid) burd) Söafferöerbunftung ba§ „^äutrijcn“, melrijc» 
ein ©inbatnpfen ber 'ä)ci(d) mefcntlid) erfdfmert. s Jtid)t nur 
bie Wild)fäure bemirft ba§ $lu§fatlen be§ SäfeftoffeS, fonbern 
and) ba§ Sefret ber Wagenbriifen , bcr Sab, morauf bie 
iöereitung üott Süf 3 ntild)fäfen beruht. ÜM)mi(d) gerinnt im 
Wagen 31 t einem titeljr ober ntinber jufammeitpängenben. 
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gallertartigen $ud)en, luderer beti Detbauenben (Siinoirf ungen 
be$ WagenfafteS längere 3eit ioiberftef)t. SBirb aber ®utj* 
mild) auf 70° G. (56° R.) uitb barüber f)inau§ ertuärmt 
(gelobt), fo fdjeibet Sab ben $äfcftoff nid)t mef)r in gornt 
einer jufammenljängenben ©aderte, fonbertt a(3 ein metjr 
ober weniger feittflocfigcS ©erinnfet au§, in tueldjer gortn e3 
ben ©inroirfungen ber 53erbnuuttg3fäftc feljr jugängtid) ift. 
$urd) &'od)en toirb otfo bie SBerbaulidjfeit ber Witd) ertjüfjt, 
H)a§ burcf) ©rnäfjrungSDerfudje betätigt luorbett ift. 

grauen mildj bilbet int frifdjett 3 u f tan be im 2Jtageit leidjt- 
»erbauliche feine gierten (ba fte nach ben tteufien Untcrfuchtmgen 
»ott Stabenpaufen teilt Äafeitt, foitberit nur ?tl6umin enthalten foU). 
(Mochte Äupmilch berpcilt fidj alfo pinfichtlich be« (Gerinnen« int 
9Jtagen ber grauenmilch ä^ntidh- 

$Bott ipflaujen Detuirfen ba« (Gerinnen ber iDlilch u. a. Slrter* 
bifitet (Cirsiutn arvense), Sauerflee (Oxalis acetosella), fchtuarjev 
Pfeffer (Piper nigrttm), (Gartenampfer (Rumex patientia); e« 
»erpiitbern : SDteerrettig (Cochlearia ofticinalis), gemeine« gettfraut 
(Pinguicula vulgaris), europäifefie ©anitel (Sanicula europaea). 

b. 2)er ©hu ei ft ft off oberbaS 5t tbuntin ber Witd) ift in 
äöaffer, Derb mutten Säuren, fefpoadjen Söfungen Don fofttem 
faurem Patron unb föodjfatj töStidj, toirb burd) Salpeter* 
fäure gefättt unb gerinnt bet 70 — 75° C. (56 — 60° R.). 
Formate föufjmitd) enttjätt Don bemfetben 0,2 — 0,7°/o, int 
Wittel 0,6°/o, loefenttid) ntef)r (bi§ über 16°/o) bagegett bie 
ftotoftrummitdj. 

Sdilchalhuntin unb S8(utal6umin befifcen 3 tuar biefel6e elemen- 
tare ,3ufantmenfehung < unterfcheiben ftd) a6er burd) berfthiebene« 
Verhalten gegen chentifche SReagentien bon eiitanber. 


c. 5Ü3 ein britter ©iroeiftförper ift in ber Witd) ba§ Sa f ta * 
pro teilt, bie 5((buntiitofe ober ba» ©ataftiit gefuttben 
tüorbett mit ©igenfdjaften, burd) toetd)e e§ fid) Pont Wafern 
unb Snbutttin unterfd)eibet; e§ gerinnt meber burd) 3 u f a t> 
Don Säuren ttod) burd) föodjeit. 
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®er Qit» füfjen SRoIfen burcp @rwärnten unb Säurejufap 
gewonnene ßieger ift tDa^rfd^einticf) ein@emifcp Don Wafern 
unb Sdbumin. 

Sie gorfdjungen über ba$ SJÖcfen ber (Siweifeförper ber 5DiiId^ 
ftnb nodj feine$toeg8 aPgefdjloffen. 9?acf) Unterfudjungen bon 
SanÜewSfp unb SRabcnpauf ett in (Senf ift Äafein ein 
©emifcp »on SSKPumin (maprfdteinlicp mit betn ©erumalPumin beS 
©tnteö ibentifcp) unb „^rotatbftoffen" (ÜbergangSftufen bei ber 
^ßeptonifation Perfcpicbcuer Sllbumine mit s )tlfalien utib ißanfreatin), 
toeiepe bemÄafeitx ben fauren (Sparafter erteilen. 3n ben ÜRolfen mürben 
gefunben 1) ein ©imeififtoff, melier mit beut ©trornaeimeifeftoff ber 
ältilcpfiigeTcpen ibentifcb fein fott, 2) ein (Simcifeftoff mit Sttbuminoib* 
eparafter, „OrroproteTn" unb ©pnprotalbftoffc , 3) beibe Reiben 
non Leptonen neben Srtraftmftoffen. 9lacp ben ©mannten enthalt 
bie 2Rild) eine grofee üJicnge halb berbauter Simeifeftoffe („IßrotalP* 
unb ©pnprotalbftoffe"). 

2 . fftebett ben Güweifjfürpcrn enthält ba§ 5)?ild)ferunt s D£iIdj* 
juefer unb s D£ineralftoffe. $ie ßueferarten fiitb ftidftofffreie 
organifc^e SBerbinbungen au§ ber ©ruppe ber $opfenppbrate. 
8 u ipnett gehört aud) ber ber iOiifcf) eigentiindiepe rtirfjt 
gäprungsfäpige üüiilcpsucfer. ©r ift farblo», in SRktffer 
unb 9Ufopot fcpwer lüSticp, wenig füf?. 3)ie PJiitdf) eutpält 
3 — 6 °/o, im bittet 4,3°/o fUWcpjucfer. (£r fann burd) Per* 
biinnte (Säuren (Scpwefel*, Satj*, föütcpfäure), waprfopeinlid) 
aud) burd) (Sinwirfung Pon Sauerteig mtb |jefe in eine 
nid)t gäprung$fäpige 3 ltc f erart - in »Snctofe", unb in eine 
anbere, gäprungSfäpige ßudernrt (SEraubeitjucfer?) über* 
geführt werben, weldje fid), ber atfopofigen ©äprung unter* 
tporfett, in SHfopot unb $op(enfäure fpaltet, worauf bie 
^Bereitung Pon ®umt)§ beruht. — SSon gröfjter SEBicptigfeit ift 
ferner bie (üfigenfepaft be§ DMcpjucferS, fiep in fWitcpfäure 
511 Peripflitbelu. ®ie Utnwanblung beS fOWcpjucferS in fOiilcp* 
fäure wirb burd) eine in ber 9)tUd) bcfinblidje, nod) niept 
itnper bcfmtnte Subftanj (Ferment) bewirft. 

Sie ältere Slnfidjt gept bapin, bafi bie 2Rild>fäurePilbung burd) 
ein organifdteS Ferment (Batterien, ©paltpilje) Pemirft merbe, 
melcpeä fiep ftetS in ber 2uft Pefinbe, burd) biefe in bie SDtilcp 
gelange, in ipr einen geeigneten 33oben für ipre ©ntmictlung 
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fanbe unb bie Umtoanblung toerurfa^e, äbrtfic^ mie unter 
ber (Sintpirfung bev ^efepitje au« 2rau6en$ucfci Äo^lenfäure cnt= 
ftänbe. Sftacft neuerer Stuftet bagegen nimmt man bie SSirtung 
eine« nicht organisierten, djemifdjen Fermente«, be« Snjprn«, an. 
Senn fid) in gelauerter SJiilcfi ftet« ißiljc finbett, fo feien bicfelbeu 
nur ?5olgc= unb ©cglciterfdjeinung, nicht Urfache ber Säure. 

Um bie SD?itd)föureMlbung, ba§ (Sauertoerben ber 
SOiilcf), 511 Perl) inbeni, fiitb 33ebingungeu 51t fd)offeit, unter 
meldjen bie SSirfung be» Fermentes? größtenteils ober Poll* 
ftiinbig aufgefjoben ift. GS gefd)iel)t bie» burcl) möglidjft 
fdjiieUc Slbfüßlung ber SWild)*) unb Spaltung auf niebriger 
Temperatur (unter 10° C. = 8°R.)**), burd) Grmärmung 
auf mittbcftcnS 55° C. (44° R.)***), rooburd) baS Ferment 
jerftört mirb, burd) .Qufaß bon 33orfäuref) ober (Salicpl* 
fäure, burd) Ginleitung Pott ©nuerftoff in bie SDiild), refp. 
burd) Süftung bcrfelben, burd) S3erbatnpfuitg int 33acuuiti- 
apparate. 33 ef d)leuitigt mirb bagegett bie ©äurebilbuttg 
burd) mittlere Temperaturen Pott 15 — 50° (J. (12 — 40° R.), 
burd) ,3ufaß Pott 3llfalien, alfalifdjen Grben unb bereit Hofften* 
faureti 33erbinbungeit. Ter Ginfluß, beit ber $eud)tigfeit§= 
gel)alt ber Suft, ber Suftbrucf, bie Glcftri^ität (Gewitterluft) 
unb ber Djongeßalt ber Suft auf baS ©auermerben ber 
SOiild) ßaben, ift uod) menig erfannt. CbigeS 33er()altcn ber 
lUiild) ift in ntand)cr 33eäiefjung für bie mild)tpirtfd)aftlid)e 
SfSrajiS Pott Söidjtigfeit. (33ergl. über 33el)anblitng ber 
ÜOiild) Srage 21 — 25.) 33 ei ber Ü0iild)fäurebilbuug cutftcßeii 
aud) geringe engen 33 uttcr fäure, meld)c für beit Gerud) 
unb Gcfd)macf ber aus ber ÜOiild) bereiteten 33uttcr Poti 
33ebeutung finb. 

3. 9Jt i n e r a l b e ft a 11 b t e i l e enthält bie Suffntild) 0,6 — 0,8, 
im Mittel 0,75 °/o. 3fn 100 Teilen 9Jtild)afd)c finb (liad) 
älteren Eingaben Pon 3rleifdjtnann) enthalten: 


*) Stkrgt. große 22. 

**) 'togf. gr«ge 8ß. 
*«*) '^ Cr g( c ^ragc 40. 

v) Ccvgt. gragc 24. 
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fßljogpljorfüurc 28,31 
(£f)lor 16,34 

©alciumojpb 27,00 
®aliumo£l)b 17,34 
9 ?atriumo 5 t)b 10,00 
SD?agnefiumo;ri)b 4,07 
Gifenojpb 0,62 


jufammeit 103,68 °/o 
ab Sauerftoff, bcnt (Tljlor entfpredjenb 3,68 „ 

100,00 “ 

liefen SDiineralbeftanbteitcn ber ÜOiild) liegt bie ()ol)e 
pfjpfiologifdfe Sebcutuitg ob, bent fäugenben -Tiere bie 511 m 
Aufbau feinet Äörperä , bcjonber» be£ $nod)engeriifte3, 
nötigen ©iineralftoffe 511 liefern. Ter (Sinfluff, ben bie 33er= 
biitbungcn ber ^ßlfoSpljorfäure mit bent S'aliunt* unb 9iatrtum= 
ojpb, bie SllfalipfjoSpffate auf ba§ (gerinnen be§ ^afents 
fjnbeit, ift @.41 ermähnt. 

S 3 on freien (tafelt enthält bie 9J?ild) Jlofjlcnfäure, 3tid> 
ftoff unb (Sauerftoff. 

Ter beitoeitem größte Teil ber SOiild) ift Söaffer 
83,65 - 90 »/«, im Mittel 87,5°/o, berieft öon 10 — 16,35»/o r 
im Büttel 12,5 °/o, ift Trocfenfubftanj unb enthält bie 
genannten ÜDiildjbeftanbteite f^ett, ßiroeifjförpcr, itefj^uefer 
unb Söiineralftoffe. 

(Sine Übcrfidjt über bie mittlere djemifdjc 3 u i ammen ' 
fcfutng Perfdjiebener OTilc^forten giebt folgenbe Tabelle: 



Stufimilcf) 

SdjtuatUitngS; im 
grenjen '.Wittel 

'S « ! € 'S € 

V 0 ' '£■ s I JZ 1 

=5 O) ; SL ä 

0 25 xJ 1 1 

& j cq 1 ® i S) ! : 

v 

■a' — 
(?) 

I 

0,0 1 u fo 

ü O °/o <Vo "i'o 0.0 

°/o 

SBaffev . . . 

00,00— 83,65 87,25 

87,1—89,5 86,5 81,2 90,7 89,9 

88,17 

gett j 

2,00— 4,50 3,50 

2,5— 3,9 4,2 5,8 1,2 1,4 

1,03 

Üäfeftoff . . I 

3,00— 5,00 3,50; 

I 1 g Q 5,5 1 »® If® i 

1 7 36 

STItomtn . . 

0,20— 0,70 0,60 

i l f5 l # 7 0,7 0,7 


SWildjjuder . 

3,00 — 5,50 4,30 

3,8— 6,0 4,2 4,8 5,7 5,3 

2,26 

äflineralftoffe 

0,60— 0,80 0,75 

0,1— 2,4 0,8 1,0! 0,4 0,4 

1,18 
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Normale frifdje $ul)iuild) reagiert amphoter, b. 1 ). fic 
reagiert fowoljl fdjwad) fauer, wie fdjwad) atfalifcf) sugleid), in* 
bem fie rote? £acfmu3papter Mau unb blaue? rot färbt. Tiefe 
(Srfdjeinung wirb burd) ba? gleid)3eitige58orl)anbenfein fowoljl 
bon neutralen, wie bon fauren 51lfalipl)o?pf)atcn berurfadjt, in* 
bent elftere atfalifd) reagieren, alfo rote? £arfmu?papier bläuen, 
lefdcrc fauer reagieren, alfo blaue? £adfmu?papier röten, ge 
itad) bem Überwiegen ber neutralen ober fauren $pl)o?pl)ate 
!amt bic olfalifdje ober faure Siealtion berfdpieben inienfib fein. 
©3 gelingt nidjt, SDftld) 51 t neutralifieren, b. 1 ). eine 9?eaftion 
Ijcr^uftellen, weldjc tueber olfatifd), itod) fauer ift. Tic faure 
SHcaftion ber fOiild) wirb burd) ben ©eljalt an freier $ol)len* 
fäure berftärtt. ©etod)te SÜiild), au? ber bie ft'ofjlenfäure 
entwidfjen ift, reagiert baljer ftärfer alfalifd), al? frifdje. 

2Ba? bie p l) p f i f a 1 i f d) c it ©igcnfcljaften ber SCRilcf) anlang t, 
fo ift etwa folgenbe? §u erwähnen. Ter ©efrier* unb (Siebe* 
punft fallen nal)C 3 U mit bem be? Söaffer? sufammeit. Sffiilcf) 
ift leidster ju erwärmen unb abjutiiljlen al? SBaffer. 311? 
ftformoltemperatur für Eingabe be? f p e 3 i f i f d) e n © e m i d) t c 3 
ber ÜDGildf) gilt 15° C. (12° R.). Normale ®ul)mild) fdjioanft 
im fpesififdjen ©ewidfte swifdjen 1,027—1,035, b. p. &'ul)* 
mild) ift um 1,027 — 1,035 mal fdjwerer al? ein gleidfc? 
Volumen Söaffer, beibe? bei 15° C. ; ober bei 15° C. Wiegt 
genau 1 1 SÜiild) fobiel wie 1,027 — 1,035 1 Söaffer; ober 
1 1 üöiild) Wiegt 1 kg unb 27—35 g. S3ei abnefjmenber 
Temperatur wirb bie SOJilcl) bid)ter, alfo fd)Werer, bei 3U* 
nel)mcnbcr leichter, gür je 5 0 C. (4 0 R.) Temperatui^u* 
ober *abnapmc änbert fid) ba? fpe 3 ififd)e ©ewidpt um 0 , 001 . 
Tie Scpwnnfuugen im fpC 3 ififd)en ©cwid)t finb bebingt burd) 
ben wcd)fclnben ©cl)alt an Trodenfubftansbeftanbteilcn int 
gait 3 cn wie im einseinen, gleifdjmnnn l)at bcred)nct, bafj ba? 
fpC 3 ififd)e ©ewid)t ift 

für ©utterfett 0,9330 

„ ^rotemftoffe 1,4860 

„ s J!)iild) 3 uc!cr 1,6100 

„ fOiincralftoffe 1,8314. 
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(£? ift erflärlidj, bafj bei fteigenbem gettgcljalt bie SOiild) 
unter übrigen? gteidjcn S3erf)ältniffcn leichter, bei abnefjmcn* 
bem gcttgefjalt fernerer iuirb, roa? für bie ÜJiildjpriifung t>ou 
2 öicf)tigleit ift. 

Sdjafntild) f)at ein fpejififcfye? ®ctbid)t bon 1,035 — 1 ,04 1 . 

16. SSMe imtcrfdjei&et fid) ba? Äoloftwm tooit normaler aWildj? 

J)a? ®o!oftrum, bie er ft e ÜWild), ©ebärmilcf), 
53 i cf) mild) ift biejenige $D?ildf), meldje unmittelbar unb in 
ben erften lagert nad) ber ©eburt abgefonbert toirb. ©ie 
unterfdjeibet fidb) fd)on äufjertid; bau normaler SDiild) burd) 
iljre gclblidje garbe, burdj ifjren eigentümlichen ®crudj, burd) 
bie meift fd)inad) faitre Sicaftion, burd) if)rc fdjlcimigdlebrige 
33efd)affeuljeit unb ba? ©erinncu beim ®od)cn. ©igentümlicf) 
finb il)rbie fogenannten ®oloftrumtörpcrd)en, unter bem 
9J?ifroffop 511 beobad)teube (Sebilbe, lueldje ben gellcfjarafter 
nod) bcutlid) erlernten (offen ; e? finb entmeber abgeftofjene 93?ild)' 
brüfenjellen ober eingetuanberte Stjmpljlörperdjen, in beiten bie 
SSermanblung in Seit, Säfeftoff unb SDUlcfyjucfer bor fid) gel)t. 
Stucf) burd) bie ftofflidjc 3 ufammenfc(utng unterfdjeibet fid) ba? 
SMoftrum bon ber SOJitc^. (£? enthält bi? 38°/o, im Mittel 
etma 28°/o Jrocfenfubftanä (normale ßufjmild) 12,5) uubtiurb 
biefer l)ol)e ©eljalt faft au?fd)liefjlid) burd) bett 9icid)tum au 
5 llbumin bebiugt. tiefer beträgt im S'oloftrum bi? über 16°/o 
(in normaler 9)iild) 0,6°/o). geringer al?iit normaler SDZilcf) 
ift ber ©cl)alt an gett, tafeln unb 9Jcild) ( yirfer, in locld)e 
Stoffe fid) bieß'oloftrumtörpcrcljennod) nidjt bollenb? l)abcn 
berloanbeln fönnen. Unmittelbar nod) ber (Geburt meidet bie 
Söefdjoffenijcit be? föoloftrum? am mciften bon ber normalen 
SLliild) ab unb nimmt nadt) 3 — 14 Jagen, loa? iubibibucll 
berfd)icben ift, bie Q3efd)affenl)cit normaler SOiilc^ an. 91m 
beträd)tlid)ften finb bie SSeräitberungen, tucldfjc in ber Sölild) 
borgeljen innerhalb ber erften 48 — 60 Stunbcn. (S? finit 
ftarf ber ®el)alt an Sllbumin (unb Jrodenfubftanj), U'äfjrcub 
ber getU, Unfein* unb ^uclcrgeljolt fteigt. 
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5)aS Soloftrum foü ausfdjliefjlid) jur Qmtcihrung be§ 
ftalbeS Der men bet merben. (£'§ ift in feiner ßufamnten* 
feftung beni 23lute ungemein ähnlich nnb bient, mic biefeS im 
fötalen Seben, bein neugeborenen liiere als DollfommenfteS 
Zahlungsmittel, meldjeS and) nod) bic mid)tige Gigenfdjaft 
befitjt, baff e§ abfiif)renb mirft unb fomit ba§ üarmped) 
(S'älberped)), ben auS bem fötalen ßeben ftammenben, ped)- 
artigen £armiitf)alt, entfernt. SSiclfad) ift bic irrige 21nfid)t 
Perbreitet, baff ba§ Soloftrunt befonberS reid) an 3ett fei, 
ba eS fcf)einbar faft bie ^iilfte an Nahm abfdjeibct, unb bes- 
halb mit Vorteil jum ©uttern 51t Dermenben fei. üem ift 
aber thatfädjlicf) nicht fo. Normale NZild) mit SMoftrum 
Perfekt ral)titt fd)mer auf, läfft fiel) fchlcdjt Perbuttern, ge= 
rinnt burdj Sabjufafc nid)t normal unb ber NeifuitgSprojcf) 
ber ftäfe geht fehlerhaft Por fiel). Unter allen Umftänben 
barf bie Ncild) neumildjenber ®ül)e erft bann mit ber übrigen 
Niild) jufammengegoffen merben, locnn fie ihre normale 
©efchaffenheit erreicht hat, beim Stodjen nicht mehr gerinnt. 
?ln Pielett Orten, namentlid) mo mertPolle gettfäfc bereitet 
merben, Pcrmenbet man bie 9Nild) ttcumildjcnber &'üljc erft 
14 Uage nach ^ er Geburt. üaS ^oloftrum eignet fiel) and) 
Porjitglid) jur Nerfiitterung an ©d)meine. 

17. 9®aS ftnb „ÜRiidjfebler", toie entfielen ftc, wie ftnb fie 
ju lief eiligen, wie ift ihnen »orjubeugen? 

9Nild)fcl)ler finb bic Don ben normalen abmeidjenben 
Gigenfdjafteit ber NZitd) ; fie geigen ficf> entmeber fdfon beim 
SNelfen ober merben erft nach einiger 3eit beim Stehen, ber 
Nufbemahrung, ber Verarbeitung berSNilch fenntlid). SSeitit 
man and) bie fehlerhaften ©igcnfd)aften in Sc-^ng auf garbc, 
©efdjntarf, ©erud), Veftanbteile, Verhalten beim 21 ufrahmen, 
buttern ic. fennt, fo ift bie Kenntnis über baS Söcfcn ber 
bemirfenben Urfadjen unb bereit Vcrnteibnitg in ben meiften 
galten nod) fehl' gering unb unfid)cr. 

9Nild)fcl)ler fönnen Pcrurfad)t merben l)burd) mehr ober 
meniger erhebliche £ ran f heilen beS Ncild)Piel)§, bereit 
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Vef)anblung Sache ber Sierljeilfunbe ift, burd) VerbauuitgS* 
ftörungen infolge beS ©enuffeS fröhlicher Futtermittel; 

2) burd) «Stoffe, meld)e baS Futter enthält unb toelc^e als 
©ift*, Färb*, ©eruchS* unb ©efd)macfSftoffe in bie Wild) 
übergeben (mie mir S. 25 gefeiert haben). Sn biefen Füße» 
jeigt bie Wild) beit Fe^ cr mehr ober weniger beutlicf) fcfjon 
beim Verlaffen beS ©uterS ; anbcrS bagegen, menn bie Fehlet 

3) burd) ©inmirfungen oerurfadjt merben, meldje bie Wild) 
bei ber Slufbemahrung unb Vehanblung treffen, burch Stoffe, 
meldje auf irgeitb eine Seife bon aufjen in bie Wild) 
gelangen. 

9US allgemeine VorbeuguitgSmittcl ^aben alfo 511 
gelten: bieVenuhuitg bon gefunbent Wildjbiel), bie Vcr* 
abreidjung bon normalem Fetter unb bie Fernhaltung 
bon fcf)äblid)en Stoffen burd) peittlichfte Sauberfeit 
aller Vöutne, in beneit mit Wild) hantiert mirb, aller©efäfjc 
unb ©eräte, melche mit Wild) in Verüljrung fommen, fomic 
burd) Sorge für reine, trodette Suft burd) gute Ventilation 
in allen Wild)lofalitäten. 2luf biefe Umfiänbe merben mir 
gelegentlich ber Vel)anblung frifd)er Wild) noch genauer 
einjugehen hoben. 

9lm leid)teften geigen bie fßrotemförper ber Wild) ein 
abnormes Verhalten. Sie Wild)fel)ler rairfen anfteefenb. 
So fie einmal auftreten, fann man mit Sid)erl)eit annehmen, 
bafj fie mieberljolt unb bauernb fid) fo lange jeigen, bis bie 
bebingenben Verl)ältniffe geänbert finb. ©rflärlid) ift, baj) 
Wild)fel)lcr öu|erft ftorenb nicht nur auf beit Wolfereibetrieb 
mirfeit, fonbent aud) namhafte Verlufte beranlaffen. 

Säfferig, bünit, b. h- fettarm unb 31 t mafferreidj mirb 
bie Wild) burch Verabreichung mäfferigeit FutterS (S. 23), 
infolge Poit VerbauungSftörungen ber ff ul), und) ber Vrunft 
unb als Folge ber Suberfulofe. 

SaS Via umerben ber Wilch beftcljt in folgenber ©r* 
fdheinung. Sie frifd) gemolfene erfcheint fo lange normal, 

98 enter, SRUdjtütttfdjaft. 4 
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ol» fie nod) füfj ift. Düt bem ^Beginn bcr Säuerung, 
alfo bei f)of)en Temperaturen etjer, bei niebrigen fpätcr, 
erfcfjeinen auf ber Oberfläche ber SDJilcf) (Sal)ne) blaue fünfte, 
weldje weiterhin an glädjen- unb Tiefeitau§bef)nung junefjmen, 
entweber auf einzelne Stetten befdjränft bleiben ober fidj über 
bie ganjc Oberfläche erftreden. 3m Porgefdjrittenen Stabium 
geht bie blaue garbe in§ gelbliche, rötliche unb grünliche 
über; bieSAildj fdjmedt fäucrlid)=fted)enb. (Sobalb bie 9)?ild) 
Pollftänbig fauer geroorben, ber ßäfeftoff alfo geronnen ift, 
greift ba§ Vlauwerben nicht loeiter um fid). 3m einzelnen 
gatte ift alfo biefer geiler jeitlid) befdjränft auf föülch, welche 
f auer wirb. 

Tie ba» Vlauwcrben bcwirfcrtbe Urfadje ift mit Sicher^ 
heit nod) nicht crfannt. 9Wan nimmt an, bafj fid) in ber 
fauernben 9Jtild) ein germent ober niebere pflanzliche Orga= 
ni§men (Vafterien, gabenpilje: Penicillium glaucum) ent* 
mideln, welche bie ©rfdjeirtung Perurfadjen unb bie ®ranff)eit 
weiter Perbreiten. Anbcre nehmen au, baß ber ßöfeftoff ber 
;0iild) eine abnorme 33efcf)affenl)eit befifjt als golge Pon Ver= 
bauungSftörungen. Tie blaue garbe gebärt 511 ben giftigen 
Anilinfarben. Tie Pon blaugeworbener 9)ii(d) bereitete Vutter 
ift ftetS ooit fehlerhafter Vefdjaffeuheit. Ter ©erruf? unb bie 
Verbitterung blaugeworbener Viildj finb gefunbheit§fd)äblich 
unb ift bei ber Verfütterung foldjer Vtild) unb beren Abfälle 
an Schweine jebenfatt» bie gröfjte Vorfidjt ratfam. 

Vefd)ränft wirb baS Übel, wenn man ben ©intritt bcr 
Säuerung ber 'äJlildj burd) Abfüllung ober burd) ©rwärmung 
auf 55° C. (44° R.) unb bariiber möglid)ft Perhinbert unb ben 
9taf)nt nod) Pon ber ftifjen SDtild) abnimmt, ober wenn man ba§ 
©erinnen beS ®äfeftoff§ möglidjft fd)ncll bewirft, 3 . V. burd) 
3ufafj Port £ab ober faurer Vuttermild). Alle ©eräte, welche 
mit franfer 9Aild) in Verüljrung waren, finb forgfältig 3 U 
reinigen, juerft mit ©f)h ir f a ^ bann ntit reinem SSaffer 31 t 
mafefjen, bie Seihtücher mit Sobalöfung au^ufodhen, ba§ 
Vcildjlofal au§ 3 ufdjwefelu, b. I;. Sdjwcfel 31 t Perbrennen unb 
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ben $)antpf in bem 9iaumc bet gefdjloffenen Spüren uiib 
genftern mehrere ©tunben 51 t erhalten. 

9?ote SMild) wirb berurfad)t entweber burd) Aufnahme 
bcr ©. 25 genannten ^ftanjen , beven garbftoff entmeber 
in bie 3L)iild; übergebt (wie beim ®rapp), ober welche ben 
Übertritt bon SBlutfarbftoff in bie iWild) (fenntlid) am roten 
tßobenfa^) unb SSIutferum bewirten, wie bie fauren ©räfer, 
©cfyadjteüjalmartcn, Sftabelholjtriebe :c., ober fd)liefjlicf) burd) 
SBunben im (Suter, au§ beiten 5Blut in bie ÜDtilcf) gelangt. 

©d)leimige, fab enjiehenbe ÜÖiilcf), ba§ 3 ähe* nnb 
Sangwerben ber 9Wild) ift ein feiten beobachteter SWildp 
fehler, toeldjer fiel) in ber Söcife äufjert, bah bie SDiilrf) beim 
§lu§giefjen bon einem ©efäfj in§ anbere nid)t eine biinn* 
fliiffige, tropfbare SDZaffc hübet, fonbern ähnlich bem rohen 
^ühnereiweijj fd)leintig ift unb mehr ober weniger lange 
gäben 5 iel)t. ©cl)leimigc äftild) fäuert fel)r langfam, gerinnt 
51 t einer wenig fonfiftcnten StJtaffe unb raj)mt in fef)r geringem 
3)?af$e auf. Xcr 9fa()m l)at ähnliche (Sigenfdjaften wie bie 
Sölild), fdjüumt beim Söuttern ftarl mtb giebt eine fdjmierige, 
wenig haltbare, wibertid) fdjmectenbe Söutter. ®er gehler pat 
fiel) nidht immer al§ anftedeub erwiefen. Xie SUi i 1 dj ift al§ 
©d)Wcinefutter fel)r wol)l braudjbar. ®ie Urfache für biefe 
(Srfcheinung ift nicht mit ©id)erf)eit belannt. 

911§ SJfittel jur 58efeitigung be§ geljler» werben empfohlen: 
^perftedung einer burdjauä normalen (Ernährung, 58er ab* 
reidjuitg bon bitteren Mitteln mit ©alj, bon 6 — 7 g ©al§* 
fäure in Seinfamenfdjleint täglid) pro §aupt, größte ©auberfeit 
(91u§f<hwefeln). 

!gm nörblichen ©fanbinabien crjeugt man burd) 58er* 
fiitterung unb ßufah bon gettfrant (Pinguicula vulgaris) 
jur gefunbeit SDiild) abfid)tlid) fchleintige SOiild), um fic 
monatelang unberänbert aufbewahren 511 tonnen. 

58ittere 932 i 1 , weld)e fc^on beim 58erlaffen be»(£uter§ 
einen unangenehmen, bittern ©efdjmacf hat, wirb entWeber 
berurfadpt burd) ©enufj bon gutterft offen, welche bie 

1* 
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Gigentümlidjfeit fabelt, ber SDZild) einen bittern, fdjarfen 
©efdjmacf ju üerleil)en, fo bie Vraffifaarten, bie 9iap£fuchen, 
and) |jaferftroh in großen Waffen (f. S. 24), unb mirb bat 
Übei burd) eine 9lnberung ber Fütterung beseitigt; ober 
burd) 911 tm elf m erben. £511 lebterm ^alle ift ba§ Übei 
inbioibuell, felbft auf einjelne Stridje be§ (SuterS befcfjränft. 
Vittere 9)Zild), mit normaler üerntifdjt, teilt biefer ben 
fcf)ied)ten ©efd)macf mit. 9lud) gei)t ber bittere ©efdjmad in 
bie 5Dtild)probufte über. (£§ ift beSfyalb (Sorge ju tragen, 
bafj bittere S0?üd) altmild)enber üiif)e bon normaler ÜDZild) 
gefoitbert mirb. 

9Zid)t 311 bermechfetn mit ber fdjon anfangs bittern 9)Zild) 
ift ba§ Vittermerben ber SD?üd). $iefe erfdjeint nad) bem 
SDZelfen normal, nimmt aber nad) einiger 3 eit einen bittern 
©efdjmacf an unb mirb gleid) 5 eitig ftar! fauer, rahmt unbotü 
fommen auf, entmicfelt ©aSblafett. 2 >er fd)led)tc ©efchmad 
gci)t in bie 9)Zild)probuftc über. ®er Sel)ter ftedft gefunbe 
9J2ild) an. S)ie Ürfadje ift nod) nidjt erfannt. 

Saulcubc VZildf) ift baburd) gefennäeidjnet , bafj bie 
dJc iid) beim VZelfcn normal ift, beim Stegen int $DZild)feller 
aber ben 9Zal)nt itugleid) auSfdfeibet, blafig unb gclbflccfig 
mirb unb fid) mit einer ^il 3 begetation bebecFt (befonbcrS mit 
Penicillium glaucum unb Oidium laetis). Xer Jftäfeftoff 
mirb fdjlicferig unbentmidelt übel (nad) faulen (Eiern) riedjenbeS 
SdjmefelmafferftoffgaS. ®er 9Zal)m fcfjmecft ebenfalls faulig 
unb bitter, mie bie Vutter, meld)e menig faltbar ift. Ver* 
urfadjt mirb ba» Übel, befouberS in Sommermonaten, burd) 
Unfauberfeit bei ber Vcfjanblung unb mirb burd) mangelhafte 
(Ernährung ber Üii()c unterftüfU. Xurd) ülbftellung ber 
llrfad)en mirb berj)et)ler befeitigt: burd) Sauberfeit, gute 
Ventilation ber 9JZild)fatnmer, Sdjmefeln berfetben, burd) 
normale Viehhaltung unb 3 eitige§ 9lbral)men. 

£aS oorfdjnclle ©eriitnen, Sauer* ober Sdjlirferig* 
merben ber 9JZild) (fäuerlid)c ober fdjlicferige 9JZil«d)), Oer* 
bunbcit mit mangelhafter 9lu§ral)muug , jeigt fid) mitunter 


Digitized by Google 



.£te SRüd>. 


53 


in ber {jeijjen IgahreSjeit unb mirb tcil§ burd) Unfauberfeit, 
teils öiellcirfjt burd) ein geringere^ 2Bof)lbefinben ber Tiere 
beloirtt. 211 § Gegenmittel finb 9ieintid)feit unb Fühlung ber 
SOiüc^ 511 empfehlen. — 9Ja^e mit bem Oorfd)nellcu Gerinnen 
ift ba3 Üäfigio erben üertoanbt, locldjeä noch üor eintretenber 
«Säuerung be§ 9?al)mc§ ober ber SDüld) fid) geigt. gur 33e= 
feitigung be§ gehler§ h flt fid) Aufrahmung bei niebrigen 
Temperaturen beioährt. 

S^mer ju üerbutternbe Süiild) äufjert fid) in ber 
28cife, bajj ba§ SßutterungSmaterial im gaffe ftar! fcfjänmt, 
aud) unangenehm riedjt unb fdjmcdt, ohne bafj fid) in normaler 
SSeife bic Butter abfrfjeibet. Tie Urfadje liegt enttoeber in 
ber $)iüd) felbft, e§ ift 5 . $ 8 . bie SQiilcf) altmüdjenber ^itb;e, 
bittere SOhldf) unb SMoftrum ftet§ fcfpoer 5 U Oerbuttern, ober 
in ber falfdjen 23el)aublung ber füiild), in SSertoenbung ju alten 
9?al)me§, im 511 fdjneßen ober ju langfamen ÜButtcrn, in ber 
9?id)tein()altung ber erforberlidjen Temperaturen, aud) )ool)l 
in llnreinlic±)feit. 

Sanbige SOc i t d) cutftct)t, toenn fid) im Guter infolge 
Oon fehl' falfreid)em gutter ober Tränltoaffer ober non 
Sranfheiten 9Jfild)fteinc gebilbet hoben, »ocld)e, fo lange fie 
fleht finb, burch ben 3 ’t^ en ^ aiin ^ nad) oufjen treten fönnen, 
anbernfaH§ aber auf opcratiüem 33?ege ju entfernen finb. 

18. Auf toeldjc Steife fauit matt fid) tttifdjtoer über bie 
dualftät einer 9JiiIdj unterrichten? 

gitr ben S3icf)äüd)ter ift e§ Oon ber größten ©ebeutung, 
bie Cualität be§ ^>robulte§ feiner Tiere fennen ju lernen, 
meil er banad) bic AuSroaht jur gucht einrid)ten fann. giir 
ihn hanbelt e§ fid) nicht nur barum, bie 93efd)affenl)eit ber 
Sftild) be§ galten Stalle§, fonbern aud) ber einjelnen £uh 
femien 511 lernen, genier ift bie 9)iild)prüfitng für Genoffen* 
fchaftSmolfercieu toidjtig, loo e§ fid) barum hanbelt, bie 9Jeb= 
lid)feit ber einjelnen 9)iild)lieferanten §u fontrollieren, bie 
Genoffenfd)aft Oor Söevlufleit unb ba§ ^ublifunt üor fchled)tcr 
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2Bare §u fd)üpen. — Sn Anbetracht bcS fjofyen SBerteS, ben bic 
Wild) als mertfd£)lid;e§ 9JahrungSmitteI t>at, ift bie Wild)* 
Prüfung aud) jurn Eegenftanbe ber polizeilichen Warftfontrolle 
unb ber öffentlichen EefunbljeitSpflegc geworben. Ter Wild)* 
probujent muff fiep felbft unb ben fö'onf umenten oor Be* 
trügereien feines fßerfonaleS fcf)ii^eit unb mup beSpalb ein 
fidjereS Wittel jur Kontrolle befipeit. 

Tie gewöhnlichen Arten ber Wildjfälfdjung finb Ber= 
bünnung üon BoHmild) mit Söaffer (bie fügen. Taufe), ber 
Verlauf Don mel)r ober weniger entfetteter (abgerahmter) 
Wild) als Vollmilch, bie Vertnifd)ung oon Vollmilch mit 
abgerahmter, waS einer teilweifen Abrahmung gteichlommt, 
unb bie Verbünnung abgerahmter Wild) mit SBaffer. Tiefe 
Wirten ber Witchfälfdjung tommen für ben praltifd)en Wild)* 
mirt houptfädjlid) in Betradjt, wogegen bic beim Wild)f)anbel 
in grofjen «Stabten auSgeführtcn Fällungen burch 3ufap 
oon tierifd)em Fett, üon verquirltem ©el)iro, üoit Wehl, 
Eummi, ßuder, Eirneip ic. aufjer Ad)t bleiben tonnen. 

Taburd), bafj man fich burch Prüfung Oon ber Dualität 
einer Wild) überjeugt, unb fich bicfelbe als normal ober gering 
herauSftellt, tarnt nod) immer nid)t mit Sicherheit baS Urteil 
auf Fölfdjung gefprod)en werben. Tenn eS ift oon ber Be* 
fprechung ber Eigenfd)aften ber Wild) l) cr bcfannt, bafj bie 
Beftanbteile ber Wild) beträd)tlid)cn Schwanlungen untere 
Worfcn finb. 

Tie gebräudjtichften Wethoben ber Wild) Prüfung be= 
ftehen in bem bireften Weffen bcS 9ial)meS, in ber Beobachtung 
beS Verhaltens ber Wild) gegen baS£id)t (optifdje Wethoben) 
unb in ber Ermittelung beS fpe§ififd)cn EemicpteS. 

1. SSeitu man ben Fettgehalt einer Wild) Oon ber ® icf e 
ber abgefonbcr ten 9tahmfd)id)t bemeffen will, fo gcl)t 
man babei üon ber VorauSfepuitg aus, baff bic Ticle ber 
9la()mfd)id)t bei gleich hol) cr Wild)fd)üttung ftctS proportional 
bem Fettgehalte ber Wild) fei, maS jebod) tl)atfäd)lid) nicht 
ber Füll ift, ba bcfonberS bie jeweilige Temperatur unb ber 
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CateHungSjuflanb beS ÄäfeftoffS bie Xicfe ber 9ia^mfcf)icf)t 
beeinflußen (tute mir fpäter nod) genauer fefjen »erben). — 
3utu Neffen beS 9taljmeS bebient man 
fiel) eine§ 9tal)mmefferS (®remo- 
meterS, ©alaftometerS), »obon 
eS berfcf)iebennrtige $onftruttionen 
giebt. 2>aS © 1) ePa liier fd)c®r ent o^ 
meter iftein 20 cm fjoljer grabuierter 
©laScplinber Pott 4 cm ®urd)meffer 
mit gufj (fßreiS pro Stüct 2 J() 

(Fig- !)• 3» biefeS ©efäfj mirb bie 
gut gemifdjte 9Md) bis jum 9?ull= 
punft gegoffen, 24 Stunbeit bei 
15° C. (12° R.) aufgeftellt, »orauf 
bie Starte ber 9tal) ntfcf)id)t an ber 
Sfala bireft in ^ro§enten abgelefen 
»erben fann. ^tn^rinjip leibet biefe 
9)tetl)obe ber 9JttId)unterfud)ung an 
bem Se^cr, bafj bie Starte ber 
9tal)mfd)id)t nid)t int SBerfjältniS jum 
Fettgehalte ber 9D1 itd) ftetjt. ® ie Starte 
ber 9tal)mfd)id)t beträgt 5 »ifd)en 4 
unb 40 o/ 0( bei normaler 9D?i^ im u ^ aüict8 
allgemeinen 10°/o. Unjmeifelljaft «remometer. 

fleht feft, baf? bie reine 90?ild) eine 
ftarte 9tafjmfd)id)t abfefcen tarnt unb tro&bem »eniger 
Fett enthält als eine attbere SDiild) mit fdj»äcf)erer fftafjnts 
fc^idjt. 

Stitbere Snftrumente, »clcfic 3 um SDteffen beS SRafintS bienen, 
töniten füglicb übergangen »erben, fo bie Är o der f eben SD?ilcft = 
gl öden, »elcfie ein jüberläffigereS Dtefultat als baß ffificbaUicrfcfie 
Äremometer nicht liefern, ferner bie SRabmmeffcr in Form ooti 
langen, engen Sichren, »elcfie eine normale ?lufrafimuug jur Un= 
möglicftfcit machen, fc^lieBlic^ aucf> ber Sefelbtfcfie 3«ntrifugal= 
milch* unb Lutterprober, »clcfier binnen 2ü SWinuten burefi 
3entrifugalfraft aus üJiilcbproben ben 91afmt abfebeibet, fontplijiert 
ift unb juberläffige Stefultate ben nett) niefit liefert. 
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2 . Sie optifdßen 99? ildjprobeit berußen auf bemallge* 
meinen GrrfaßrungSfaße, baß fettarme (Perbiinnte ober abge= 
rahmte) GJfilcß bureßfießiiger ift, als fettreiche, ©efanntlicß 
öerbanft bie Süiild) ißre lXnburcfjfidjtigfeit ben baS 2icßt §er- 
ftreuenben gettfügelcßeu. mehr tooit biefeit eine SUJitch enthält, 
befto unburchfichtiger ift fie. Sie in ben Kügelchen enthaltene 
gettmenge bebingt aber nicht allein beit (Grab berltnburd)= 
fießtigfeit, fonbertt berfelbe ift außerbem abhängig Don ber 
(Größe ber gettfügeldßen mtb ferner Don bent OuellungS= 
juftaitbe bcS int SOJild^ferum enthaltenen Stäfeftoß'S. Sie 
Surcßfid)tigfcitber GJiilcß mirb erhöht, meint man jur jßrobe 
ein 9teagenS feßt, melcßeS beit ßäfeftoff auflöst, 5 . 33. &ßfali= 
löfung. SSirb auf biefc SBeife ber (Ginfluß, beit ber gequollene 
Säfeftoff auf bie Surcßficßtigfeit ber GJfilcß ßat, nid)t auf= 
gehoben, fo giebt bie optifeße GJiildßprobe faft regelmäßig ein 
51 t ßoßcS 9tcfultat. Saju fommt feßließließ, baß bie (Sicherheit 
ber Prüfung beeinflußt mirb bureß ©elcudßtungSberßältniffc 
uitb bie ©eßfraft bcS femeiligeit ©cobacßterS. 

ßur Prüfung auf optifeßem SSege giebt cS eine 9teiße tmn 
Separaten, melcße ber geringen ©raueßbarfeit ber optifeßett 
GJJetßobe megen nur fur§ 5 U befdjreibeu fittb. SaS S 0 11 it e f dj e 
Saftoffop befteßt au» jmei parallelen (Glasplatten, bereu 
(Gntfcrituug Don einanber reguliert mcrbeit faitit. $mifd)eii 
bie (Glasplatten mirb bie 99iild)probe gebracht, uitb bureß bie 
©iilcßfcßicßt ein Sicßt beobachtet. Sie (Glasplatten merbeit 
fo lange einanber genäßert, bis baS Sicßt fidßtbar mirb. SluS 
ber ©tärfe ber SDiilcßfdßicßt uttb einer baju berechneten Tabelle 
mirb auf ben gettgeßalt ber 3 ß l '°& e gefcßloffen. ©eint 
©ogelfcßcn Saftoffop mirb jmifdjen jmei (Glasplatten 
SEBaffer gebraeßt uitb fo lange SDfilcß jugefeßt, bis eine be* 
obaeßtete glantmc unfidßtbar mirb. Eye meßr GJiild) jugefeßt 
merbeit muß, befto geringer ift ißr gcttgeßalt. SaS ©eib* ^ 
lißfcße Saftoffop befteßt im mefentlicßeit auS jmei fon* / 
Dergiercitben (GlaSfcßeiben, jmifeßen melcße bie in einem 
beftimmten ©crßältniS ftarf mit SBaffer Derbünntc SEftilcß 
gebraeßt unb nun ein Sidßt beobaeßtet mirb. $56 meiter 
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basfetbe in beut bibcrgiercitben Seile bc§ Apparates fidftbar 
bleibt, um fo fettarmer ift bie Hütet). Sttjutid) ift ba§ 
9 teifd)aucrfd)e Saftoffop tonftruiert. Sa 3 geferfd^e 
Saftoffop beftefjt in einem unten gefdjtoffenen, engern, oben 
mcitern, offenen ©taäcptinber, meldfer im ücrengten Seite 
einen Hütdjgtaäfeget mit fcfjtoarjem ©triebe nmfcf)tießt, ber 
obere, tangere unb mcitcrc Seit ift mit einer ©rabeinteitung 
Derfeßen. bringt man nun ben untern, engern Seit be§ 
©t)tinber§ in bie 31t unterfudjenbe Hütet) , fo finb bie 
fd)toar3cn ©trid)e unfictjtbar. Sann mirb fooict SBaffer 
3ugefeßt, bi§ fie fic^tbar merbeit, unb e? beftimmt ba§ SSaffer* 
qnantum an ber ©rabeinteitung bireft ben pro3entifct)en 
gettgeßatt. 



Ser Hiittctftrafjfc^e HiitefjprnfungSapparat ift 
im äußern einem Hüfroffop äßntid). ©r befielt au 3 einem 
fcfjräg geteilten ©pieget, meiner ba§ £id)t einer Stetem 
ftamme fenfredjt nact) oben refteftiert. $n ben obern Seit 
be§ 5 tpparate§ (entfprecfjenb ber Hötjrc be§ Hüfroffope») 
mirb bie in einem beftimmten Verhältnis berbiinntc Hütet) 
gebradjt unb ber 3111- Veobad)tung bienenbe ?tu§3ug fo ein* 
gefteltt , baß bie Umriffe ber flamme üerfdjminben. !^e 
meitiger ber ?tu§3ug t)erau§ge3ogcit 311 merben braud)t, um 
fo bünner ift bie Hiitcf)fd)id)t, um fo fettreicher bie Hcitd). 


Ser £jen§nerfd)e He itd)f pieget bient bei3U, Färbung 
unb Snrdjfidjtigfeit einer beftimmten Hütd)fd)id)t mit einer 
gteidjftarfcn Hcitd)fet)id)t „normaler" itut)mi(d) , refp. mit 
einer berfetben gteid) gefärbten Hütd)gta§ptatte 31t Oergteid)en. 
Sa§ ^nftrument ift eben fo meitig braudjbar, mie baS V i 0 f f 0 p 
oon feeren, mcld)e§ au§ ber garbe eines auf fd)mar3crn 
©runbe unter ©ta§ breitgebriidten HütdjtropfenS fed)§ 
Hütrfjquatitäten beftimmt. — 3 tuffdjtuß über ben gettgefjatt 
einer Hiitd), refp. barüber, ob biefelbe abgerahmt ober mit 
SBaffer öerbiinnt ift, tarnt aud) bie mifroffopifdfeUnters 
f u cf) u it g geben, ©in Stopfen Vottmitd) unter baS Hüfroffop 
gebracht, 3eigt bei 3 — 500 fad)er Vergrößerung eng gelagerte 
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getttröpfd)cn unb geHfügeldhen unb ^unn - große fowofjl wie 
Heine, 3ft biefelbe 9Jtilcf) mit SSaffer Perbünnt, fo finb bic 
gettfügeldjen weiter auSeinanbergerücft , febod) große unb 
Heine Porljanben. ^n entrahmter Wild) fehlen bie großen 
5 cttHigeld)cn mehr ober weniger Pollftänbig unbiftbie^JJild) 
überhaupt arm an t$ettfügeld)en. 

3. ®aS fpegififeße ©ewidft (ober bie ’SÜcßtigfeit) läßt 
bis §u einem geroiffen ©rabe einen Schluß auf ben Srocfen* 
fubftanjgehalt ber 3D?iIdh überhaupt, wie auf bie einjehten 
Söeftanbteile ber Jrocfenfubftanj ju. 2 Bir toiffeu, baß $uf ) 5 
mild) im Mittel 87,5 °/o 2£affcr enthält, unb baß baS fpejififdje 
©ewidf)t beS SßaffcrS = 1 angenommen wirb. 28ir wißen 
ferner, baß bie s J)?ild) 3,5 °/o gett im ÜDfittel enthält, baß 
$ett leichter als SSaffer ift, nämlid) ein fpejififdjeS ©ewießt 
Pon 0,92 — 0,93 befißt. Schließlich ift befannt, baß bie 
s 45 r o teilt ft o f f e, ber SJiilcßjucfcr unb bie iDiineralftoffe ber SDiild), 
Pon beneu bie 9Jiilrf) jufammen im SOJittel 9% enthält, 
fdßoerer als SBaffer finb, nämlich ein fpejififcßeS ©ewid)t 
Pon 1,49 — 1,83 befißen. ’35a§ fpejififcße ©cwid)t berSJiilcß, 
welche ein ©emenge ber genannten Stoße ift, wirb burd) baS 
fpcjififdje ©ewidjt ihrer Scftanbtcile bebingt. ©S beträgt 
im SDiittel 1,029 — 1,033 unb feßwanft Pon 1,027 — 1,035, 
üöiilcß ift alfo, wie ebenfalls befannt, burd) Überwiegen ber 
fd)Wereu Üöfilcßbeftanbteile fdjwercr als Söaffcr. ©S leud)tet 
nun ein, baß eine wafferreieße (gewäfferte) unb eine fettreiche 
ÜJfilcß PerhältniSmäßig leid)t, eine trocfcujubfton 5 reid)e unb 
eine fettarme 9Jiilcß fd)wcr ift. 

3ur ©rmittelung bcS fpejififd)en ©ewichteS Pon fjlüffig* 
feiten bebient man fieß beS Aräometers (ber Senfwagc 
ober Spin bei), einer lufthaltigen gefd)loffcnen ©laSrößre, 
welche an ihrem untern ©nbe burd) Ouccffilber berartig 
befeßwert ift, baß fie in SBaffer Pon -f- 4° C. (3,2° R.) 
fd)Wimmenb bis 51 t einer beftimtnteu SKarfe eintaud)t. bringt 
man baS Aräometer in eine gliiffigfeit, weld)c feßwerer als 
SSaffer ift, fo taud)t fie weniger tief als im SBaffcr ein unb 
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läfjt fid) nun mit ^jiilfc einer am Aräometer angebrachten 
Sfala baS ntel)r ober weniger ftarfc Gintaud)cn im SBergteidE) 
mit SBaffer ablefen unb barauS beftimmen, um wie toiet bie 
betreffenbe gliiffigfeit leichter ober fdjiperer als SSaffer ift. 

galten wir feft, bafj baS fpejififdhe Gewicht unPerfälfd)ter 
SJiilcf) bebeutenben ©djwanfungen unterworfen ift unb eS 
nicht juläffig ift ju behaupten, bafj 9D?ild), wellte leidster 
al§ 1,029 gewäffert unb welche fdjwerer als 1,033 
entfettet fei, fo ergiebt fid) barauS, ba| alle SSerfälfd^ungen 
burd) Ermittelung beS fpejififdjen Gewichtes allein mit 
Sicherheit nicht ju fonftatieren finb. GS ift junäd^ft ber 
^all benfbar, bafj eine $D?ild) baS fpejififdjc Gewid)t bon 
etwa 1,033 befijjt unb bafj bieSGewid)t burcl) beträchtlichen 
SBaffcrjufah auf 1,029 gebracht wirb. ®ie SOtild) hat bie 
normale Schwere unb bie 91räometerprüfung läfjt bicfelbe 
«IS unPerfälfdht paffieren, obgleich bicfelbe thatfäd)lich öerfälfeht 
unb geringer ift, als eine anberc, reine, fettreiche 9Jlild) Pon 
1,027 fpej. Gewid)t, weldje t>ielleicf)t Perbädhtig erfcheinen 
fönnte. ferner angenommen, mir hätten eS mit einer leichten 
3)tild) Pon 1,027 fpe$. Gewid)t ju tfjun, fo fann biefelbe burd) 
teilweifcS Gntrahmen auf ein fpejififdjeS Gewicht Pon 1,030 
bis 1,033, felbft 1,035 gebraut werben, ol)nebafj bie normale 
SchwanlungSgrcnje übcrfdjritten wirb. 9?odj fd)limmer ift 
cS, wenn eine burd) Gntrahmen fdjwer gemachte SOiildj burch 
lüBafferjufafj leichter gemacht wirb unb alfo tro£ boppelter 
Sälfdjung burcf)auS innerhalb ber ©dhwanfungSgrenjen beS 
fpejififchen Gewid)teS normaler ÜOc'ild) bleibt. 

£rof) biefer Unfichcrheit ber Prüfung Perbient bie benfü 
metrifdhe 9)Jetf)obe ben SBorjug Por ber bireften 9tal)mmeffung 
unb ber optifd)en SDfetljobe burdh fdjitellc, eiitfadje unb leiste 
^luSfitljrbarfeit unb wirb beSfjalb auch allgemein benu^t, Wo 
eS fid) um fdjnelle Unterfud)uug Pieter Wild) proben hanbelt, 
wie in GenoffenfchaftSmolfereien, bei polizeilicher iDiild)* 
fontrolle, bei ber Unterfuchung beräftild) beS ganzen StalleS 
unb einzelner $iif)c burd) ben Sonbwirt. 
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2. finflo« 
tienfimctfr öon 
Ctiducmtc. 


Sic jur Milchprüfung benutzten Aräometer 
finb befouberS §u biefemgtoccl tonftruiert unb 
führen bann bic 9?amcn Milchprober, Mit d) = 
wage, 2 aftometcr,Q)alaltometer,£afto:= 
benfimetcr, ©alaftobenfimeter („Milcf)= 
bic^tigfeit^meffer"). £>öcf)ft unjuHerläffig unb 
wenig brauchbar finb folcfje gnftrumente, auf 
benen oijne Weiteres, je nacf) ber Sicfe beS (£in= 
finlenS, bic Mildjguatität abjutefen ift. 93or* 
äujiehen finb ^nftrumentc, welche fid) junädhft 
auf bie birefte tBeftimniung beS fpejififd)en 
©ewid)tcS ber Mild) befdjränten. (Sin fotetjer 
allgemein gebräuchlicher Milchprober ift baS 
2aftobenfimetcr Hon Cu e Henne (gig. 2). 
SaSfetbc ift brauchbar für glüffi gleiten mit 
einem fpejififdjen ©cwid)t Hon 1,014 — 1,042. 
Sic am Saltobenfimeter angebrachte «Sfala zeigt 
ber 58ereinfad)ung wegen Hon oben nach unten 
bie ©rabe 14 — 42. Rechts Hon ber ©lata 
auf gelbem Rapier finben fich weitere Eingaben 
jur CualitätSbeftimmung ganzer Milch; neben 
ben mit klammer Herbunbenenßahten 33 — 29 
fteht „rein", neben ben in gleicher SBeife Her* 
bunbenen 3«h^ en 29 — 26, 26 — 23, 23—20, 
20 — 17, 17—14 ftchen in gleicher golge 
bic 33riiche tV tV 1 4 n , was bebeutet, 
bajj ganze Mild), in Weldjc baS Aräometer 
fo tief einfinit, mit — , s f) SBaffer Herbiinnt 
ift. — SinfS Hon ber <S!ala auf blauem Rapier 
finben fid) Eingaben zur CualitätSbeftimmung 
abgerahmter (blauer) Milch- Siegahlen 36,5 
bis 32,5 tragen bie ^Bezeichnung „rein", unb 
weiter Hon 32,5 — 16, je 3 — 4 ©rabe 5 ^ 


fammengcflammert, bie ^Brüche — jV 
3 ur Prüfung bringt man uorfichtig bie ©pinbel in 
fdjauntfreie Mild) etwa bis an bic 3 fl h^ 30, läfjt fie frei 
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fchmitnmctt uitb liest bie junä^ft über ber SDiilcf) fid)tbare 
3 a^t ab. 

SSir l)aben beit Giitflufj ber Temperatur auf bie Tid)tig* 
feit ber ÜOZild) bereite (©. 46) fennen gelernt. GS ift bal)er 
ber jemeilige SSnrntegrab ber unterfud)ten Sftild) ebenfalls 
ju ermitteln unb baS fpe^ififcfje ©emicht auf bie 9tormaI= 
temperatur Pon 15° C. (12° 11.) zu rcbu^ieren. Tiefe Um- 
rechnung gefdjieht fehr leicht unter Söettuhung ber folgenbeu 
„$orreftionStabellen", Pott betten bic elfte für SBottmilcf), bie 
Zroeite für 99?agermild) gilt. $eigt 5 . $ 8 . baS Saftobcnfimeter 
30 bei einer iÖiildjtemperatur Pon 10° C., fo Perfolgt man 
bie ^jorijontatreihe, Por meldjer 30 fleht, ttad) redjtS, unb 
bie 93ertifalreihe, über toeldjer 10 ° C. fleht, nach unten, fo 
finbet man an ber SfrcujungSftelle beiber Leihen bie 3alfl 29, 
maS foPiel bebeutct, bafj bie imterfudjte SOJild) bei ber Normal- 
temperatur Pon 15° C. 29 Tenfimcter grabe befi^en mürbe, 
alfo ein fpezififdjeS Vernicht Pon 1,029 hat. Ta 5 ©rab 
Temperaturunterfchieb etma 1 Tenfi metergrab Tifferenz 
bemirfen, fo liifjt fid) unfchmer aud) ohne ft'orreftionStabelle 
bie Tid)tigfcit ber fOJild) bei ber 9?ormaltemperatur mit 
annähernber ©enanigfeit bcftimmen. 

Um hoppelte SÜieffuttgcn mit bettt Tettfimeter unb mit 
bem Thermometer zu Permeiben, hat GiSbcin ein Safto* 
meter fonftruiert, beffen Cuecffilber gleichzeitig als Thermo* 
metcr bient, f obafs man imftanbe ift, burd) eine Untcrfiidjung 
ben Tenfintetergrab unb bie Temperatur 511 bcftimmen. 
Söennaud) baburd) bie Prüfung fclbft abgefiirzt toirb, fo 
3 erbrid)t bod) baS eine teurere ^nftrument eben fo leicht, mie 
eines ber beiben billigeren. 

9iod) genauer als mit bem Cueocnitefdjcn Tettfimeter 
fann baS fpejififdfjc ©ernidjt ber 91c ild) burd) baS Pott © 0 j 1) l e t 
mobifijierte beftimmt loerbctt ( 31 t beziehen Pon 3- ©reiner 
in 91tünd)cn für 3 JL). GS 3 eigt nur bie ©rabc 23 — 38 
an. Tie einzelnen ©rabe finb fo lang, baf? felbftnod) Viertel* 
grabe bequem abgelefcn merbett fönnett. 
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$Bei ber 53eftimmung be» fpe^iftfd^eu ©ciuid^te» ber Wild) 
fommen nod) mehrere Umftänbe in betracht, beren Pachtung 
Pon größter 2 Bid)tigfeit ift. £as @ewid)t normaler Wild) 
einjelnerSii^e fcfjwanft, wie ermähnt, zwifdhen 27 — 35, 
bie zufammengegoffene Wild) eine» großem SßiehftanbeS 
aber nur 3 wifd)en 28 unb 34 unb zwar meiften» nur zwifd)en 
29 unb 33. — Xie Wilcfjprobe ift richtig ju entnehmen, 
b. h- bie Wild) ift Por ber Probenahme gut burchzumifd)en. 
öefd)ief)t bie§ nidf)t, fo führt bie Wifdjprüfung ju ben irrigften 
Siefultaten ; benn cS leud)tct ein, baß eine Wild), weld)c längere 
3 eit geftanben l)at ober weit transportiert toorben ift, in ben 
oberen ©hid)ten fettreicher (zumteil aufgerahmt) unb bal)er 
„511 leicht" ift, einUmftanb, ber namentlich bei ber polizeilichen 
Wild)fontrolle bie PoUftc33ead)tung perbient. (Sine berartig 
311 leidftbefunbene Wild) ohne weitere Prüfung in ben Stinnfteiu 
ju fd)iitten, beweist ben Pötligen Wangel an Kenntnis ber ein* 
fd)lägigen58cr£)ältniffe. füllte ben ftäbtifchen^olijeibeamten 

niemals baS9icd)t eingeräumt tuerben, Wild) mit abnormem 
©eipicht 511 Pernichten; bicfelbe mag bcni $ 8 erfef)r entzogen unb 
eine richtig entnommene probe baoon einem ©odjüerftänbigeu 
Zur weitern Unterfudjung amtlid) übergeben werben. 

(Sine nad) ber 2)enfi meterprobe burd^ ober niebrige§ 
(Vernicht Perbäcfjtigc Wild) ift nun einer weitern Prüfung 
511 unterwerfen. Wan bringt biefelbe in ba§(St)cPnllier f che 
ftremometcr, welches firf) überhaupt fel)r gut als ©taub* 
gefäft für ba» Slräometer eignet, läfjt bie Wild) bei 15° C. 
(12° R.) 24 ©tunbeu ftchen, mifjt bie SfahmfchidR, rahmt 
ab unb ermittelt burd) baS Slräometcr baS ©eroidht ber ab* 
gerahmten Wilch- Sft bon leichter Vollmilch and) bie 
Wagerntild) zu leidet, fo fann mau mit ziemlicher ©id)crl)eit 
auf 28 a f f e r 3 u f a h fdjliefjen. ©e|)t eine fernere (Permeintlidje) 
Vollmilch nur wenig 9tal)m ab unb ift bie abgerahmte Wild) 
nur wenig fd)Werer, als bie tag§ zuPor unterfuchte 9.Uild), 
fo fann auf ?lbraf)mung gefdjloffen werben. 2 {bgcral)nttc 
unb gewäfferte Wild) fejjt wenig 9fal)m ab unb bie Wäger* 
mild) ift 31 t leicht; and) befind Wild) biefer 2 (rt eine uu* 
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öerfennbar blaue garbe, namentlich am fHanbe bc§ ©efäf)e§. 
2 >a§ Urteil auf SBerfälfdjung mirb fixerer, meint eine biveft 
au§ bent (Stalle, ()öd)ften§ jmei Jage fpätcr, jur felben 
Melfseit entnommene grolle unberfälfdjter Müd) (Stall* 
probe) unterfucfjt rotrb unb ba§ 9 tefultatOoubem^riifung§- 
refultate ber Oerbäcfjtigen Mild) abmeidft. Jiefer Umftanb 
ift für ©enoffcitfd)aft§mollereicu midjtig. 

Jen §uOerläffigften SKuffdjlufj über bie Söeftanbteile einer 
Milch itad) (Dualität unb Cuantität giebt bie d)cmifd)e Slitalpfe. 
Jiefelbe erforbert febod) djemifdie Spe^iatfenntniä, meldje 
ber praftifcf)e Mild)mirt nicpt befipt, Übung in analptifdjen 
Manipulationen, Apparate unb tnandjerlci fReagentiett ?c., 
fo baf? man fid) in ber mild)mirtfd)afttid)en fßrajti meift auf 
bie fombinierte Prüfung bur-cl) Aräometer unb ft'remonteter 
befd)ränft. Um bie gettmenge bireft auf d)emifd)e»t SBege 
(oi)ne Söage) 5U beftimmcn, bebicnt mau fid) be§ Mar* 
d|anbfd)en 2aftobutprometer§, meldjei anitäpernb 
richtige Refultate liefert. Mit ©enauigfcit arbeitet ber 
atlerbing§ lonipli^ierte unb teuere üou Sollet Jonftruierte 
Apparat 5111- gettbeftimmung. 

Sitteratur: S^r. SD? ü 1 1 e r , „Stnleitung jur Prüfung ber Äu^ 
mild)", ©ent 1872; gef er, „®te polijetlicfie Äontrotte ber 2D?arft= 
milch", S?eipgig 1878; ©ietb, „2>ie iDtilchprüfungSmetfioben tmb 
bie Äon trotte ber üDiilcb", ©reuten 1879; 0 . b. ©ede, „3)ie SD?itcf;= 
prnfungeinctfioben", ©reinen 1883. 


SB einer, SKitrfjiuirtfdjaft. 
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19. 2ßie fatut üftildj benocrtet merben? 

Tie Mild) rnirb bewertet 1) als fitfje Sßollmild); ober 
2) in gorm boit Mollereiprobulten. 

A. Die frifdje JHUd). 

1. gäeßanbfung frtfdjer ;28ifdj. 

20. SEBie ift ftifdje ®iü<h, bamit fte an ihrer Dualität nicht 
leibet, t>or ihrer ^erioertung ju behanbeln? 

$m allgemeinen ift alles ju Permeibcn, maS bie Unt= 
manblung beS MildjjucferS in SDiitd>fäure, alfo baS ©auer* 
merben beförbert , niimlid) bie Berührung mit Fermenten 
ober in ßerfeßung begriffenen qrganifdjen ©toffen, ferner 
Temperaturen, meldfe in ber 9 ?äf)e ber 23 lutmärme liegen. 

(SrftenS ift bal)er bei allen Manipulationen mit Mild) 
bie größte ©auberleit 511 beachten; jmeitenS ift bie Mild) 
entroeber 51t lüften unb abjutü^len uub bis jur loeitern 33 er = 
menbuug auf niebriger Temperatur 51t erhalten, ober nad) 
bem Mellen längere $eit auf höhere Temperatur 51t ermärmen, 
ober cS finb ber Mild) ©toffe äitsufejjen, meldje bie @äurc= 
bilbung tocrl)inbcrn. ©tf)ließlid) ift bie Mild) mit 33 orfid)t 
5U transportieren. 
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21. SBeldien Ginfluß Ijat bic 9ieinH$!eit in ber getarnten 
9)?ildj©irtf(haft? 

fReinlicfjfeit ift bic erfte Vebingung 31 U: (Srjielung guter 
SDfolfereiprobufte, welche ro 0 Ijlfd) niccfenb finb, gern gefauft 
unb gut bcjahlt werben. SKir hatten fdjon bei ber Vcfprechuitg 
be§ Reifens (0. 31) auf ben 28er t aufmerffam gemacht, 
beu gute Ginftreu, ba§ ^ußcu unb ba§ Saften ber Guter 
befifjen. Xer 0d)mu$, beftel;enb in Gpibermi§fd)uppen, 
$ut)f)aaren unb Gj'frcntenten, welche (entere namentlich ber 
SDiild) einen miberlicljcn Gefdjmacf geben, fann nid)t zeitig 
genug au§ ber äftilch entfernt werben. ®ie SDiiCc^ ift be^^atb 
fefjou im 0talle (wie mir 0. 32 gefeljen) forgfamft burdt)* 
jufeihen. Gö mu| auch öorgebeugt werben, baß nidjt organifeße 
0ubftanjen, namentlich w Gefäßen unb Geräten alte ÜDiiict ) 5 
refte, welche in 3erfe£uug begriffen finb, mit frifcher SPZild; 
in Berührung gebracht werben, benn fie beförbern bie Um* 
wattblung ber Söfildjbeftanbteile, namentlich be§ 9 J?i(cf) 3 ucferä, 
in SJiildhfäurc unb ba§ Gerinnen be§ ®äfefioffe 8 . 35a§ 
Slufwirbcln Don 0taub im0talle ift juberljüten. 2lnt frfjäb- 
lidjften ift ber 0 taub in 28irtfcf)afteu mit 0 d)lempefütterung, 
benn bie 0 chlcmpc ift ntilchfauer, enthält ba§ 9J?ild)fäureferment 
unb bewirft, naß ober getroefnet mit ber äßild) in Berührung 
gebracht , ba» fchnelle , oft nnerflärlid^e 0 auerwerben ber 
S0?ilcf). 2tl§ wichtigstem Mittel jur Vefämpfung unb 2$or= 
beugung üon 'JJiilchfel)lern ift bie ^Beobachtung peinlidjfter 
0auberfeit aujufehen. $e länger fidf) '.Wild) fiiß erhält, befto 
h^^er ift nicht nur bie Verwertung bcmfRahmS unbberfiißen 
s JJ?agermild) burch bic Güte ber baraum bereiteten Vutter 
unb be§ ®äfem, fonbern befto größer ift auch bie gewonnene 
fRahmmeitge. 9tcinlid)feit befürbert ba§ ©üßbleiben ber SWild), 
uerjögert ba£ 0auermerben unb Gerinnen. — ®ie 9iein= 
lichfeit hat fid) aber nicht bloß auf bie iWilch felbft unb auf bie 
Gefäße unb Geräte, fonbern auch auf ba§ Sofal §u erftreden, 
in weldjent iöiild) aufbewahrt wirb, auf bie 2 Rild)fammer. 

2 lucf) in biefer, bent ‘tü^ildjfeller, barf fein 0 d)muh üor- 
hanben fein, welcher in Gäßruitg unb gäulnim übergeht unb 
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bie Suft mit 3erfepung§probulten erfüllt, fßilje (@d)imtnef= 
pilje, ©afterien) oegetieren üppig im ©cpmupe, erfüllen mit 
ipren Sporen bie Suft unb finbeit in ber Wild) bie günftigften 
©ebingungen jur ©ntmicfelung. SBctn bie Hebung feiner 
Wilcpmirtfcpaft angelegen ift, ber beginne mit ber 9icinlicpfeit. 
®ie Suft in ben Wollereiräumen füll rein unb troefen fein, 
mofür burd) gute ©entilation 5 U forgeu ift. ©ute Wolfcrei= 
probutte fönnen nie erhalten merben, menn bie Suft in ber 
Wilcptammer mit allerlei 9iiccpftoffen burepfept ift. 3 n ber 
Wilcptammer fall ein 5 ig unb allein Wild) aufbemaprt merben, 
ba bie Wilcp fepr leid)t 9tiecpftoffe unb anbere in ber Suft 
enthaltene «Stoffe (§. ©. WiaSmen) annimmt. 'Sie Wilcp* 
Jammer barf beSpaib niept etroa nebenbei al§ ©orratätammer 
benupt merben. Unmöglid) ift bie ©rjeugung leiblicp guter 
WolJereiprobufte, menn bie Wild), mie e» im Kleinbetrieb 
norfommt , im allgemeinen SBopn* unb ©cplafraume auf* 
bemaprt mirb, mobei nod) ju ermäpneit ift, baff Wild) al§ 
STräger Pon KtantpeitSftoffen mirtt unb bafj ermiefenermafjen 
©cparlacp, üielleicpt aud) SpppuS burd) Wild) oerbreitet merben 
fann. — geucptigleit beförbert baö 2 öacp§tum oon ^iljen 
unb alle 3«mfepung§üorgängc. 9ieine unb troefene Suft fann 
nur burd) gute ©entilation pergefteHt Werben, ©efteinbiger 
Suftmecpfcl mirb gefepaffen, menn bie Suft unten am ©oben 
ber Wilcpfammer ein- unb an ber Sede mieber auStritt. 
Sie Suftlüdjer miiffen Oollftänbig oerfcpliepbar unb mit 
Sraptgittern üerfepeu fein, um fleinere SJriere abjupalten. 
Sie genfter füllen mit 3^e9 t ’ n 9ill eri1 unb bie naep ber 
©onnenfeite mit ^aloitfien üerfepen fein. Sie Wilcp* 
Jammer füll niept in ber 9?äpe ooit «Ställen , Sunger* 
unb 9t b trittSgruben liegen, weil au£ biefeit «Stoffe in ben 
©oben fhtJcit unb fid) burd) benfclben ber Wilcpfammer 
mitteilen. Ser gupboben mit ©efäUe unb Slb^ug nad) 
einem fünfte fall biept unb utiburcplaffeub fein; man 
ftcflt il)n am beften au§ ©erneut per. Werfen unb äöänbe 
merben mit Kalfmilcp geftrid)en. Ter 9iaum fei menigfteim 
3 m l)od). 
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Tie Geräte (offen leirfjt 3U reinigen, ßanblich unb billig 
(ein. ^jofjgerätc (inb poröfer unb la((en (icf) begßalb unb 
meil id)arfc ©den faum 311 bermeibeit fii\b fdpocrcr reinigen 
al§ (Geräte au§ Sftetaff (bersinntem Gifeitbled) (SSeifjblccf)] 
unb emailliertem Gifen). Sn geftanjten 53 led)gefäßcn finb 
bic Gden bermieben. Gifen ift bagegen teurer unb ein guter 
SSärmeleiter. Tie Geräte (inb nach bem Gebraute mit 
heißem Sßaffer unb ber SBiirfte auSsufdjeuem, bie ß 013er neu 
511 lüften unb ju trodnen , bie eifcrncn mit einem trodneit 
Sappen augsuibifdjen. geitmeilig finb bie Gefäße jur 53 e= 
(eitigung aller ÜDiiicßrefte mit ©obalöfuug 31t reinigen. 

22. 2öie unb toeölialt) ift SDIildt 31 t lüften unb *,u fiitjlcuV 

Ta§ SHißlcu ber SMilcß be3tnecft ebenfalls, bie $8 Übung 
bon üötilcßfäurc au§ S0?ifcf)3ucfer 3U belagern, atfo bie©iiß* 
erßaltung ber SUfilcß. 51 m roirffamften finbet eine fcßnelle 
Temperatureintbirfung möglicßft batb tiad) bem Steifen (tatt. 
5 lm einfncßften, aber and) unbofffommenften gefcßießt ba§ 
Süßten, tbenn man bie SKilcßblechgefäße in faltet Söaffer 
ftefft. Tabei ift bieft-lädje, auf melcßcr bie 9 )iilcß ißre Söärme 
an ba§ falte SBaffcr abgeben fann, im SScrßältniS 3ur SOiaffe 
bcr ÜHiilcß 3U flein. ©teilt man 3. 53 . fußtoarme ÜUiilcß in 
Gefäßen bon 30 — 401 !ynßalt in eiSfalteSSBaffer, fo nimmt 
fie erft nad) fecfjö ©tunben bie Temperatur be§ SSafferS an. 
Tie 5 $orrid)tungcu, melcße 3ur Siißtung ber 5 )£ild) fonftruiert 
finb, berufen fämtlkß auf bem ^rinsipe, baß bie Äü^lfläc^e 
im SSerßöltniS 311 ber gleichseitig 311 füßlettbcn üUiildjmaffc 
möglicßft groß ift. Gin Slpparat mit bem rclatib günftigfteu 
53 erßältni§ ber fläche 31er Üötaffe hat bie befte SBirfung, b. ß. 
er fühlt eilt getoiffeS 'iffiilcßquantum in ber fürjeften ßcit unb 
mit bem SSerbraucß be§ geringften CuantumS SüßltbaffcrS. 
Tie SDWcßfüßlcr bcr berfeßiebenen Sonftrufti oitcn beruhen 
meiftenS auf bcm^Srinsip be§ Geg enftronteS, iubem näm= 
lieh bie SOÜldß bon oben nach unten über ein 9 L)cetaffgefäß 
mit möglid)ft großer Oberfläche in biinner ©d)id)t fließt, 
tbäßrcnb innerhalb bc£ 5 Jfetaffgefäße§ fieß ba§ Slitfjlruaffer 
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bcfinbet, melche§ unten in ba»felbc eintritt unb oben au§ 
bemfelben ertoärmt abfüefst. 

gurjcit finb in 2)eutfd)tanb am gebrauchlidjften bie 
2amrencefcf)en SJtild) fühle* (f$ig. 3). 'Sie warme SWilch 
mirb in ba§ ®efäß A gegoffen unb fließt burcf) einen §af)n, 



S<S. 3. Catormtfdjer 'J)fi(tf)fiil)icr. 


beffen (Stellung bie Stärfe be§ ^Tbffuffe» reguliert, auf 
eine SSerteilungSrinne, au8 meiner fie auf bie Kühlfläche B 
gelangt. Siefe beftef)t bei beit ursprünglichen Apparaten 
au§ ätuci gemellten, ftarl Pcrjinntcn Kupferblechen, luelc^e 
feitlid) burd) Söänbe mit cinanbcr Pcrbunbcn finb unb auf 
bicfe SSeife einen gcfcf)toffcncn Kaften mit gemellten Ober^ 
flächen bilben. Sie'iWild) fließt nun auf bciben Seiten außen 
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in biimter <5d)id)t, fdjleierförmig, olptc ju tropfen bon Biegung 
ju ©iegung. Unten bei C tnirb bie Wild) in einer ©amntel^ 
rinne aufgefangen, mcldje fie einem ©efiifje jufüf)rt. $a£ 
falte Staffer tritt bei D burd) einen £jal)it in ba§ Küf)lgefäfi 
ein unb berläfjt e§ oben bei E burd) ein 9tol)r. gig. 4 jeigt 
einen $)urd)fdfnitt burd) ba§ gemellte Küfdgefäf? unb ber= 
anfd)aulid)t aufjen ben Sauf ber ‘iOtild) nbmärtS, innen beit 
be§ KüfjlmafferS aufmeirtö. 

©er l'atorencefdje SDtilcfjfübler ift u. a. 31t kjiehcn 
bon @. Steifen itt üeipjig in fünf ©roßen für 2o0 
bi« 1200 1 2Ttitcf; in bcr ©tnnbe junt greife bon 
50—190 Jt., erH. ©efeiße, ©efteüe, ©cfjlaucf» ic. 

Sin bem urfprünglid) Samrenccfdjen SÜJild)* 
füljler finb mit bcr $eit mel)rfad)c ^er= 
äitberungen Oorgenommen. €>o ift bon (S. Xljeifeit 
ber Slpparat mit obuel)mbaren ©eitenmanbungen 
ju bejicfjen. Stuf biefe Steife faun ba» innere bon 
<Sd)lamm, ben ba§Kül)lmaffer mit bereit abfefct, 
gereinigt unb bie 5Tüf)tfäl;igfeit be§ Stpparateg 8 f$ntit X bc«’ 
ftetS ungeminbert ermatten merbett. Apparate saturenctfdjen 
biefer Strt finb 10 »/o teurer. Xer Steg, ben !Wit ^ lerS - 
bieSMd) über bie gemellten Küt)lfläd)en juriict* 
legen mufj, ift etma jefjumal fo laug, al§ bic$öl)ebe§Slpparate3. 
9teubecfer in Offenbad) fonftruiert Apparate mit engeren 
* Krümmungen, als ber urfprünglicfje Samrencefd)e Kiifjler 
befifjt, unb bergrüfjert baburcl) bcträdjtlid) bie tüfylenbeOber- 
f(äd)e. 51. Otöfjler in Berlin baut 9)('ild)fül)ler, in meld)en 
bie Stellungen ber Kiiljlflndje burd) Ijorijontal über einanber 
liegenbe 9iöl)ren gebilbet luirb, meldje nac^ 5(rt ber gig. 5 
©. 72 bom Kü()lmaffer burdjftrümt merben. 3)er Steg, ben ba* 
Staffer beim Xurdjfliefjen ber Streit juriicflegcn muff, ift 
auf biefe Steife um bicfe§ berlängert unb mirb bie Küf)E 
fäfjigfeit beö Staffelt bcrgröfjert. 

21. Diöfeler liefert 9Kild)fül)ler in fünf ©röfeen für 200—800 1 
Ü)iilcf> pro @tunbe int greife bon 105—210 ,H. Ioniplett. 
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Tie ©ttärfe unb S^nettigfeit ber ?lt>fül)lung ifi bebiugt 
pon ber Temperatur beg Sitplwafferg, Pon ber »erbrausten 
Wenge beg ®üf)lwafferg , Pon ber Slnfanggtemperatur ber 
iparmen Wild) uitb ber Wenge ber burd)[lieftenben Wild). 

Ter (Erfolg ber 



B 

fiifl. 5. SHöfjUrS SRUdjrtt&ter im Onnern. 


föiiplung ift alfo im 
gegebenen gatte Pon 
ben bebingenbenllm* 
ftänben abhängig. 
23enuf)t man im 
SarorencefSen 
$iifjler SBaffcr Pon 
8—9° C. (6,4 big 
7,2° R.), beträgt bie 
Pcrbraud)te SBaffer- 
menge bag hoppelte 


big breifad)e ber 

gefüllten Witdj unb f)at biefe eine 9lnfanggtemperatur Pon 
36° C. (28,8° R.), fo finft fie nad) ber ®üljlung auf 13 
big 10° C. (10,4—8° R.). Tarnit fott jebod) uidjt gefagt 
werben, bafj bie Wild) nur auf 10 ° abgefüplt 511 werben 


braudjt: je fitpler bie Wild) befto beffer. 2Bo genügenb falteg 
SSJaffer nid^t Porpaitben, legt man einige 3cit Por bem Sßeginn 
beg kiiljleng Gig in bag SSaffer. 


SSon Sonftruftionat anberer 3t rt feien noep ermähnt : ber Äiibter 
von 3ellinefs9iomanoto0h), melier aus einer 8?eipe in einanber 
gefcpacptelter unb mit einanber fomniunijierenber Sulintcr au8 
ber$iuntetn Äupferblccft befielt, in melden bie SDtilcp bent falten 
Saffer entgegenftrömt. Ter Apparat bon ?cfctbt unb £entfcp 
in ©tpöningen wirb bon jtoet ü6er einanber liegenben, mit faltem 
Sßaffer gefüllten SDfetaOfugeln gebilbet, an bereit Slufeenfeite bie 
SJlilcp in biinner (gepiept perabfliept. Tiefe Sonftruftionen, fowie 
bie fcpwcbifcpen iDtitcpfüplcr (äWilcpfcplange) unb bie a m e r i f a = 
nifepen paben fämtlicb einen geringem Sffeft al8 ber Üamrencefcpe 
äiibler, namentlicp in ber berbefferten Äonftruftion bon 9töfjler. 


©leicpseitig mit bent ftüpten wirb bie Wild) gelüftet, 
beim wäfjreitb bie Wild) in biinnex' Scf)idf)t an ben 


% 
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^erabffiefet , fommt fie mit ber Suft in 93erül)rung. Jie 
'JDiild) nimmt <Snuerftoff au§ ber Suft auf, meiner befannt* 
lid) ba3 Sauermerbett üer^inbert, unb üerliert (Safe, meldje 
bie äRild) beim Shifentfjalt im (Stalle angenommen f)at. 
Jaf? bie SlRild) einen 53Teil ifjrer (Safe unb fRiedjftoffe 
üerliert, fycingt bamit jufammen, bajj bie SLRild) burd) 
bie ®älte üerbicfjtct mirb. folgt barau§, bafj ber 
9Rild) hinter an einem Orte mit reiner Suft aufjuftetten 
ift , entmeber in einem unbenupten fRaume neben bem 
Stalle ober, meint bie 5öiild)fammer nid)t 511 meit Dom 
Stalle liegt, in biefer, aber nie im Stalle. SEBirb 
9JJild) im Stalle gelüftet, fo üerliert fie nicf)t bett Stall* 
gerud) unb *©e)d)mad, fonbern nimmt iljn in erstem 
SLRaße an. 

23. 2Bie mirlt Srtoärniung fonfertoierenb auf 2Rild)‘? 

9fac^ bem boit (£. Werfer in Jüffelborf angegebenen 
93erfaf)ren !ann bie ’iOiild) burd) ©rmärrnung 4 — 8 Jage 
lang frifd) unb gefunb erhalten merben, alfo für eine geit* 
bauer, meldje bie gemöfjnlidjcn ©rforberniffc be§ URolferei* 
betriebet unb ber Stäbtcüerforguug überfteigt. J)ie SDiild) 
mirb unter Suftabfdjlufj auf minbeftenä 50° C. (40° K.), 
f)öd)ften8 60° 0. (48° R.), am beften auf 55° C. (44° K.) 
ermärmt, jmei Stunben auf biefer Jemperatur erhalten unb 
barauf möglidjft fdjitcll abgcfiiljtt. 

Jer fd)einbare SBiberfprucf) , melier barin liegt, baß 
fomotjt ttiebere al§ fjofje Jemperaturcn bie 9Md)fäure* 
bilbuitg ücrljinberit, mirb gelöst, menn man fid) erinnert 
(S. 44), baß baSjenigc gerntent, meldjeä bie Saure* 
bilbung bemirft, bei nieberett Jemperaturen in feiner 
SBirfung beßinbert, bei Ijoljen aber üernießtet mirb. Gebern 
falls ift ba§ Söcderfdje S3erfaljren geeignet, üon meitfjer 
itad) großen Stabten eine guje SDiilcf) ju fdjaffen, meld)e 
nod) jur Srnäßrung Pon Äinbern unb Traufen tauglid) 
ift. J)ie S3ctrieb§foften fofleit für 300 l 9Ritd) etma 1 . H, 
betragen. 
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Tie ©rtoärmung unb Slbfüljlung ber 9)iild) unter 2uft= 
abfd)luß gcfd)iel)t in befonbercn Don öecfer fonftruierten 
Slpparatcn. 9iad) bem helfen mirb bie 9Jtild) in oblonge 
31,5 cm l)ol)e, 32,5 cm lange unb 14,5 cm breite ©efäße 
aug SSeißbled) gefdfüttet. ^ebe§ ©efäß mirb mit einem 
Tecfel gefcfjloffcn , bcffen 9ianb 10 cm bie ©efäßmanbung 
überragt. Tann merbeit bie ©efäße in einen mit ©ledj 
befleibeten SSnrmfaften geftetlt , beffen Tecfel ebenfallg einen 
nad) innen iiberfdflagenben 9ianb befißt. $lm S3obett beg 
SBärmfaftcug miinbct ein 3ufTußrol)r für marine? SSaffer; 
bie §öl)c be? SSaffcrftanbc? mirb burd) ein fenfredjte? 9lb= 
flußroffr beftimmt (in äf)tilid)er SSeifc toie au? gig. 9 ©. 1 1 1 
erfidjtlidj) unb ift fo ßod), baß bieStänber ber 10 cm langen 
©efcißbccfcl nod) 1 cm im SSaffer liegen. Stuf biefe SSeife 
loirb bie Suft im Söiildjgefciße abgefpcrrt. Ta? ben 3Bärnt= 
fafteit fiillenbe SSaffer unb bie barin fteljenbc 9J?ild) mirb 
burd) 3 u ff u f3 bon Reißern SSaffer ober einen befonbern 
Tampfetitmicfler binnen 15 ÜJiinuten auf 55° C. (44° R.) 
ermärmt, l 3 /4 ©tunben auf biefer Temperatur erhalten; 
barauf toerben bie ©efäße au? bem SSärmfaften genommen 
unb in einen $ül)lfaften gefcßt, mcld)er bem beim ©marßfcfyett 
33erfal)ren benußtcn $iü)lbaffin äl)nlid) ift (©. 111) unb 
mo ebenfalls unter Suftabfdjluß eine möglicßft fdjneüe Stb= 
füljlung burd) falteg SS aff er auf minbeften? 15° C. (12° R.) 
erfolgt. 

SSennaud) bag 33ecferfd)e S3erfaf)ren l)infid)ttid) ber 
ßonferOierung ber 9)?ild) guteg leiftct, fo muß bod) jugeftanben 
merben, baß eg fomplijiert ift, große Stufmerffamfeit feiten? 
bcg ^erfonalg erforbert, bie Slrbeitgfräfte bei breitnaligem 
elfen nad) bem Slbenbmelfett nod) 2 1 ■> ©tunben beanfprudjt 
unb ein beträd)tlid)eg Slnlagefapital Perlangt, Umftänbe, meld)c 
mol)l im ftanbe finb, Pott ber ©infüljrung begfelben in bie 
s $rajig jurüdjufdjrecfen. 

2)ie greife bei - Särnifäften für 20 1 (2 ©efäfje h 10 1) big 
210 1 (7 ©t’fäfje h 30 1) fc^toanfcn jtmfdjen 90 unb 400 ein 
2Jiitcf>gefäß mit ©edel für 10. 20, 30 1 foftet 9, 12 unb 15 Jt 
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24. Seldic Stoffe fefct man jur ÜHildj, um baS ©erinnen 
jn oerjöflern? 

ßu faurer Wild), meldje aber rtoef) nid)t geronnen ift, 
fept man f of)lettfaureS Patron (©oba). Xabei ber* 
binbet fid) baS Patron mit ber 5 tWiId>fäure 311 mildjfaurent 
Patron unb bie Sfofjlenfäure roirb frei, meldjc bie (Säure 
ber Wild) „abftumpft" unb gäf)rungl)cmntenb mir ft. 
Sollte man bagegen 311 fiifjcr Wild) fof)tenfaurcS Patron 
fepcit, fo mürbe biefeS 9 llfoli bie Wildjfäurcbilbung bc* 
förbern. ßu fitfjer Wild) ift alfo befjufS ©üfjerfjaltung 
niemals ©oba f)in3»3ufc§cn. Slufjerbem ift 31t beachten, 
baff burd) ©oba bie ^Jiifd) unb bie auS if)r bereiteten 
^robufte fel)r lcid)t einen feifenartigen ©efdjntacf annefjmen. 
Söcffer al§ baS eiufad)fol)tcnfaure ift baS hoppelt fol)leu* 
faure Patron; cS enthält bie hoppelte ilJienge Sollen* 
fäure beS einfachen unb berlangfamt burd) bereu ßreimerbeu 
bie WUdjfäurebilbung ol)nc ber Wild) im ©efefjmaef 3U 
fd)obeu. ®ic ©tärfc beS ßufajjeS faitn pro 1 1 Wild) 1 g 
boppcltfoljlenfaureS Sltatron betragen. 

®ie Sirfuitg beS mildjfäurebilbeuben ßermenteS heben 
fäulniSmibrige (Stoffe (Slntifeptifa), mie 93 or fäure unb 
©aticpl fäure, auf (1 g pro 1 1 Wild)) unb erhalten 
bie Wild) mehrere £age füf) unb mol)lfd)mecfenb ( ohne 
gefunbl)eitSfd)äblid) 31t mirfen. SBoraj (borfaurcS Patron) 
ift nid)t 311 Permenben, ba feine Sirfung fdpuädjer als bie 
ber 99 orfäure ift unb aufterbem bie unangenehmen Sirfungen 
beS Patrons 31t fdjcuen finb. 

25. Sie foU 2)til(p transportiert merben? 

®ie Wild) ift 3unäd)ft bont (Stalle ober bcni Welf* 
pla^c ber Seibe in bie Wildjfammcr 311 transportieren. . 
®ieS gefcl)ic^t bei geringer (Entfernung, inbent burd) 
bie feitlicf)en Ofen beS ©amntclgefäfjeS, in metd)eS 
bie Wild) im ©tolle nad) bem Welfen gefeilt ift, ©taugen 
geftedt merbeit unb an biefen bie Wild) getragen mirb. 
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Stuf weitere Entfernungen trirb bie'Htitcf) gefahren, entmeber 
auf jmeiräbrigen ^janbroagen ober auf großen oierräbrigen 
Söagen. Sei biefer Slrt be§ Transportes lommt e§ namcntlid) 
barauf an, bie fufjroarme SJtildf) bor Er f Fütterungen 3U 
jdjüßen; benn biefe ftören bie Slufrafjmung unb beroirfen 
Oorjeitige Sutterbilbung. Te^tjatb ru|en bie Slrcn guter 
SMdftnagen ftet§ in gebem, roa§ bcfonber§ auf fd)led)ten 
SSegen bon größter 28 id)tigfeit ift, unb ferner inerben bie 
SJtildjgefäßc nidjt auf ben SBagcn geftettt, fonbera Rängen 
frei am SBagengeftett. Tie SBagenfebern öerminbcrn bie 
©tüfie in ber Stiftung nou unten nad) oben ober umgefcfjrt, 
unb bie feitlicfjen ©töfje merben burd) ba§ ©dpbingen ber 
$D?ild)fannen üon rechts nad) linl§ ober non born nad) tjinten 
genülbert. 

$anbniilcbtranSport»agcn jum 9lufhängen mehrerer Heiner oer= 
fchliefebarer SJiildbfannert , in benen bie -Kilcb , »eil fte ooHftänbig 
gefiiüt merben tonnen, »eniger gefc^iittelt »irb, liefern u. a. §einr. 
.§eine ©ebne in fßreep (Jpolftein) im greife öon 110 Jf Tie 
SDtilcbtranSportfanne auf Stabern oon @. Stbtborn in £>ilbcSbeini 
für 63 1 ju 75 Jf, fiir 90 1 gu 95 .ff. bat ben Stachteil, baß fte 
nicht immer ooflftänbig gefüllt »irb unb bie üJfilch in bcrfelben 
ftarf gefd)üttelt »irb. SDt. 9?ifcf>fe in ©ohliS bei Seipjig liefert 
SDiildjmagen, beren Tonne mit hoppelten SEUanbuttgen in ©umntU 
muffen ruht, als £anb»agen für 120 1 im greife oon 180 .ff, 
als einfpännige SBagen für 300 1 int greife oon 420 Jf 

3n $olftein benu£t man fonifebe, unten »eite, oben enge unb 
offene Transporteimer, »eiche mit bent ©iigel am Sagengeftett 
aufgehängt »erben. Um baS Übcrfrfnoappen ber 5Dt ild> beim Rainen 
ju oerhüten, legt man ^oljfreuäc auf bie 5Düilcf>. 

3 unt Transport ber (gefüllten) SOtild) 51t bem Slbncfjtner 
in ber ©tabt bienen ^otjfäffer ober Sled)fannen. E§ ift 
babei an ba§ 31t erinnern , toaä im allgemeinen über bie 
Sorsügc unb Stadtteile ber Sertbcnbuitg Ooit £0(3 unb 
SSictall 31t S)ti(d)gefäf5en gefagt ift (©. 69 ). Trop be§ 
großem 2Bnrmctcitung§oerntügen§ benufjt man ber leichtern 
Steinigung , ber gröfjern Tauert)aftig!eit, be§ fidjerern Ser* 
fd)tuffe§ je. tbegen jefct allgemein Stedjfannen. Tie^onftruftion 
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bev SDlildfjfannen richtet fidj bamtdj, 1 ) ob biefelGen ein große* 
(Quantum faffeii fottett, toclcfyee an ein ftäbtifd)e§ S8erfauf3lofal, 
einen äRild)päcf)ter :c. geliefert toirb, ober 2 ) ob ber üötildl)* 
ful)rniann auf ber (Straße ben SDlild)üer!auf beforgt, ober 
3) ob ein getoiffeä Quantum SOiilcf) ben beftimmten Sunben 
regelmäßig in§ £>au§ geliefert toirb. 58 on jeber guten SJiilcf)* 
fanne oerlangt man, baß fic nießt 511 ferner, aber bod) 
nnberftanb§fäl)ig unb bauerf)aft ift, baß fie ftdj leidet reinigen 
läßt, baß ber SSerfdjIuf? SBerfprißett ber 9D?ild) unb betrug 
ßinbert unb baß ber$ßrei!§ fein ju fjoßer ift. Sannen, toeldje 
gefüllt bem Sonf umenten ober ^änbler geliefert toerben, 
miiffen fo öerfdjloffen fein, baß ber SRildjfufjrmann toeber 
9)iild) au§ ber, tiodl) SBaffer in bie Sonne gießen faitn. ©olcße 
Sannen oerfießt man baßer mit einem $ 8 orlegefcßloß, ju 
bem ber 2 Jiild)probu 5 ent unb ber SDfildßempfänger je einen 
Scßlüffel ßaben. 

2Jtild)trangportfannen mit fießerm 5Berfd)üif; liefern (Sb. ftßlborn 
in £>itbc8ßcim unb (S. Streifen in Seipjig. ®ie gleifdmtannfcße 
SRitcbtrauöportfanne mit patentiertem SJevfcßtuß für 1/2—30 1 üUtitcß ; 
eine Äanne für 20 1 trügt 5 kg unb foftet 12 .Hx 

®ie |jöße ber güllttng ift beim 9ftildßtran§port Oon 
2 Bid)tigfeit. Sn einer nur teilmeife gefüllten, alfo ju großen 
Sanne toirb bie Sftilcß ftarf gefcßiittelt, ton» befanntlid) 
burd)au§ 51 t uermciben. (£ttoa§ Oerminbert toirb bie 58e= 
toegung ber SOÜld) in ber Sanne, toenn ein (Scßtoimmer in 
gorm cine§ ^joljfreujeU auf bie ÜDlildß gelegt toirb. ®ie§ 
ift aber aud) nur bei ©efäßen mit toeiter Öffnung möglid). 
58otlftänbig toirb bie ^Bewegung ber 9J?ild) in ber Sanne 
üerßiubert, toettn biefe ganj gefüllt toirb unb bie SÖiildj 
allfeitig eng üoit ben SBanbungen be§ Öefäße§ untfd)loffen 
toirb. (£§ finb bc§ßalb ntcßrfad) Sannen fonftruiert toorben, 
bereit 2 >edel beim SSerjdßluß in bie äftild) ßineingebrücft 
toirb, toa§ etttioeber burd) 3luffcßrauben ober toie bei ber 
gleifdjmannfdjcit 5£ran§portlanne burd) einen Geeilter 
betoirft toirb. 
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2So ber ÜDZilcßfußrmann ben S3erfauf ber SDZild) in ber 
Söeife beforgt, bafj er auS einer großem ®anne Heine 
Cuantitäten auSgicßt, ba muß bie Staune eine größere, fidler 
üerfdjliefjbareCffnung jum Steinigen unbQrinfütlen berSDZild) 
befißen unb feitlid) ein 5luSgußrof)r , roeldjeS baS ‘üluS; 
gießen ber SDZild), aber nicßt baS ©infüllen üon Söaffer geftatter. 
TaS SluSgufjrofjr mirb beSfjalb am obern ©nbe in einem 
SSinfel gebogen, toaS JebenfallS baS (Sinfiilleit üon SBaffer 
fd)on erfdpüert. -iftod) beffer mirb baS 2luSgußrol)r im 
obern Teile hoppelt gefnidt, tüaS jcbod) eine griinblidje 
Reinigung beS Sftobrinnern unmöglich madjt. föifdjen in 
töielefelb baut ©icßerfjeitSmildjfannen mit Sentit, tucldjcS 
fid) in ber fKidjtung beS SluSfluffeS öffnet, in umgefetjrter 
3iid)tung aber fcfjließt. kleinere Cuantitäten SJZild) tüerbcn 
an beftimmte Suttben am beften in üerforften unb üerfiegeltcit 
©laSflafdjen geliefert. 

Tie ÜDZilcf) füll lüäßrenb beS Transportes bie ißr im 
9JZi(djfüt)ler erteilte Temperatur möglidßt bemaßren. 
3nt ©ommer ift bei meitem Tranport ber Gcrmärmung, im 
SBinter bem ©efricren ber SDZild) nörgeligen. ÜDZait umgiebt 
baßer bie SOZilcßgefäße, wenn biefelben nid)t auS $otj bcfteßen, 
mit fdjledjten Sßärmelcitern ; man umpadt fie mit ©trof), 
belegt fie mit Tcden unb bcfcßattet fie mit einer glatte. 
5Xuc^ umgiebt man jebe S'anne mit einem Futterale auS 
©troß* ober SBeibengeflecßt , auS ®ofoSfafer ober einer 
ßeumatraße. 

Tie Söagen, mit benen bie ÜDZUcß an ben&onfumtionSort 
gcbrad)t wirb, miiffen gute Gebern über ben 3tyen tjaben. 
3 m einzelnen toeicßeit bie Äonftruftioncn üon einanber ab. 
SBenig empfeßlenSroert fiitb bie getoößnlidßen offenen 25] a gen, 
in benen bie Sftildjgefäfje ben bireften ©onnenftraßlcn auS= 
gefeßt fiitb unb ber gußrntann unbeßinbert mit ben Samten 
manipulieren !ann. 2öirb ber SDiilcßtranSport an einen 
einjigen Slbneßmer geliefert, fo empfiehlt eS fieß, benSBagen- 
raum üerfcßließbnr einjurießten, unb ßat 511 bemfelbcit ber 
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^robujent unb bcr Abnehmer einen ©djlüffel. Auf ben 
Zeitraubenben, fiebern SBerfchluß ber einzelnen bannen fann 
felbftöerftänblich öerjirf)tet werben. 

derartige SBagen für größere SKilcßmengen liefert g. (Scfert 
in ©erlin gum ©reife bon 800—920 JL 

®ie zum ©traßenoerlauf ber SOiitc^ nnb bcr SOZitchprobufte 
eingerichteten Söogen, wie fte namentlich für ftäbtifcf)e 
äJZotf'ereigenoffenfchaften brauchbar finb, befi^en in befonberen 
öerfchtießbaren Abteilungen können mit ganzer SOZilct), 
ÜDZagermilch, 9iahnt tc. $>urcf) £jäf)ne, welche am bannen* 
hoben angebracht finb unb burd) bie SEÖagenwanb fjinburcf) 
gehen, fann Dom Sßerfäufer ber itanneniufjalt abgelaffen 
werben. Über jebem $al)n ift bie betreffenbe 28are unb bcr 
$}3rci§ bezeichnet. Für Butter unb Üäfe befißt ber SBageit 
befonberc Abteilungen. Um bie 93Zilcf) tc. Por ber SSärme 
ju frühen werben bie SSagen mit hoppelten SSanbungen 
unb ©iSbehältern gebaut. 

derartige ©Sagen liefern in berfeßiebenett ©roßen $einr. £>eine 
©ohne in ©reefj (§olflein) gu ©reifen bon 500—800 Ji — 
Schubert & peffe in TreSben liefern ÄreUerS ©atentwagen im 
©reife bon 450—760 Ji 

SSiele (Sifen bahnen transportieren bie SPZilch mit fchnell* 
fahrenben Bügen unb zu ermäßigten greifen. 

Tie preußifeßen StaatSbaßnen, fowie faft alle übrigen norb = 
unb mittclbeutfcßen ©aßnen beförbern in ißren i'ofat unb 
©erbanbSberfeßren SDlilcb (fowie frifeßeS Cbft) unb leer guriiefgebenbe 
3)til<ßgefäße mit ben ©erjonengügen unb anberett fcßnell faßrenben 
Bügen gu ben einfachen grachtgutfäßen, fofern fie als gracßtgitt 
b. ß. mit Weißen graeßtbriefen aufgeliefert Werben. Tic AeicßS* 
bahnen laffen bei monatlicher Aufgabe bon 500 kg 3Jtilcß unb 
ineßr, bie 3Jfain=2ßeferbaßn bei monatlicher Aufgabe bon minbeftenS 
750 kg Abonnements gu, berfeheu bie täglich hin* unb guriiet* 
geßenben SDZilcbfannen mit 3)1 arten unb gewähren babureß eine 
Frachtermäßigung, baß bie monatlich transportierten 3Diifdiquan= 
titäten, wcWbe in ©erfonen* unb gemifeßten Bügen gleichmäßig 
beförbert Werben, gufammengereeßnet bie einfache graeßt toften. 
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2. ftowcriuttj} ftifdjer 

26. 2ßic tiermertet ber ©robusent bic frifdje üWtld)? 

'Ser fßrobujent üermertet bie frifc^e 9-ftild) 1) burdj>8$er= 
tauf, 2) burd) 93erfiitterung, unb 3) burd) Verarbeitung ju 
SJZolfcreiprobuften unb bereu 93erfouf unb Sßerfütterung. 

a. berhauf frtfdjer Ätldj. 

27. 2ßte geftaltet ber ©etrieb ber SDtild)n>irtfdjaft mit 
übermiegenbent ©erlauf ber frifttjen 9ßild)? 

die 9lrt beS 3>7 itct)U)irtfcf>aft§t»etricbe§ mit bem 93er f auf 
ber frifdjen 9JUld) l)at ben 93or5ug eines lebhaften Eelbum= 
faßeS unb erforbert im 93erg!eid) mit ben SBirtfdjaften, loelcfje 
bie SPfild) ju 9J?olfereiprobuftcn oerarbeiten , ein geringes 
SöetriebSfapital. die 9lrt beS Betriebes ift abhängig bon 
ber Entfernung beS $)3robuftionSorteS botn 9lbfaßorte, boit 
ber 9lrt ber 93erfef)rSmittel, Dom 93oben= unb 93ieljpreife, bcm 
ber 9trt beS 93erfaufeS ?c. 

dieEntfernungbeSißrobuftionSortcS (berSJiildjibirtfc^aft) 
bom ?lbfaßorte (ber ©tabt) ift bon auSfdjlaggebeuber SSic^tig= 
feit, der ^J3reiS ber SUiild) mirb beftimmt nad) ber Eröfjc 
beS Angebotes unb ber ©teirfe ber 9?ad)froge am 9lbfaßorte. 
$>e meiter bie SO?ifd) bis junt 9lbfaßortc ju transportieren 
ift, befto größer werben bie auf jcbcS Liter SOWdj entfnllcnben 
dranSportfoften, roeldje infolge ber Slonfurrenj ber s }3robu jent 
ju tragen ßat. diejenigen fßrobujenten, meldjc bem Stbfaßorte 
am nädjftcn liegen, fönnen, im übrigen gleiche fßrobuftionS- 
foften PorauSgcfeßt, bie SOtfild) am billigten liefern. Um 
jjeben großen 9(bfaßort liegt ein 9fat)on, welcher frifdje 
SOiild) liefert. 9ln ber äußern Ercnje biefeS EebictcS finb 
bic dranSportfoften fo große, baß ber 90iild)prciS naßeju 
mit bem ©elbftfoftenpreiS beS Lieferanten jufammenfällt. 
©oll beim SDJitdjüerfaufe für ben ^robujenten feine Einbuße 
ftattfinben, fo muß ber 9Wildjprei§ minbeftenS fo ßodj fein, 
ltiicbieErjeuguugSsuub dranSportfoftenjufammengenommcn. 
durd) 93erbefferuug ber 93erfeljr$mittel fteigert fid) uatnr- 
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gemöfj bie ?luSbel)nung be§ 9iai)on3 für ©robuftion frifd)er 
fUtild). (£r nimmt bie gorm eines Stenteä mit öcr= , 
fdjieben langen ©trauten an; bie fürjeren fallen mit ben 
in bie Stabt miinbenben Sanbftra^en, bie längeren mit ben 
©fjauffeen, bie längften mit SJampffdjiff* unb Sifen&aljnlinien 
§ufammen. 

§. ©ettegaji bringt in „Sie £anbroirtfd)aft unb iljr betrieb" 

(3 ©be. ©reSlau 1875 — 79) eine SarfteHung ber SranSportfoften 
lanb= unb forftwirtfcbaftlid)er ©robufte, bei - mir folgenbeS über 
©tild), fiäfe unb ©utter entnehmen. ^Beträgt ber ©tarftpreiS pro 
50 kg ©tild) 4 Ji unb foftet ber SranSport pro 50 kg ©tild) 
unb 1 ©teile (7,5 km) auf ber Sanbftrafje 1 5 A., auf ber Sfjauffee 
io A. unb auf ber Sifcnba^n 2,5 A., fo entfallen auf 50 kg unb 
1 ©teile bei bem Transport auf ber Sanbftrafee 3,75, auf ber 
(S^auffee 2,50 unb auf ber Sifertbafm 0,62 ©rojente »om SBert 
ber ©tildj; mirb ©titcb 13 ©teilen auf ber fanbftraße, 20 ©teilen 
auf ber Sbauffce unb 80 ©feiten auf ber Stfenbalm transportiert, 
fo verliert fte 50 © 103 . ihres SSerteS. SeS beffern ©ergtcicbeS 
megen feien bie analogen ©erbältniffe für ©utter unb Ääfe fepon 
hier angeführt, ©cträgt ber ©tarttpreiS pro 50 kg Ääfe 60 JL 
unb loftet ber Transport pro 50 kg &äfe unb 1 ©teile auf ber 
Sanbftraße 15 auf ber Sbauffee 10 A. unb auf ber (Sifenbafm 
2,5 A-, fo entfallen auf 50 kg unb 1 ©teile bei bem SranSport 
auf ber Sanbfirafte 0,25, auf ber Shauffee 0,16 unb auf ber @ifen= 
bapu 0,04 © 103 . oont Sßert beS fäfeS; mirb ber täfe 200 ©feilen 
auf ber Sanbftrafjc, 300 ©teilen auf ber Spauffee unb 1200 ©teilen 
auf ber (Sifenbapn transportiert, fo tocrliert er 50 ©roj. feines 
SBerteS. ©eträgt ber ©tarftpreiS pro 50 kg ©utter 100 J6. 
unb foftet ber Transport pro 50 kg ©utter unb 1 ©teile auf ber 
Sanbftrafee 15 A-, auf ber Spauffee 10 A. unb auf ber (Sifenbapn 
2,5 A» fo entfallen auf 50 kg unb 1 ©teile bei bem Transport 
auf ber ?anbftrafee 0,15, auf ber Sbauffee 0,10 unb auf ber 
(Sifenbafm 0,02 © 1 - 03 . 00 m 2Sert ber ©utter; loirb bie ©utter 
333 ©teilen auf ber Sanbftrafee, 500 ©teilen auf ber Shauffee unb 
2000 ©teilen auf ber (Sifettbahn transportiert, fo vertiert fie 
50 ©ro 3 . ihres SerteS. 

Söirtfcfjaften , meldje bie Sötildj mit geringen Unfoften 
probujicren, fönnen infolge ber geringen ©rjeugunggfoften 
höhere 2ran§portfoftcn aufmenben. $öctrad)ten mir ehterfeitS 
beit SötarftpreiS, anbererfeit§ bie ©rjeugungSfoften berSDtild) 

'Berner, aJWrfjnmtfcljaft. C 
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unter beftimmten Sßer^ältniffen al§ eine gegebene ©röfte, fo 
muff bie SÜfferenj jtuifdjcn $D?arftprei§ unb Erjeugungäfoftcn 
gröfjer al§ bie £ran§portfoften fein, meint ba§ ©efdjöft 
Sieinertrng abmerfeit foll. 2 Ber billig probujiert fann bon 
lueitfjcr, toer teuer nur auS ber üftäfje 9)äld) liefern. 

SBic »eit fceifpiel$»eife nad) ißariS SDZitcf) geliefert »irb, gebt auö 
tem intereffanten Umfianbe l;eroor, tag aug bent Inptircfjertljal in 
ber @4 »eis täglich mittags 12 Uhr gegen 10001 frifdjc ÜKilch in 
bemietifch t*erfd?toffenen ©lechgefäfeen auf Station Sßohten aufgegeben 
»erben, »eiche am aitbern borgen 5 Uhr in ^ßariS anfontmen. 

Söetracfjteit tnir nun mit Oiiicffirf^t auf bie Entfernung Pom 
91bfaßorte bie mid)tigften f£t)pen ber 9)fild)mirtfd)aft mit 
bem Verlaufe ber frifefjen ÜDiilcf). 

51m &'onfumtion§ortc felbft befielen bie ft ä b t i f cf) e n 
SÖJildjmir tfdjaften*) (auch 5JÜ ilcßcreien, SDiitcfjgärten, 
SJtildjfuranft alten genannt), befonbcr§ in ben größeren 
Stabten ( 5 . 33. in Söicit, 33re§lau, Seipjig, Sonbon, 9?om ic.). 
®icfe 253irtfd)aften haben feinen Slufroanb für Transport- 
foften, bagegen fcljr beträchtliche anbermeite Unfoften, fo 
namentlich burch 33cfd)affuitg bc3 gutter§, ber Streu, 33er- 
jinfung bc» fe^r hohen ©rmtb- unb ©ebäubefapitalä, burd) 
hohe 2 lrbeit§löf)ne ic. 2 >er 33 iehftanb ber ftäbtifdjen SSirt* 
fcljaftcn roirb burd) 31nfauf entmeber bou ftäbtifchen ^änblern 
ober bon in ber Umgegcub gelegenen SBirtfdjaften ober au§ 
entfernteren ©egenben erioorben , melche anerfannt gute§ 
33icl) jüdjten. Um ba§ Butter am ^öcfjften burch 9Jiilch- 
probuftion au^unußen, merbeit ftetsS ncumild)enbe Süfje 
gefauft, biefc fo lange gehalten, al§ il)r SDiildfertrag rentiert 
unb mit bem 911tmetfmerbcn im guten Eraäf)rung§pftanbc 
an ben glcifdjcr berfauft. Xie fefjr teure Haltung ber in ber 
fpätern 2 aftation§periobe loenig Söiildj bringenben$Tüf)cmirb 
auf biefe Söeife umgangen. X ie 9lnfauf§preife für neumildjenbe 


*) ©gl. 11. Xrcutlev, „SUtfidjten unb (Srfabrungcn im ©etriebe ftäbttfdjcr 
tOi'ildjmtitidinftcu". ©renteu im> 0; CS galt, „Xarf cS Kiilcf) fiir SJcidje unb SWilrf) 
für Sinne geben ? l£in SSort gegen bie logen. itinbennifdjanftnitcu“. ©reinen 1S83. 
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bie iclbciligeit Fkifdjpreife unb bie Futterpreis finb 
nntiirficf} im fpejieöen Folie au§fd)laggebenb. Unerlöfjlid) ift 
eine ftet§ fiebere iöejuggguette für gefunbeS frifdjmildfenbeS 
Sief). Seibern „9lbmelfeft)ftem" mit beftänbigem 28ed)fcl im 
Sief)ftanbe liegt bie ©efafjr ber©infd)(eppung bon Seudjen fef)t 
itafje. Man unterteilt bc§l)alb unb aud) um beut ^ublifum 
bie ©eibif)l)cit bon ber ©efunbfjeit ber föiitje (®. 26) 
51 t geben, beit Sief)ftanb ber befteittbigen Kontrolle eiltet 
‘lierai^teg. Sind) ift e§ ratfam einen Cuarautäneftatl ein* 
5 itricf)ten, in ibcldjent jebe§ neugefaufte Stiicf brei Söodjen 
aufgeftettt loirb. £a§ Futter loirb ertnorben entlneber burd) 
eigene fßrobultion, toenn mit ber SEßirtfdjoft ©runbftiide, 
namentlich SBicfen, in Serbinbung ftefjen, ober burd) Anlauf. 
£ie Fütterung berfolgt brei 3tnccfe: 1 ) bic ©rjeugung Poit 
®inberntild) (S. 24) al§ Grfafj ber Muttermild), 2 ) bic 
©rjeugung bon getDÖfjnlidjer ©ebraud)3mild) unb 3) Mäftung. 
®er teptere 3 tuecf mufß mit beut 911tnteIfloerbeit gleichzeitig 
mit einem ber beibeit rtorgenannteit erreicht loerbeu. $a 
ober bie ©rjeuguitg bon fö'inbermild) mit ber Serabreidjuitg 
fräftiger Maftfuttermittel unbereinbar ift, fo benubt man bie 
frifd)melfcnben$üf)e 3 — 4 Monatelang jur fßrobultioit bon 
$inbermild) unb ernährt fie bementfprcdjenb. darauf 
gc^t man mit biefen Vieren jur ^robuftion bon ©ebraud)3= 
mild) über, berabreid)t®raftfutternüttcl unb rnäftet möglidjft 
intenfib. ®a§ <S t r e u ft r 0 h tnirb entlbeber jurn Marftpreifc 
getauft unb ber Jünger au ftäbtifcfje ©arten befi ber 51 t guten 
greifen berfauft, ober man taufdjt Einiger gegen Streuftrof) 
mit einer nafjen 2atibmirtfd)aft. Sei f)of)ett Strof)preifeu 
finb (Surrogate, tbie Sägemefjl, Jorfftreu, 511 laufen. 

^n Serbinbuug mit betn ®ul)ftall fleht ein int Sßinter 
heilbarer fRaunt junt 'sjfufenthalt be§ mild)trinfenben^ublifum§ 
bei teilte unb fd)led)tent 2 Better , unb ein fdjattiger ©arten 
mit £ifd)en, Stühlen :c. 3 u tu 31u§fd)aitf ber Mild) mirb 
ein Süffett benubt, an bent nufer frifcher Mild) and) 
Sadtbcrf ju haben ift. £em ^ublifunt geftattet matt am 
beften burd) eine SSanb au§ ©laSfenfteru beit ©inblicf 
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in bcu «Stall, fo baf? eg fiel) burd) beit 9tugenfdEjein über* 
jeugen fatut, baff bie Siild) frifcf) Pon ber Sul) Perfauft 
ipirb. ©g fann bovteil fjaft erflehten, an befonberg bau 
Spajiergängern unb Stabern belebten Orten, an öffentlichen 
^rontenaben ic. Sutjbepotg, Filialen einer SSirtfdjaft, ju 
errid)ten, ibo in ben borgen* unb Sachmittaggftunben einige 
STüt;e aufgcftellt iberben. Ster SiildjPerfauf befc^ränft fiel) 
auf bie Siorgen* unb fpäten Sachmittaggftunben. Stau 
ntelft baher, um bie gröfjte Sienge frifd)er Sülch bigponibel 
ju hobelt, nur jtbeimal täglich 5 U ben angegebenen feiten. 
Stan fann annehmen, bah ber Setrieb nur bann ein lohnenber 
ift, ibeitn bie Stal) täglid) minbefteng 9 1 Süld) liefert. Sc* 
redjtigtertbeife fann eine ftäbtifdje SüIdjtPirtfdjaft t;ö^erc 
greife pro Siter S?ild) f alg fonft für Sülch gezahlt tuerben, 
berlaitgeit, alg ©rfafj für bie bem Sonfumenten gelbährten 
Sorteile (©enufj fuljiparmer, bor^ügtietjer , fidjer unöer* 
fälfehter Süld), angenehmen ©artenaufcntljalt , Senufcung 
beg SZobiliarg :c.). SE>ie greife finb natürlich lofat unb 
temporär Perfdjiebcit unb regeln fid) nach Angebot unb 
Nachfrage. $n SSeutfchlanb bejatjlt man in Sülchgärten ba§ 
Siter Sülch mit 30 — 50 A, in Sßarig u. a. big 1 Fr. 

Stie in ber nähern Umgebung ber Stabt gelegenen 
SülchiPirtfdjaften finb mefenttiche Seftanbteile eineg Sanb* 
lpirtfdjaftgbetriebeg. Ster gröfjte Steil ber Futtermittel ibirb 
felbft erzeugt unb ber Stiinger mieber in ber 2öirtfd)aft Per* 
lueitbet. ®ie Grrjeugunggfoften ber Sülch finb infolge beg 
teuren ©runb unb Sobeng unb ber teuren Slrbeitglöfjne in 
ber Sähe ber Stabt 5 iemlich groß. Stnju fommt noch ber 
Setrag ber Strangportfoften, loeldjcr pro Siter Süld) um fo 
geringer, je größer bag ju trangportierenbe SÜld)quantum 
ift, meil babei bie ßugfraft unb bie Srbeitgfraft einer juPer* 
läffigen fßerfon Pollfomntener auggeniiht loerben fann. 2lm 
lohncnbften ift ber StetailPerfauf, inbem beftimmten Stauben 
bie Sfilcf) in Per fehl offenen ßtefäfjen ing £iaug geliefert loirb, 
unb ber StrnfjcnPcrfauf nad) Staff aug ber Sanne. Ster 
reelle Scrfauf läfjt fid) bei unjuperläffigem Sperfoual nur 
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fcßr fdjmer fontrollieren. giir baS Perfaufte SRildßquantum 
f)at ber SSerfäufer pro 1 1 einen beftimmten ©etrag abjulieferu. 
daraus entfielen Unjuträglicßfeiten, inbent manche Sunbeit 
ntcf)t bar besten. ferner famt ficf) ber SBerfäufer baS 
®efcßäft felbft junuße machen , iitbem er einerfeitS einen 
ßößern fßreiS öon ben Sunbeit nimmt, als er pro PerfaufteS 
Siter äJiilcß abjuliefern ßat, ober inbent er aitbcrcrfeitS baS 
Cuantum ju Perfaufenber 33?ilcf) burd) SBafferjufa^ Permeßrt. 
Scßließücß föntten bie Sunbeit burd) Itufreunblicßfeit, üöiattgel 
an ©emanbtßeit unb UnjuPerläffigfeii beS 93erfäufer§ Pon 
einer ftetigcn 9J?ild)entnaßnte abgcßalten merben. $ 8 ei biefer 
Slrt ber SöiildßPermertung ift baßer bie $J3erjönlidjfeit beS 
S3ertäufer§ Pon ber größten Söebeutung. Xerfelbe muß fitf) 
befonberS auS-jeicßnett burcß (Sßrlicßfeit , fßünfttidßfeit unb 
freunblidjeS SBeneßmen. ^Betrügereien fittb burd) fcßarfe 
Sontrolle unb fiebern 33erfcßluß ber Gannett 51 t befdjränfett, 
fotoie babureß, baß mit ben regelmäßigen Sunbeit monatlich 
gegen Guittung abgered)itet mirb. — Xer SJüldjPießftanb 
ber in Siebe fteßenben SSirtfdjafteit ift meift ein bauernber. 
(£S merben Stiere §um Xecfett ber Süße gehalten, Xie 3eit 
beS SlltmelffeinS utfb XrodenfteßettS fud)t mau möglicßft ju 
Pcrfürjen. Sälber merben nur bann aufgejogett ober gemäftet, 
roenn meßr SJiilcß probujiert mirb, als borteilßaft Perfauft 
merben fann. 3n- bet Siegel merben bie Säiber, f obalb bie 
üDiild) ber abgefatbten Süße normal gemorben, an ben gleifcßer 
Perfauft. XaS Salben Perlegt man gern in eineßeit, mo bie 
SSiildj beginnt teuer 511 merben. Xie ßodjften SJiilcßpreife 
merben im Sßinter unb fpejiell 5 U SBeißitacßten be^aßlt. 
iöiatt läßt beSßatb eine größere Slit^aßl Süße gern 
Slnfang Xejember falben, um jur 3 e 't ber ßoßen greife 
Piel SJiildj Perfaufen ju fönnen. Xer SBebarf an Süßen 
mirb je nad) ben greifen teils bttrdß Slttfauf, teils burd) 
eigne 3 uc ßt gebedt. Scßlecßte fOiildßerinnen unb Süße, 

meldße nid)t trageub bleiben, bei meldjen fid) alfo bie 
SaftationSperiobe 511 feßr in bie Sänge jießt, merben au ben 
gleifcßer Perfauft. 
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©tue britte Kategorie Poit SBirtfc^aften mit bent Sßerfauf 
frifd^er ÜWild) finb bie nod) toeiter Pon ber Stabt abge^ 
legenen. Sie bitben mie bie Porige Kategorie einen integrieren* 
bcn töeftanbteil bc» lanbtoirtfdfaftlidjen ^Betriebes , itjr 
SBieljftanb ift ein ftcinbiger unb toirb ber $8iel)bebarf infolge 
geringerer SERildfPertoertung unb geringerer 9tufjucf)t§foften 
meift burd) eigene Butt)* gebetft, bei ber jeittoeife jur 
SBlutauffrifdfung Drigiuattiere importiert merben. 3)ie 23irt= 
fd)afteu liefern bie SUii(cf) enttueber 1) in ein eigenes ftöbtifdjcS 
$Berfauf§lofal ober 2) in ba§ Sofal einer ©enoffenfdfaft ober 
3) einem Broifdjenljänbler. — lim in ber Stabt ein eigene* 
SB er f a u f § l o f a l errieten ju fönnen, ntuft bie $D?ild)tt>irtfdjaft 
eine onfeljnlidje ©röfje Ijaben, nur in biefem gälte fönnen 
bie oermefjrten Unfoften per Siter üötild) einen minimalen 
STeil betragen; beim ju ben (SrjeugungS* unb Strangportfofteu 
fontmen nod) Sofalmiete, Söefolbung be§ SBerfauf§perfonal§, 
Binfeit unb Slmortifation für ba§ ^nPentar im Sofale ic. 
Sind) bei biefer ?lrt be§ $8erfaufe§ ift ber Verläufer feiner 
ju tontrollieren, unb faitn ba§ ®efd)äft für ben fßrobujenten 
nur rentabel fein, wenn ber Verläufer nirfjt unefjrlidj ift. 
SEBer nid^t fo Piel SDiild) probujiert, um biefelbe in einem 
eigenen ftiibtifdjcn Sofale Pertaufen ju fönnen, lpirb ber 
Vorteile be» bireften 2lbfabe§ an bie Slonfumenten noch teil* 
tjaftig, wenn er ficf) mit mehreren Sßrobujenten Pereinigt, mit 
biefeu gemeiufdfaftlicf) ein Sofal, SBerfaufäpcrfonat ?c. mietet, 
alfo eine iUiagajingcnoffenfdjaft (f. fpäter) bitbet. — 
S)ie SBebiitgungen für bie 9Rild)Pertpertung3n ben fiäbtifdfeu 
ÜDtolfereien geftalten fid^ um fo günftiger, je meljr Pon ber 
jur Verfügung fteljenben SÖfild), fomic aud) Pon ben flüffigen 
SRcbenprobuften, Pon SRagermitd) unb SButtermildj, birett für 
ben ®onfum abgefebt loerben fann. 

9lm toenigften porteilljaft ift ber 9J2itrf)Perfauf an einen 
3toifd)enl)äubler. 28enn fd)on bei ben foeben befprodfeneu 
23erfauf3artcn burd) untftänblidfen Vertrieb ber SDiild) bie 
Unfoften Permeljrt, alfo ber ^Reinertrag Perminbcrt roirb, fo 
finbet bic3 burd) bcn 3unfd)enl)anbet im l)öd)ften SDiafjc 
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ftatt. Rehmen lütr ben RtitdjpreiS in bev ©tabt atS eilte 
gegebene ©röfje an, fo finb Pon bemfetben, um ben Reinertrag 
Zu beregnen, alte Unfoften in 9lbzug ju bringen, unb biefe 
finb aufjer ben ^ProbuftionSfoften (gutter, Sßartung, ©tatl^ 
miete, S3erzinfung beS SSiehfapitatS ic.) unb ben Transport* 
foften noch ber Profit beS 3tt>ifchenhänbterS. @S täfjt fich 
benlen, unb Reinertragsberechnungen im gegebenen galt 
toerben bie Stnnaljme beftätigen, baf? nach Stbjug ber ^robuf- 
tionSfoften, ber SronSportfoften unb beS 3 tü if c ^ en ^änbtcr= 
Profits Pom ftcibtifdjen 9Jlüd^preife nur ein minimater £eit, 
Pietteidjt auch nichts übrig bleibt. $>tn Sntereffe beS 
3tPifd)en^änbterS tiegt eS naturgemäß, feinen Profit mügtidjft 
groß 5 U geftatten, atfo einerfeitS bie 50?itdt) Pom ^robujenten 
511 m geringften greife ju taufen unb fie anbererfeitS an ben 
Stonf umenten jum t)öd)ften greife §u Perfaufen, ganz abgesehen 
Pom betrügerifefjen SSerfaufe teitioeife entrahmter für ganze 
unb getoäfferter für reine SRitd). 35er 3^if c^ent>aubel fann 
in beit meiften gatten atS baS ©<hmaroßertum ber 9J?itcf)= 
mirtfd)aft bezeichnet toerben; benn einerfeitS fürjt er bem 
^3robuzenten ben Reinertrag, anbererfeitS Perteuert unb 
Perfchtechtert er bem ®onfumenten bie SBare. 35er Sßorteit, 
ben ber 3ftüfdfenhanbel fd)einbar ber ftäbtifdfen ^auSfrau 
liefert, baß fie jeberzeit ein beliebiges SRitdjquantum unb 
aud) Perf (hieben bezeidpiete Dualitäten (©ahne, Rtitd) jc.) 
befonunen fann, fann if)r auch kord) ^ en ätfitdjperfauf beS 
^Probuzenten in eigenen ober genoffenfchaftIid)en 23crfaufS=* 
fletten gemährt tperbeu, toelche beffere unb billigere SBarc 
tiefem. 

®er 3 >r>ifcheithanbet äußert fid) in ztoei gormen, in ber 
Riitchpacht unb in ber Stftiengefettfchaft. 

35ie 9Rit<h Pacht ift bie bisher allgemein Perbreitete gönn 
beS 3tt>ifct)enhanbetS. 3^if<hen bem ^Probuzenten atS S3er= 
Pächter einerseits unb bem 3' t, if^eu^änbter atS Pächter 
anbererfeitS tuirb ein Vertrag gefd)toffen, jponad) ber fJSädhter 
enttoeber bie gefamte ober einen Seit ber probuzierten 9Rild) 
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übernimmt unb bagegen bare ßalflung leiftet. Söci unfcreit 
bi3f)erigen Erörterungen Ifaben mir angenommen, baff ber 
9J?ild)ljänbler in ber ©tabt mol)nt. !gn biefem gatte leiftet 
ber fßrobujent bireft ben £ran§port. Bebor ber SDZildflfänbler 
einen (Seminn madft, muff er feine ©efd)äft§unfüften (feinen 
2eben§unterl)alt, Sofalmiete tc.) gebeeft tjaben. ®iefe merben 
alfo junädjft bont Berfauf§preife ber 9Md) in Slbjug gebraut, 
ferner fein Eeminn. ®a§, ma§ nun übrig bleibt, ift ber 
^rei§, ben ber ^äctjter loco Stabt be^alfU. — SBolfnt ber 
^ädjter bagegen auf bem ®ut§l)ofe, fo trägt er fetbft 
junädfft bie &ran§portfoften unb bringt fie bon bem Bcrfauf§= 
preife ber SOiitc^ in Slbjug. gerner merben bie ®efd)äft3foften 
(ScbenSunterlfalt, bie bem SSerpäd)ter ju §af)lenbe 2o!a(= 
miete ic.) unb ber Eeminn abgejogen unb ber Feft ift ber 
^rei§, ben ber^ädfter loco |>of bejafjlt. — Umeinmöglidjft 
Hare§9ied)t!3berf)ältni§ ju fct) affen, ift e§ ratfant, atteßeiftungen 
unb Eegcnleiftungen genau 5U beftimmen, atfo ba§ lieferbare 
Cuantum SDZild), 3 e *t unb Drt ber Sieferung, Bezeichnung 
ber ebentuett bermieteten Sofalitäten unb (Geräte, fonftige 
Faturallieferungen (^Sferbcfutter, Brennmaterial :c.) einer- 
feit§, anbererfeit§ $ßrei§ ber SÖZild) unb $eit ber 3at)lung, 
■£jöl)e ber ©ebäube* unb ©erätemiete, $rei§ für Faturalien, 
|jöl)e ber bont fßädfter ju ftettenben Kaution :c. SSeniger 
empfef)len§mert ift e§, eine $ompenfation§recf)nung in ber 
SSeife eintreten 511 laffen, baff ber bont fßädfter 51t jalflenbe 
9JZild)prei§ um ben Betrag ber Ftiete für ©ebäube unb 
(Geräte, fomie um bie Soften ber ®efpannh«ltung be§ ^äc|terS 
ftittfdfmeigenb erf)öljt mirb. 2>er ff>äd)ter ift bann bem Ber= 
pädjter gegenüber ftet§ in ber Sage über einen ju §o^eu 
9JZiId)prei3 §u ttageit unb läfft babei bie übrigen Borteile, 
mcldje er geniest, aufjer Fugen. — $ie£jölfeberäU5al)lenben 
9)Zilcf)pad)t rietet fic^ ttad) ber |jöl)e ber Bermertung ber 
SFilcl). SSirb biefe bom pädjter frifd) berfauft, fo tarnt 
bie bcrf)ältni§mäfjig f)üd)fte ij?ad)t, meldfe bem SKarttpreife 
ber SJZild) am nädjftett fielet, bejaljlt merben unb bie 9J?arft= 
preife ber ÜOZild) bienen oll FnffaltSpunft für bie Formierung 
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be§ ^nchtprcifeS pro fiiter. SBetttt bogegett ber $äd)tcr, um 
bieDtild) ju Pertoerten, buttern ntufj uitb bie ©utter regele 
möfjig auf bem Diarft 9lbfa|) finbet, fo empfiehlt c§ firf), bie 
SRild) liiert ju feften greifen auf längere 3eit ju Perpacf)ten, 
fonbern ba3 ^ßacfjtgelb nad) ben jeweiligen Dotierungen ber 
©utterpreife auf bem beftimmten SRarft monatlich ober 
Pierteljäljrlid) ju normieren, buttert ber $ßad)tcr nad) 
fjotfteinifd)em ©erfahren, fo §af)lt er burd)fd)nittlid) pro 1 1 
RUfd) ben 26. — 28. £eil bc§ Sßreifeä, toeldjeit 1 kg ©utter 
erfter Cualität in ber näd)ften ©rofjftabt foftet. Siefert 
bagegen beim ©tparhfdjen ©erfahren ber ©erpädjter bie teurere 
(Einrichtung, ba§(Si3 k., fo ift ber DJild)prei3 etitfpredjenb 51 t 
erhöhen. $urd)au§ üermerftid) uitb 5 U forttoährenbeu 
©ireitigfeiten 5 toifd)en beiben Kontrahenten fiitjrenb ift e§, 
ben $adjtprei§ pro Kuh junorntiereit, alfocttoabcn^ächter 
5 U Perpflichten, für ben ÜRilchertrag jeher Kuh, ioeld)e int 
©tatte fleht, 130 ober 150 J( jährlich ju befahlen. Sn 
biefem galle Ijat ber ©erpädjter fein Sntereffe baran, gutes 
SDiilchPteh §u halten uttb boSfelbe entfprcchenb ju füttern. 
(Sin berartigeS $ad)tPerhältniS nutfj 511 ben gröfften Unju* 
träglid)feiten führen. 

$ie jtoeite gornt be§ 3 tPif<hcnhanbel§, Welche nur in ben 
größten ©täbten ein geeignetes ^hätigfeit^gebiet finbet, ift 
bie Dftiengefellfdjaft; fie wirb gebilbet Pott Kapitalsten, 
toelche nach ber Jpöl)e ihrer Kapitaleinlage beit Reinertrag 
ber Unternehmung unter fidj Perteilen. £ie ©efcllfdjaft 
lauft bie SRild) 511 Pereinbarten greifen Pott einer grofjett 
Dnjahl Pon ^Srobujenten ttnb befolgt auf ihre Koften ben 
Transport, ©erlauf ber frifrfjen Diildj uitb ©erarbeitung 
beS RefteS §u SRolfereiprobufteit. (SttgangS h 0 ^» tt»ir 
(©. 4) bie namhafteften Rftiengcfellfchaftcn bereit# feinten 
gelernt. 

©ei ©elegenljeit biefer ©etradjtung ber ©erwertmtg ber frifcf;ett 
2Mcb feitenö bei ©robujcnteit bur# ben ©erlauf haben wir gletdj= 
jeitig femten gelernt Wie bie ©teibte mit SDtitd) toerforgt 
Werben, ncintlidj 1) bireft bur<b ben ^robujenten (in ftiibtifcfien 
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aJtitdjnnrtfdiaften, burd) ©trafjenberFauf xmb Sicferung ins §auS, 
in SBerFaufSlofale, bureb genoficnfcfeaftlid^eii Verlauf), 2) bureb beit 
,3ibifd>enbanbel (in SScrFaufSliiben ber ißeid^ter unb burd) 2lFtiem 
gefellfdjaften). SBien Fonfuntierte im Sabre 1879 täglich 132 000 1 
iftildj, luobon 50 000 1 in ftäbtifdjen SÜ^ite^toirtfc^aftcn erzeug t 
unb 80 000 1 bon auswärts eingefübrt Würben; in ©tauben unb 
£ciben fungierten 2000 ÜDtildjberFäufer. — ißariS Foufuutiert 
täglidE) 3 — 400000 1 ÜJtilcß. 2>ie 400 ftäbtifdjen 2J?ild)Wirtfd)aften 
unb bie in näcbfter. 9?ä^e liegenben £anbmirtfd)aften liefern etwa 
V# bcS ©ebarfcS, wäftrenb ungefähr 5/6 beSfelben (bor bent Safwe 
1881, ber ©rünbung ber 2tftiengefeüfcfeaft) bon 30—40 @roj$änblern 
gebeeft iburben (welche größtenteils SDZitglieber ber SlftiengefeEfcßaft 
geworben finb) unb bie SEtildj im UmFreife bon 150 km fammeln. 
3)ie SßerFaufSßreife fdjwanFen glroifd^en 40 Gent, unb 1 gr. pro 1 1. 
3m §aufe ift ber ^reiS meift um 5 Gent, ßößer als in beit $er= 
FaufSloFalen, am ßöcßften im Stalle. 


b. bcrfßtteriing frifdjrr itlild). 

28. 2ßie mirb frifrfje ©tildj burtb SBcrfüttcrimg bermertet? 

allgemeinen benuerten fic^ folcfje (Stoffe, Weld)e al§ 
menfdjlid)e $ftaf)rung§mittel geeignet finb, audj al§ foldje 
I)öfjer beim al§ SSießfutter. Xro^bem !ann bie 33er- 
fiitterung bon 9)?ild) rentabel fein, wa§ feinen ©runb 
barin fjat, baf? bie 9JJild) weit unter ißrem 9?ät)rwertc bejaßlt 
loirb, wogegen ba§ au3 ber 9Md) entftanbene fßrobuft (j. 33. 
^albfleifdß) ßod) int greife ftefjt. ®urd)fd)nitt bewirfeit 
10 1 frifdje ober 15 — 18 I abgerahmte fiifje 9Md) 1 kg 
£ebcnbgewid)t§ 5 unahme bei üfiaftfälbern. Unter befonber§ 
giinftigen S3erl)ältniffen tonnen fd)on 5 1 frifdjc 93?itd) 1 kg 
@eiiud)t§ 5 tiiialjme beloirfeit. 

$8. 2)fartim> giebt (in 2)tenbel unb b. SengerFeS Äalenber, 
^Berlin 1882) über bie Verwertung ber SDiild) bei berfdjiebener 3«* 
ttabnte unb bei berfebiebenem gteifdiprcife folgenbe Überfidit : 
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So§ Verfahren ber ffälbertnäftung befielt furj in folgen* 
bent : Unmittelbar nad) ber ©eburt mirb ba§ ffatb non ber 
ffuf) getrennt unb in einen engen «Statt gebraut, mo e§ 
fid) nidjt umbrefjen, fonbern nur fielen unb tiegen tann. 
Ser SKaftftatt foK an einem ruhigen Orte tiegen, ber nur 
fo üiet Sidjt empfängt, ot§ jur SSerridjtung ber Arbeiten 
notmenbig ift. (£§ fjevrfdje eine gleichmäßige Temperatur 
Pon 20 — 22° C. (16 — 17,6° R.). gitr trorfne Streu 
ift ftet§ 511 forgen. ^u ben erften brei Tagen mirb bie 
ffuf) täglid) Piermat gemotfen. 9tadj jebem ÜÜielfett erf)ätt 
ba§ ffatb 1 l SWuttcrmitd) mit l /-2 1 gefügtem unb mieber 
abgefiit)Item SEöaffer Permifcfjt, in einer Temperatur Pon 34° C. 
(27° R.). Sn ben fotgenben 3—4 Tagen mirb nur breintat 
tägtief) 3)?itd) gegeben unb 5 toar jebeSmal 1^2 1 SJc'itd) unb 
l /-2 i 333 aff er. ^311 ber jmeiten SBodje merben breintat täglid) 
je 2 1 üötitd) mit ^2 t Söaffer, in ber britten 3£?bd)e je 2 1 / 2 1 
SUiitcf) mit 1/2 1 333affer Perabreicf)t. 3« ähnlicher 28eife 
fteigert man atfmät)tid) bie ÜOiitd)gabc bi§ auf 5 unb 6 1 
breimat täglicb). Ser SSafferjufaj) fteigert bie 33erbautid)feit 
ber ÜOiitdj unb 0 erf)inbcrt Surdjfatt unb Störungen. 9?ur 
mit fotdjen ffätbern Pertotjnt e§ fid), bie SOtaft fortjufeßen, 
metdje im Sitter Pon 14 Tagen bie 9Jütd) gern faufen unb 
metd)e eine befriebigenbe©cmid)t§ 5 unaf)me jeigett. Stmbeften 
eignen fid) maftfätjige9taffen (Sl)ortf)orn3, 33reitenburger :c.). 
9D?it ©rfotg fann ffätbermaft mit frifdjer ®?itdj nur betrieben 
merben, menn ba§ Stallperfonat burd)au§ juPertäffig unb 
piinfttid) ift, meint bie Trinfgefäfje fid) burcf) größte Sauber* 
feit auSjeic^nen , menn alte§ PorfdjriftSmäßig burdjgefüfjrt 
mirb, nie falte ober gar atte, gefäuerte SDiild) Perabreid)t 
mirb tc. unb bie Steigerung ber SJiildjgaben nur fefjr alt* 
mäljlid) gefd)ief)t. Ser Surdjfatl ber ffätber in bett erften 
Tagen ift fcf)r gefürchtet, ba berfetbe 33erlufte Perurfadjt. 
Cb bie 9Jiitd)Permertung im Sitter Pon 4 — 6 SSodjett ihren 
£jöf)epuitft erreicht hat, mie jumeiten angenommen mirb, ift 
fragtid). 9[)f an mäßet bie ffätber bi§ jum Sttter Pon 1 6 SBocßen. 
— Stt§ (Srfat) für frifcf)e, füßeföfitrf) fann aud) füße abgerahmte 
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99iilcß imb ein ©entifd) bon fiißer 9)iilcß unb fußen 50?otfeit 
berweubet werben. Von onberen (Stoffen eignet fidß nur 
angebriißteS Vud)Wci 5 enmcßl als üöfildjerfaß , weldjcS bie 
bon ben ^leifcfjern ertoiinfd^te ßelle garbe ber ©cßleitußäute 
erhält. — 2 Bo bie Viaft rec^t inten fit) betrieben tüirb, fterft 
man ben Kälbern roße ^üßnereier jum Verfdßlucfen inS V?aul. 

B. Hit Jtolkerriproiiukte. 

29. 5ßo unb tocSljalO (ft bie Verwertung ber SDiilib burd) 
Verarbeitung ju ÜNolterciprobuften geboten? 

Unter grage 27 über bie Verwertung ber frifeßen 5D?ild) 
burd) Verfauf entwarfen wir baS Vilb bon einem fjJrobu!tion§s 
gebiete, in beffeit Sftitte ein großer Slbfajjort (Stabt) liegt 
unb lernten ben (Einfluß ber danSportfofteu, refp. ber S0?ar!t= 
näße unb URarftferae auf ben Verfauf frifeßer Wild) fenneit. 
2 Bir faßen, baß nur foieße SBirtfdßoften noeß frifeße iWildj 
in bie Stabt liefern fönnen, wo bie fßrobuftionSfofien (loco 
^of) unb bie dranSportfoften jufammen niebriger finb als 
ber 9J?arftpreiS. SBacßfeit nun burd) weitere (Entfernung bom 
SOtarfte bie dranSportfoften, fo wirb feßließließ ber 3lbfaß 
frifeßer 9Dcitc£) unmögtieß. dabei ift ferner 5 U bead)tcn, 
baß bie dranSportfäßigfcit ber frifeßen SJiileß überhaupt 
bcfdjräitft ift, b. ß. baß ®?ileß, oßne an ißrer Cualität 51 t 
leiben, fid) nur unter befonberS günftigen Verßältniffen auf 
weitere (Entfernungen transportieren läßt. — $>n marftfernen, 
auf fRinbbießjueßt angewiefenen ©egeuben wirb baßer bie 
SWileß ober einzelne ißrer Veftanbteile burd) geeignete teeßnifeße 
Verarbeitung transportfähiger gemaeßt. dies gefeßießt ßaupt- 
fäcßlidj burd) eine SluSfcßeibung bcS SSafferS. diejenigen 
ÜUiilcßprobuftc , weld)e Slrtifel beS SSeltßanbelS geworben 
finb, finb fämtlidj wafferarm, wogegen bie nur im engen 
Steife berwertbaren Dlbfällc wafferreid) finb. dureß bie 
5luSfd)cibung bon SEßaffer werben bie 9Jiildßprobufte fonjeiu 
triert, fie erßalten einen fpejififeß ßößern 2 £ert unb fönnen 
beSßalb pro ©eWießtSeinßeit mit ßößeren dranSportfoftcu 
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belüftet tuerben, tbie tbir in einem 93eifptel an 33utter unb 
$äfe fdjon gefeiten haben (©. 81). 

iSiS oor toenigen 3ahr$ehntcn Oerfuhr man bei ber 502ilrf)t>cr= 
arheitung nach althergebrachten Regeln. 2luf rein empirifcher 

©runblage unb ohne bie ©efebrnäfeigfeit unb bie llrfachen für genüge 
Erlernungen ju fenneit, bereitete man Butter unb Safe. Sicfelbe 
(Stagnation, toeldjc in Seutfchlanb ein Sahrtaufenb lang in ber 
Sanbtüirtfcbaft geherrfcht hatte, berrfebte auch im 2)?olfereiioefcn. 3nt 
12. Sahi'hunbert f ollen ^olläitber ihre eigentümliche ÜDtethobc 
ber Vutterbereitung nach Seutfchlanb unb fpcsietl nach Jpolftein 
gebracht hoben, toorauö fid) im ?aufe ber 3 e ü baS hotfteiuifc^e 
Vuttenoerfahren enttoicfelte *). Sie fDiilch mürbe in £ol$biitten 

auSgefchüttet, blieb bei einer mittlern Semfjeratur oott 10 — 15° C. 
(8—12° II.) ftehen, lieferte gute 9?ahmau8beute unb gute Vutter. 
Vi8 in bie SJlitte ber fechjiger 3ahre lieferte fgolflein bie anerlamtt 
hefte Vutter. 3 U biefer fam jeboch ba8 S m a r fs fd^e Ei8= unb 
Saltmafferoerfabren in 2lufnat)me, bureb melibcS mau nicht nur eine 
gute fRahmauöbeutc unb oorjüglidje Butter erhielte, fonbern auih 
bem ^Betriebe eine big baljin nicht gefannte Sicherheit, fRegelmäjjigfcit 
unb Einfachheit oerlieh- ®a8 Stoarfcfche Verfahren faitb namentlich 
in Sänemarl fchnelle Verbreitung, infolge beffeit ba8 ÜMfereU 
mefen bafelbft einen großartigen Sluffchtoung nahm. Schon im 
3abre 1872 beftanben in Sänemar! 200 Eigmeiereien ; e8 fteigerte 
namentlich bie i]Brobuftion hochfeiner Syportbutter unb oerbrängte 
§olftein teilloeife oont englifchen $D?ar!te. Einen ähnlichen 2luf= 
fchmimg mie in Sänemarf nahm ba8 SDtoltereiiuefcn in Schieben. 
Hub erft bie Erfolge biefer beibeu üanber brachten eg bahin, baff 
man auch in Seutfcfüanb bem SOlolfereitoefen Slufmerffamlcit f (fünfte, 
fo bafj fich gegenmärtig, mie bie jiingften SEJtolfereiaugftetlimgcu 
betoeifen, einseine Seite Rorbbeutfchlanbg hinf^tüch her Vutter* 
bereitung auf gleicher $Öhe mit Sänemarf unb S^meben befinben. 

Söetut eg ber allgemeine ßtuerf ber SRilcfjberarbeitung ift, 
bag Sitcr ÜDJild) unter gegebenen SSer^ältniffen möglidf)ft hoch 
ju bermerten, b. 1). aug bem Unternehmen ben größten Rein* 
ertrag ju erzielen, fo lommt eg einerfeitg barauf au, bic 
fßrobuttiongloften möglid)ft niebrig unb anbererfeitg Quantität 
unb Dualität ber fßrobufte moglicpft hoch jugeftalten. Soften 
unb Reinertrag müffen in einem angemeffenen SSerhältniffe 


*) 'Jiorfj Ijcute beim im ltürMirfjcn Icntjctiianb eine ÜKoltcrci „.£>ottcinbaei“ 
unb berjenifle, toettfjer bic iOtiicfj »erarbeitet ober gcßiidjtct bat, „.^ottiinber“. 
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ftefjen. Überall bn, mo bie ^Srobuftion nidjt fcfjon auf einem 
fjoßen Stanbpunfte angefommen ift, mo bie eingeftßlagencn 
VcrfaßrungSmeifen nidjt feßon bie Cuantität ltnb Cualität ber 
^ßrobufte f) o cf) gesteigert ßabeu , fann man anneßmen, baß 
ber Reinertrag fieß noeß in einem gtößern VerßältniS fteigern 
läßt, als ber SReßraufmanb an VrobuftionSfoftcn beträgt. — 
Raturmibrige VerfaßrungSmeifen finb bie Veranlaffung, baf? 
nüj[äf;rlicf) ben SRildjmirten bebentenbe Eiunaßmcn entgegen, 
unb eS ließe fid) bei meßr SacßfenntniS unb Slufmerffamfeit 
unfeßmer ber Reinertrag fteigern. SRau bebenfe nur, mcldjer 
Unterfdjicb cS für ben Reinertrag einer 2®irtfcßaft ift, ob 
1 1 SRildj mit 10 A ober mit 15 A bermertet mirb. Sern 
SReßrertrag Pon 5 A pro 1 1 fteßt Pielleicßt ein Riinimunt 
pon fßrobuftionSfoften meßr gegenüber, Sie Einfiißrung 
eines rationellen VerfaßrenS fann ber Ghunb fein, baß bie 
Vießjucßt ißrer (Stellung als „nottoenbigeS Übel" cntßoben 
unb jum ertragbringenben SBirtfcßaftSjmcig mirb, melcßer 
baS angelegte Kapital mit 8 unb 10°/o PerjinSt. 

ES fei ßier nocß auf einige SRängel ßingemiefen, meldje 
bem beutfeßen SRolfereimefen anßaften. ES ift nidjt nur 
beffer unb billiger 5 U probujieren (mie mir in ber Einleitung 
S. 8 ff. gefeßen), fonbern bie SRilcß ift müglicßftPielfeitig, alle 
ifjrc Veftanbteile müglidjft Pollftäitbig auSjunußen. 
Ser Sßert ber SRilcß mirb befonberS bureß Vutterfett unb 
föäfeftoff bebingt. 2 Bo Butter fabriziert mirb, barf nidjt 
auSfdjlicßlicß auf bie ßoeßfte Vermeidung berVutter bebadjt- 
genommen merben, fonbern ift aueß auf bie fjodjfte Ver= 
mertung ber SRagermildj unb ber Vuttermücß Eemidjt 51 t 
legen. Surdj buttern füßcit RaljmeS unb Verlauf ber füßeit 
SRagermildj als meufdjlidjeS Ra fjrungSmittel pro Siter für 
5 — 10 A, mirb baS Siter SRildj fjöfjer Permertet, als burdj 
Vuttent unb Verlaufen ober Verfüttern ber faureit 9Rager- 
mileß. genier fei bemerft, baß bei fdjledjter Vefcßaffenßeit 
beS ^auptprobufteS audj baS Rebenprobuft geringmertig ift. 
28er fdjlecßte Vutter fabriziert, liefert nie guten Rfagcrfäfe. 
Eelegentlidj ber Vefprccßung beS Smarßfcßcn unb ßentrifugal* 
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(Sntraf)mung3üerfaf)i - en§ merben mir auf bie borjiiglichc 
Sefdjaffenheit ber Stebenprobufte jurüdfommen. ©3 er* 
möglichen alfo biefe neueren Verfahren bie all) ei Hg f)ödf)fte 
Sermertuitg ber 9)?ild)beftanbteile. trennt mau aber bie 
9J?ild)beftanbteile nid)t, fonbern liifft Sutterfctt unb Siife* 
ftoff im 9J?ild)probufte bereinigt, tuie e» bei ber Bereitung 
bon gettfäfen gefdjieht, fo läftt ftd^ pro Siter berarbeitete 
9)iitd) ein fßrei§ erzielen, meldjcr bem ber ftäbtifdjen Ser* 
tmifyinUd) nid)t uad)ftet)t. 

©in nidjt 511 unterfd)äfcenbe3 $emmni3 ber SJtildjmirtfdjaf t 
liegt beim Keinen bäuerlichen betriebe in ber 9lrt ber 
Saffenf übrung. Sic 95?Udjtt>irtf(fyflft mirb bom Sauer 
al3 Siebenfache befjanbelt. Ser Suhftall erforbert Butter 
unb liefert ben nötigen Siinger. bie Saffe bc§ '-Bauern 
fließen bie ©innahmen au3 ber 9ldermirtfd)aft, in bie Safdje 
ber Sauer in bie au§ bem Suhftatt, bem ©arten, bem©cfliigel* 
ftatt. Sa ber Sauer alfo bon bornljerein auf ben ©rtrag 
ber SNildjbieljfjaltung berjicljtet, fo fehlt ihm ba§ gntereffe, 
möglidjft brauchbare^ Sieh aufjuftellen unb bagfelbe gut 
§u füttern. 

30. 2£elchc3 finb bic 9)tolfcreiprobufte, in denen bie 2JtUd) 
berwertet wirb? 

Sic midftigftcn SDtolfereiprobuftc finb Staffm unbSJtagcr* 
mild), Sutter unb Suttcrmild), Steife unb Dielten (Diildjjucfer), 
SJfilchfonferben, Sumt)§ jc. 


1. per IHaljut unb bie jSlagetmtfdi. 

31. 2ßa$ ift Diabnt unb worauf beruht bie Slnfrabinuitß? 

9 t a h m (©ahne, 0ber3, ©djnietten, glott, Sern, 
Stibten) ift eilt Dtildjprobuft, weither jum überm iegenbett 
Seile au§ gettfügeldjen unb au§ einem fleineit Seile Dtild)* 
ferum befleht. SicStahmbilbung befteht alfo immefentlichen 
in ber mehr ober meniger boÜftänbigen Srennung ber gett* 
fiigeldjcn bom SJtildjferum. Ser Unterfctjieb im fpcjififdjcn 
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©etbidjt 5 ir»ifcf)cn gettfiigeldfen unb Serum tuirb in ber 
95Mfcreitcd)nif jurStrennung bcr beiben (gorm*) ißeftanbteile 
ber SWild) benufct. ®te Aufrahmung ift ein med)anifd)er 
Sßorgang, melier auf bcr SSirfung ber Schtberfraft berußt. 
Q3efanntlid) Ijat ba§ Söutterfctt ein fpej. ©erntest bon 0,933, 
tuäf)renb äRagermilcß ein foldßeS bon 1,033 befaßt. $ie 
fRahmgctuinnung erfolgt enttueber beim ruhigen Stegen ber 
fü^en SRild), inbem bie leichteren gettfüge(d)cn behaftet mit 
Serum an bie Oberfläche ber SDiilcf) treten unb barunter fad) 
ba§ fchtuerere Serum lagert, ober inbem bie -JRild) in eine 
rotierenbe 93etuegung berfeßt tuirb, infolgebeffen bie fchmerereit 
StRildjbeftanbteile (Serum) nad) bem ©efeße ber Bentrifugal* 
bemegung bom SöemegungSjentrunt meiter n>eggefd)teubert 
tuerben, als bie leichteren gettbeftanbteile. Söir merben alfo 
fpäter als tßßifahe StJiet^oben ber Aufrahmung bie bitrd) 
Stehcnlaffen unb bie burd) Bentrifugieren ber 9Md) 31 t 
befpreeßen haben. 

32. 2Bcld)e Umftönbc bcciiifluffeit bie Aufraßnimig ? 

©S gelingt niemals, fämtlidje gettfiigeldjen , aud) bie 
fleinften, burch Aufrahmung 31 t getuinnen. SBeuu nicht irgenb 
tuelcße ^inberniffe ber Aufrahmung entgegenftänben, fo müßte 
fid) beim Stehen ober Bentrifugieren ber Üößild) in lurjcr 
Beit ber 9}aßm in äßnlidjcr SSeife abfdf)eibcn, wie CI auS 
einer SRifcßung ntitSSaffer. ®ic unbollftänbige AuSfdjeibuug 
ber gettliigeldfen flU § bent Serum eincrfcitS unb bie 8 >er* 
mifd)ung beS StaßmS mit Serum anberfeitS tuirb burd) 
folgenben Umftanb berurfadßt. 

2Bie belannt, ift jebeS gettfiigelcßen bon einer Serum* 
hülle (S. 40) umgeben, in tuelcher bie feßtueren töeftanbteilc 
(fßrotemfioffe, SRild^uder unb Sal 3 c) ftärfer bertreten finb, 
als im übrigen Serum. 2)ie an fid) leichten Settfügelcßcu 
tuerben alfo burd) bie Serumhülle befeßtuert, fie erhalten 
eine Art 33a!laft. ferner ift befannt, baß ber SDurcßmeffer 
ber gettfügelcßen 3 tuifcßcn 0,0016 unb 0,01 mm fd)tuanft. 

SsJcrncr, 5D!t[(fiii'ti'ticf|ort. 7 
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Xer Xurdhnteffer ber großen gettfügetchen fattn atfo etwa 
fechsigmal größer, als ber ber Heinften fein. Vergegenwärtigt 
man fid) nun jmet kugeln auS gleichem Stoff, Oon benen bic 
eine einen hoppelt fo großen Xurdhnteffer atS bie anbere hat, 
fo ioiegt bie große Äuget nietjt baS hoppelte, fonberit baS 
breifadfe ber fleinen. StnberS oerhätt eS fid) mit ber Ober* 
flädje. Sei ber großen Äuget ift baS Verhältnis ber Ober- 
fläche ju ihrem Sntjatte (©etoid)t, üöiaffe) Heiner, als bet ber 
fleitten Äuget. Xurd) Vergrößerung beS XurchmeffcrS einer 
Äuget n>äd)St ber ^liljatt im ÄubuS, bic Dberflädje nur im 
Cuabrat. Stlfo Heine Äugeln haben im Verhältnis 511 ihrer 
50? affe eine größere Oberfläche, als große Äugeln. — gür 
bie gettfügelcheit unb ihre Serumhülle geht barauS h eröor r 
baß bie Heinen gcttfügelcf)cn im Verhältnis 5 U ihrem ©etoicht 
ftärfer belaftet fittb, als bie großen. Xie Serumhütle bilbet 
bei ben fleinen gettfügelchen einen großem Vruchtcif ihres 
©eloidjtcS als bei beit großen. Xiefer Umftanb macht fich 
bei ber Stufrahmung gettenb. Xa fich fpejififc^e ©etoicht 
ber Heinftett gettfügelcheit nicht mehr bom ©etoichte beS 
SerumS unterfdjeibet, fo Perfagt bie Sdjtoerfraft bei ihrer 
Xrcnnung. Xurd) Stufrahmung gelingt bie ootlftänbige © 11 t- 
fettuitg ber SRitd) niemals, gerner erflärt eS fich, bie 
größten, alfo bie relntiP leichteften gettfügelcheit bett ftärfften 
Stuftrieb befißen unb fich beim Stehen ber SRitdh am jeitigften 
au ber Oberfläche einftetten , fotoie beim ßentrifugiereit am 
menigften meit gefcfjleubert werben. Xa bie gettfügelchen 
mit ihrer Serumhütte behaftet bteiben, fo ift ber9tahnt ftetS 
ferumhaltig. 3 nt 9iahtn liegen bie gettfügelcheit nicht 
unmittelbar neben einanber, foitbern finb burdf eine Serum- 
fd)id)t Oon eittanber getrennt. ©S folgt barauS, baß auS ben 
Volumprozenten beS 9tat)mS, gemontteit burch bic fremo= 
mctrifche 9Jiitd)prüfung, ein Urteil über ben gettgchalt ber 
SMd) nicht juläffig ift (S. 55). 

Xie Stufrahmung loirb ferner beeinflußt bott ber jeweiligen 
Äonfiftenz beS SerumS, inSbefonbere Ooit bem ©rab 
ber Cu et t uit g, in wetdjem fich ber Ääfeftoff befinbet. 
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Ter im ©erunt gequollene Säfeftoff fc^t bent Stuftrieb ber 
(jettfiigetdjcn ein |>ittbertiig entgegen. $ 8 ei tjößeren Tem- 
peraturen frfjcmt bag Serum flüffiger, ber^äfeftoff ftärfer 
gequollen unb bem 3uftnnbe ber Söfung ttäßer atg bei 
niebrigen Temperaturen. Tie ftonfiftenj beg ©eruntg ift iit 
bcu öcrfcßiebcncit ÜRitcßforten ©dfmanfuitgett unterm or feit, 
ßiittc erjeugt einen toeferu, aber öotuminofern, Söärme einen 
meniger öolutninöfen, fonjentriertern 9tal)m, in meldjettt bic 
^ettfiigeldjen näßer an einanber liegen. Stucß üerbunftet ang 
marment SRaßme bag 28 aff er fcßneHer. — 28etutaucß ßößere 
Slufraßmtemperaturen bie 9laßmabfcßeibmig erteid)tern, fo 
fragt cg fieß bodt), ab bie gettaugbeute, ber Stugraßmungggrab 
bei raarmer Stufraßmung in einer beftinimten 3eit größer ift, 
atg bei fatter. SScrfucfje Pott treuster iit ^oppetgborf ßabett 
biefe grage in befaßenbent ©iitnc bcantmortet. 

Tic 33emcgticßfeit ber öetttröpfeßen in ber SJiitd) wirb 
geßinbert, fobatb biefetbe gerinnt. Uln bie ßödfftc 9t l aßm* 
augbeute ju erlangen, ift bic SRitcß möglidjft tange füß 
51 t erlfalten. ßößere Slufraßmtemperaturen (big 25° C. 
= 20 0 R.), metdje jmar ber fdjnetten Staßmaugfdjeibiutg 
günftig finb, befördern aber bag ©auermerbett uttb ©er innen 
ber S0?itd; ; gelobte ÜDfittß raßntt ungeitügettb au§, maßrfeßeitt* 
(id) meit bag Sltbumin auf ben 9Rit<ßfiigetcßen niebergefeßlagett 
mirb. Tie itieberen Temperaturen finb mit tanger, bie 
ßößeren mit furjer Stufraßm 3 e i t Perbunben. St nt miinfd)eng* 
merteften ift cg, baß in turjer 3 eit (auef) ber 9 taunterfparnig 
im SRitcßfetter megen) eine mögtidjft Pottftäubige 9laßm* 
augbeute erhielt tuerbe unb baß fomoßl ber 9iaßm mie bie 
SRagermitcß ttod) Pottfommen fiiß feien; beim nur aug 
fiißcm 9iaßnt läßt fid) gute ©utter bereiten unb nur fiiße 
ÜRagermitcß täßt fid) am ßöcßften bttroß bireftett Söerfauf 
ober bureß Verarbeitung 3 U $äfe Permerten. Temperatur* 
ocräitberuitgcit ber SRilcß mäßrenb ber Stufraßmung beeilt* 
fluffett bie 9iaßmaugbeute uttb 31001 * mirtt Stbfüßlung, 
mie fotd)e burd) bag ©inftelleit größerer SRitdfgefäße in 
falteg SEBaffer bemirft mirb (©. 108), günftig auf beit Slug* 
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rahmuitgSgrab, raäljrenb seitmeife Temperaturerhöhung bic 
AuSrahmung fcf)äbigt. 

T) ie AuSpahmung mirb üon bcr £)ö()c bcr 91 Jild)fd)id)t 
bceinflufit. ! 3 n einer l)ol)en SSJiildjfdjidjt ift bcrSBcg, beit bic 
3 ettfiigeld)en ouS ben unteren Schichten bcr Sllcild) bis oben 
Suriicfjutcgen Ijabcn, größer unb bcanfprnd)t ntefjr 3cit, al<? 
in flarf) auSgcfd)ütteter SOtiltf). 3 e ffadjer bie SKitcßfdjidjt, befto 
feßnetter erfolgt bic Aufral)mung. — @rf djütternngen , 
meld)e bie ÜDiild) auf bem Transport erlitten l)at, unb griinb= 
lidjc 2>urd)mifd)ung beeinträchtigen anerfanntermaßen bic 
AuSrahmung, ol)nc ba>3 bie ST^eorie biefe (£rfd)einuug bis* 
her §uDerläffig erflärt hat. (Sine unmittelbar nad) bem 
Hellen jum Aufrahmen hingeftcltte ÜDUld) liefert eine größere 
9 i l al)mauSbeute , als eine DJiitd), melche ben 9 )tild)füf)lcr 
paffiert f)at , transportiert morbcit ift unb bann 311m Auf* 
rahmen aufgeftcllt wirb, ba bie brei Umftänbe : (Srfdjiitterung, 
Turd)mifd)ung unb nieberc' Temperatur bie Aufrahmung 
ungünftig beeinfluffen. Troßbent toirb man 311m bireftcu 
SLlerfauf beftimmtc SDiild) im (Sommer bor bem Transport 
fühlen unb ben Dfachteil einer ctmoS berminberten fRaljm« 
auSbeute bem großem, bem ©auermerben bcr!iötilchmäf)rcnb 
bcS Transportes, bo^iehen. 

TaS üDJaterial ber Aufrahmgefäße, ©dhüffeln, 
Sotten, Stußen, Tubben, Äfc^e, Raffeln, Dfäpfe, Butten, 
öepfe, ©d)äffel, Sieinbel, SDtutten 2c. in ben Perfdjicbcnen 
©egenben benannt, ift entmeber £>013, berjinnteS ober 
emailliertes (Sifen, ober glafierter Tl)on (Steingut), ober @(aS, 
unb beeinflußt bic Aufrahmung burd) fein SBärmeleitungS* 
Permögen, burd) bie mehr ober tueniger leicßte Reinigung, 
(Umftänbe, meld)c bereits S. 69 ermähnt finb) unb 93 c= 
günftigung refp. S3cr3Ögerung bcr Säurebilbuug, fomie burd) 
bic Attraftion, meldjc 3mifd)cn bent SWoteriol bcr Sonbuitg 
unb ben g-ettfügeldjcu befteßt. SBirb bic fuljmarme SOcild) 
in l)öl3crne ober thönerne Satten gefchiittct, fo fühlt fic fid) 
nur langfam ab , moburd) nießt nur bic bic Aufrahmung 
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bcgiinftigcnbc 'Strömung in ber SOiitch berminbert mirb, 
fonbern aud) namentlich im Sommer baS Sauermerbett be= 
förbert mirb. Am befteit haben fich Satten auS bersinntem 
Clifcnblech (SSeifjblech) bemährt, in beiten bie Temperatur 
ber fufjmarmen SJiitcf) tticf)t §u tangfam finft. TaS 
Gntail öoni ©uffeifett, bie (Stafur beS Steinguts unb baS 
©taS attrahieren bie Settfügd^en unb berhinbertt fie am 
Auffieigett. ©IaS ift ju jerbred)lid) unb im (Großbetrieb 
ba l)er §u teuer. 

Tie gor nt ber (Gefäße ift bei ben berfchiebenett 
Aufrahmmethobeit berfchiebeitartig. $n runben ©efäfjen 
ift bie SBanbfläche Heiner atS in oiereefigen ©efäfjen, maS 
einen ßinflufj auf bie Sühtung ber SJätd) höben fattn. Schräge, 
nach öufjen gerichtete ©efäfjmanbungen fcheinen ber Auf- 
rahmung giinftiger §u fein, atS fenfrechte, meil erftere ben 
auffteigenben gettfügetchen meniger Gelegenheit jum Hängens 
bleiben bieten. Turd) ©enu^ung oiereefiger Gefäße mit fenl- 
redjten SBanbungett toirb ber fRautn in ber 9D?ücf)fnmmer am 
bollftänbigften auSgenufjt. Scharfe SSinfet in ben ©efäfjen 
bernteibet man , unb jicht bafjer geftanjte Gefäße ben 
getöteten bor. 

f0Jitd),mctcheüber60°C. (48° R.) erhifct ift, alfo alle ge= 
lochte fOiitch, ral)mt unbottf ontnten auS, obgleich ^ urc ^ Gvhih un Ö 
bie Wilch längere ßeit bor bem Sauertoerbcn gefcf)üßt toirb. 
Gin 3ufah bon ^ochfatj jur fOiitd) erhöht baS Getoicht ber 
Serumhütten unb berjögert bie Aufrahmung. 

Aufrabutnietbobeii. 

Tie Aufrahmmethoben fönnen, »bie bereits ermähnt, ttad) 
ber Art, itt meld)cr bie Schmerfraft auf bie ungteid; fd)roeren 
f>Jiitd)bcftaitbtei(e mir ft, eingeteilt merben in fotche, bei benett 
bie Söiilch 5 ur Aufrahmung in Gefäßen aufgeftettt mirb, unb 
in ßentrifugatentrahmung. 
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a. itlciiniöfn, bet betten bic iHitd) jur Aufrahmung in (Befäfifit 
atifgrjtrllt rnirb. 

Tiefe 9ftetf)obeit taffen firf) weiter einteifen in fotdje, 1) bei 
betten bie ©tild) itid)t bauentb in SBaffer gefügt wirb, 2) bei 
betten bie ©fild) wäßrenb ber Slufraljmung bauentb in SBaffer 
gefüllt wirb, unb 3) itt fotdje mit Erwärmung ber SJtild). 

1. AntraQmntdbottrn oQne baurrnftf ^«ßtung ber 38i($> 

3u biefen 91ufraf)mmethobett gehört ba» fjottänbifefje, bas 
holfteinfd)e, ba»Teftiitonfd)euitb ba§©uffattbcrfd)e 58erfaf)x*cn. 

33. Rendite über ba3 boflättbifdjc Slufrabntbcrfabrett. 

Tiefe§ ©erfahren ift djarafterifiert 1) burd) Süffling ber 
ÜDtild) bor bent Slu§fd)ütten in bie Slufrahmgefäße, 2) flache 
Sdjiittung ber SÖtild) uttb 3) burd) (Einhaltung einer 
nt i 1 1 1 e r tt Stufra^mtemperatur. — Stad) betn 
SÜietten Wirb bie SJiild) itt größeren öerjinntenSiupfcrgefäßeu 
itt einem ©affin mit fattcni SBaffer abgefii^It uttb, wenn fie 
faft bi^ Temperatur bc§ ßül)Imaffcr§ angenommen f)at, in 
bie Slufrahmgefäße gegoffett. — Ta§ ßiißlett bejwetft, bie 
SUtitd) liameitdid) itt ber marmett ^at)rc» 3 cit mögtidfft lange 
füß ju erhalten. SBäf)reitb ber Stuhlung beginnt fid) ber 
9tal)m bereite auSjufdjeibeu uttb bie beim Umgießen ber 
SJfild) itt bie Slufrafjmgefäße ftattfinbenbe Turdjmifdfuttg, 
welche bie 9faßmbilbung unterbricht, muß al§ nachteilig be* 
äcithnet tnerben. — ^n ben nörbtic^en ^roöinjcn |jotlaitb» 
finb bie Slufraljmgefäße (©litten) au§ ©udjettholj mit einem 
Turd)meffcr öon 40 cm, einer ^öl)e öott 8 — 12 cm uttb einem 
^affungSraum für 4 — 6 1 SJfild)- ©or ber (Säuerung mirb ber 
Stal)m, meift nach 36 Stuiibeit, abgenommcit. ^tt Sübl)ollaitb 
finbbecfciiartige,längtid)e,80 — 90cntlattge,50 — 55 cm breite 
uttb 12— 15 cm tiefe, 40 -45 1 faffettbe Büfett mit Ijorijontalent 
Staube in ©ebraud). Sie werben in tifd)I)of)e ©eftelle ein- 
gehängt. Slbgeraljntt toirb alle 1 2 Stuubeu, alfo in 36 Stunbeit 
breimal. Tic 9lufral)muitg finbet im 9)tilcl)feller, am befteu bei 
einer mittlcrn Temperatur bott 12,5 — 15° C. (10 — 12° R.) 


Digitized by Google 



Hie SBcnoertung ber 2J!üd). 


103 


ftatt, toelrfje jebock im (Sommer ber fipnellen Säuerung wegen 
nicpt immer eingekeilten werben fann. Ta» Sauerwerben 
ber äRitcp („BufaUen") gefd)iel)t in bcr warnten Bakrc^eit 
fd)on ttad) 24 Stunben unb ift natitrlidj mit einem SSertuft 
an 9takmau§beute Oerbunben. Snt SSinter Ijält fid) bagcgeit 
bie SO^Ucf) big 60 (Stunben lang füfj. Ter burckidjnittlicfje 
Srtrag be§ kollänbifdjen S 3 erfakren§ ift ein geringer. 

34. SBertdjte über i>a3 bolfteinf#e 9X uf ra^möerf aftren. 

Tag ^otfteinfrfje SSerfakren, au§ bent kottänbifdjen ent* 
ftmtbett (S. 94), ift biefem äknlidE). Urfprüttglid) beftekt bag* 
felbe barin, bafs bie ful)Warnte ÜDiilck in SO?ilct>bütteii aug ^olj 
flad) (4 — 6 cm l)odj) auggefdjüttct Wirb unb im „Sftildjfeller" 
bei einer Temperatur jwifd^en 10 unb 15° C. ( 8 — 12° R.) 
aufrakmt. Ter ^taljm wirb ttack 36 — 48 Stunben noep füfj 
bon ber ÜDtild) abgenommen. Tag k°W e * n fä) e 83erfakren 
unterfikeibet fid) junäckft baburd) oorteilpaft bon bent 
kollättbifdien, bafj bie ^üplung ber SDiild) burd) ©inftellen 
großer Sftildjgefäfje in SBaffer unb fontit Unterbredjuug ber 
9taf|mbilbung beim füllen ber Slufrakntgefäfje fortfällt. Tie 
urfprünglicp in |jolftein benupten kölner nen $9? i 1 d) b ii 1 1 e n 
l)aben etwa 40 cm Turckmeffer, 12 cm |ji>ke, faffett 4 — 8 1 
90?ild) unb finb mit Ölfarbe geftricf)en. Tie gefüllten Söütten 
werben itn SWildjteller neben einanber, uidjt über einauber, auf* 
geftellt, wobttrd) einesteils bie ^Iblüplung ber lukwarmen 9)iild) 
befdjleunigt unb bie Slufrakmung beförbert wirb (S. 100 ), 
anbernteilg bie k^k er ftekenbe SDtild) niefjt ber warnten uttb 
feud)ten Suft, wclcke fick au f *>en ^ e f er ftekenben ©ef äffen 
bilbet, auggefept ift. — SÖoit 51ugfd)lag gebettber Sßebeutung 
für biefeS SBerfapren ift bie ©iite ber SDf i l ck t a nt m e r. ^n 
ipr foll bie Temperatur im Sommer nid)t über 15° C. 
(12° R.) fteigcu unb imSSinter nickt unter 10° C. ( 8 ° R.) 
fallen. Septere gorberung ift (burd) ^eijen) leidster 31 t erfüllen 
alg erftere. Unt bie 9JZ il d) f a nt tn er im Sommer fükl 31 t 
erkalten, legt man fie 3 umteil unter ber Gürbe alg ÜDlildjfeller 
an, öerficl)t fie mit ftarfen Stauern unb fdjitpt fie burep nörb* 
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ücfjc Sage mtb üorftcfjcnbe Säume müglichft oor ber ©onne. 
9Ran rechnet pro Kul) 1 qm ©runbfläcfje. $)ie Anlage beS 
Setters beanfprudft ein berfjättniSmäfjig bcbeutcnbeS Kapital 
unb oerteuert bemgemäfj beit betrieb, ohne baß ber bcabfictjtigte 
3 »ecf einer untiebfamen Stcmperaturfteigerung im ©ommer 
mit Sicherheit erreicht toirb. — S£)aS Rbnehmen beS RahmeS, 
2t brat; men, gcfdjieht mit flachen Söffetn auS Sötec^, loetc^e 
jutueilen burdflöchert finb, bamit bie mitgenommene 2 Rild) 
abtaufen fann. @S barf meber Rahm auf ber 9Rild) bteiben, 
nod) in ben Rah» juniet 9)tagermilch gelangen. — $er 
Raffm fott f ü fj bon ber 3>Jiifcf) abgenommen »erben; beim 
nur auS fiiffent Raf)me tarnt eine ibo^tfctjmecfenbe unb (faltbare 
Satter gemacht »erben, »etefje als $auer* (@jport*)butter 
hod) im greife fte§t. $)iefe gorberung, bie ÜtRitdj ftetS bor 
bem ©auer»erben abauraffmen, ift namentlich in ber »armen 
gatfre^eit oft fcfßoer'äu erfiitten. $ie „SReierin", »eldfebaS 
2 (bra^meit beforgt, muf? bie 9Rilcf) unter ftetiger Kontrolle 
t)aben. ber »armen ^jahreS^eit ift notmenbig, bafj bie 
ÜJRUdj ftünbtic^, gleichgültig ob £ag ober Rad)t, geprüft »irb. 
RnbererfeitS barf aber and) nidjt ju früh abgerahmttoerbeu, 
»aS bie Ausbeute beinträchtigen »ürbe. SBenit fid) bie 
Oberfläche ber SRild) beginnt ju träufeln unb bem leichten 
SSrucf mit bem ginger nachgiebt, ohne hängen 5 U bteiben, ift ber 
richtige SRoment juin Slbraljmen gefommeit. ®ie Rentabilität 
hängt äum großen Steil non ber perfoulicheu .guüerläffigfeit 
ber SReierin ab. 

$n oerfdflcchterter 2lrt ift bie Ijolfteinfdje SRetfjobe in 
nieten ©egenben $eutfd)lanbS, namentlich im Kleinbetriebe, 
gebräuchlich : 9Ran giefft bie !uh»arme 9Ritd) in@efäßc non 
beliebiger gorm unb beliebigem Material, fo Ipd) als eS ber 
gaffungSraunt ber ©efäjje, baS norl)anbene SRilcfjquantum 
unb ber RufftedungSort ertaubt, fteHt bie aufjurahmenbe 
iOtildh au einem beliebigen Orte (in SorratSfammern, Sor* 
ratSfellern, in Küchen, bemohnteit Räumen) etagentoeife auf 
unb nimmt ben Rahm, itad)bem bie SOiilch fauer ge»orben 
ift, ab. £aß burch ein folcheS, in feiner SSeife muftergiiltigeS 
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Verfahren eine fdjmatffjafte unb faltbare ©utternidjt gewonnen 
merbeu fann, bebarf !etne§ Vemeife§. 

Obgleid) im SBinter nad) bem urfprüngtidjen fjolfteinfdjen 
Verfahren gut gearbeitet rnerben fann , fo leibet bod) im 
©ommcr ber betrieb an Unfidjerfjeit unb Einbußen, liefern 
übelftanbc ßat man nor allem baburcf) abzufjelfen gefudjt, baß 
man bem fdpietlen ©auermerben ber iUiild) burcf) $üf)lung 
im Samrencefdjeit Apparate (©. 70 f.) borbeugte. Xie ®ül)lung 
gefd)iel)t fo energifd) unb in fo fur§er 3^it, baß bie Sialjm* 
bitbuug nicf)t geftört tnirb. SDer Vorteil, baß bie langsam 
nom Vobett be»@efäße3 au§ gefüllte 9J?itd) ber 9lu§rafjmung 
günftig ift, geljt jioar bei im Apparat fdjuclf gefüllter SOJilcl; 
berloren, bafiir jebod) fjält fid) bie gefüllte SOJilcfj längere 3eit. 
2>urd) bie Äufjlung mirb zweifellos bie ^jaltbarfeit ber SOiild) 
gefteigert*) unb Verfudje (bou 91. Slirdjner) fjabeit ergeben, 
baß ein prinzipieller Unterfd)ieb im 9luSraljmung§grabe 
zmifdfen gefüllter unb ungefüllter 9Jfi(d) nic^t beftefjt. 2)ie 
9lntoenbung be§ Samrencefdjen 2Ri(d)füf)lerS im ©ommer ift 
unbebingt empfefjlenSroert; er ncrleißt bem betrieb meljr 
©idjerf)eit, f)ä(t bie SOfild) länger füß, fteigcrt bie 9?ol)m= 
auSbeute unb bemirft größere |>altbarfcit ber Vuttcr. Slußer 
burd) $iif)lung mirb bie äRildjfäurebilbung aud) burd) $u= 
faf) non Vorfäure (©. 75), ofjne baß bie 9lu§raf)mung 
beeinträdjtigt mirb, oerzögert unb zwar unter fonft gleichen 
Vcrfyältniffen unt 1 — l l /2 Xage. 

©tatt ber ^olgbütten bcnußt man nielfad) au§ befannten 
©riinben (©. 100) Vledjfattcn. 

(§. Sl^lbom in $ilbe8§rim liefert foldje für 2—7 1 SDlild) fca8 
®upenb ju 13,5—30 

3m SBinter ift bcr 9tal)m öoluminöS, im ©omnter nteljr 
fonzentriert; mau erhält im ÜDiittel 10 — 12 Volumprozente 
9fa|m. (Sttna 3 /4 nom ©efamtfett ber üDtild) geßen in ben 
fHa|m über. 


*) Skrgl. ■$. 50. 
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35, Senate Uber öctS $efttnonfdie Slufrabnwerfaljren. 

3)a3 ®eftinonfd)e SScrfatjren berußt auf bemfetben ^rinjipe 
»nie ba§ holfteinfche, au§ bern e§ cntftanben ift, auf ffac^er 
©dhüttung ber SRitd) unb Slufrahmung bei mittlerer £empe^ 
ratur. $ie eigentümliche gorm ber Stufrahmgefäße ermög* 
licht eine 9?aumerfparni§ im 3Ritd)feIter; man rechnet pro 
®uh 0,75 — 0,80 qm ®runbfläd)e. 

$>ie $eftinonfd)cn Stufrahm geföße beftehen ait§ 
emaittiertem ©ußeifen ((Smait ift befannttict) ber Slufrahmung 
nicht giinftig). S)ie 3orm ift ein längliches 9?edhtecf unb 
beträgt bie ©reite etma ein drittel ber Sänge, ©eibc 
SängSfeiten unb eine ©reitfeite finb etma 10 cm ßodj, 
mährenb bie Gierte ©eite, eine ©reitfeite, feinen 9imtb befiljt 
(Sig. 6). Um ba§ StuSftiefjen ber SOUtch bei horizontaler 



Otfl. 6. Seftinonftfie «ufrafjmfatte. 


©tettung ber ©atten 31t öert)inbern, ift ber ©oben nach oben 
jugefchrägt. $>ie ©atten faffen fe nach ©röße 10—100 I 
unb foften baS ©tiief 20 — 64 JL (Sine ©atte für 60 l ift 
etma 2 m taug. ®a£ Stbrahmen gefdjießt mittels eitte§ 
befonberS fonftruierten SlbftreidjerS , „9tahmrechen§" , am 
hintern ©nbe wirb bie ©atte burct) eine transportable SBinbe 
attmähtid) gehoben, bie SOiitd) fließt an ber abgefchrägteu 
©eite ab, mähretib ber 9fahni mit bem 9ted)en in ein ©efäß 
gestrichen wirb. ®a bem ©orteit ber fßanmcrfparniS unb 
leichtern Steinigung ber wenigen großen ©efäße ber Stad)- 
teil beS hohen greife» unb ber geringen ^anbtidhfeit ber 
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(enteren gegeniiberftefjt, jo f)nt ba§ Tcftinonfd)c Verfahren 
nicht üermodjt bem fjolfteinfdjeit erfolgreiche Sonfurrenj 3U 
inanen. 

36. Scripte über daS ©uffanberfche 3lufraJ)nwcrfat)im 

Ta§ ©uffanberfd)c Verfahren, welches gegenwärtig ruofit 
foiim nod) itt Stnwenbung ijt, befteht in ftadjer ©djüttung 
ber SOtitd), Stufrahmung bei berfjältniSmäfjig l)o^er Tempe- 
ratur (16 — 24° C.= 12,8 — 19,2° R.) unb in furjer $eit, 
binnen 23 ©tunben. Tie SJtitchfatten au§ SBeifjblecf) finb Picr= 
jeitig, befijjeit abgerunbete ©den unb Santen unb einen jd)räg 
aujgebogencn Stanb, finb 56 ein lang, 37 cm breit unb 5 cm 
Ijod) unb fajjen 7,5 1 SJtitd). ®oben ber (Satte befinbet 
jid) ein Ventil. Tie fufjwarme ÜUiitd) wirb au§ einer 
„Seihftafcf)e" in bie Satten gegoffeu. Tiefe finben in einem 
Staume, ber „föiitdjftube", bott ber genannten Temperatur 
Stufftetlung, moburd) bie Einlage eine§ foftfpieligen 9)titd)fetter§ 
umgangen wirb. Stad) 23 ©tunben, Por bem ©auerwerben, 
Wirb abgerahmt, wa§ burd) Rieben be£ VcutitS gefc^ieht. 
Tie bünnftiiffige blaue SJiitd) läuft in ein untergefteHteS ©efäfs 
unb ber fonjentrierte Staljm bleibt inbcr©atte 5 urüd. Turdj 
ba§ Slbrahmen nad) 23 ©tunben bleibt bi§ jur neuen giiHung 
ber ©atten unb 311 bereit Steinigung nod) 1 ©tunbe. Tic 
SluSbeute wirb ungefähr fo grof? wie beim Ijdlfteinfd)en 
S 3 erfatjren fein. 


2. Aufraßmmfl8ol>(n mit baiurnbrr iuiljfung ber in Raffer. 

Tiefe jDtett)oben haben bei bem Stuffd)Wung, welchen ba§ 
SJiotfereiwefen in ben lebten Jahrzehnten gemacht hat unb 
unter ber ©rfenntniä, baß bie Porsügtichften fOtotfereipr obufte 
nur unter Slnmenbung itiebriger Temperaturen gewonnen 
Werben lönnen, große Verbreitung gefunbeit. ©5 gehören 
hierher ba§ ©warßfd)e, ba§ Steimer§fd)c, ba§ norbamerifanifche 
mtb ba§ ©oolet)fd)e Verfahren. 


4ä 
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37. töcridjtc über baS StDartjfdje Sliifraftniucrfa^rcn ii= )* 

TaS <3 tu a r § f cf) e ober f cf) io e b i f d) e 93erfaf)ren befielt 
ini fßrinjipe borin, baß bie fufjtoarme SKilcß in große 331ed)= 
gcfäße40 — 50 cm f)oc^ aufgcfd)iittet toirb unb biefe toäffrenb 
beS 36 ©tunben bouernben 91ufral)menS in SBaffer oon 
0—10° 0. (0 — 8 ° R.) gefüllt toerben. SJätbem, toaS roir 
früher über bie attgemeinen SBebingungen ber Slufraßmung 
fennen gelernt ()aben, baß nämlid) ßolje Temperaturen unb 
ftad)e 2Md)fd)üttung bie Wufrafjmung beförbent, fc^eint baS 
©toarfcfdje SSerfaßren in Sßiberfprud) 511 fielen, bentt eS 
forbert niebere Temperaturen unb fjofjc ©djiittung. Tfjat= 
fadfe ift, baß biefe beibeit Umftänbe in ber SSeife, toie fie im 
©toarßfd)en33crfaf)ren in SÖirfung treten, bie 9fal)mauSbeute 
nid)t beeinträchtigen, ©ine tßeoretifcfje ©rflcirung finbet biefe 
©rfdjeinung jurjeit toie folgt : $ott größter SBebeutung ift eS, 
baß bie warme Söiild) in m ö g 1 i d) ft f a 1 1 e m SÖaffer juni 
31ufraf)men aufgefteüt toirb. ©S fommt toefentlicf) babei auf 
ben U n t e r f d) i e b in ber Temperatur ber S DJ i 1 d) 
unb b rS St ü t) 1 tu a f f e r S an. Tie SBanbungen ber S 8 tech= 
gefäße leiten bie SSärnte gut; biefenigen Üöiifdjpartieen, toeldje 
fid) an ben SBanbungen unb bent 33oben befinben, Oerlierett 
ihre ßotjere Temperatur fdjneller, b. ß. merben fdjneller falt 
al§ bie S02ilch in ber SDiitte beS ©efäßcS. Ta falte XRild) 
befanntlid) fpejififcf) fernerer al» marnte, fo finfen bie ab= 
gefüllten -öäldjfdjidjteu im ©efäßc naef) unten, toäßrenb bie 
wärmeren auS ber s Di itte itad) oben fteigen unb bie gettfügelcßeu 
in iijrem ^lufftcigeu unterftiißen. ©ine ftarfe $lbfüf)lung ber 
oberften tüiildjfdjidjt ift fdjäblid) unb berjenige Teil beS ©c= 
fäßeS, in toelcßcm fid) ber Poluntinöfe 9faf»m bilbet, toirb 
mciftenS nicht oon ft'üfjtloaffer umgeben ; bcSßalb liegt baS 
iDfildjniüeau 10 cm ßößer als baS DfiOeau beS SüßlioafferS. 
©ollte bie Suft im SlufraßmungSraum im SBinter fefjr falt 
feilt, fo erfdjeint cS üorteilljaft, um bie 511 ftarfe $fbfiif)fung 


•) S*ergt. St*, gfeifdjmnnn, „$a§ Sinai^fcfie 9lufrafnnung?Dcrfaf;ren unb 
feine 93ebcutung für bie Wiagcrfenneret“. 2. Stuft. SJeemcu 1878. 
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bcr 9Jii(c£) mt ber Cberftiidfe ju Dertjiiten, bic 9Jtitd)fammcr 
311 tjei^en. — @inc anbcre (Srfläruitg bei* giinftigen SSirfung 
bei fyotjeu Sdjiittung u»b bcr niebern Temperatur gct)t bal)in, 
bap fid) ba§ tOiildjfernm fdjnettcr nDfü^tt a(b bie ^ctt- 
fügcldjen, rnoburd) bcr Unterfdjieb im fpe^ififc^eu ©eioidjte 
beiber 9Lliitd)beftanbteilc Dcrgröpert n»b bcn 3ettfügeld)c» 
ba§ 2luffteigen erleichtert tuirb. — Unbraudjbar toirb ba§ 
Stparfjfdjc ©erfafjrcn, meint ber Unterfdjieb in ber Tempe- 
ratur bcr s J)Wd) unb ber be3 SKit)lmaffcr§ nicht grofj genug 
ift, atfo wenn piar bie s JDiüd) marm, ba§ SSnffer aber eine 
Temperatur Pon ntd)r al3 10° C. (8° R.) befi^t ober menn 
bie lONtch ffltt unb ba§ SQSaffcr falt ift. Tn§ Stparjjfdje 
Verfahren ift nur bn möglid), mo eine genügettbc SDfenge tum 
(im Sommer) faltem SBaffer (®aItmaffermoIferei) Dorljaubcu 
ober auf billige SSeife burd) (Sigfü^lung (Gn^motferci) 31t 
befd)flffen ift. &iit)lung bcr ÜDiitd) 
burd) einen 9Md)fiif)ter Oor bent 
Ginfteüen bcr 2(ufrnt)mgefä|e in ba§ 
ftülftmaffer uertjinbert bic 9ial)nu 
auSfdjeibuitg. Statte SDiild) biirfte 
mit Vorteil Por ber ?tufrat)niung 
mieber auf eine Temperatur Don 
30—35° (J. (24—28° R.) ermärmt 
luerben. 

©01t Sdufrafjntgefä jjett (gig. 7) 

Perbicnen biejenigen Pon oblonger 



gorm mit abgerunbeten (Jcfen beit 
©orpg Por beit runben, rueil bei 
elfteren bie St'üt)tftäd)e im ©ertjältnig 


giß. 7. Samrfeftöe« B»f= 
ra&utotfäf>. 


311m ^tit)fllt größer ift, al* bei testeten, unb weil ferner ber 


9taum (im StiU)tbaffin) beffer au§genu(U mirb. 2t u jeber 
Sdjmatfeite befinbet fich ein .^anbgriff; ber ©oben ift mit 
einem eifernen, ftedenmeife burd)töd)erten ©anbe umgeben. 
Tic ©efäfte merbett itt (tröffen Pon 20, 30, 40 unb 50 1 


gefertigt, etma 42 — 52 ent t)od), 40 — 55 cm lang. 


1 5 — 20 cm breit. 
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@ute ©efäße fmb 3« Bejtefien toon ( 5 . Steifen in ^ci^ig, 
S. Stblfcom in §ilbe8ßeint, tont Sremfev Sifentoerf in SremS bei 
Siibecf, öon 9 ieimcv 8 in ©onberbuvg. Sie greife ftetfen fieß fiir 
ein 30 l-©efäß auf etwa 8 JL 

3m allgemeinen jießt matt (Gefäße mittlerer ©löße tum 
10 unb 30 1 ißrer ^janblUßfeit wegen ber größten ©orte bor. 
stimmt man an, baß bie Slufraßmjeit 3 G ©tunben beträgt 
unb mau für ein ‘Dielten einen ©aß 9 ieferbegefäße ftctS 
unbenußt borrätig ßaben muß, unb feunt man bieÖröße beS 
bei einem hielten ober täglid) geioonneucn unb aufjuftellcnbett 
DiilcßquantumS, fo tann für ben einzelnen gnll leießt bie 
gaßl unb ©röße ber erforberlidjeit 21ufraßntgcfäße bereeßnet 
werben. 

Tie ©efäße werben, mit Dfilcß gefüllt, in ©affinS mit 
Siißlwaffer, „ Sl ii 1) 1 b a f f in § " , gcfteUt. Tic Söafferbeßälter 
werben am befteit unb billigften au§ in gement gelegten unb 
mit gement berpußten ©aeffteinen erbaut; fie befiuben fid) 
jur Hälfte im ©oben ber Dtitdjfarnmcr. gl) re @röße rießtet 
fid) und) bent bei einem Dielten aufjuftellenben Dtilcßquantunt. 
gebeö ©cmelfe wirb in einem befoubent ©affin aufgeftellt, 
um (£rfd)ütterungen unb Tcntperaturerßößung ber aufraßmen* 
beit Diild) ju öermeiben. Tie befte 2 lu»nußung be§ 9 i'aumc§ 
unb bc§ ÄiißlmaffcrS unb bie größte Scicßtigfcit bcS C£*iit= 
ftellenS unb 2(u§ßeben§ ber ©efäßc erreießt man bureß 21 uf- 
ftellung ber ÖJcfäße in e i n e r SReiße, mit ben SängSfcitett 
einanber jugefeßrt (gig. 8). 

Tie (Gefäße werben 001t jwei Scutcn in bie ©affin» gefeßt. 
gwifd)eu jwei ©affine bleibt ein ($ang für bie öorjuneßmen^ 
beit 2(r beiten frei. gwifd)en ben (Gefäßen einerseits unb 
ben ÜBättben bcS©affiitS anberfeitS muß für baS ftiißlwaffcr 
ein 9 iaum Pott 5 — 8 cm frei bleiben. Dian legt alfo bie 
©affinS 10 cm breiter an, als bie Slufraßmgefäße lang finb. 
Tie .*pöße ber ©affinS beträgt ebenfalls 10 cm meßr als bie 
,'pößc ber ©cfäße, beim eS ift nüßlidß unter bie ©efäßc einen 
Üattenroft 51t legen, welcßer baS jum ftitßleu benußte (£iS 
unten feftßält unb Perßinbert an ber Dberfladße 51t feßwimmen 
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unb geftattet, ba| ba§ falte SSaffer beit ©oben bev ©efäfje 
umfpült. 

SCßtrb mit fliefjenbem STütjlmaffcr gearbeitet (in 2Saffer= 
meiereien), fo ift nid)t nur ber Safferju* unb =obfluf; unb ber 
Safferftanb 51t regulieren, fonbern aud) für eine richtige ©er- 
teilung be§ falten unb ertuärmten SSafferä int ©affin 51t 
forgen. SDer ßufluff be§ 28 aff er 3 gcfd)ief)t (roie au3 f$ig. 8 
unb 9 erfidjtlid)) burd) ein mit einem £al;ncücrfel)enc39tofjr 
a, roeld)e§ bi§ nafye auf beit ©oben bc3 ©affine fiiljrt unb 
hart ba§ falte SSaffer au3ftröntcn läfct. ©asfelbc fann 



gifl. 8. ewar^fdic« «affin non oben. 

a 3uftu66af)ii für falte« SSaffer — b Slusflufsroljr mit Somtsocrfrfjlufs ju flau', 
Itcfjcr ßntlccnnifl bc? fRcfernoir«. 



giß. 9. Siuaritfcbffl «affin non ber «eite. 


im ©affin nur fo Ijod) fteigen, bi3 e3 mit bem -DfiOeau bie 
Öffnung bes feufredjten 21bflttfjrof)re3 bei b erreicht l)at. 
2>iefe3 9fof)r fdjticfft fonifdj im ©oben be3 ©affine unb 
fann, um ba3 ©affin böllig ju entleeren, fjerauägejogett tuerbeu. 
Um ben SSafferftanb im ©affin 5U regulieren, ift entmeber 
ber obere 3Teit be§ 2lbf(uf$robre§ mit Sinfabftiicfen berfeljcn, 
bttref) tueldje ba§felbe ttad) ©ebarf ocrlängert unb ocrfiir5t 
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werben fanit, ober baS in einem ©Mittel gebogene SluSflufjrohr 
ftccft brefjbar in ber SluSflujjöffnung am ©oben beS ©cfäftcS 
unb je mel)r baS 9iof)r geneigt wirb, befto tiefer fleht baS 
Söaffer im ©affin. Turd) biefe ©orrid)tung wirb bewirft, 
bafj baS falte SSaffer ftetS unten ein* unb oben auStritt. 

G. §(t)U'om in £ilbe 8 kim fertigt bölgeme, mit 3 ittf anögetegte 
©affine mit Äcnuä unb 2 Öafferftanb 6 rot;r für fünf Slufrahmgefäfje 
ä 40 1 gu 48 .M, für gehn Süifratmigefäfjc ä 40 1 3 U 80 JL 


TaS Sfbrafjmen gefrf)ie^t mit einem, biefer SRetljobc 
eigentümlichen Din^mlöffel (gig. 10). Ter mit bem bünnen 
9f affine gefiiffte Söffet wirb ftetS über bie 
fdfmate ©eite beS ©efäfjeS hinweg nad) ber 
9fahmtonne geführt. Unt auf biefem Söegc einen 
9ial)m0erluft 511 Permeiben, ^rtngt man in ben 
SRo^niibffet. 9ianb ber l)öh er ftctjcnben 9ial)tntonne eine 
©ledjrinnc (,,9ial) mbr liefe") ein, weldjeunten 
in baS 5tufra^mgefäf? ragt. SOc'an erf)ält bis 31t \ ber aufs 
gefteUten ÜDiild) an 9?ahnt. 

TaS Stuf rahmtofat ift, fofern cS trodne unb reine 
Sn ft enthält, Pott geringer ©ebeutung ; baSfelbe broudft nicht 
Poit biefen SDtauern umfdjloffett 31t fein uitb bie gönn cineS 
S'etterg 311 haben ; cS genügt ein oberirbifdjer 9iaum („SOiitcf) = 
ftu-be" ober „ = fammer"), ber im SSinter hebbar ift. 

Tie Stufrahm 3 cit fanit um jo fiii^er genommen werben, 
je fälter baS$üf)lwaffcr ift. ©Mvb bicfcS biircf) C£i§ auf einer 
Temperatur bon uahe3u 0 0 erhalten, fo fanit offne ©ertuft 
fdjon nad) 12 ©tunben abgerahmt werben. @S ift bicS in 
Tänemarf bie Siegel, wenn cSfid)unt gabrifation Pon ©jport* 
butter hanbelt. Tafelbft rahmt man wot)I nad) weiteren 24 
ober 36 ©tunben nod) einmal ab unb bereitet auS biefem 9ial)m 
©Mrtjcf)oftSbuttcr. ^m alfgemeinen wirb nad) 36 ©tunben 
abgerahmt, niemals fottte länger als 48 ©tunben gewartet 


werben, ©ei fdjneller Slnfral)mung wirb PcrhältniSntäjjig 
Weniger Cf iS Perbraucht. — Ter ©erbraud) an Äühlwaffer 
rid)tet fid) nad) ber Temperatur beSfelben. .Spat baS SSaffer 
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eine Temperatur üon 8 ° C. (6,4° R.), fo bebarf mau pro 
1 1 9Md) unb Stunbe 1 1 SBaffer, bagegen nur 4 1 , wenn 
bie Temperatur beS SüfftwafferS nur 4° C. beträgt. 
beit fei teuften gälten wirb eine SSirtfdjaft bas ganje $afjr 
Ijinburd) gettitgenb faltet fließenbeS SSaffer §ur Verfügung 
Ijaben. gaft ftetS nutf? wenigftettS tu beit Sommermonaten 
an Stelle beS fließenben SBafferS burd) ©iS gefülltes fteljenbeS 
SSaffer treten. 9Jfait redetet, iitfl. Sßertuft burd) 3Ibtauen ic., pro 
1 l2)ti(d) 1 kg ©iS. Tie 33efd)affungbeS nötigen ©iSüorrateS im 
SBinter ift üon großer Söebeutung, um 33etriebSftocfuugen unb 
fd)Were 23erlufte imSottttner 511 üermeibeit. Tie©iSbefd)affitttg 
ift feboef) nidjt fo fdjwierig unb foftfpietig als eS anfangs üiet* 
leidjt fc^eint. ©ntmeber bewahrt matt baS ©iS in einem ein 
großes Dlitlagefapital beanfprudjenben ©iSfeller, ober in einer 
©iSmiete auf. $n ntilben SBintern mietet mau fdjmeljenbeit 
Sdjnee ein. Tie Soften für 1 kg ©iS werben faunt 0,5 & 
betragen. 

Tie gettauSbeute burd) baS Swarjjfdje Verfahren ift 
fo groß tuie bei ber ()olftcinifd)eit SOietfjobe; fie beträgt ettoa 
| — 4 Pom ©efamtfett ber SJtild). 

Tie SJorjüge biefer SDfetljobe, tueldje ba, wo biefelbc 
cingcfiiljrt ift, unzweifelhaft anerfaitnt fittb, berufen in ber 
billigen Söefcfjaffuitg eines 9Iufral)mlofaIeS (man red)net pro 
Sut) 0,2 — 0,3 qm ©runbflädje), itt normaler 9taf)mauSbeute, 
in ber ©eminnung eines ftetS füßen StaljmeS unb fomit 
üorjiiglidjften SöutterungSmaterialeS unb in ber ©ewinnung 
einer fiißett 9D?agertniId), welche, wie Wir nod) feljeit werben, 
fid) am I)öct)ften üermerten läßt. Ter betrieb jeid)uet fid) 
burd) Sicherheit, ©Ieid)ntäßigfeit unb Crbttmtg auS; er ift 
größtenteils üon ber iitbiüibuellett Tüchtigfeit beS ^erfonalS 
unabhängig. s D?i(d)feI)Ier fönnen bei biefer 90?etl)obe faft nie 
auftreten. 

Scfjr feiten beobachtet man bei ber Smnrßfdjeit ?)fetI)obe 
bie fogett. Trägheit ber 9)ii(d), b. I). bie 9(itSrahmuttg ge* 

SB er n er, 3Hi(c§tgirtfcfjaft. 8 
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fdjieljt befonberä bet guttcrübergängen in ungenügenber S5?eife 
(35 — 40 kg üötild) ju 1kg Söutter !). „Srägc" ober „tote" 
$D?i(d) raljmt bei Ijolfteinifdjem Verfahren burcf)au§ befriebigetib 
auf. $)er ©runb für biefe auffallettbe ©rfcfyeittuitg ift mit 
©id)erfjeit itocf) nidjt befannt. $n ber trägen SO^itcf) füllen 
fid) aaljlreid)e traubige Konglomerate bott gettfügeldjen 
befinben, roeldje auf eine abnorme £f)ätigfeit ber 9)iild)= 
brüfe fdjlieficn laffett, infolgebeffen fid) ba§ Kafem nid)t im 
normalen Guelluitg^uftanbe bcfinbct uttb bic Slufrafymung 
berjögert. 

©einer Vorjiige rocgett l)nt ba§ ©mar^fdje 91ufrafjtn= 
»erfahren in beit leiden jeljn Safjrett toeite Verbreitung ge= 
futtben unb fid) in 3>änemarf, ®eutfd)Ianb, ber ©c^toeij, 
öfterreid), ^ollattb, ben ruffifd)en Dftfeeprobinjen, 9iu|lanb, 
ginnlanb jc. eingebürgert. 

38. Verlebte über baS SRctnterSfdje Slufrabtnberfabrett. 

£aS fReimer£fdje ($ommriker = SÖielattbtfdjc) 
Verfahren jeigt biele 3lljnlidjfeit mit bem hörigen. 2>ic 
SÖlildj tnirb itt eine grofje biereefige SSanttc aug SSkifjbled) ober 
©mail nur 15 — 30 cm f)od) aufgefdjüttet, bie Söanne fteljt 
in einem etma§ großem ßinfbaffin unb toirb mäljrenb ber 
9tufraf)mung an ben ©eiten uttb ant Voben bon laltem SBaffer 
umfpült. fladjer bic 9Jiilrf) gefdjiittct unb je fälter ba§ 
SSaffer, befto geringer ift ber Verbrauch an Küfjlroaffer. $ft 
nie^t genug faltet Sßaffer borfjattben, fo fattn baSfelbe, bebor 
e§ in ba§ Küfjlbaffitt gelaffen mirb, burd) ©iitlegen bon ©i§ 
gefüllt merben. 3>ie SDlildjmamten merbett in ©röfjett bi§ 
600 1 angefertigt, faffett alfo jebeSmal ein ©enteile. ®er 
ÜBafferberbraud) ift geringer, al§ beim ©toar|)fd)en Verfahren, 
giir 1 1 ÜÖiilcI) ift pro ©tunbe 0,5 — 1 1 äBafferbottS — 7°C, 
(4 — 5,6 ° R.) nottoenbig. ©teigt bie Jemperatur be§ Küfjl= 
roafferS auf 10° C. (8° R.), fo fittb grojje SSaffermengen 
erforberlid). 
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^rinjipteff fdfeiitt fidj bai 9?eimer§fd)e 93erfaf)ren Dom 
Stoarpfdjen , abgefeljen Don bcr ffacfjern (Schüttung bcr 
SDiücf), aurf) barin 511 uuterfdjcibeit, baf 3 fein SSert auf beit 
Unterfcfjieb bcr Temperatur ber SUiild) unb bei ®iif)ItDafferi 
gelegt unb bie baburcf) in ber 93?ild) öerurfodjte, bie Sluf* 
raljmuttg beförberttbe Strömung gelegt tüirb ; bettn bei 9J?angcl 
an ^iifjltüaffer tüirb angeraten, bie 9)?ild) Dor bem (Sinfülleu 
in bie SlufrafjmtDanne auf bem 9Rildf)füf)ler ju füllen (toai 
befanntlid) beim Stüarpfdjcn S3erfaf)ren nidfjt gefdjeljett füll). 
Tal SIbrafjmen gefdjiefjt in ber SSeife, baff bie SUtildjtüanne 
initteli einer SSinbe an ber einen Sdfmalfeite etroai gehoben, 
alfo fdjräggeftellt tüirb. 91m ©oben ber SSanne füljrt ein 
ÜRofjr mit |jaf)n burcf) bai SSaffer unb bie S3affintüanbung 
itad) aufjett, unb fann fomit bie 9J?agermild) unter bem Sialjme 
abgelaffen merbett. Tamit biefer jeboc^ in bcr SSanne 
jurüefbieibt, ift bie Slbflufföffnung in ber SSanne mit einem 
Sdjupbled) Dcrfeljen. $)?ad)bem bie SÖiagcrmilcf) abgejapft 
ift, tüirb ber 9tof)m in ein befonberei ©efäfj abgelaffen. 
Ter Steft bei 9ial)tnei (unb ber ani ber ÜDfildj ttieber= 
gefunfene Sdjmup!) tüirb julept mit etroai SSaffer aui ber 
SSanne gefpiilt. 

Tiefe Slrt ber 9(bral)niung iftneuerbingi üerbeffert toorben. 
g. 3ro ingenberger in Hamburg fonftruiert S3affini unb 
SSannett, roeldjc fdjräggeftellt merbett fönnen unb Don betten 
ber 9tal)m mit einem SHalfntredfen abgeftridjen merbett fann. 
Slfjnlid), nad) Slrt ber Teftinonfdjett Satten, finb bie Don 
C£. ©. Ärauiljaar in s }M)mctt bei Sdjlameriborf Der- 
befferten, fippbaren, auf einem eifernen, traniportablen Tifd)= 
geftelle balauciereitben SSannen. ©. Slljlborn in Jpilbci^eim 
fertigt SSannett, bereit Sufjalt burd) ein im iöoben att= 
gcbracf)tei, beliebig f)öf)er unb tiefer 51 t ftellenbei 9tof)r 
abgelaffen tücrben fann. 

Tie Slbraljniung gefd)ief)t nad) 24 ober 36 Stunbett 
Dott ber füftett SOJilrf) ; fie ift eine burd)aui befriebigenbe. 
Tcm S$erfatjren finb im allgemeinen bie TJorjüge ber ®alt= 

8 * 
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maffermetfjobe eigen, im befonbern ein geringer Sßaffer* 
oerbraud), geringer 9iaumbebarf, leichte Reinigung ber großen 
©efäße unb geringer ©ebarf an Slrbeitlfräften. 

Sie greife ftetten ftc % für ein ©efaß boit 100—600 1 Snfealt 
bei (S. 3R>Üü>m in £>ilbe8f>eim unb %. ,3tomgenberger in Hamburg 
auf 70 — 300 ©efäße natf> „Ärau8f)aarS Serfafiren" liefert ba8 

(Sifenroer! bon ©ebntibt unb ©ufcniibt in ffleumünfter (£>oIfiein). 

39. Seridjte über bie nor&anterifanifdjen Stufraßnwerfabren. 

(Sin eint)eitUcf)e§ , auf bemfelben fJSrinjipe bcrutjenbel 
amerifaitifdße! 5lufrafjmöerfaf)ren giebt el nidfft. 90lan besinecft 
nid^t eine grttnblidje gettaulbeute, fonbern bie ©ewinnung 
bei größten Teilel bei ©utterftoffel ber 3J?üc^ auf möglid)ft 
einfache SBcife. Tie amerifanifdjen ©erfahren finb $alt* 
maff erüerf af)ren. Tal D r a n g e =(S o u n 1 1) = © e r f a fj r e n unters 
fdjeibet fid) (nad) tJleifdjmaitn) Dom (Smarßfdjen ©erfahren 
burdj eine fyößere Temperatur bei $iif)Iwaffcrl (9 — 18° C. 
= 7,2 — 10,4° R.). (Sin anbcrel in ben f$aftoreien (©enoffen* 
fdjaften) gebrnuc^lidjeS ©erfahren l;at größte s .jif)nlid)!eit mit 
bem 9teimerlfd)en. Tie ätfifd) wirb in großen SSanneit 
15 — 18 cm I)od) aufgefdjiittet unb in ©affinl abgefüfjlt. 
Tie Temperatur bei $üf)Iwafferl barf je bil 1 8° C. (1 4,4° R.) 
betragen. SBeitere Angaben, and) über bie ©röße ber 3lu|s 
bente, fehlen. 

40. ©ertöte über bal Gookßfdu ©erfaßten. 

Tal (Soolepfdje 58er fafjrcn befielt (nad) o. SHenje), 
wie bal <Siuarj}fdje, in f)of)er @d)üttung ber ©fifd) unb 
Stufrafjmung bei niebriger Temperatur , jebod) unter 2uft= 
abfd)luß. Tie ct)liubrifd)en Shtfraljmgcfäße aul SBcißOIec^ 
finb 50 cm f)od) unb enthalten 16 1 SUiüd). 31uf biefelbeit 
wirb ein Tetfel mit übergrcifeitben 9?änberu gcftüipt, fobaß 
fid) über ber ÜDiild) ein Suftraum befinbet. Tal©efäß famt 
Tedei wirb in ein ©affin mit faltem 2Baffer geftellt unb 
5 War fo tief, baß fid) nod) über bem Tccfel SSaffer befinbet. 
Tnrnit fid) bcrTecfel nid)t abl)ebt unb SBaffer in bal innere 
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beg ©efäfH bringen !ann, tüirb er burd) jmei Seiften feft* 
gegolten. Tie SSafferjirfulation tüirb, ähnlich tüie im 
©marhfc£)en ©affin, bnrcf) jwei Röhren bewirft. Tag SBaffer 
foll eine Temperatur bon weniger alg 12° C. (9,6° K.) 
befifjen. Tie Aufrahmung bauert nur 12 ©tunben. 

Tag ©erfahren befi^t bie ©orjüge ber Kaltwafferauf* 
rahntung überhaupt unb eignet fid^ befonberg für ben Klein* 
betrieb, ba ©entelfe bon 161 berarbeitet toerbeit fünnett. Ter 
Suftabfctjtufi unter Sßaffer fc^üpt bie 9JJitd) bor fd)äblid)eu 
©inwirfuitgen ber Suft (äftiagnten) unb ber Temperatur* 
fdjtüanfungen. Tie Aufrahmung tüirb in f)öf)erem ©rabe 
bon ber ©efchaffenheit beg Aufrahmlofalg unabhängig, mag 
namentlich im Kleinbetrieb bon SBichtigfeit ift. SSegen ber 
fur§en Aufrahm§eit bebarf man nur einer geringen Anja!)! 
bon ©efäfjen. SSeitere (Erfahrungen über biefeg ©erfahren 
fönnen leiber nicht mitgeteilt werben. 


(Ermähnt fei fdhliefjlich noch ber „ Apparat 5 um Augfdfjeiben 
ber ©ahne aug frifd^er fuhtüarmer SKildh" bon g- $aaf in 
(Stettin (Ttfd). ^Sat. 2?r. 16 699), welcher fich für ben ©rojj* 
unb Kleinbetrieb eignen foll. (Er bewirfi bie möglichft fdf)uetle 
©Reibung bon Sftahm unb SOtfagermilcf} burdh Abfühlung ber 
Cberflädje ber 9Jül<h unter ftart berminbertem Suftbrucf. 


3. ^ufr«8mra«t()o6en mit tfrumrrauna »er SCHfd). 

4L ©eridjte über biefelbcn. 

Tiefe SDiethoben fittb burdjaug bon lofaler ©ebeutung 
unb haben bigher eine allgemeine ©crbrcituug nicht gefunben ; 
jumteil fattn über biefelben ßuberläffigeg nur { n geringem 
©rabe mitgeteilt werben. 

An ber©?ofel foll bon altergher in ben bäuerlichen SBirt* 
fdhaften bie üDfildf) nad) bent pfeifen in ©teintöpfe gegoffen 
unb, nadhbem fie etwa 10 ©tunben geftanben hat, big nal)e 
jum Kochen erwärmt werben. Tann bleibt bie SJiildh big 
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junt Störa^men »weitere 24 — 48 ©tunben fielen. 'Sie auS 
folgern „gebrühten 9taljm" bereitete Butter fott ficf) burdj 
guten ©efehmaef unb ^paftbarfeit auSjeichnen, audj fott ber 
Dialjm niemals blau werben, benn befanntfidh üert)inbert baS 
©rfjitjen baS ©auerwerben ber üöittd) unb ber beS 

©fauwerbenS finbet fid) nur in föuernber 9Mcf) (©. 49). 

£>. ©emfer*) ermähnt ein in ben festen Safjren in$)?orb= 
amerifa eingefüfjrteS ettgUfdheS Stbra^möerfa^ren, 
wefdheS bon mehreren 9ftifd)farmern fefjr gerühmt fein fott. 
„9?ad£)bem bie 9Jiifdh in ber gewöhnlichen SEBeife (burch ©hu 
ftetten ber SftUchfannen in fafteS SBaffer) auf 55° F. (ca. 
13° C. = 10,4° R.) abgefüf)It worben ift, fommt fie in 
eine Sanne , metdje folgenberniaffen fonftruiert ift: Sh re 
$orm ift runb ober biereefig, in ber üttlitte ift ein wagered)ter 
©oben, ber fie in §wci ©tagen teilt, in bie obere berfelben 
»wirb ein feinburd)löcf)erter ©ledjboben eingelegt, ber gwei 
lange fenfred)te ©fedhftreifeu t)at, tuelc£)e als ©riffe bienen. 
Sn biefe (Stage wirb bieSDWd) gegoffeit. S n bie untere ©tage, 
welche eine trichterförmig jufaufenbe 3ugangSröf)re hat, wirb 
heifjeS SBaffer cingegoffen, unb wenn fief) ber 9ta{)m gebifbet 
hat — gewöhnlich naih acht ©tunben — , bann wirb ber eiiu 
gelegte ©oben mit ben beiben ©riffen langfant auS ber Sanne 
gehoben, unb bamit ift ber 9taf)m abgefdhöpft. 5D2an Witt 
mit biefem ©erfahren 10°/o 9tah»n mehr gewinnen, afS mit 
irgenb einem aitbern 5lbrahmberfahren." 

SaS in ber englifdjen ©raffdhaft Sebon gebräud^tirfje 
Hbrahmöerfahren h 0 * mit bem an ber Sßofef üblichen 
bie größte 2th n ^^^ e ^» ä e ^ ne ^ fidj jeboef) bor bemfefben 
bitrd) größere Slffurateffe unb ^eniblität auS. Sie 9)itfdh 
Wirb in ©fedhgefäfje bon 8 — 10 cm ^jöhe, 20 — 30 cm 
Surchmeffer unb 2,5 — 7 1 Schalt 9 e 9°ff en un ^ Jtoölf ©tunben 
an einem fühlen Ort §unt Slufbewahren aufgeftettt. Sann 
werben bie ©efäfje fo fange in fodhenbeS Söaffer geftettt, bis 


*) „1>ic norbamciU«ntfc§e SRinboicljjuctjt unb OTtldjiöirtjdjaft“, 33i3mnr 1891. 
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ber 9?a^m Heine Olafen f<f)lägt , luorauf bie SHitd) unter 
möglid)fter 33ermeibung bon Erfdjütterung lut eher an beit 
frühem Drt geftettt unb nach jtuölf ©tunben abgerahmt tuirb. 
Ter fftahm ift fiijs unb fehr fonfiftent; bie burd) kneten aus 
bemfelben gewonnene 53utter §at ben ©efcfjmacf getobter 

Eigenartig ift baS Söccf erf c^e Verfahren, beffen $8e- 
beutung für bie ©Überkaltung berüDiild) luir fd)on(©. 73 f.) 
lernten gelernt haben. !yn ber bort befd)riebenett Steife luirb 
bie SDiiltf) §tt>ei ©tunben lang unter £uftabfd)Iufj enuärmt, 
möglich fchneH auf luenigftenS 15° C. (12° R.) abgefü^U 
unb unter SBeibefjalt beS Suftabfd^luffeS bei nieberer Tempe- 
ratur aufgeräumt. Df)ue ©djäbigung beS SiahmertrageS 
barf bie SDiilch nicht über 60° C. (48° R.), unb, ohne bie 
KäSbarleit ber füfcen ÜÖZagermilch burdh Sab gu uerminbertt, 
nic^t über 64° C. (51,2° R.) eriuärmt luerben. AnberfeitS 
muff bie SOiilcf) bei ber Erwärmung eine Temperatur Don 
luenigftenS 50° C. (40° R.), erreichen, wibrigenfattS fie 
um fo fd)neHer fäuert. Tie ©rüfje ber AuSrahmung ift 
uon ber Energie unb ©tcirfe ber folgeitben Slbfü^lung 
abhängig. 

Ten SSorjitgen beS Stecferfchett AufrahntberfahrenS, — 
bab eS an jebent Orte burchfüfjrbar ift, bab eS ben betrieb, 
waS namentlich für ben Kleinbetrieb luid^tig ift, bon ber ©üte 
beS AufrahmlolaleS unabhängig macht, waS übrigens audh fdjon 
baS einfachere Eoolepfdje Verfahren ber Aufrahmung unter 
Suftabfdhlub bewirft — , fteheit fchwerwiegenbe ^iad^teile 
gegenüber. Ter AuSrahmungSgrab ift geringer als bei ben 
Kattmafferrnethoben unb bem holfteinfchen Verfahren; bie 
AuSral)mung tuirb berlangfamt. $ur botten Aufrahmung 
finb 72 ©tunben erforberlich, baher auch fef>r biel ©efäfje, 
(Geräte unb Staunt, WaS baS Verfahren foftfpielig unb beffen 
betrieb fd^leppenb unb luettig überftdjtlid) madht. ES ift 
aufmerffameS unb jubcrläffigeS ^terfonal gur Einhaltung 
ber richtigen Temperaturen notiuenbig, tuenti nicht arge 
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23erlitfte erfolgen f offen. 3 ur energifdfen ?lbfül)lung ift ©i# 
unentbehrlid), foroie SüßlbaffinS. @S biirfte beSfjalb ratfait 
erf feinen, ftatt junt SöedEerfd^en Verfahren, fogleid) ju einem 
ftaütüafferücrfafjten Überzüge ßen, ma§ ben betrieb üereinfatf)), 
fiebert unb fid) burct) (SrfparniS an fftaurn, ©eräten, 93rom= 
material jc. billiger geftaltet. 

b. Dit J5tMtrifngalcntraljmuncj. 

42. öeridjte über bitfelbe. 

Taß SBoHmild) burdj gattrifngalbemcgung (<Sd)leubern) 
in ißre fpejißfd) toerfdjiebcn ferneren 58eftanbteilc, in baS 
fdjtucrerc ©erum (übermiegettb in ber ÜOJagcrmild)) unb baS 
leichtere 3ett (übermiegenb im fffa^me) jerlegt merben fann, 
barauf ift bereits ^ingemiefen, unb f)at ^ranbt fdjon int 
gaßre 1859 $8erfucße angeftefft, um biefe Tßatfadße für bie 
'ßrajiS 511 bermerten. 3ebocß erft im !3aßrc 1876 gelang 
eS 2B. Sefelbt in ©cßöningen, einen Slpparat ju fonftruiereu, 
beffen ®raftberbraud) jur Seiftung in einem einigermaßen 
Vangemeffenen SBerßältniS ftanb. Tie große $8 ebeutung, 
meld)e bie 3entrifugolentraßmung in ber neuften 3<üt für ben 
SOZotfereibetrieb erlangt ßot, liegt barin, baß man mit ber 
fftaßrngeminnung unabhängig üon ber 3?it gemorben ift. 
3n fürjefter 3eit itad^ bem ÜDielfett ift bie griinblid^e Trennung 
bon Dtaßm unb äftagermildß beenbet; beibe SRoIfereiprobultc 
finb benlbar frifdß, Pofffontmen füß unb beSßalb im ßödßften 
©rabe geeignet, bireft als menfcßlidßeS SftaßrungSmittel ober 
in meiterer SSeife Perarbeitet 511 fiißcr fftaßmbutterunb füßem 
ffftagerfäfe bermertet ju merben. Tie ©dßmierigfeit ber 
!öefd)aß'ung eines geeigneten SlufraßmlofalcS lomrnt in 2ßeg- 
faff, eS mirb an 9iaunt gefpart; ber betrieb ift burdjauS 
fidßer unb unabhängig bon ber Temperatur unb öefcßaffenßcit 
ber Suft, bon ber S3raud)bar!eit unb bem guten SSitten bcS 
SßerfonalS :c. ©djließlid) ift mit bem 3 en l r if u 9icren bie 
grünblidjfte Reinigung ber SRildß bcrbuuben. Tagegen finb 
afferbittgS bie ?lnlogefoften für 3 e «trifxige unb Tampf* 
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mafdjine, jurjeit nod) §iemlid) beträdjtlid). Xe§ljalb ltnb 
weil bie £eiftung§fäljigfeit ber Apparate eine fefyr bebeutcnbc 
ift, finbet fid) bie 3entrifugalentraf)mung gegenwärtig nur im 
Großbetriebe. 

XieflRildjjentrifugcn (3entrifugolcntral)mung§« 
m a f d) i n en , 9t a h m f d) l e u b er n) ftimmen fämtlirf) im ^jSrinjip 
barin überein, baf? bie in einem Gefäße (Xrommel, Gglinber) 
befinblid£)e Bollntild) burd) Xampffraft (feiten burd) Göpel« 
roerf) in fdjnelle 9iotntion Perfekt wirb. Xie urfprünglid) 
wagercdjte SJtild) fteüt fid) in gorm eine§ fHingeS mit 
fen!red)ten SSänbeit um ben Xref)ung§mittelpunft auf. Xie 
Beftanbteile bcr SDtild) gruppieren fid) nun nad) ihrer 
©dpbere in ffiorm fonjentrifdjcr 9iinge, bie fdjwerereit 
außen, bie leidjteren innen. Xie fcßwerften Beimengungen 
ber SJtild), wie ®ul)e;rlremente, £jaare, Gpibermi§fd)uppen, 
hängen fid) an bie Xrommelwanb al§ fdjlcimige SKaffen 
an. Xie 5Dtildj Wirb auf biefe SBeife bon allen ©dhmufc« 
teilen grünblidjer befreit, al§ burd) biebefte©eiljborrid)tung. 
Xer nun folgenbe äußere glüffigfeitSring befielt au§ 
ÜDtagermild) , ber barnad) nad) innen folgenbe au§ ber 
foeben in ben Apparat getretenen Bollmild), ber innerftc 
au§ 9tal)in. 

9iad)bem Sefelbt jwei Söiild^entrifugen fonftruiert b)atte, 
weldje ben Bebiirfniffen ber $ra;ri£ nod) nid)t boll entfprad^en, 
war im Sa^re 1879 ber ©djwcbe be Sabal ber erfte, bem 
e§ gelang , einen brauchbaren , fontinuierlid) arbeitenben 
Apparat herjuftellen , b. {)• einen folcfjen, au§ bem ununter« 
broi^en in bem 58erf)ältni8 , al§ Boßmild) in ben Apparat 
eintritt, an anberer ©teile 9ial)m unb ÜDtagermilcf) auSfließt. 
Xer 9lu§raf)mung3grnb ift abhängig bon ber ©cljnelligfeit 
ber Xref)ung, bon ber Xauer beS ^Srojeffeg, bon ber Xcmpe« 
ratur ber föiild) unb bon bem in einer gewiffen 3e*t ber« 
arbeiteten SJtildjquantum. warmem , bünnflüffigem 

©erum ift bie Beweglidjleit bcr gettfügel^en größer al§ 
in falter 9J2ilcf). lye wärmer alfo bie ÜDtild) unb je ftärfer 
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bic ßentrifugatbemegung, befto toollftänbiger bie Entrahmung ; 
eS Jönnen bis 95°/o unb mehr beS EefamtfetteS inbenfRahm 
gelangen (bei bem fjolfteinfcfjen unb &'altmafferPerfahren 75 
bis 80»/o). 

Se SaPalS (Separator Peranfdhaulidf)t gig. 11 unb 12. 
©tanbfeftigfeit unb £>alt erhält ber Apparat burch einenetfernen 
guf} unb bie eiferne SBattb D. Sie rotierenbe Trommel ift 
umfdjloffen Pon einem mit D Perbunbeiten ÜD?antel g. Sie 
Trommel A ruf)t auf einer fcnfred)ten SBette 1, meldje bei k eine 
mit einer Vertiefung Perfehene ©treibe hat, in melier burch eine 
Seberfdjnur ber Slntrieb erfolgt. Ser obere Seil ber {entrechten 
SSeHe ift mit bem untern bei m nicht feft Perbunben. 55er 
obere Seil ift in bie Viidjfe beS untern gefdjoben, mo er auf 
ß’or!fd)ciben mit $olophoniumpulPer ruijt, bereu Reibung 
fo fräftig ift, bafs jmar ber Apparat beim Slntriebe bie 
nötige ©efdfjminbigfeit erlangt, jebodf) ©todungen in ber 
Sriebfraft nid)t plöhlid) auf bett in fdpteUer Dotation 
befinblidjeit Apparat übertragen merbett. Sit letzterem gatte 
mürbe ber Apparat feine/ Vemegung aitnä^ernb beibehalten 
unb ber ßapfen über bie $orffd)eiben Ijinmeggleiten. Sie 
Vollmilch fliefjt auS einem Ijöljer aufgeftelltcn Eefäfje burd) 
einen £>af)n in einen Vccf)er a unb burdf ein feitlid) unten 
angebrad)te§ 9?ol)r in ben etma 7 1 faffenben ^o^lraum A 
ber Srommel. Um bie Sftilcf) ju jmingen, baff fie bie 
Vemegung ber Srommel mitmacht, ragt in baS ^miere eine 
flügelförmige Vledfplatte hinein, meld^e mit bem Einflufjrohre 
Perbunben ift, unb an ber 31ufjenfante ber gorm ber Srommel 
folgt. Sf* ber Apparat in Sljätigfeit, fo gruppiert fid) in 
ber befannten SBeife ber SRagermitdjringaufjen, ber 9tal)mring 
innen. Unter bem beftänbigen ßuflufj Pon Vollmilch tritt 
bie SRagermild) bei b in ein 9tof)r, beffeit Öffnung in ber 
s J?äh e *> cr Peripherie ber Srommel liegt, gelangt burcf) bie 
Öffnung c in baS ftillftehenbe ringförmige Eefäfj B unb 
flicht auS bemfelben burdjeinefKöhreab. Ser 9iahm bagegen 
fteigt nahe ber SrehungSaje bei d auf, tritt burdh bie 
Öffnung e in ben 9ting 0 unb f liefst auS bemfelben ebenfalls 
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gig. 11. Se üatml« Separator, äußert Hnfiflt. 
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burd) eine 9töl)re ab. Tie Öffnung c für SDtagerptilcl) fatui 
burd) eine ©Traube enger unb weiter gefteUt werben, woburd) 
ber Slu§raf)mung§grab reguliert tuerben !ann, inbem burd) 
enge Stellung ber Öffnung wenig SDtagermild) unb mefjr 
Stafjm unb bei weiter Öffnung meljr üülagermild) unb weniger 
9Jaf)nt gewonnen wirb. Tiefe neuefte ffonftruftion be§ , 
Slpparate§ l)at eine 2eiftung§fäf)igfeit Ooit 300 1 in ber 
Stunbe, beanfprudft bei 5 — 7000 Umbrefjungen in ber 
SDtinute etwa !/ 2 ^ferbelraft. Tic SluSraijmung ift bei 
Ijofjen Temperaturen eine möglidjft öoUftänbige. Tie Sötild) 
bleibt im Turdjfdjnitt 3 — 4 Minuten im Separator, ©ei 
einer mittlern Temperatur berSltild) Oon 39° C. (31,2 °R.) 
enthielt bie ©tagermild) nur 0,15°/o f bei 6° C. (4,8° R.) 
bagegen 0,58 °/o öett. — Ter Apparat leiftet burd)au§ ©e# 
friebigenbe§; er fann leicht aufgeftellt werben, bebarf feiner 
gunbamentierung unb ber fßreiS ift ein relatiü geringer. 

Ten SSertriefe für Teutfdjlanb pat ba§ ©ergeborfer ©fentoerl in 
©ergeborf bei Hamburg übernommen. Ter Apparat foflet ca. 700 Ji. 

5e§ca§ SDiil c^jentrif uge arbeitet nicfjt fontinuierlitf). 
!yn bem üOtafte, al§©ollmild) jufliefit, fließt SJtagermild) ab; 
ber Staljm bagegen fammelt fiel) in ber ßentrifugentrommel. 
Stad) ©erlauf üon etwa einer Stunbe muff ber ©etrieb unter# 
brodjen werben, um ben 9taf)m ablaffen ju fönuen. Tie 
innere ®onftruftion ift au§ ber Slbbilbung (gig. 13) S. 126 
erfidjtlid). Slbgefeljen oon bem ©orgelege für Stiemenbetrieb *- 
In nb einem in ber gigur nidjt bargeftellten , f)od)fteljenben 
©ottid) für bie ju oerarbeitenbe ©ollmild) befielt ber Apparat 
im wefentlidjen au§ jwei Teilen, einem Slnwärmer für SOtild) 
unb ber eigentlichen ßentrifuge. Slu§ bem ©?ild)bottid) 
tritt bie SDiilcf) burcf) ben Sd)laud) g in ben Slnwärnter c. 
t unb h finb |)äf)ne, Oon beneit ber obere t entweber üotf# 
ftänbig gefdjloffen ober oollftänbig offen fein foll, ber untere 
$al)n h jeboch baju bient, ben Sltil^jufiu^ in ben Slpparat 
burd) eine ©rabeinteifung regulieren §u fönnen. Ter Sin# 
wärmer beftefjt au§ einem cplinbrifdjen Tupfer feffel c, ber 
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Pon einem kantet e' umgeben ift. T>urd) baS Stofjr d tritt 
fjcifjer Tampf in ben ÜDtantel, fonbenfiert fid) bafelOft, unb 
famt baS entfianbene SSaffer burd) baS ^eberförmige 9tofjr e 
abflicfjeit. q z ift ein mit ber TranSmiffion in SSerbinbung 
fteifcnbeS Stiif)rWerf. Tie SDtild) wirb auf 34 — 36° (j. 
(27,2 — 28,8° K.) erwärmt unb fliept bnrrf) ben Schlauch i 
unb ben ©cd)er k in bie Zentrifugentrommel. Sft bagegen 
bie ju Perorbeitenbc SDtild) nodj fu^toarm, fo bebarf bicfelbe 
leiner weitern (Erwärmung unb wirb bireft burd) ben 
Scf)laud) g unb bie £>äf|ne t unb h bei k in bie Zentrifugen = 
trommel eingeleitet, £>n biefem gälte ift atfo ber Sdjlaud) i 
<$u befeitigen unb bie Öffnung u beS SöecIferS k ju Pcrftöpfeln. 

^n ber Zentrifugentrommel befinbet fid) ein eigentümlicher 
23ted)einfab v, weiter baS fontinuierlidje Slbflieffen ber 
SJtagermild) geftattet, ben Stal)nt bagegeit jurüdljält. Tie 
SJtUd) burchfliefjt ben Apparat in ber 9tid)tung ber Pfeile. 

Sn ber 9iät)c ber Trel)uugSare fammett fid) ber Stafjm w, 
wä^renb bie SStagcrntildj x in ber Stiftung ber Pfeile um 
bie Stäuber beS SSledfeiitfapeS fließt, bie frommet burd) bie 
Öffnung am iöobeit Perlüfd unb burd) baSStoljr m auS bcm 
Slpparat herauStritt. Ter Antrieb erfolgt burd) ben tjalb- 
gefreuten Stiemen a, welcher bie mit ber frommet perbunbene 
fenfredjte SBetle s in Bewegung fept. $at fid) nad) Verlauf 
Pon etwa einer Stunbe in ber Trommel ein reichlidjeS 
Cuantum Statjm aitgefammelt, fo wirb ber Znftufjljafpt t 
gefd^loffen, ber Tampfeintritt bei d abgeftellt, bic Zeütrifuge 
gebremst, woburd) fid) bieStahmfd)id)t wfenft, ebenfalls aus 
m auSfliefjt unb in einem befonbern (Sefäffe aufgefaugen wirb. 

Unter ber SJtünbung beS SlbflufjrofjreS m fann ein Tref) ; 
becfen mit Slblaufftupen angebracht werben, welches ben 
bafelbft abwed)felttb ablaufenben glüffigleiten burch zweierlei 
Stellungen jweierlei Söcge anweist, unb jwar foll bie eine 
Stellung biefeS Trcl)becfenS ben fontinuierlid)en Slblauf ber 
SJcagermild) nad) einer Stinne unb Pon hier nach einem &ü()l s ^ 
apparat birigieren, weld)er bie SJtilch, um eine Säuerung 
bcrfelben ju Permeiben, fchnell auf eine niebrige Temperatur 
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abfiifjlt, möljrenb bie jroeite (Stellung beS SWeljbecfenS 
baju bestimmt ift, ben bei m 3eitmeife ablaufenben 9 ial)m in 
einen untergeftefften $iibel 31t führen ; in biefern gatte mirb 
ba§ 9 toljr m ein fur3er geraber fenfredffer Stufen, melier 
bent 3 )ref)becfen , refp. einem brefjbaren Sdjenlelroljr al» 
2>ref)punlt bient. 

Unmittelbar nad) gefdjeljenem Ablauf be§ 9 ?afjmS an» 
ber Trommel bringt man bie Zentrifuge mieber in öoffen 
^Betrieb unb läßt Oon neuem bei t SSottmüdj guflie^en, mie 
and) burd) ben (Sdffaud) d ®ampf inbie Anmärmereintretcn. 
hiermit l)at man bie jroeite ®d)leuberperiobe begonnen. ®ie 
bei berfelben, mie aud) bei ben fpäteren Sdjleuberperiobeit 
3uerft abgefcfylenberten etma 1 0 1 SJiagerntild) muß man getrennt 
für fid) auffangen unb in ben 93offmild)bottid) 3uriicfgießen, 
meil biefe bei ber 3meiten unb affen folgenbeit @d)leuber* 
periobcn 3uerft abgefd)leuberten etma 10 i 9 )iffd) ein meitig 
üon bem gemonneneit 9 tal)m enthalten, ben man auf biefe 
SBeife miebergeminnt. (£S bleibt nämtidj bei febem Ablaffeti 
be§ 9 ial)m§ au§ ber Zentrifuge ein wenig 9 iaf)m au bent 
Söobcit be» (Sammlers n haften, ber bnrd) bie junäd^ft ab* 
laufenbe Sftagermild) abgefpiilt unb mit fortgeriffen mirb. 

9 ?ad) Söeenbigung ber Sd)leuberungen , refp. nad) ber 
Aufarbeitung beS ÜMfquantumS ift bie Strommel 3U öffnen, 
um bie barin itod) Oorljanbeiten 9 tal)mrefte au^jufpülen, 
100311 man am beften einige Sitcr SJtagermildj benujjt. — 
®icfcS AuSfpülen ber Trommel muß jebod) mit einiger 
SSorfid^t gefd)efjen, bamit man bie ®uljejfremente, melcl)e fid) 
mäfjreub fämtlid)er Sdjleuberperioben innerhalb ber frommet 
auSgefd)ieben unb angefammelt fjaben, mit ben 9 ?af)tnreften 
nid)t mit auSfpiile. 

®er am ©djluffe ber lefiten Sdjleuberperiobe in bem 
SDJildjanmärnter c nod) borfjanbene 9ieft bereits ermärrnter 
SBoffmitdj mirb in ber SBeife mit Oerarbeitet, baf3 mau ifjn 
nad) Abfperrung ber ®ampf3iiftrömung bei d burd) ber $al)n 
am 93 oben beS AnmärmerS ab3apft, bann nod) Umfeßeit beS 
<Sd)laitd)eS in ben 93 ottid) gießt unb bei k in bie Zentrifuge 
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eintaufen läßt. ©rft nadjbem bieS gefcheljen ift, mirb bic 
Zentrifuge jum Z tl)ec f e bc3 StafjmablaffenS in Stiltftanb 
Perfekt ltnb bemnäthft bie Staf)mauSfpülung unb bie Steinigung 
ber Trommel borgenomnten. 

Für eine leichte 3ufömmlidf)feit ju allen bcnjcnigen Teilen 
ber Zentrifuge, melcfje einer grünblichen Steinigung nacfj "ber 
Slufarbeitung eines jebeit ÜDtelfquantumS bebiirfen, mie bie 
Trommel b, ber (£infaß v, ber SOtildjanmärmer e, unb ber 
Sammelmantel n, ift Sorge getroffen: ber leßtcre ift bei rr 
penalartig geteilt, fobaß man ben Oberteil beleihen mit bent 
barau befeftigtcn SDtildjanttmrmer c leicf)t Poit ber Zentrifuge 
abheben fann, nadjbem man judor bie 2Dti(d)riif)rdorrid)tung 
pqz burd) baS Söfen jmeier Strauben befeüigt hat. Slud) 
bie Trommel felbft fann ^urn Z'oecfe ber Steinigung in iljre 
Teile jerlcgt toerben. SStan löst einen ^tanj «Schrauben o, 
meldje ben Trontmelbecfel mit ber Trommel Perbinbeit unb 
gegen bie festere bienten, unb hebt ben (Sinfafj v auS ber 
Trommel herauf. Sieben ber Zentrifuge ift ein Heiner 51uS= 
leger mit glafd)enäug befeftigt, um baS Slb- unb Slntjeben 
ber Trommel ju erleichtern. 

(£infad) fann bie ®onftruftion beSSlpparateSnid)tgeuanut 
merben, unb erforbert ber betrieb am (£nbe unb Slnfang 
jeber ©ntrahmungSperiobe ungeteilte Slufmerffamfeit. Tie 
Trommel macht bei größeren S{pp flra t e n etmaS über 2000, 
bei Heineren etmaS über 2500 Umbrehungen in berSDiinute, 
ber $raftüerbraud) ift bei ben größeren Slpparaten bis 1 1/2 
^ferbefraft. 2Sirb bie SJiilcf) bcrf)ältniSmäßig hoch erwärmt 
unb ftrömt nur ein geringes SJcilchquantum burch ben Slpparat, 
fo ift bie SluSrahmung am Poüftänbigften. $3ei nichtiger 
Temperatur unb ftarfem SMcf^ufluß geht mehr Fett j n 
SStagermilch über. Unter ber S3orauSfe^ung gleicher Tempe- 
raturen unb gleicher TrefjungSgefchwinbigfeit fann ber SluS* 
rahmungSgrab unb ber Fettgehalt ber SStagermilcf) burdj bie 
Stellung beS |jahite§ h normiert merben unb foll berfelbe 
bie einmal als richtig erprobte Stellung bcibehalten. 

Söcrntr, ÜWilc^ioirtfdjaft. 9 


Digitized by Google 



130 


3wcttev Xcil. 


21 . ge$ca in Berlin liefert feie 2lpparatc in brei (großen für 
75—300 1 fetfhtng pro ©tuttbe im greife fcoit 870—1370 Jt. 
infl. Serpacfung unb mit ©djmetlenrafunen , fo baß fie opne 
ftunbamenttcrung auf einen ebnen SB oben gefteHt metben tonnen. 

SefelbtS patentierte IDtild^entrifuge arbeitet tuie 
be SabalS (Separator fontinuierlidj. S u bem SJtafje tuie 
iZollntild) in beit Apparat eintritt fließt Stafjm unb Stöger* 
mild) ab. gig. 1 4 Peraitfdjaulidjt itad) Angabe ber t^aOvifanteit 
bie jlonftruftion: ®ie au§ einem 33 affin, befielt Söobeit eilte 
SHeinigfeit l)ül)cr als ber 5 )edel ber Zentrifuge liegen füllte, 
in einer, ber leichtern Steinigung falber, moglidjft offenen 
Stinne a eintretenbe SBollntild) fließt an beit SSäitbcn bc§ 
feft ftel)cnben SJtitd)Perteiler§ b herunter bi§ 511 bem rotierenben 
£rommelbobett c unb ftrebt biefen entlang ber Trommel- 
loattb (1 311, ftd) infolge ber auf fie eiitmirfcitbeit Zentrifugal 
traft fofort fenfred)t ftellenb unb in fdjroerere SJfagermild) 
unb leidjtern Staljm jerfalleitb. gortgefejjter 33ollmild)3ufluß 
füllt olltnäfjlid) bie Trommel, fo baff breifonjentrifdjcStinge 
entftefjen, e au§ Stafjtn, f au§ fßollmild), halb ftärfer, halb 
jdjmädjer, unb g au§ SJtngermild). Um nun für bie fontinuier* 
lidj 3ttlaufenbe, bie mittlere $lüffigteit§fd)id)t bilbenbe 5 ßoll= 
mild) immer toicber piajj 31t fdjaffeit, tritt etroab über bier 
fünftel be§ Z u f^ u f)e§ £*ei h a(§ SDtagermild) in ben, je itad) 
bem gettgeljalte ober bem müitfdjenSmerten (SntraljmungSgrabe 
beliebig üerftellbaren $afjn unb burd) biefen über beit Trommel* 
bedel i tjinmeg itt bie ©amntelriune k, berSteft b. f). ungefähr 
ein fünftel geljt hingegen al§ Staunt über bie t>om$rommelbedet 
bei 1 gebilbete Sippe ttitb ben ©ef)äufebedel 11t l)intoeg in bie 
(Satnntelrinnc n, Pon mo Staljm unb SDtagcrmild), getrennt 
burch entfpred)enb fonftruierte SluSflufitüllen, in genau bent 
58ollmild)3uflufi entfpred)enber Proportion ablaufettb. — 
Sie ftärfer ber Z u fl u f? bon Sßollntild) ift, befto fiii^ere Zeit 
T)ält fid) bie fötild) im Slpparate auf unb befto geringer 
ift ber Slu§raf)mung§grab. tiefer famt alfo burdf ben 
Slollmild^uflufj reguliert merbeit. 'ü'er Apparat ift leidjt 
31t reinigen, ber obere 2eil beleihen bis 311 bem in ber 
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?lbbilbung fidjtbaren ^orijcmtalftrid) ift abnehmbar intb 
broudjt nidjt eine «Straube gelöst ju föcrben. Xic ©djmier* 



gifl. 14. Sefetbt« fontinuierlirtie 3Rit<fj3entrffuflc. 


toorridjtungen fitib fclbfUljätig. Xie Xrommel fann gebremst 
loerben. 

2>ie gabrifanten ?efelbt & ?entfd? in ©dsüningen bei 33raun* 
fc^tueig [teilen bie 3entrifugen in brei ©regen ber, $ur ©ntrabmnng 
bon 150 — 1500 1 3Jtilcf> in ber ©tnnbe int greife bon 500 bis 
2500 Ji 2)er ^Betrieb gefebiebt ont befreit burdj eine ®ang>fmafdnne 
(bis brei ißferbefräfte), aber äud> burd) ©öpcl. 

9 * 
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2 >ic fßeterfenfehe 3 cntiifugc, „fontinuierlid) 
wirfenbe 3 entrifugalmild)fchälmaf chine, patent 
fßeterfen", erfunben Pon $. fßeterfen inßauenburg, unter* 
treibet fidj Pon ben bisher besprochenen 3entrifugen tjaupt* 
fäcf)lid) baburclj, baff bie 2 )rehung§a£c ber üöiilchtrommel 
nic^t fenfredjt ftel)t, fonbern horizontal liegt. 3 ig. 15 
oeranfdjaulicht bie $onftruftion. a ift bie horizontale 
®rel)ung§aje,'bb ber SDurchfdjnitt burch bie Trommel* 
wanbung. Sie Sörild) tritt au§ bem ©amntclgefäff burdj 
ba3 feftftefjenbe 9?ol;r r in ben ber 21 re junächft liegenben 
9?ing c ein nnb wirb bnrd) bie Öffnungen d d in ba§ innere 
ber Srommel gefdjleubert. Sort trennt fic^ bie SDülcf) in 
fOiagermildj e unb in9fafjmf. Sie Öffnungen d be3 SRingeSc 
liegen im Söereid) ber SSolfmild), fo baff ber $ 8 ollmild) 5 uflujf 
unbe^inbert ber bem 3 entrum näher liegenben 9iaf)mfd)icf)t 
gefdjehen fann. x ift bie nad) längernt 3 entrifugiereu fidj an* 
fantmelnbe ©chmuftfdjicht. Sie SDiagermild) tritt bnrd) bie 
beiben Keinen 9iäljren gg au§ bem Innern ber Trommel 
in ben außerhalb gelegenen 9iing h. i unb k finb bie feft* 
fteljenben löffelartigen ©d)älapparate (äReffer) unb zwar 
greift bie ©pifje öon i in bie 9)?agermildj, bie ©pifje öon 
k in bie 9ta^mfc^icf)t f. Söeibc ©chälapparate finb um eine 
fefte ©äulc 1 brefjbar unb fönneit bnrd) ©teHfcf)rauben m 
feftgefcfjraubt merben. — ©oll ber ^Betrieb unterbrochen 
werben, fo wirb ber 93ollmild)äufluff abgefteHt, mit bem 
9 tal)mfd)äler k nod) moglidjft Piel fRaljm entnommen. Sann 
wirb ber 9tal)mfct)äler, ber mit bem re^twinfelig gebogenen 
91rm n um 1 brehbar, au» bem Srommelinnern herauSgebogcn, 
woburcf) bie Srommelöffnung o frei wirb. 3» biefelbe fd)liefjt 
luftbidjt ber Sedcl p, welcher um bie fefte ©äule q brehbar 
ift. ©obalb bcrSedel eingeriidt ift, nimmt er an ber Dotation 
ber Trommel teil, ba er fich in einer im 21 rme s befinblicheu 
Söüdjfe brehen fann. Surch ba» fKnjiehen ber ©tellfdhraube t 
wirb ein bichter SBerfdjluft erreicht, darauf wirb bie Srieb* 
fraft abgeleitet, bie Sreljung wirb öerlangfamt, bie fOJilch 
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fällt in ber Trommel jufamtnen unb tütrb fdjtiefjlicf) burd) 
einen $n^n abgelaffett. S^ncf) (Entfernung be§ 2>edel§ p faitn 
burrf) bie Öffnung o bie Reinigung ber Trommel erfolgen. 
SDer 5Iu§rfl|mung§grab mirb reguliert burd) bie Sänge unb 
Seite ber ttiöljreng; fe metjr 90*?agermiltf) abftie|t, befto 
geringer bie (Entfettung. $er 9ial)m !ann beliebig fontinuiertid) 
ober periobifdj gefdjält tnerben. 3 nt erftern Satte wirb biinner, 
im lejjtern fonfiftentcr 9int)m getoonnen. ®ic Arbeit lann 



gig, 15. «Pctcrfen« ®WtbfiDcilmafi$ine. 

Simcrcs bet Xvommct, fcfjcmatificrtcc §orijonta([djnitt. 


ununterbrodjen jeijn ©tmtben fortgefe^tmerben; nad) melier 
3eit bie Trommel ber Reinigung bebarf. $ebe Trommel 
fott bi§ 450 l SBottmtfd) ftünblid) entrahmen. ®ie 9Jiafcf)inc 
mirb in jrnei dköfcen gefertigt, bie fleinere ©orte mit einer 
frommet, bie größeren mit jmei trommeln, an jebem Flyern 
enbe eine foldfje. S)ie Trommel macf)t 1000 — 1100 Um* 
breijungen in ber Minute. 3um betriebe ift ettoa 1 1/2 
^ferbefcaft nötig*). 


*) 3!acf) Eingaben Siidjitcv«, „£>aubbiid) ber äiiitrfjUurtfcfiaft" . ©cvliit 1882. 


Digitized by Google 


134 


^weiter itii. 


Sie ^eterfenfcfye ©(bätmaßhine ift ju begießen ton ber 3entrifugenbau= 
2Ctticngefe£Ifd>aft in Hamburg, bie fleinere ©orte im greife ton 
2200 .ft, bie größere ton 3500 .ft. — Siefe 3fn* r ifuge ift in 
^annoter mit bem erften greife für 3 entr i fugen uitb in 'Jtltona 
mit bem erften greife ber gefamten äUotfereiauSftellung prämiiert. 

Um burd) bie 3^trifuge einen möglidjft ßoljen 
ral)mung§grab ju e^ielen itnb bie gewonnenen ^robufte: 
SHaljm unb SJiagerntilcl) am oollfommenften ju Oermerten, 
fittb bie Temperatur berfjältniffe genau ju beadjten. Ta 
bie üöeweglicßfeit ber ffettfügeld)en in warmer SDiild) größer 
ift, al§ in fatter (S. 99), 40 giebt man bie SSottmitcß fußwarm 
(34 — 36° C. =27,2 — 28,8° K.) in bie 3cntrifuge. Saite 
iDlild) ift üor bem 3entrifugieren 5U erwärmen. — ferner 
ift 9Jiild), welche uidjt bireft oon ber Suf) in bie 3entrifugc 
wanbert, alfo Slbenbntild), welche erft morgen^ zentrifugiert 
werben foll ober bie nad) Genoffenfd)aft§molfereien tran§= 
portierte 9Jlild) bor bem Transport §u füllen (©. 69 f.) 
unb Oor bem Gingießcn in bie 3 ci drifuge wieber auf bie 
genannte Temperatur 311 erwärmen. — Sdfließlid) ift 
ber bie 3«drifuge öertaffenbe warme 9iaf)tn unb bie warme 
Söiagermild) al&balb abjufiißlen, unt bie f(f)netfe Säuerung 
ju üerßinbern unb bie 9)?öglid)feit ju fdjaffett, au§ Sfaßnt 
unb $DZagermild) bie befte, ßaltbarfte Butter unb guten Safe 
ßerjuftellen. — Cb bie au§ 3 ei drifugenraf)tn bereitete Söutter 
•^weniger haltbar, fräftig, aromatifd), blanf unb feft ift al» 
aitbere Jöutter, ift bi§ßer ttod) nicht erwiefett. ^ebenfaü# 
ift bie Söeßanblung be§ 9ial)me§, namentlich feine energifeße 
9lbfüßlung nad) bem SSerlaffen ber 3entrifuge, für bie Jpalt= 
barfeit ber ©uttcr oon ber größten 2Bid)tigfeit. 

l3orau§fid)tlid) wirb bie 3 e nfrif u 9 fl fentraljmung eine 
immer größere Söebeutung (S. 120) erlangen. Gegenwärtig 
genießt nur ber Großbetrieb ihre Vorteile, inSbefonbere 
bie ftäbtifdjen GenoffenfdjaftSmolfereien*). l£» wäre fefjr 

*) WcnoffenjrfinftämoUcrcicn mit Scntrifugalcntrabmung beftdjen u. a. in 
S'crltu, Sraun(cF)t»clg, Srcmcn, ®effau, eimSljont, Hamburg, fiaffet, Siibccf, 
iWagbcburg, Cuebltnbuig ;c. 
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ju nmnfdjen, bafi bie 3entrifugen aud) in fleinerer Kotu 
ftrultion für ,)panbbetricb unb geringe äRildiquantitäten jur 
Ausführung gelangten nnb baburd) and) im Mittels unb 
Kleinbetriebe anmenbbar mürben. 

43. 2ßdd)e ©iflenfdjaften labe« Dta&m nnb Atagermildj? 
unb wie werben beibe Stoffe Perwertet? 

• v 

Xie Vefdjaffenheit bcS fHal)meS ift je nad) ber iDiettjobc 
ber Aufrahmung unb beit biefe beeinfluffenben Um* 
fiänben, mie bereits au§ gr. 33 befannt, fefyr tterfdjieben, 
halb bünnflüffig, halb mehr fonfiftent. Xer 9taf)m ift 
leichter als Voü* unb SOfagermild). Xa§ fpe^fif^e ®emid)t 
ift 0,95 — 1,028, im SJiittel 1,010. Xie 9tal)mau§beute 
beträgt beim ^olfteinfc^en Verfahren 10—12 Volum* 
Prozente mit etma 75°/o Pom gett ber Vollmilch, beim 
‘Smarhfdjeu Verfahren ettoa 20 Volumprozente mit eben* 
falls 75°/o Pont gett ber VoÜmild). Vei ber ßentrifugal* 
entral)mung f)at man ben 9tal)mertrag unb bie Entfettung 
ber ÜJJJagermilcl) nahezu pollftänbig in ber ,£janb; gemötjn- 
lid) fteüt fidl) beibeS annä^ernb mie beim 8marfjfd)eu 
Verfahren. 

9Jacl) Kirchner (a. a. 0.) fteüt fid) , unter ber Voraus* 
fefjung, baf? Pon bem in ber 9ftild) enthaltenen gette 80°/o 
in ben 9iaf)m gelangen unb biefer felbft 16°/o, bie 90?ager= 
mild) 84°/o ber Voümild) betragen, bie Verteilung ber 
einzelnen 9)?ilct)beftanbteile auf 9tal)m unb 9)?agermild> 
folgenberma^en : 

100 kg Vollmilch geben: 16 kg 9taf>m unb 84 kgüJtagermilch 



mit: 

mit: 

mit: 

Söaffer 

87,5 kg 

12,05 kg 

75,45 kg 

gett 

3,5 „ 

2,80 „ 

0,70 „ 

läfefioff 

3,5 * 

0,50 „ 

3,00 „ 

(Siweifj 

0,6 „ 

0,05 „ 

0,55 

litilcbsuder 

4,3 „ 

0,50 „ 

3,80 „ 

2tfche 

0,6 „ 

0,10 * 

0,50 „ 


100,0 kg 16,00 kg 84,00 kg 
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Xie projentifdjc 3 ll fantmenfckung be§ Raljme§ unb ber 
SRagermild) ftellt fidE) bemnad), memt man a) bie 2Saffer= 
Perbunftung al$ nidf>t Porfjanbett betrautet, b) biefelbe mit 
2 o/o ber 93ollmilcf) annimmt unb nur ben Ralfm Ijinjuredjnet, 
mie folgt: 



9ta6m 

5D?agemttl<§ 


a 

b 



O/o 

0,o 

O/o 

SBaffer 

75,31 

71,80 

89,82 

gett 

17,50 

20,00 

0,83 

Ääfeftoff 

3,12 

3,75 

3,57 

©weife 

0,32 

0,35 

0,65 

SPtitd^ucfer 

3,12 

3,57 

4,53 

2fföe 

0,63 

0,71 

0,60 


Xer Raljm mirb cntipcber al§ ©enufjmittel ber mof)l- 
lj oben bereit klaffen Perfauft ober, tote mir fpäter genauer 
feffeit merbeit, meiter §u Butter Perarbeitet. Xer Raljms 
P er f a uf ift befottber§ für ftäbtifdje SDtolfereien Pon 2öidf)tigfeit 
unb famt in Sßerbinbung mit einer entfpredfjenb f)ol)en S8er= 
mertung ber ÜRagerntildE) baju beitragen, benSiter53ollmild) 
^öl)er §u Permerten, ol§ burd) bireften S3erfauf füfjer SSoll- 
mild). Xie Rentabilität ober Unrentabilität be§ getrennten 
33erfaufe§ Pon Rafptt unb üRagermild) gegenüber bem SBerfauf 
Pon $8ollmiIdE) ift au§ einer einfad^en GrtragSredEpmng, ber 
bie Ijerrfdjenben greife sugrunbe gelegt merben, leicf)terfict)tlid^. 
Redptct man einen Ralpnertrag Pon 20 SSolumprojent ber 
58ollmilcf), fo geben 5 1 SBoIlmild) 4 1 üRagcrmild) unb 1 1 
Ralpn. Xa bie Unfoften beim Verlauf, Transport ic. für 
5 1 93ollmild) fo grofj finb, mie für 4 1 SRagermildE) unb 1 1 
Rafjnt, fo löniten biefe Unfoften aufier Rechnung bleiben. 
(£3 fragt fid) bann nur, ob 5 1 33ollmildE) einen eben foljoffctt 
(£rlö§ ergeben, mie 4 1 SRagcrmilcf) unb 1 1 Rafjm itad) 
91b5ug ber Soften für Raljmgcminnung. Xer $ßrei§ für 1 1 
Rafjnt ftellt fid) in ben größeren (Stäbten gegenmärtig 
auf 60 — 80 alfo bem Räljrgelbmert annäfycrnb cnt= 

fprcdjcnb (S. 5). 
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®ie roeitere grnge, ob cS rentabler ift, beit Staunt 
birelt §u berlaufen ober zu Vutter ju berarbeiten, fami 
in allen gatten, wo ein fixerer Slbfaß für s Jia^nt borhanbcn 
ift, bal)in beantwortet werben, baff ber 9lal)mberlauf baS 
rentablere ift , baß baS Siter 90?ilc^ beim fftahmberlauf um 
50 — 100 °/o Ijöljer als beim Vutterberlauf berwertet Werben 
fann. 

$>ie Magermilch (abgerahmte, ab geblafene, blaue 
Mild)) unterfd^eibet fiel), wie bieS auef) bic borftefjenbett 
?lnalpfen geigen , nur burdj einen geringem gettgehalt, 
welker zwifeßen 0,2 unb 1,0 °/o fdjwanlt, im Mittel 0,7 
bis 0,8 °/o beträgt, bon ber Vottmild). Verhältnismäßig 
reidj ift bie Magermilch ab Giweißftoffen unb Mild)* 
Zucfer, welchen Stoffen fie befonberS ihren Gebrauchswert 
berbanlt. Magermilch ift fernerer als 9iahnt unb Votts 
milch- ®°S fpegififc^e Gewicht fdhwanft zwifcf)en 1,033 bis 
1,036 (©. 58). 

Verwertet wirb bie Magermilch bureß bir eiten Vers 
lauf, burch Verfiitteruug , Vcrläfuitg unb Konzentrierung. 
Seßtere beiben VerwertungSarten , namentlich bie wichtige 
Vcreitung boit Magerfäfen, werben fpäter noch befprodjen 
werben. 

3>n tedjnifd)er Veziefjung (Vehanblung, Transport) gilt 
für ben Magermildjbertauf baSfelbe, wie für beit Verlauf 
ber Vottmith (©. 80 ff.). Magermilch ift nur unter ber 
Vezeichnung „Magermilch" ober „abgeraljmteMilch" tu &en 
§anbel zb bringen, fo baß aud) ber ©d)cin beS VetrugeS 
bon bornherein anSgefdjloffen ift. ©elbftberftänblich ift bie 
Magermilch beS geringen gettgeßalteS wegen zu entfprechenb 
niebrigereit greifen als Vollmilch z u berlaufen, zu 5 — 10 A 
pro Siter. ®er birelte Verlauf bon Magermilch h fl t erft 
eine Vebcutung für baS Mollereiwefen gewonnen, feitbem 
man infolge ber berbefferten 51ufrahmberfal)ren, namentlid) 
infolge ber gentrifugalentrahmung, imftanbe ift eine böttig 
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füfje, nod) längere 3cit faltbar Magermilch feil 511 bieten. 
Ter Verlauf fiifjer Magermilch ift baljer in erfter Sinie fiir 
bie ftäbtifdjen ©enoffenfd)aftSmolfereien mit .Qentrifugal* 
entrahmung öon ber größten Vebeutung. 

©S fei l)ier nochmals auf ben hohen Näf)rtuert ber Mager- 
milch ^ingemiefeit , auf mefd)e bereits früher aufmerffam 
gemacht loorben. Me Mfi<f)ten facf)berftänbigerfßt)t)fiologen 
ftimmen barin überein, baß bie Magermilch ein tjöc^ft mert* 
uolleS eiweißreiches Nahrungsmittel, beffen MarttpreiS um 
baS 5 — 6fodje niebriger ift, als fein Nährtnert. TaS©iloeif5 
in ber Magermild) toirb etioa nur mit bem fünften Teil 
befahlt öon bem, tuaS baS ©iloeift in gorm öon Ninbfleifd) 
foftet. Tie Magermild) gehört ju beit preiSnnirbigften 
Nahrungsmitteln unb eignet fid) ihr S'onfum in hohem ©rabe 
für bie nieberen 9 SotfSfcf)ichten. Natürlich h at Magermilch 
niemals ben ©efdhmad ber Vollmilch; auch färbt f ,e nicht, 
loie Vollmilch ober Nahm, ben Kaffee braun, loonach bietfad) 
ber SScrt ber Milch bemeffen toirb. ferner ift fie bar bei ber 
Entnahme ju befahlen, unb fanit ber Slrbeiterbeööllerung 
nicht bis jurn ©ingang beS SöodjenlohneS geftunbet luerben. 
©üfce Magermilch ift eben fo leidjt öerbaulicf), loie fiiffe Voll* 
milch, ^ ctin burefj ©ntrahmen ift eine djemifdhe Ver* 
änberung in ben Sßrotemförpern nicht öor fiel) gegangen. TaS 
ber Magermilch fehleitbe gett fönnen ©rtuadhfene burd) ben 
anbertoeiten ©enufj öon fyett in gorm boit ©petf, Vutter, 
CI ?c. erfeßeit. 3 ur $inberernäl)rung eignet fid) bie Mager* 
milch allerbingS nicht. Seiber bcftel)en noch fiele, auf Uit* 
fenntniS beruhenbe Vorurteile, lueldje oeranlaffen, baff fid) 
breite ©d)ichten ber Vebölferung üom©enuß ber Magermilch 
fernhalten, ©roße Summen luerben für minbermertige 
Nahrungsmittel UerauSgabt. SÖollte man mehr©eiuid)t auf 
ben ^'onfum öon Magermildh legen, fo mürbe man fid) beffer 
unb billiger ernähren (öergl. @. 6). 

Turd)auS ungered)t ift bie gorberung mand)er ftäbtifcher 
Vehörbeu, baff bie Magermilch minbeftenS 1 °/o gett befißeit 
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müffe. Sluf beit Fettgehalt ber äRagermild) ift abfolut feilt 
©emidjt §u legen. Sie 2Bare wirb als „äRagcrmilch" 
üerfouft unb ißr SSert beruht auSfchließlid) int ©e^alt 
an ©imeißförpern nnb 9 Rttd) 3 uder. 9Rit bemfelben Siebte, 
mit bem man beit Verlauf 51 t magerer 50f eigerntilcf) 
Verbieten 51 t föniten toermeint, müßte man gegen beit 33 er* 
fauf üon SDingerfäfcn ober magerem Fkifd) einfehreiten. 
Sic jQualität ber jum SSerfattf gebrachten SRagermild) 
läßt fid) mit größerer (Sicherheit als bie ber Vollmilch 
fontrollieren. 

©ine meitere Vermenbung ber SDingerntild) befteljt im 
Verfüttern an Kälber. 3 U bem 3mede barf bie Viild) 
mir böllig füß berrcenbet merbeit. gm allgemeinen gilt in 
Vegug auf Stalleinrichtung, 9ieinlid)feit, Vehaitbluttg, ^iinfts 
lichfeit, Sorgfalt baSfelbe, maS bereits gelegentlich ber Vcr* 
menbitug füßer Vollmild) §u Kälbermaft angeführt tiutrbe, 
unb l)öngt aud) hier ber ©rfolg bcr ÜDiild) hcmptfäd)lidj bott 
ber fßerföitlid)leit beS SöärterS ab. ÜRad) ^p. Vccfhufen*) 
befommt baS ein bis §mei Sage alte, meiftenS angefauftc 
Salb nur in ben erften Sagen frifche Söiilch, meldje, menn 
non ?lltmild)Sfühen gemonnen, sunt bierteit Seil mit SBaffcr 
oerbünnt mirb (brei Seile SRild), ein Seil SSaffer), bann 
abgefahnte ftetS auf 34° C. (27 °R.) ermärmte. 3uerftmirb 
etma eilt bis smei Sage laug bem Kalbe SDiilch gereid)t, bon 
melchcr berfRahm nach smölfftünbigent Stehen ber s JRild) ab* 
genommen ift, bann fogenaitnte adjtjehnftünbige, unb allmählid) 
mirb ba§u übergegangen , bem Kalbe SQiildf) 51 t geben, bie 
oierunbjmanjig bis breißig Stuitben jum Slbfahnett geftaitbeit 
l)at. SaS Kalb muß immer bollftänbig gefättigt, barf jebod) 
nicht überfüttert roerben. Srcimal ant Sage mirb ihm feine 
Portion, bie fid) allmählich fteigert, 31 a' beftimmten 3 eit 
3 ugemeffen. ©inigemat möcheittlid) etrnaS Sal 3 unb noch 


*) „(Jrfaljnntgen im SDio(fcrctiuc[cn unb in bcr Jtölbcimaft“, Sdjnft bc3 
£DiiIdjmirtirf)afttid)cn SBcrcinS, Xanjig 1876. 
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öfter trocfner ©anb au§ ber £nnb borficßtig eingegeben, 
ift bem Salbe debiirfniS. SDiefe Söfaft bauert fünf bi» 
fed£)§ 2BodE)en. 

®ie tägliche äRitdjportion !ann bi§ 24 1 gefteigert Werben, 
don öornf)erein fann ntan auf einen 9)?anget an gett in ber 
Station fdf)ließen unb einen ßufaß bon gett at§ ratfant 
eradjten. Sin fotchcr T)at ficf) in gorm bonßeinfamenfdjleim 
bewährt, wäljrenb ba§ Qufiittern bon Srbnußfudhen unb Ct 
$urd)fatl erregt f)at*). 

®er Srfotg ber Lüftung unb fomit bie derwertung be§ 
£itcr§ ÜDlagermildh ift ben größten ©dhwanfungen unterworfen 
unb abhängig teils Don ber !gnbibibuatität be§ ^TiereS, tcü§ 
bon ber ©orgfamfeit ber ©eßanblung. !gm Mittel wirb 
1 kg 2ebenbgewic|t§äunaljnie mit 13 — 14 1 ÜQiagcrmitd) 
erreicht. Sünftigenfatt§ bewirten fdjon 6 1 ÜOfagerntitdj 
1 kg Sewirf)t§5unal)me. igm SKittet wirb baS Siter $)fager= 
mitdj mit 5 — 10 Jj. berwertet. 

211S gutter für geriet ift bie abgerahmte fiiße SOJitd) 
borjügtid) braudjbar. dergleichen wir bie Slnatpfe bon 
ÜDiagcrmitch (8. 136) mit ber ber @d)Weinemild) (©. 45), 
fo finb beibe 9J2il<±>arten infofern fet)r ä^nlid^, at§ fie reich 
an fßrotemftoffen unb SJiitdjjucler , arm an gett finb. $e 
länger ben gerleln unb jungen £äuferfd)weinen fiiße 
SOiagermild) bcrabreid)t werben fann, befto beffer entwicfetn 
fie fid). ®ie Üöiitchfütterung an ©djweine fdjeint auch 

biätetifd) bon ber giinftigften SBirlung 51t fein. Segen 
faucr geworbene 9)?agermild) finb bie ©djweine nicht nur 
nidjt cmpfinbtid), fonbent freffeit fie mit großer degierbe. 
©auermild} bient beSfjatb baju aitbere guttermittet fdjmacf- 
ßafter 5U ntadjeu; fie eignet ficf) befonberS jur der* 
ntifd)ung mit Stäben unb Sartoß'etn, feßr fohtenhßbratrcichen 
guttermittetn. 


•) Stucfi Scf>cvtf)van ift Krnxnbct; jcbod) fann über bat Grfctij tiid)t$ 
f'cri(l;tct twerbat. 
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2. pic jsutter unb bie 28utt<mifth. 

44. 2ßa3 ift unb wie entftcbt bie ©utter? 

Butter, in <Sübbeutfcf)lanb nucf) 91 it f c genannt, ift eine 
bei gewöhnlicher Temperatur mcidEje, gelbliche SJZaffe, rncldfc 
ber ^pauptfadje nac^ (84%) au§ bem Butterfett (©.38) ber 
üütilch befteht, baneben etwa 12 — 14% SSafjer unb 2— 4% 
anberc (Stoffe (Wafern, ©aljc :c.) enttjält. infolge ber alb 
gemeinen Beliebtheit ber Butter at3 9?ahrung3* unb ©eituff- 
rnittel, fomie ferner ihre§ fpejififd) l)°h cn 2Bcrte§ unb ihrer 
unter ttmfiänben großen Jpaltbarleit üerträgt bie Butter 
weiten Transport (©. 141) unb ift be§h<rib unb weil fie 
fich bei allen mobernen $utturbölfem at§ 9?ahrung§= unb 
©enuffmittel einer großen Beliebtheit erfreut, Slrtifel be3 
2Beltf)anbel§ geworben. 

Ü6er bie ßrfinbung ber ©utter ift nichts befannt. ®ie Äulturs 
oölfer bee> SlltertumS »ertoanbten bie ©utter nid)t als ©enujfmittel. 
.'perobot erwähnt bie ©utter in feinem ©erichte über bie ©fythen. 
©riechen unb 9iömer oertoanbten bie burdf ©Rütteln oon Schafs 
milch bergefteUte ©utter faft auSfchliefflich ju mebijinifdeen 3wecfen, 
als ©albe („unguentum“, bafyer wahrfcheinlich „Slnle"). £ant= 
wirtfcftaftlidje römifdje ©chriftfteller erwähnen bie ©utter nicht, ©rjt 
fpäter lernen bie 9tömer toon ben ©eratanen bie ©utter als @enujf= 
mittel fennen. 3 U ÄarlS beS ©roßen 3eiten war bie ©utterbercitung 
in Teutfchlanb burdjauS gebräuchlich. 

Ta§ Buttern bcjwerft bie (Gewinnung bcr gettfügeldjen 
ber 9Md) in einer 5 ufamntenhängenben ÜOtaffe. Erfahrung»; 
mäffig unb öoit alter§h er bic» innerhalb gewiffer 
Temperaturen, burd) ©rfdjütterungen (©d)lagen, ©toffen) 
be§ Butterung§materiale§ , alfo auf ntedjanifchem ober 
phhfifalifdjent Söege erreicht. Bis in bie Steujeit erftärte 
man fich liefen Borgang in ber SBeife, baff burd) ba§ ©plagen 
ober (Stoffen be§ Materials bie (üermeintlid)) fcfteit ®nfc* ^ 
ftoffhüHen ber gettfügeldjen (S. 40) jer reißen, worauf fid) 
festere sufammenballen. 9lud) h at n,fln angenommen, baff 
mit ben füllen ber gettfügelchen c^cmifcfjc Beränberungen 
borgehen, burd) weld)c biefelben mäfjrenb beS Butternd mehr 
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ober weniger aufgelöst Würben. 9Zcucrbing§ f)at bie £f)eoric 
be§ 33utterung§projeffe§ üon ©orßlet allgemeine ?lnnat)me 
gefunben unb fie erflärt bie ©rfd)einungett in geitügenber 
SBeife. 

s JJfan erinnere ficf) be§ früher (©. 38 f-) über bie 93er* 
fdjiebenfjeit be3 ©d)meläpunfte§ unb @rftarrung§pun!te§ be§ 
53 utterfette§ (Gejagten, ßbgleid) ber ©rftarrungSpunft be§* 
felben ungefähr bei 23 °C. (18,4 °R.) liegt unb in fuhwnrmer 
SUiitd) ba§ gett ber gettfügeld)en ficf) int flüffigen 3 u f t011 ^* c 
bcfinbet, fann bie Wild) bod) weit unter 23° C. abgetiit)lt 
werben, ohne baß bie 3ett!ügcld)cn erftarren. Sie befinbeu 
fid) im „unterfühlten" 3 uftanbe. ^ebe unterfü^Ite Sffüffigfeit, 
welche erfdjüttert wirb, erftarrt, fo auch bie unterhielten 
getttröpfdjen. Xer 93utterung§projeB beftc^t nad) Sojl)let 
nur in ber Überführung ber unterfühlten flüffigen Settfügeldfen 
in beit feften ßuftanb mit £nilfe medjatiifcher ©rfdjüttcrung. 
SSirb gebuttert, fo bemerlt matt in ber erften 3eit feitterlei 
SSeränberung im 93utterung§materiale. 93eobac^tet man ba* 
gegen einen tropfen beleihen unter bem SUZifroffope , fo 
bemerft man, baß bie größten „gettfiigeldjen" nid)t mel;r 
ftügeldfen fittb, fonbern bie üerfcfjiebeiiftett unregelmäßigen 
©eftalten angenommen haben. Xie Heineren 3ettfiigeld)en 
geigen fid) nod) unPeränbert. 53eim weitern iöuttcrn neunten 
aud) biefe unregelmäßige 3 ormett an, wäßrenb fid) bie größeren 
gu ^jäufd)cn bereinigt haben, um alSbalb, unb bann plößlid), 
aud) mit bloßem ?luge fießtbar 51 t werben, ©egen ©nbe bc§ 
33uttern§ ballen fid) bie gettfonglomerate gu größeren 
Üliimpdjen gufanimen. — 3 >n gefrorener unb langfant tuieber 
anfgetauter föZild) geigen fämtlicfje 53utterfügeld)en biefelben 
unregelmäßigen formen, befiitben fid) alfo im feften 3 uftanbe, 
wie in gebutterter SOiildh- ©rfdjütterungen fowol)l wie STälte 
bringen bie untcrfül)lten, flüffigen f 5 ettfiigelcf)en gum ©rftarren. 
©rfcßütterung allein führt bie Heinftctt 3ettfügeld)en nic^t itt 
beit feften 3 »ftaitb über, fiältc jeboef) aud) biefe. — 2 öäl)renb 
fid) bie gettlügelchen burdh bie Bewegung be3 53uttern§ 
gufamntenballen, fdjließen fie ou§gebittterte§9)Zatcrinl (Serum, 
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Buttermild) ) ein, beffeit SDtenge Pon ber Butterungstemperatur 
abjuljängen fc^eint, jwar baS Slronta mtb bcnSohlgcfdjmad 
ber Butter bebingt, aber aud) bie ^jaltbarfeit ber Butter 
beeinflußt, inbem ber eingefdjloffene SKifeftoff bie Bilbung 
flüchtiger ßettfäuren unb baS Stanjigwcrben befdjleunigt. 
TaS Buttern betuirft ftetö eine Temperaturerhöhung beS 
ButterungSmaterialeS, weldje einesteils auS ber in SSärnte 
umgefehten me<hanifd)cn Slrbeit, anbernteilS aber wahr* 
fcheinlid) aud) burd) bie mit einer Temperaturpnahme Per* 
buubene (Erftarrung ber unterfühlten gettfügcld)en resultiert. 

45. Senate über bie Suttcrmafdjinen. 

Tie (Erschütterungen werben bent ButterungSmaterial in 
baju beSonberS geeigneten Apparaten, ben Buttermaschinen, 
ButterfäSSern, mitgeteilt. 

Tie Slnforberungen, weldje an jebeS gute Butterfaß 511 
Stellen, finb : 1 ) Schnelles unb bnllfommeneS SluSbuttern, 
2 ) Bcbarf geringer BetriebSfraft, 3 ) leichte Steinigung unb 
ßüftung, 4 ) |>anblid)fcit, leidjte Füllung unb (Entleerung, 
5 ) (Schuft beS ButterungSmaterialS öor Berunreinigung pou 
aufjen, 6) ©djuh Por Bergeubung beS ÜOtaterialS, bießter 
Berfcf)Iujj, 7 ) Tauerhaftigfeitr’unb 8) Biüigfeit. — Tie 
Umftänbe, welche bie ©röfie ber Bu 1 1 er auS beute einer 
ButtermaSdjinc bebiugen, abgesehen Pon ben bie Butter* 
auSbeute überhaupt bebiitgenben UinStänben, mie Temperatur, 
3 al)l ber ©d)läge ober »Stöße in einer beftimmten $eit j C<t 
finb nod) nicht näher bcfaiutt. TaS Buttern Soll 20 ^Minuten 
bis eine ©tunbe bauern. £511 weniger als 20 SOtinuten fann, 
ohne bie SluSbeutc 511 beeinträchtigen, nicht auSgebnttert 
werben. — 9 US Tricbfraft bient je nach ber ©röße ber 
SJtaSdhine unb ber SJtenge be§ 511 Perbutternben Materials 
bie menschliche straft, bie Straft Pon Tieren im Tretrabe ober 
©öpelwerfe, bie SSafScr* mtb bie Tampffraft*). 


*) SSJinbrcibcr ov6eüen nldf)t gCcitfjtnnjsig genug. 
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2öie bei ollen SDiolfcreigeräten ift auf bie 3 u läffigfeit 
leichter Reinigung unb Süftung ba§ größte ©emidjt jit 
legen. — !3m 3ufammen()ange bamit ftet)t aud) bie |janb* 
lief) feit. Sa§ innere ber 9 )?afd)tne unb if)re einjelncn Seile 
muffen leidet jugänglid) fein; fie bürfen nicht ju fdjtuer fein 
unb ntiiffen fid) leidet f)erau§nel)men taffen. Sic Söemegung 
grünerer ißutterfäffer mirb erleichtert burd) Erahne, Söinben, 
-<!pebel :c. Sa§ S8utterung§materinl batf nid)t öerunreinigt 
merben, fo 5.®. burd) bie ©djmiere be§ Säger«, inmetdjem 
fid) bei manchen ßonftruftionen bie glügelroellc x. breht. 

Ser 33 erfd)lujj be§ 3 afK§ mufj, namentlich nach längerem 
©ebraud), noch fo bicht fein, baf3ba§58utterung§materialnid)t 
burd) benfelben bringen fann. Sie gorberungen ber Sauer* — — 
haftigfeit unb Söilligfeit hängen junächft mit ber Äon* 
ftruftion ber 9 J?afd)ine felbft, unb mit ber Sluorbnung unb 
Slonftruftion ber einseinen Seile jufammen, bann aber aud) 
mit bem ÜDfateriale be§ 3 affc§. Siefe§ bebingt jebocf) nicht 
nur ben ^rei§ unb bie Sauerhaftigfeit, fonbent aud) bie 
.f)anblid)feit unb leid)te Reinigung. 2lud) fommt bie ©igen* 
fchaft al§ SSärmeleiter in löetradjt. Sie gebräuchlichen 
iöutterfäffer beftel)cn cntmcber au§ ^olj ober au§ SJietall. 
Sebteres? läfjt fid) sraar leid)t reinigen, üerleif)t jeborf) ber 
Butter einen metallifd)en ©efchmacf, teilt al§ guter SBärme* 
leiter leicht bem SutterungSmaterial bic Semperatur ber 
Umgebung mit , ift teuer unb fdjmer. Sem Übelftanbe, 
baff bie Söutter SOietattgefchmacf annimmt, fud)t man burch 
Clanftrid) ober ©mailüberjug absuhelfen. 33 eibe§ fpringt 
jeboch mit ber 3 c 't ab, moburd) bie Ülnfammlung bon 
Schmub an ben fehlerhaften ©teilen begiinftigt mirb. — 

Sem ^jolj, bem glatten ©idjcn* unb Söuchenhols, ift ber 
SSorjug oor bem SOietatt einjuräumen ; cS ift leicht, billig, 
bauerhaft unb hält bic löutter rein im ©efd)macfe. Reinigung 
unb Stiftung fann ber fursen Sauer ber iöenupung megeit 
grünblich gefche^en. Sa§ richtig temperierte Söuttcrung 3 * 
material bemaf)rt feine Semperatur im ^joljfaffe big jum 
©nbe be§ öuttern«. 
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Xer Überfid)tlid)feit wegen bringt man feie zahlreichen 
$onftruftionen toon Söntterfäffem in wenige ©ruppen. ÜDian 
unterfdheibet : 

A. feftftetjenbe Söutterfäffer mit beweglichen ©d)lägcrn. 

1. ©topbutterfäffcr. 

2. ©d)logbutterfäffer. 

a. 3Rit Ijorijontalcv Söclle. 

b. Sftit bertifaler Söelle. 

B. ©d)Wingbutterfäffer. 

1. Stottbutterfäffer. 

2. SBiegebutterfäffcr. 

SluS biefen ^auptgruppen werben wir im folgenben nur 
bie widftigften Sftepräfentanten besprechen, inbern baS non 
biefen gültige auch au f bw weniger befannten $onftruItionen 
bejogen werben fann. (Sin befteS 
Sßutterfafj giebt eS nicht. Söffer 
auS allen ©nippen f (innen be= 
friebigenbeS leiften. 

Stojjbuttcrfäficr 

beftehen auS einem feftftehenbeu 
gaff , in welchem in fenfredjter 
Dichtung ein ©töfjer hin- uub 
herbewegt wirb. . 

hierher gehört junädjft baS 
gewöhnlidje, feit alterS in Seutfdj* 
lanb , ber ©djweiz , ©chweben, 

£otlanb , Norwegen , (Snglanb, 

Italien allgemein gebräuchliche 
höljerne ©tofjbutterfafj 
(gig. 16). (SS beftefft auS einem 
fonifdjen, oben engern gaffe a, ei0 . 16 . $aiatm«cto*!mtterf«f. 
welche^ bei b mit einem nach innen 
eng fchliejjenben $)ecfel toerfeljen ift. ^m SOtittelpunfte beSfelbeu 
befinbet fid) einßod), in welches bie trichterförmige $iillc 

Söctner, awUdjunrtfdjnft. Irt 
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(„äöipper") c pafft. $iefc umgiebt bie Stöfferftange d, an 
bereit unterm ©nbc bie burd)löd)erte Sdjeibe e angebradjt ift. 
Schließt ber Werfel bei t> nid)t biefjt genug, fo umtoicfelt man 
benfelben mit einem leinenen £ucf) unb briieft iljn mit biefent 
in ben gaffranb. 3>ie £iille c fott baS $erauSfpripen beS 
53uttcruugSmatcrialS Oerljitibern unb, wenn beim 9?iebergaug 
ber Stöfferftange d baS SöutterungSmaterial abgeftreift mirb, 
biefeS iit baS gaff surüefteiten. 

3)aS gctoül)nlid)e Stoffbutterfaff ift einfach, billig, leidjt 
511 reinigen unb ju lüften, Ijattblid), öoit jebem 33öttdfer per* 
ftcllbar. Xie 9Jfcnge beS SButterungSmaterialS fantt für ein 
gaff üon gegebener ©röffe innerhalb jicntlidj weiter ©rennen 
fcfjtoanfen. liefen Vorteilen gegenüber erforbert baS 33utteru 
einen ücrljältniSntäffig bebcutenben Kraft* unb ßeitauftoanb. 
2>er Stöffcr (Stempel) ift möglidjft gteid)mäffig auf- unb 
uieberjubetoegeit. ®iefeS SButterfaf? eignet fidj befonbcrS für 
ben Kleinbetrieb, unb §mar fönnen bei ^aubbetrieb jmeef* 
mäffig niept mcl)r als 12 — 16 1 9tal)m oerbuttert locrben. 
giir größere 9J2engcn ift bie Süeloeg'ung beS StöfferS burd) 
eine med)anifd)e 33orrid)tung gu erleichtern, toie burd) einen 
mit bem Stempel Oerbuttbenen |>ebel („Sdpoenget"), ber burd) 
9)?enfd)cn bewegt toirb, ober burd) ein mit bem Stempel Oer* 
bunbeneS ©üpelwerf, ober burd) ein $unbetretrab. 3>er 
Stößer macf)t ettua 50 — 70 ©äuge itt ber ÜOÜnute. 

9lf)nlid) baS cplinbrifdjc ©ttffanberfd)e 93utterfaff 
aus SBeiffbled), weldjeS ftatt ber Stöfferfdjcibe ein trid)ter= 
förmigeS, burdjlödferteS, mit ber Spipe nad) oben gcl'el)rteS 
©efäff l)at. ®iefeS gaff foH befriebigettbeS leiften, namentlich 
tonnt bie Södjer tlcin unb 5 al)lreid) fittb. 

©liftonS atmofpl)ärifcf)e§ ober Suftbutterfaff befteljt 
ebenfalls auS SBeiffbled), ift cplittbrifd) , f>at jebod) einen 
l)ol)lett Stöffer, welcher burd) ein SBentit beim |)ebett Suft 
einfaugt unb beim 9tieberbriicfen burd) ben 9tal)m prefft. 
Xie cingcpreffte Suft l)at feinen giinftigeit Gittfluff auf ben 
SöntterungSprojeff ; ber Kraftbebarf ift bagegett Oermeprt- 
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SinbfapS ^Butterfaß auS $olz f) at als ©tößerftangc 
einen glatten, in ber ÜÖJitte fdjrattbenförmig gebienten ©ifeit* 
ftab, wcld)er, wenn er burd) ba§ eng gefdjlißte Sod) bcS 
SccfelS geftoßett wirb, eine bretjenbe '-Bewegung mad)t, WaS 
jebenfallS einen 9Jic()roerbraud) öon Sraft tierurfadjt, ol)ue 
bie Seiftung entfpredjenb jufteigern. — $>n 9h)erfon§ unb 
SrummonbS 53utterfafj wirb ber©tößer burd) ein Oiäber- 
wert mit Kurbel in ^Bewegung gefeßt. 

9lußerbeni gehören 511 biefer ©nippe |jolmgren3, (Taters?, 
SßeftmannS, ©atjrcS, 53ai(el)§, 2eWt)3, SEBilfonS '-Butterfaß jc. 

©djlacjfmttcrfäffer 

fittb feft ftefjenbe ober liegenbe Raffer, in beiten eine mit 
©Klägern (gliigelji) lieferte SSelle rotiert. 51 n ber initeru 
SSanb be§ gaffeS angebrachte Seiften ^entmeit bie ^Bewegung 
beS 53utterung§material§ unb wirten fomit ben ©Klägern 
entgegen. Sie Dtotation ber SSelle wirb bewirft unb be^ 
fcßleunigt burd) einige 3 af)nräbcr; ein ©eßwungrab macht 
bie ^Bewegung gleichmäßig. giir Jpanbbetrieb ift baSfelbe mit 
einer Kurbel öerfef)en. ©rößerc 'jtäber werben burd) ©üpcl= 
wert, SSaffer* ober Sampffraft betrieben. Sie ©chlagbuttcr- 
fäffer haben üor ben ©toßbutterfäffern bie SBorjüge ber 
fdjnellen unb gleichmäßigen '^Bewegung ber glügelwelle, beö 
geringem ®raftaufwaube§. — !genad)bem bie Stelle liegt 
ober fteßt, unterfdjeibet mau ©d)lagbutterfäffer mit l)ori= 
jontaler unb öertifaler glügelwelle. 

©cfjlagbntterfäffer mit horizontaler ober liegen^ 
ber glügelwelle l)okn ben Vorteil, baß bie Öffnung am 
obern gaßumfange fo groß ift, baß ba§ 93utterung§material 
leicßt f)ineingetl)au, bie üöutter bequem herau§genomnten unb 
ba§ innere leid)t gereinigt unb gelüftet Werben fanu. Sie 
metaünen 33utterfäffcr biefer ©ruppe f)flbeit läufig cine33or~ 
ricf)tung zur Semperaturregulierung be§93utterungimaterials : 
hoppelte SSanbungeu, welche mit temperiertem SSaffer gefüllt 

10* 
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toerbeu, obev SSaffertoannen, in benen baS gafj liegt. Tiefe 
TemperierOorrid)tuitg fittb burdjauS iiberflüfftg, ba eS 
Oollfontmeu genügt, toenn baS ©utterungSmaterial bor bent 
(Sittfüllen in baS gafj auf bie normale Temperatur gebracht 
loirb. — (Sin im Sßrinjip biefer Söutterfäffer beru()enber 
Übelftanb finb bie beibeu Säger ber SSette ; fie umfcf)liefu'n 
— toettn nidjt ber Äraftöerbraud) toefcntlid) geftcigert merbeit 
jott, unb namentlich nidjt auf bie Sänge bereit — bieSKellc 
niemals fo bid)t, baf$ nicht baS ©utterungSmaterial burd) 
btefelben bringt, unb ferner Verunreinigt baS ©d)mieröl ber 
Sager baS ©utterungSmaterial. Sind) fann bie 2Selle nicht 
leid)t auS bem gaffe herauSgettotnmen toerben. 

TaS Stegen tu alber ©utterfafj ift ein fenfredjt gefteüter 
eiferner (£t)liuber mit ^ori^oittal liegenbem ©djlägertoerf. 
TaS innere ift mit Ölfarbe angeftrichen. (SttoaS unter ber 
$älfte höngt baS gaff in jmeißapfen (toeld)e gleichseitig bie 
©iichfett für baS ©d)lägcrtoerf finb) unb fann burd) Tref)üug 
um biefeibeit untgefippt merben. TaS ©chlägertoerf beftel)t 
auS Pier ober fünf bogenförmigen, burd)t öcherten ^joljplattcu. 
Tie obere Öffnung toirb burd) einen ^tolsbecfel ocrfchloffen. 
©ei ben größeren $onftruftioiten bient sunt |jebeit bcS 
TedelS unb sum ^jerattS heben beS ©djlägertoerfeS ein $ral)n. 
'tlufjerbem ift baS 9tegentoalber ©utterfajj mit einer Tcnt* 
pericrborrichtung Oerfef)eit, toeld)e baritt beftef)t, bafj au 
ber obern $älfte um beit äußern Umfang beS gaffeS eine 
^ölerfjrinue läuft, toelche auS ihren Öffnungen baS Temperier* 
toaffer an ber Söattb beS gaffeS l)c'runterlaufen lägt. Unten 
toirb baS SEßaffer in einem hoppelten ©oben aufgefangen. 
TaS gaß toirb s» 2 /s mit bem ©utterungSmaterial gefüllt, 
biefeS burd) bie Tcmpcrieröorrid)tung auf 16 — 17,5° C. 
(12,8 — 14° R.) gebracht unb baS ©chlägertoerf in ©etueguug 
gefegt. TieS mad)t sunäd)ft fünf SRiituten lang 25 — 30 Um* 
brehungett, bann 20 ÜDtinutcn lang 50 — 55 Umbrehuitgcn 
in ber SRinute, toäl)renb bereit baS ©utterungSmaterial auf 
21,2 — 22,5° C. (17 — 18° R.) ertoärmt toirb. ©obalb 
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Söutterflümpdjcn tiemerft merben , mirb ba§ Vutterung^ 
material auf 17,5° C. (14° R.) abgefiilflt unb bie Söetüegung. 
bc§ ©djlägermerfS Perlangfamt. 

®a§ 9tegenmatber Vutterfaft mirb ba-$u gebaut, grafte 
SOiengeu ganzer gefolterter SD2Ucf> ju Perbuttern unb ift ftierfür 
PoUfontmen brauchbar. 3f)m finb bie Stadtteile ber Vutter* 
fäffer biefer ©ruppe eigen (Verunreinigung be§ Vutterung3* 
material§ bnrcfy ©djtniere) ; baburd), baft baSyaft ju nur 2 /s, 
alfa iticftt bi§ §ur £älfte gefüllt merben barf unb für grafte 
9J?ild)quantitäten beregnet ift, mirb e§ umfangreidj unb 
fdjmer , burd) bie infolgebeffen nötigen ^jülfSfonftruftiancn 
famplijiert, bcanfprud)t Piel Staunt unb ift teuer. ®cr Öl= 
anftrid) ift auf bie 3)auer nidjt ftaltbar unb muft jeitmeife 
erneuert merben , ma§ mit unliebfamtot VetriebSftörungen 
perbuuben ift. 

2>a8 Dtegentaalber Vutterfafj mirb bott ber 2lftiengefeUfcf)aft 
Ianbmirtfcf>aftticl;er SDtafdjinen unb (Gerate in 9?egenh>albe gebaut 
uii §anb= unb Äraftbetrieb juv Verbutterung bon 75—500 1 int 
greife bon 165—500 Jf. 

$ic Sßatentbuttermafdjine Pan ©ftr. fßetcr§ (früher Pan 
Meters unb Raufen) in glenSburg befteftt au§ einem Pieredigen, 
mit einem $>edet Perfdjlieftbaren ipa^taften, in meinem burd) 
eine Kurbel unbßaftnrnbübcrtragung bie ftari^ontale ^öljerne 
28eHe mit jmölf ftöl^ernen fd)aufclförmigen gUigelit in Um* 
bretjung Pcrfeftt lairb. ®urd) bie eigentümlidje (Stellung 
biefer mirb ba§ Vutterung§material fdjraubcnförmig 

nacl) ber SOtitte 511 getrieben unb ftarf erschüttert. 2 )ie SBelle 
fann feftr leidjt .au§ bem gaffe genamntcu merben. 3)idjt 
über bem Vaben hat ber haften einen 3apfen, burd) beit bie 
Vuttermildj abgelaffeit merben fann. — ®ie SlitfangS* 
tetnperatur für gefäuerten 9M)nt ift 15° C. (12° li); bie 
Stelle mad)t 125 Umbreftitngcn in ber ÜERinute. 3>iefe£ 
Vuttcrfaft ift für flehten Vetricb geeignet. 

3>ie greife für brei ©roßen für 6 — 22 1 $Rabm fielen prüften 
27 unb 35 Ji 
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2a Po ift) § 33utterntafd)me, entftauben nu§ ber alteftcn 
$3uttermafd)ine biefer ?trt, bem <Suffei'tmtterfaffc , wirb 
geDitbet Pott einem tiegenben (Xl)linbev au§ SEBeifjbted), wüfjrettb 
bie runben Kopfftücfc au§ (£id)citt)of 3 beftetjen. 2 tm obent 
SSTcile t)at ber 93led)ct)linber eine 3 iemtid) weite, mit einem 
über greif enben Tecfet Perfdjtiefjbare Öffnung. Igm Tecfet 
befinbet fid) ein HeitteS Sötedjrotjr jum ©ntweidjeu ber 2 uft. 
Tie 5Iye ber Sette ift ein teid)t berau§nef)ntbarer oiereefiger 
©ifenftab, auf welchen bie in jmei 9 teit)en augeorbneten £jot 3 * 
ftüget aufgefefjoben werben föttnen. Tie Trefjuttg ber Seite 
erfolgt burd) eine Kurbel unb gafjnrabitbertragung. Ta§ 
gaff famt in einen mit Temperierwaffer 51 t füttenben Kaffen 
geftettt werben. Tie SOiafdjitte ift nur für ^anbbetrieb; fie 
liefert in wenigen SRinuteu au§ 9iaf)m 33utter unb ift be§ljalb 
befottber» für ben |>au§gebraud) 3 ur Bereitung ftet§ frifdfer 
Tt)ee; unb Tafelbutter geeignet, fowie überhaupt für Heinere 
9){iId)Wirtfd)aften. Tic Söuttermitd) wirb burd) eine Per- 
ftöpfelbare Öffnung abgelaffen. Tie ÜD?afd)ine wirb in 
©röfjett Pon 2 — 251 $nf)att gefertigt. 

3)ie greife ftetten fid) bei (5. Silbern in £itbe§tyeint je natf; 
ber ©röfje $tx>ifd)en 18 unb 54 Ji 

Ta§ ©irarbfdfe iöutterfaff ift bent 2aPoift)fd)en äljidid), 
eignet fid) jebod) für größeres 33utterung§materiat; e§ famt 
9)?ild) unb 9iat)trt Perbuttert werben unb ift e§ für £janb* unb 
Kraftbetrieb fonftruiert. — $u biefer ©ruppe ber Söutterfäffer 
get)ört uod) ba3 amerifanifdje Ttjermometerbutterfafj 
für ben Kleinbetrieb unb Türfoop§ patente mail = 
butterfafj mit Kütjtoorridjtung, für £jaitb-üttb Kraftbetrieb, 
in teuerem gatte jiemlid) fomplijiert unb bem 9iegcnwatber 
Söutterfaffe citfutid). ©» bient wie biefe» 3 um ißerbuttern 
gattser, gefäuerter SKitd). 

<Sd)tagbutterfciffer mit Pertifater ober ftet)cn = 
ber gtiiget wette fittb cptinbrifdje ober fonifdje ©efäfje, 
in bereu ?lj;e bie ©djtiigerwettc fcnfredjt ftctjt. Ter obere 
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gaßbecfel, burcf) beffen ÜRittelpunlt bie Sßelle ge^t, ift in 
gmci £nlftcn geteilt itnb abnehmbar; Reinigung, Stiftung, 
Füllung unb Entleerung fönnen bequem gefdjeljen. 

®a§ bemäljrtefte ©utterfaß biefer 2lrt, meldjeS in 9lorb- 
beutfdjtanb, ®änemar! unb ©eßmeben faft in alten größeren 
SDiild^ruirtfd^aften Eingang gefunben l)at, ift ba§ l) o Ift ein f cf) e 
ober bänifdjc ^Butterfaß, aud) Söuttermüljle, Ü1 u i r I = 
butter faß genannt. 

SaS ßolftcinfdjc SButterfaß ift, mie bie Slbbilbungen $ig. 17 
unb 18 ©. 152 f. geigen, eine fonifeße Joitne auS |jolg. 'Sic 
fenfreeßte SIBclle gcf)t bis auf beit 58obcn be§ goffe§ unb trägt 
am beften ben cinfad;en, fjöfjernett, trapezförmigen gliigel* 
rahmen b. ®a§ untere Enbe ber SSelle befißt eine Pfanne, 
in melcße ber 3 n Pf en be§ SaßbobenS eingreift. 2fn ben goß* 
bauben finb 2 — 4 ©cfjlagleiften an befeftigt , * bereu Konten 
mit bem gaßumfange unb ben iljnen gunäd)ft befinblid^ert 
Seiften be§ ©cßlagrafjmeuS parallel laufen. SDurcf) bie 
®ref)ung beS ©dftagrafjmcnS luirb bem SButtcrungSmaterial 
eine zentrifugale ©emegung mitgeteilt, fo baß biefeS mit 
erl)öl)ter Energie gegen bie Seiften a fcfjlögt. !gn ber 9ftitte, 
bei d, f)ängt basgaß an gmei3apfengmifcf)engmei ©tänbern, 
fo baß e§ gutn 3roecfe ber ^Reinigung, Süftung, güllung unb 
Entleerung leid)t geneigt unb umgefippt loerben famt. Ein 
fidjerer ©taub mäfjrenb bc§ buttern» mirb baburd) ergielt, 
baß bie Heineren Raffer für ^anbbetricb mittels £>afen unb 
Öfe an bem ©tauber befeftigt luerben, mäfjrenb unter bie 
größeren, für SDiafdjinenbetrieb, mie e§ gig. 18 geigt, ein 
l)ocf)guHappenbe§ unb aufred)t gehaltenes 53rett ben untern 
gaßranb umgreift. 3u bet einen ®ec!elf)älfte fann bei c ein 
Stfjermometer angebradjt loerbcit. 2)ie SBelle mirb burd) ein 
auS ber 91bbilbung erfid)tlid)eS ßa^nrabgetriebe in Umbreljung 
Perfekt. Sieben ber einen, feften Stiemenfdjeibe mirb häufig 
eine gtoeite, SoSfcßeibe angebracht. giir ^janbbetrieb tritt an 
©teile ber 5Riemfd)eibe eine Kurbel, unb trägt bie nad) oben 
Verlängerte ?(re beS gaffcS ein ßorigontal rotierenbeS 
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«Scfjtoungrab. $amit ba§ S«t3 nmgcfippt unb bie SSette 
mit bem gliigelra^men nu§ bem Söffe genommen luerben 



Siß. 17. $olfltinfdjt0 Butterfaß für flrofibetrieb dou (f. «Blborn in 
$tIbcSljcim. Sluftcrc 


lanit, ift bie Sßette unterhalb be* Leiter» teilbar. ^ebe§ 
(Snbftiicf ift bi§ jur ÜDJittc rcrfjtminflig eingeferbt; beibe 
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Seile paffen genau an einanbcr unb inerben burd) einen 
breiten eifernen fKing jufammengefjalten. 

\/ ®a§ f)olfteinfd)e Sutterfafj eignet fid) 511m SButtem Don 

gefäuertem unb fiifjem 9 ?af)m, foiuie non ganjer, gefäuerter 
9 Mcf). 23 eim ©uttern üon gefäuertem Diafjnt unb gefäuerter 
SDZild^ mad)t bic SSelle 120 — 180 , toon füfjem 9 ialjm 
180 — 200 Umbreljungcn in ber Minute. — £>a§ Söutte* 



gifl. 18. §olfitinföe« öuUerfog. innere «nfid)t. 


rungSmaterial mufj menigftcnS bic untere ^orijontalleifte 
be§ ©djlagrat)men§ bebetfen , aber aud) uicfjt über ber 
obern ^orijontatteifte ftcljcn. Sie 9 J?eitgc be§ $8utterung§= 
materiale fann alfn äiuifdjcit jicmtid) luciteu ©renjen 
fdjiuanfen, obgleich fef)r Keine Quantitäten nidjt Verarbeitet 
inerben fönnen. Sa§ l)olfteinfd)e Söutterfafj ift einfach, 
bauerljaft, leidft 311 reinigen, 51t lüften unb ju Ijanbfjaben ; 
bcr ^raftaufmanb ift nid)t ju grofj unb ber ^rei§ nic^t 
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ju h oc h- giir beit ®rofibetrieb büvfte ba§ hoIfteinfd)e 
33utterfof5 am empfehlenswertesten fein. 

(5. SlbTbont in fpilbeSfieim liefert ba 8 bolfteinfdje Vutterfaji für 
£anbbetrieb in hier ©roßen für 30—90 1 fftauminlfatt, gum Ver= 
buttern bon 15—45 1 9fa^m in greifen bon 35—90 .44, für 
5ßonp* refp. ^Jferbegöpet in brei ©roßen für 125—226 1 SRauminpalt, 
3 um Verbuttern bon 60 — 110 1 9ia|m in greifen bon 125—200 ,H. 
unb für Dampfbetrieb in brei ©rofjen für 307—450 1 9tauminf>att, 
311 m Verbuttern bon 150—225 1 in greifen bon 220—250 Ji — 
Stut^ fefelbt & 8 entf<$ in ©Höningen (Vraunfdpocig) bauen „bei- 
* tifate Äippbuttennafcbincn". 

3 >a§ olbcnburgifcheföatarnftbutterfa fitton© ofjf feit 
beftelft au§ einem fonifd)en, unten etwas berengerten höljerneu 
gaffe, in welchem um eine eiferne $lj:e ein hölzerner Xoppel= 
fliigel rotiert, welcher im ignnern treppenförmig auSgefd)nitteu 
ift. $urd) ßentrifugalfraft wirb bie SOiild) an ben Söanben 
in bieJpöffe getrieben, 100 fie oberhalb bergliigel gegen acf)t, 
an bie gofjwnnb befeftigte, feilförmigc .$o($flüf}c trifft, an 
biefen abpraOt unb in bie ä)?itte beS gaffeS juriitfgeioorfen 
toirb. 3 )aS SluSbuttern foll nad) ben Eingaben beS ßrbauerS 
in biefem gaffe jroar fd)netl unb ttoKfontmen gefdjefjen, jebod) 
erforbert bie eigentümliche ©ewegung ($ataraft) einen tter= 
mehrten fötaftaufwanb. 

DiefeS Vutterfafj toirb bon ber StftiengefcÜfd^aft für SDfafcbittenbau 
unb (Sifeninbuftrie in Varel (Ottenburg) in 3 efm berfcbicbenen 
©röfeen 3 ur Verbutterung bon 8—400 1 gebaut, 3 U Vreifen bon 
65—500 Ji 

SaftwoobS, ©rodjarbS, gerrierS ©utterfäffer be= 
fiften 5toei Pcrtifate SBcllcn, bereit gliigetraßmen, ol)nc 311 
fottibieren, abmechfelnb in eiitanber greifen. ®ie 9 )iafd)inen 
tuerbeit butd) biefc ©inridftung fomplijierter, beanfprud)cu 
mehr Slraftaufmanb, ohne bie ©utteranSbcute fdjneller unb 
ttoUfomntencr 31t bewirten. 81 ud) St fern mär bS Jurbinen- 
butterfaf? hot gegenwärtig feine ©cbeutung mehr. — teuere 
Stonftruftionen, über bereu 28 ert nicht beridftet werben fann , 
fiitb bie ©uttermafdjiue mit brehbarem gaffe unb entgegen^ 
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gefegt breffbarer SSelle (bcutfd)es 9icid^patcnt 9h - . 1850), 
bie 25iagonalbuttermajd)iite Oon 91. 93htUcr tu Sengen im 
(Slfaff (beutjd)e§ jReid)§patent 9h. 3397) mit geneigt ge* 
lagertet glügeltnelle ititb $iagottaljd)cibe an berfelbcn, bie 
53uttermnfd)iite non !gofj. <Steinl)off in 9Zeuftabt * ©oben? 
(beutfd)e§ 91eid)£patent 9h. 6370) mit ^loci einanber ent* 
gegeitarbeitenben ©dffagtnerfeit, non benen ba§ eine an einer 
mafjiüen, ba§ anberc an einer £)ol)ltuellc bcfeftigt ijt, jo 
baff bie ntajfioc jid) in ber ^o^hnelle brefff. 


^^roingßutterfäfTer 

finb (im ©egettfaffe ju ben feftfteljenben Söutterfäfjern mit 
bemeglidjen Sd)(ägerit) betneglidje SSuttcrfäffer, burd) bereit 
Söemcgung ba§ 53utterung§matcrial gegen bie gafftnanbungctt 
ober gegen an ben SSünbcn angebrachte ©dffäger geftoffen 
tuirb. 9Jinn unterjd)cibet jRoßbutterfafjcr mtb Sßiegebutter* 
fäffer. 

©ie DlolUnitterfäffer beftehett au§ einer .fjoljtoune. Um 
bie 3apjcn in ber 9Jhtte ber beiben 93oben famt bie Sonne 
burd) eine STurbel in einem ^joljgeftell gcbrcl)t inerben. 
(Sine burd) ba» innere ber Sonne gef)enbe 91ye barf nicht 
norljanben jein. 91tn Sonnenumfang bcfinbet jid) eine 
Öffnung, ineld)e burd) einen Sedel bid)t öerfdffieffbar jeitt 
muff, jo baff eitt 99hld)üerluft itid)t ftattfinbet. !ge Heiner 
bie Öffnung, bcjto jicfjerer ber 93crjd)luff. Sie Öffnung 
muff jebod) anbererfeit» jo groff jeitt, baff ba§ gaff bequem 
^u reinigen, ju lüften, 511 füllen uttb ju entleeren ijt. !gtit 
Snnent ber Sonne jittb meiftenS brei ©dffäger angebracht, 
loeld)e ber bejjertt Reinigung tnegett l)erau§gcttommen 
tucrbeit fönitett. Surd) bie Srehuttg be§ gaffc§ »nirb 
ber 91affm mit in bie ^öffe genommen uttb ftiirjt, in ber 
^öffe angefommett, auf <Sd)läger uttb gafftnanbung fferab. 
Sie Srel)ung be§ gaffe* barf aljo nicht jo laitgjattt jeitt, 
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bafj ber 9taf)nt nicf)t gehoben tüirb , aber aucf) nicht fo 
fcf)neü, bafj ber fRahm ber Bentrifugalfraft untertoorfen unb 
alg jufammen^ängcnber 9iing gegen bie gafjttmnb gebrücft 
roirb. Sie fRoIXbutterfäffer finb befonberg für ben Kleinbetrieb 
geeignet, in meldjem alltäglich eine Heine Quantität Stöhnt 
Verbuttert wirb. 



Biß* 19. ftfclbt« SHotierOiittcrfafi. 


9iedjt brauchbar ift ba§ Se f e t b tfd)e Mutterfafj (gig. 19). 
Sie eifernen ßapfen ruhen auf Slntifriftiongrolten, um bie 
Srehung bcg gaffeg möglichft ju erleichtern, !3m Ämtern 
befinben fid) brei heraugnehmbarc <3d)lagleiften. Ser Sedel 
fdhlicfjt infolge eineg brefjbaren Keilücrfdjluffeg unb einer 
Kautfchufeinlage möglichft bicht. Sag geberücntil neben bem 
Sedel bient 511m Slblaffen ber gefpannten Suft, eine anbere 
Öffnung gegenüber bem Sedel 511m 3(blaffcn ber Muttermilch. 
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®aS Sefclbtfc^e Söutterfab !ann 51 ml 5)tal)m= imb SKildjbuttern 
berni^t merben. SJian macht im SDiittcl 40 Umbreijungen 
in ber SDUnute. 

Sefelbt & £entfdj in ©djöningen bet ©raunfch»cig liefern baß 
©utterfaß für §anbfcetrieb in fecf)8 ©roßen, junt ©erhuttem toon 
20—150 1 in ©reifen oon 55—125 Jl, ferner noch itt brei ©roßen 
für Äraftbetrieb gnnt ©erbuttern bon 150—300 1 itt ©reifen bon 
150—250 Ji — 3nt ©rofebetrieb bürfte jeboifv ba§ bolfteinfcbe 
©utterfaß biefent SioÜbutterfafe erfolgreiche Äonhtrrenj machen. 

®aS Sefelbtfdje SRotierbuttcrfab, fotoie ^UjlbornS gab' 
buttermafd)ine finb bem Pont Gntglänber fintier Einfang 
ber fündiger fgahre gebauten Söutterfab nacfjgebilbet. SaS 
Sinflerfche gab ruht auf SlntifriftionSrolIen , befiel ein 
S 3 entil jum Wblaffen ber gespannten Suft. !gm Snnern be* 
finben fidh brei ®itterfcl)läger (Sftapierfchtäger), toelche an 
einem (£nbe breiter finb als ont anbertt, ficf) in ber WfyU 
bornfdjen gabbuttermafdjine, aber nicht auS bem Sinflerfdjen 
gaffe herausnehmen laffen. 

<§. 2lhlborn in §ilbe8heint liefert ba8 gab in hier ©roßen bon 
40—112 1 ^Rauminhalt im ©reife bon 60—100 .H 

Sen borgenannten Söutterfäffern finb baS in ber Sftormanbie 
gebräuchliche 93utterfab „Sdröne“ uitb baS bon Dlibier 
ähnlid). 

SaS <Sd)U)ei§er, HRühlftein* ober ©d)eibenbutter= 
fab ift rnohl bie ältefte unb unboltfommenftc ®onftruftion 
biefer ®ruppe. (£S ift eine fehr flache, nuihlfteinähnlid)e 
^oljtrommel, toelchc im Innern an ber ©eripljerie mehrere 
feftfihenbe ober beffer eine herausnehmbare ©djlagleifte h«t. 
SaS gab fann nur mangelhaft gelüftet unb gereinigt merben. 

SöurdjarbS fdjtoebifcheS Sutterfab ift eine Sonne, beren 
Sref)ungSa;re burch ki e 93reite beS gaffeS, alfo parallel mit . 
ben gabböben geht. SSier ^oljfugeln im Innern beS gaffeS, 


Digitized by Google 



158 


Zweiter Xetl. 


fotnic bic Veiuegung fopfüOer unb baS (rittpuntpeit Don Suft 
fetten baS SluSbuttern befc^tcunigeit. 

Vei JpttbaüS XiagonaD unb JaplorS fed)S= 
ccfigem Söuttcrf a f f e gcf)t bic SrefjuttgSaje burd) bie 
diagonale, luaS bic (Srfdjütterungeit bei ÜDßild) öerftärfen fotl. 

Xie UBiegebutterfäffer (Vutter toi egen, 2d)aufel= 

butterfäffer), auSfdjliefjlicf) für £)onbbetrieb, ruf)en auf 
ÜBicgebogen ober gingen frei in einem ©eftelle unb fönneit 
f)in- unb l)ergefd)ttntngen raerbett. Sluf biefc SBeife mirb ber 
fh'afjm gegen bie gafjroanbungen gefdjlageit. 3ur SSerntefjrung 
ber ©rfdjiitterung finb im Snnern julüeilen gitterartige 
©djlägcr angcbrad)t. Xie Öffnung in ber obern SBanb beS 
©efäfjeS famt, of)nc baj) ein Verfprifcen beS VutterungS* 
materiate§ 31t befürchten ift, 3ientlid) grofj gemacht merben. 
Xie Öffnung tuirb mit einem «^ol^becfel öerfdjloffett. ®er 
Shaftbebarf ift bei beit Vuttertoiegen ein fef)r geringer. 

TaS amerifaitifcbe ©djaitfelbutterfafj (Davis Swing 
Claim) (fängt in einem ©eftelle, befifct int Innern feine 
Sdjläger, fann bis 3111 Jpälfte gefüllt roerben unb fott 40 
bis 45 SDoppetfcfpuingungen itt ber üöiinute machen. (SS eignet 
fid) 311m Verbuttern gefältelten unb fiifjen 9 iafjmS unb liefert 
befriebigenbe SluSbcutc, ift einfad), leid)t 31t banbljabcn 1111b 
nicht 3U teuer. 

Ja8 gajj ift S u bejie^en roit @. 2 tblborn in $ilbeSf;eim in 
bret ©roßen für 13—36 1 Verbutterung in greifen t>on 42—60 Ji, 
folute toon (S. J^eifen itt i'eip3tg für 30 1 Verbutterung 31t 30 .H. 

46 . 3 ntt)icferH ftnb WnSbntterungSgrab, Dualität ber Vutter 
mtb Jauer btS VutternS bon ber Vefdjaffenljeit beS VuttermtgSs 
matcrialS mtb uoit ber l’lrt feiner Verarbeitung abhängig? 

SIIS VutterungSntaterial bient 9 D?ild) unb fftafjnt, 
beibeS fott>of)l fiif} als fauer. SDfatcrial mit beit relatiö 


Digitized by Google 



Tic Sknocrtung ber 'JOfilcf). 


159 


meiften gcttfiigclcßeu läßt fieß am fcßnefffien Verbuttern, 
9i Q ß m unter übrigeng gteirf) günftigeu 33erf)ältniffen fcfjneller 
alg äßilcß unb ebettfo fettreicher 9?aßm fdßnetter alg fett* 
armer, meil in bemj[enigen SÜcateriale, in meinem bic gett* 
fiigelcßen enger an einanber fich befinben, eine größere Slnjoßt 
berfelben bei jeber ©emegung beg ©tößerg, beg ©dßlägerg 
ober ber gaßmanbung getroffen unb erfeßüttert mirb, atfo 
erftarrt unb jufammengebattt mirb. 

ferner ift bic eßemifeße Söefcßaffenßeit beg Söutterunggs 
matcriatcg auf bie Sutterbübung cinftußreicß. ©efäuerteg 
33utterunggmateriat läßt fieß feßnetter verbuttern alg füßeg. 
tWilcß, nu’tcßc einige 3eit alt, aber noeß nidf t gefäuert ift, 
feßnetter, alg frifcß gemolfene. 2)cr ($kunb für biefe (£r= 
feßeinung ift itocß nießt befannt. 

§11. fttfiiller ßat beobaißtet, baß aueß bie Süglicßfeit beg getteö 
in Sttßer beftänbig mit ber feit beut 9Mfen berfloffenen 3 f it gunabm. 
®er (genannte nimmt an, baß beim ©teßen fiißer 2)tilcß eine „f ii ß e 
SDiitcßgärung" eintrete, ioelcßc mit ber ©äuerung in feiner 33e= 
gießung fteße unb eine Skränberung ber Jütten ber gettfiigelcßen, bie 
fog. „$8utterunggreife", betonte, infolgebeffen biefetben leidster 
jufammenbaUcn. — 9?acß 2B. Äircßnerg Slnftcßt bagegen „beraßt bie 
feß teere ©erbntterbarfeit frifcßeit ÜPiilcßfetteS in einer Skränberung 
beg OueKunggguftanbeg beg Mfeftoffeg unb bamit ber Äonftitution 
ber bie gettfiigetdßen utngebenben ©erumßüllen. 2lug gefäuertent 
tWaßrn ober glcicßer ÜDtilcß läßt fuß begßalß leießter unb meßr 
Sutter gewinnen, toeil infolge beg geronnenen Ääfeftojfg bie 
©pannunggberßältniffe ber gettfügelcßen geringer getoorben finb, eg 
einer geringem Äraft gur Überfüßrung berfelben iit ben feften 3« 1 . 
ftanb bebarf alg in gang frifeßent ober boeß füßem fRaßnt unb füßer 
ÜJtilcß. 3e meßr nun ber CueÖungggufianb beg Ääfeftoffeg abnimmt, 
unb bag ift toaßrfcßeinlicß beim ©teßen ber iütilcß ber gall, am fo 
teidßter mirb bag Suttem oor fteß geßen, aueß toenn oott einer 
©(iucruttg ber SDtilcß nodß nießtg gu betnerfen ift". 

58ott attett benjeuigen Umftänben, toelößc bic Cualität bei* 
DJiiteß unb fpejiett bie beg SJutterfetteg (©. 38 f.) beeinflußen, 
luie $trt ber Fütterung (S. 20 f.j, ßaftationgperiobe, 9?affe, 
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SnbiPibualität*), Sllter jc., ift anjurte^men, baß fie aud) einen 
(Sinfluß auf bie Sutterbilbung fjaben. 

Slußer ber relatiPen Ticßtigfeit ber gettfügeldjen unb ber 
djemifdjen S 3 cfd)affenl)cit be§ 33 uttcrung 3 material£ ift feine 
Temperatur Pon ber grüßten Söebeutung für bie öutter® 
bilbung, ba biefe nach ber gegenwärtig herrfdjenben 2lnfid)t 
(©ojhletS) in ber Überführung ber fliiffigen, unterfühlten 
gcttfiigeldjen in ben feften 3 uftanb beruht (gr. 44 ). giir 
bie ^rayi§ ift es natürlich tol)n größter SSHdjtigfeit, ein ge® 
IPtffeS SÖutterungSmaterial in berjenigen Temperatur 51t 
Perarbeiten, in ipeldjer ba§ ©rftarren unb ßufammenballen 
ber gettfügeldjen am fd)nelllten unb Pollfommenften gefchiet)t. 
Übermäßig lauge Tauer be§ s -8uttern§, ungenügenbe 2 lu§beute 
unb (Urzeugung geringer ©utterqualität fiitb regelmäßig al§ 
bie {folgen ber DUdjtbcadjtung ber für bie bctreffenben $8er= 
hältniffe geeigneten 33 uttcrung§temperatur an^ufehen. Um 
lpiffenljeit ift befonberS im Kleinbetriebe mieber bie llrfache 
3U mirtfchaftlichen gel)lern. Thermometer toirb mit 

Mißtrauen belächelt unb ba» fDZeffen ber Temperatur be§ 
53 utteruug§material§ als Pöllig überfliiffig erad)tet. $8011 
jeher fei ja ohne Thermometer gebuttert toorben. €b ba» 
$8uttcrung§material loarm ober falt ift, bariiber entfeßeibe 
ba§ (^cfüßl an bem eingetauchten ginger. 3« biefer SBeifc 
mag looßl nod) manche alte 9 Kild)tpirtin im Kleinbetriebe 
benfen unb ißr ^jattbeln 31t ihrem Staben einrid)ten. Tenn 
nidjt» ift trügerifeßer, al 3 bie Temperatur nad) betn^efüßle 
31t prüfen. — Unbebingt notioenbig ift bie Prüfung ber 
Temperatur be§ $8utterung§matcrial§ burdß ba§ Thermo® 
meter Por beut @infd)iitten in ba£ Butterfaß unb mähreitb 
be§ 23 uttern§ felbft, um einer fcßäblicßen Temperaturerhöhung 
Porbeugen 311 fönnen. 


*) gleifchmann b«t beobachtet, bafi fich bie 3Mild) ber einzelnen .Hübe burtf)* 
auä ni#t gleich tcicht bcvbuttert. ©eroiffc Siiibc geben banernb ober nur jeit* 
locifc frtjioer ju bntternbe SKitct). 3n ber Sieget wirb ber Übetftanb bitrch 
Slnwenbung einer hohem als ber normalen ©utterungStemberatur beseitigt. 
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(SrfahrungSmäfjig ift feftgefteHt worben, baf} bie 91 lt f a n g S= 
temperatur im allgemeinen beträgt: 

bei füfjem 9faf)m 11—12° C. ( 8 , 8 — 9,6° H.) 

„ gefäuertent 9tal)m 15 — 16° C. (12 — 12,8° K.) 

„ gefäuerter 9)fild) 17 — 18° C. (13,6 — 14,4° R.). 

G'S ermeifen fidj jebod) unter Umftänbcn 9lbweid)ungenunt 
einen bis jwei ©rabe als uotwenbig. 3ft baS ©uttcrfett infolge 
bcr Fütterung reidjer an leid)tfliiffigen fetten , »nie 5 . $ 8 . 
bei ©riinfütterung, fo ift bie ©utterungStemperatur 
niebriger als angegeben §u nehmen, bamit bie ©utter bie 
richtige STonfiftenj erhält. — ferner ift bie Temperatur beS 
©utterungSlofaleS ju bcodjten; im Sommer im warmen 
Sofale wirb eine niebrigere SlufangStemperatur gewählt, 
weil anbernfatlS baS ©utterungSmaterial bis 511 m (Schluff 
beS ©utternS §u warm werben mürbe ; beim wäfjrenb beS 
©utternS fiubet eine Temperaturerhöhung beS SUiaterialcS 
ftatt (<S. 143), welche um fo größer ift, je fd)netter bie Um= 
brehung beS (SchlägerwerfeS, je höher bie Temperatur bei* 
Umgebung (im (Sommer) uitb ein je beffercr SSörmcleiter 
baS Material beS ©utterfaffeS ift. 3*« SS int er bagegen 
Wirb bie ?lnfangStemperatur etwas h^her genommen, bamit 
trop bei* falten Umgebung bie ©nbtemperotur um etwa 2 ©rab 
höher al§ bie 51nfangStemperatur liegt. — Turd) baS ©uttem 
bei ju hohe« Temperaturen wirb jwar bie Arbeit abgcfürjt, 
aber audh bie Ausbeute berminbert, bie ©utter 511 weich, 5 U 
reid) an ©uttermilch, nicht fehmaef haft unb wenig haltbar; 
bei ju niebrigen Temperaturen wirb baS 91uSbuttcrn Oers 
hinbert, bie ©utter hart-unb fehwer bearbeitbar. 

Um bem ©utterungSmaterial bie rid)tige Temperatur 51 t 
geben, füllt mau baSfelbe entweber in ein ©lecpgefäfi unb 
ftellt biefeS in WormeS ober falteS SSaffer, ober man ftellt 
eine mit warmem ober faltcm SSaffer ober ©iS gefüllte 
©led)büchfe in baS ©utterungSmaterial. 9?ientalS foll bie 
Temperierung burep 3ufd)üttcn Oon fnltem ober warmem 

Söcvncv, fflWdjnnrtjdjaft. 11 
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SBaffer 3um VutterungSmateriale gefd)ehen; bentt burcf) bic 
Verbünttung beöfelOcit wirb baS 3luSbuttern erfcßwert unb 
bie SButtermildf) entwertet. — Vor ber Füllung beS Vutter* 
faffeS ift biefeS burcf) 3fuSfpülen mit warmem ober faftem 
SSaffer auf bie betreffenbe Temperatur ju bringen. TaS 
Temperierwaffer barf nicf)t wärmer als 40° C. (32° R.) 
fein. Obgleich bie nteiften SftetaHbutterfäffer mit Temperier* 
oorrid)tungen Perfehen finb, tljut man gut, baS VuttcrungS* 
material fdf)ott temperiert in baS gaß ju bringen unb bie 
TcmperierPorricf)tung nur jur Siegelung ber Temperatur 
wäljrenb beS VuttcrnS §u benähen. Vor bem (Sinfüllen in 
baS gaff ift baS föiaterial grünblid) 51t burd^mifd^cn, fo baß 
cS eine gleichmäßige gliiffigfeit barfteflt. Sind) gießt man eS 
burcf) ein (Sieb. 

Tie 31 rt ber Verarbeitung beeinflußt bie Vutter* 
bilbung, unb §war befonberS baS Vutterfaß, bie Scfjnelligfeit 
unb Tauer ber Vemeguttg. £)infi entlief) beS VutterfaffeS 
fomint beffen lUiaterial (S. 144) als guter ober fd)led)tcr 
Söärmeleiter, als leidet ober fdjwer ju reinigen in Vetradjt, 
ferner bie Sonftruftion, infolge bereit bie (Srfdjütteruitg beS 
SDtaterialS möglidhft Pollftänbig gefd)ie^t unb welche bie 
güllung innerhalb mehr ober ntinber großer Sd)WcnfuttgS= 
grenzen geftattet. Tiefe (breiigen finb gelegentlich) ber Ve* 
fpred)ung ber einzelnen Vutterfäffcr bereits angegeben, 
mehr fid) bie Füllung ber obern ®rcit3c nähert, befto mehr 
wirb baS Vuttern erfdjwert unb Perlangfamt, befto geringer 
ift auch bie Temperaturerhöhung wäf)rettb beS VuttcrnS unb 
um fo höher ift bie 3tnfangStemperatur 31t wählen. Umgefehrt 
Perhält eS fid) auS analogen ©riinbeu, wenn baS gaß nur 
fd)Wach gefüllt ift. 

Tie 3al)l ber «Stöße ober Schläge, beiten baS VutteruitgS* 
material in einer geWiffen $eit auSgefeht Werben foll, alfo 
bie Vcwcguttg beS StößerS, beS Schlag werfeS ober beS 
gaffeS felbft ift abhängig fowoljl Pott ber Sonftruftion beS 
leßtcnt als Pott bem VutterungSmateriale. 2Bic erwähnt 


Digitized by Google 



Xie ^cnucrtung ber ®!ücf}. 


163 


Verlangt ba§ gewöhnliche hölzerne Stoßbutterfaß 5 itm 33er* 
buttern non gefäuertcni SRahnt 50—60 «Stöße, bas? Stegen* 
walber Mutterfaß junt SJHlc^bnttern 25 — 30 Umbreljungen, 
ba§ fjolftetnfdje Butterfaß junt 33nttern non gesäuertem Stal) tu 
obergefäuerterSDfild) 120 — 180,üonfüßemSiahm 180 — 200 
ilmbrehungen, ba§ 2efelbtfd)e Sftotierbutterfaß 25—50, int 
SDZittel 40 Ilmbrehungen unb ba§ amerifanifdjc Sdjaufelfaß 
40 — 45 Toppelfchwiitgungen in ber Minute. Tie Bewegung 
muß möglicpft gleichmäßig gefdjehen. Terjenige, welcher bie 
Bewegung bewirft, hat baher barauf 5 U ödsten, baßbagoor* 
geschriebene Tempo gleichmäßig eingehalten wirb. 3(nt gleich* 
mäßigsten wirft bieTampf* unbSBafferfraft, welche [ich be»f)atb 
befoitberä jum Triebe PonMuttermafd)inen eignet. Tie tierifcße 
Straft im ©öpel* ober Trettoerf wirft nicht gleichmäßig 
(S. 143). — (Regelt (£nbe be§ Mutternd, wenn fiel) bie Sett= 
fonglomerate itt gornt ftecfnabelfopf großer Klümpchen 511 * 
lammenballen , wirb bie ^Bewegung nerlaugfamt. 3nt 
allgemeinen ift mäßiget Tempo ratfamer al§ ein ju fd)nellei?. 

Tie 3 dt, in welcher bie 33utterbilbuug Oor fief) geht, ift 
abhängig non ben Umftänben, welche bie Mutterbilbung beeilt* 
fluffen, fooon berMefd)affenheit be§ ©faterialS (S. 159), non 
ber Temperatur (S. 1 60 f.), non ber Stonftruftion be§ gaffet unb 
nott ber Scßnelligfeit ber Bewegung. 3lu3nahm3Weife läßt fiel) 
Mutter unter befonberä günstigen Merhältniffen unb im flcineit 
S‘cf)on binnen 2 — 10 SJJinuten erzielen (ügl. 2aboift)§ Mutter* 
mafefjine S. 150). !ym allgemeinen unb für ben betrieb im 
großen fowie behufs grünblicher MuttcrauSbcute finb jebocl) 
tocnigftenS 20 SJiinuten notwenbig, eine $eit, welche fief) unter 
crfd)Werenben SSerhältniffen (ftarfe Stillung, ttiebrige Tempe- 
ratur 2 c.) auf eine Stunbe au»behnett fantt. — Ta» Muttern 
ift recf)t 5 eitig ju beenbigen. SS3irb 511 lange gebuttert, fo wirb bie 
33uttermild) in bie bereits gebilbeten Muttcrflümpchen hinein* 
gefchlagett unb bie Mutter Wirb reich an ^äfeftoff. 3luf Soften 
ber Qualität wirb bie Cuantität etwas gesteigert. Tic 
Mutter ist weiß, weid), fd)tnierig, fd)lec^t bearbeitbar unb 
nicht haltbar; fie heißt „überbuttert". 

11 * 
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Buweilen wirb bie ©utterbilbung bureß irgenb weldje 
ftörenben (£iiif(iiffe Perjögert ober aufgehoben. TaS Butter* 
faß füllt fld^ mit Staunt , offne baß ©utterbilbung erfolgt. 
“Der ©runb für biefe ©rfeßeinung liegt entweber in bei* 
©efcßaffenßeit beS ©utterungSmaterialS (SJtilcß altnielfenber 
$itße, nad) Butterübergängen ic., og(. S. 53) ober in bei* 
üfticßtbeacßtung bei* Umftänbe, welcße bie ©utterbilbung 
bebiitgen, in unrichtigen Temperaturen, Unfauberfeit in 
©eräten, ju ftarfer Säuerung beS SDtnterialS jc. 9tad) 
©efeitigung berUrfncßen wirb bie ©utterbilbung in normaler 
SBeife erfolgen. 3» guten ÜDMfereien bei forgfältiger ©eßanb* 
lung äeigt ftd) ber 3eßler faft nie. 

©S wirb eine Steiße Poit Mitteln empfohlen, bereit 3«faß 
juitt ©utterungSmaterial bie ©utterbilbung beförbern foll. 
Tie SJteßrjaßl biefer ÜDtittel ift teils wertlos, teils fcßäblid), 
teils ju teuer, fo namentlich bie „©utterpuloer". — 3 U 
faureS ©utterungSmaterial fann man nad) 3- 2efjmann$ 
©orfeßrift bureß ben 3«fnß bon berbünnter Statronlauge neu- 
tralifieren ; eS wirb Pon ber oerbiinutcu Sauge foüiel jugefeßt, 
bis ber Staßm roteS SadmuSpapier blau färbt, ©ine ©iertel- 
ftunbe fpäter wirb Perbiinnte Saljfäure tropfenweife unter 
Umriihren fo lange jugefeßt, bis blaues SadmuSpapier rot* 
gefärbt wirb. 

47. ©ertöte über baS SButtcrn auS »crfdjicbenartigem 
SöuttermtgSntateriüle*). 

SSie bereits mehrfach erwähnt, fann jnr ©ewinnung Pon 
©utter faurer Stoßm, fiißer Staßm, faure üötild) unb fiiße 
ÜÖtilcß benupt werben. 

Tic ©creitung Pon ©utter auS f nur em 9t aß nt (Pon 
faurer Staßmbutter, Sauerbutter) ift im norblicßctt 
Tcutfdjlaitb, ben Cftfeelänbern, ^jolftein, SOtedlenburg, Tätte* 


*) 93. ty t c i i djitt a n n , „Über bnS Puttern au3 toerjdjUbenartigent ©utteninflS* 
material“; Schrift. bc§ 3KUd)tv. tPcr. 'Jtr. 8. Sremctt 1S78. 
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Xie 3?ern>crtimg*lter 3)iifd). 

mar!, ©chWebenburdjauS gebräu<f)lid) uitb allgemein üerbreitet. 
Ser ©runb bafiir Hegt teils in bem ©efdfmacf beS ^ßublifutnS, 
welches ben aromatifchen, leicht pifanten ©eiucf) unb ©efehmaef 
biefer Butter liebt unb beShalb bie SBareentfprcdhenb befahlt, 
teils in Wirtfdfjaftlich ted^nifefjen Sßer^ältniffen ; benn bic 
Vuttergewinnung gefdjieht einerseits auS fRaf)m ber gröfjeru 
SRenge ber gettfiigelchen wegen leichter unb fcf)netler als auS 
ilRilch, anbererfeitS anS gedauertem äRateriale leidjter als auS 
füjsem. SaS^ett ber 9J?ilcf) läfjt fiel) alfo am leid^teften burd) 
Verbuttern gedauerten fRahmeS gewinnen*). 

Ser ©äuerungSgrab bcS 9ial)meS ift öon größter 
Vebeutung. Ser fRahnt foll nod) fiifj öon ber 9Rilch ab^ 
genommen werben (©. 104). fehlerhaft unb mit ber Vc= 
reitung guter Vutter unb fjödjfter Verwertung ber SRager- 
mild) unöereinbar ift eS, ben dRuffm faurer StRilct) 511 
oerbuttern. Vutter auS folgern 9ial)m ift Weber öon 
feinem ©efdjmatf, nod) faltbar, ba ber geronnene föäfeftoff 
in bie Vutter übergeht, ihr einen unangenehmen ©e- 
fdjmad erteilt unb feine ßerfepungSftoffe baS SRaujig werben 
beförberit. 

Ser öon berSRilcf) abgenommene fü§eSRah m foll in einem 
fRoume mit reiner Suft bei einer Temperatur öon 12— 15° C. 
(9,6 — 12° R.) 12 — 24 ©tunben in ber „fRaljmtonne" 
aufbewahrt werben. Sen ©äuerungSproäefj beS fRahmeS 
richtig 5 U leiten, ift fefjr fchwierig. SaS ©etingen ift ffäuftg 
öont ©liid unb ber perfönlic^en Süchtigfeit ber SReieriu 
abhängig. SaS befte SÜERittel, unt ben ©äuerungSprojefj 511 
befd)leunigen ober 511 öerjögern, ift ©rhölfung obcrSrniebrigung 
ber Semperatur. ©rftereS erweist fid) im SSinter als not* 
wenbig. Ser fRaum, in welchem bie fRahmtonne fteht, foll 
alfo hebbar fein, ©tarfe Semperaturfchwanfungen finb 511 


*) Sofern ber nadj tem Ijotfteinfdjen 3tufraf;mberfaf)ren gewonnene ton- 
Zentrierte füfie JKafjm in ber „9t a^m tonne“ gefäuert unb iin Ijolftetnftfjen 
Scfjlagbutterfaffe »erarbeitet wirb, Reifet ba$ 33utterungeOerfa()rcn bas .fj o t = 
ft e i n f d) e. 
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bermeibett. Tic Temperierung be§ 9Ja(;me§ bcl)uf§ normaler 
(Säuerung gefchietjt in ber (S. 161 angegebenen) SBeifc 
jur |jerftellung einer richtigen Vutterung§temperatur. Tic 
Säuerung be§ 9fahme§ fann aud) burdE) 3ufa|$ fd)mad) 
faurer Vollmilch beförbert merben. TurdfauS bermerflid) 
ift e§ aber, füfjent 9fal)m regelmäßig alten fauren 9fahm ober 
faure Vuttermild) sujufefcen, moburd) filier be» alten 
Materials öon Tag 511 Tag auf ba§ frifche Material über* 
tragen merben fönnen. 

Ter 9tal)m foll nur fdjmad) fauer, „eben angefäuert" 
fein; man läßt ißn baßer in ber Siegel nic^t länger al3 einen 
Tag in ber Stafjmtonne fteheu. Vei §toeimaligem Welfen 
unb ätoeimaligem ülbrahmen täglich berbuttert man morgen^ 
ba§ ©entifd) be§ am Slbenb unb Worgen be§ toorljergeljcnben 
Tagegnbgenommenen.alfojmölfsunbPierunb^manjigftitnbigen 
91al)me§. SBirb in Heineren SBirtfdjaften binnen 24 Stunben 
ein fo geringe^ Si'atjmquantum gemonnen, baff fid) beffeit 
Verbutterung nidjt bertoifnt, fo bermeljrt man ba§ VutterungS* 
material burdl) ben bo« Vollmild). Schierhaft ift c§ 
aber, ben 91aljm etma ad)t Tage lang anjufammeln unb bann 
biefeg überalte, ftorf faure, bergorene, teilmeifc befdjimmcltc 
Waterial, meldheS in ber 3 tt>ifd)en 5 eit allerljanb mibermärtige 
öcrucf)§= unb ©efdjmacBftoffe angenommen hat, ju berarbeiten. 
!3n bem Salle, baß in einem Tage nidt)t genug VutterungS* 
material befeßafft merben fann, ma£ aud) in foldjen Sßirt* 
fefjaften fiel) ereignet, meldje ben Sdjmcrpunft ber fßrobuftion 
auf ben Verlauf frifefjer Wilcf) legen unb bei mangelnbem 
Slbfaß jeitmeife gejtoungen finb, unberfaufte Wildjrefte auf 
Vutter 5 U berarbeiten, mirb man bom 9f ahmbuttern überhaupt 
Slbftanb nehmen unb 311 m Wilrfjbuttcru übergehen. 

Ter fdjmad) faure Slaljm, meldher an einem h ineingefteetten 
Stabe haften bleibt (benfclben „lädiert")*), mirb unter Ve= 


*j 9ind) IjoUänbifdjtr 9lrt läßt ntan beit 95ahnt (o fouct tucrbcit, bejj 
ein btneingeftccftcr Stab bartu iiitfjt litnfatit. 
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rüdfidjtigung ber bebingenbeit 9tebenumftänbe (©. 161) auf 
eine 33utterung§tempcratur bon 16° C. (12,8° R.) gebracht, 
gut burd)mifd)t unb bei einer altmätjtidjen Temperatur* 
fteigerung bon 1 — 1,5° unb ber erforbertidfen ©ewegung 
be§ ©töfjer§, ©djlägerä ober $affe§ (©. 163) (130 — 140 
Umbiegungen ber ©d)lagwette im tjotfteinfdfen Söutter* 
fafj 3 . 33.) öerbuttert. Ta§ Söuttern bauert bei bünn* 
ftüffigem 9taf)tn 40—45, bei fon 3 entriertem 9 tatjm 20 — 35 
Minuten. 

Tie Bereitung bon Söutter au§ füfjcm 9taf)m (©uff* 
ratjm*, ©iiftfatjnbutter) ift feit tanger 3 e ü in (Siib= 
beutfd)tanb, Öfterreid), ber ©c§wei 3 , granfreid) unb Italien 
gebräudjtid) unb wirb, feitbem man ftet§ mit ©idfertjeit 
burd) 9lnwenbung ber Sfaltwaffer* unb 3 entrifugatentral)mung 
einen füfjen 9 iaf)nt gewinnen tann, aud) in ben grofjen 
2Birtfd)aften be§ nörblidfen TeutfdflanbS, TänemarfS. unb 
©d)weben§, befonbcr§ jur (Srjeuguttg bon ©jportbutter an* 
getoanbt. 

Ter t)öd)ften§ 3 Wötf ©tunben lang burd) $üf)tnng in©i§ füjj 
erhaltene Diatjm, fowie ber frifcf) abgenommene 9iat)m wirb bor 
bent Söuttern auf eine Temperatur bon 11 — 12° C. ( 8 , 8 — 
9,8 R.) gebracht. 3 um SSerbuttern fiifjen 9tal)m§ eignen fid) 
ba§ tjotfteinfdje ©djtagbutterfaff, ba§ Sefetbtfdje 9t ottbutterfafj, 
ba§ amerifanifdje ©djaufelbutterfafi, ba§ ft'ataraftbutterfaff :c. 
Ter glügelratjmen be§ fpotfteiner gaffet madft in ber 
Minute 150 Umbreijungen; bic ©nbtemperatur beträgt 
15° C. (12° R.) unb barf 16° C. (12,8° II.) nid)t über* 
fd) reiten. Ta§ StuSbuttern foff in 30 — 45 Minuten beenbet 
fein. Tie Bewegung be§ ©dftagrafjmenä fann bi§ auf 220 
Umbreijungen in ber ÜDtinute gefteigert werben. — 9?ad) 
3teifd)mann§ 33eobad)tung erhält 33utter, Wetdje au§ füfjern 
9taf)m bereitet würbe, ber länger at3 3 Wütf ©tunben burd) 
©inftetten in ©iSwaffer fonfcrbiert ift, einen bittertid)cn @c-- 
fcfymacf, fo baff atfo fpäteften§ jwötf ©tunben uad) betn 
9lbraf)men ber 9iaf)m 311 berbuttern ift. 
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0b bas ©erbuttern fiißen ober gefäuerteit 9iaf)mg bor^u- 
jieheit ift, ^ängt in erfter Sinic bon bem 21 bfaß ber ©utter,. 
bont ©efdjmacf beg *ßublifumg unb bon ben 51 t erjielenbeu 
greifen ab. 91ug beiben äftaterialien läßt fief) unter 21 n= 
menbuttg ber nötigen «Sorgfalt eine hochfeine unb in gleichem 
©rabe haltbare ©utter herftetlen. — 3)ag ©uttern aug füßem 
9ial)m f;at bor bem ©uttern aug gefäuertem beit ©orteil, 
baß bag ©utterunggmaterial unb fomit autf) bie baraug 
erzeugte ©utter felbft eine möglidhft gleichmäßige ©efd)affem= 
heit tjat. $>ie fdjmierige ©el)aublung beg fäuernben 9fal)meg 
fommt in SBegfall. Der ©utterunggproäeß felbft mirb bagegen 
im ©ergleid) mit bem Sauerrahmbuttern erfdjmertfS. 159), 
bag ©uttern bauert länger, bie ©etoegung ber glügelmelle :c. 
ift fd)neller, bie 21ugbeutc um 3 — 4°/o geringer alg beim 
Sauerrahmbuttern. 

Die ©ereitung bon ©utter aug SDfild), bag ÜO?ild) = 
buttern*), unb jmar aug ganzer gefäuerter ÜDiild) 
hat im lebten ^ahrjehnt in 9?orbbeutfd)tanb au ©erbreitung 
gemonnen, mährenb eg in Siibbeutfd)lanbburd)aug ungebraucht 
lid) ift. Dag im ©ergleich 511 m 9tal)m fettarmere ©uttcrungg* 
material beanfprudjt jum ©erbuttern einen grünem $raft* 
aufmanb, ba aud) bie gaitje ÜDienge beg 90?ildhferumg, meld)e 
beim 9tahmbuttern in bie iOiagerntild) übergegangen ift, in 
©etoegung gefeßt merben muß. Dag 9)? i Id) buttern hat beit 
großen ©orjug, baß bie 2 tufral)mung mit allen ihren Un= 
foften unb gäf)v(icf)feiten bollftänbig umgangen mirb, eg 
ift im ©erf)ättnig jum 9iahmbuttern einfach, billig unb 
bequem. (5g mürbe aber troßbetn burdjaug falfch fein, 
menn man bem 99? ilch buttern unter allen llmftänben ben 
©orjug bor bem 9ial)mbuttern einräumen mollte. Dag 
lUiilchbuttern ift für ben ©roßbetrieb ungeeignet, beim eg 
haftet il)m ©infei tig feit an unb Sauermilchbutter ift ftctg 


*) SBcrßf. IS. «ßeterfen, .Änleitung junt Setriebe her aRildjiuirtfdjnft". 
2 . Stuft. ©reuten 1878. — 2) c r i c [ b c , „®a? 2Jlilcf)buttcrn imb baS SRegcmwtlbcv 
©lttterfafc“. £cf)iift. beS SDiildjtr. ffiercinS 9fr. 9. ©remen 1679. 
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geringer al! Rahmbutter. Tic Verwertung nur eine» 
SDlildhbeftanbteile! auf Soften ber übrigen ift, wie wir bereit! 
gejefyen (©. 95), ein großer, pringipiell ju Permeibenber 
geiler. Tie beim üRildjbuttern al! Slbfall gewonnene fanre 
Vuttermild) famt uidjt fo hoch üerwertet werben, wie bie 
beim Rahmbuttern, bie füße Ü0?agermil<h nnb bie füße refp. 
fanre Vuttermilch gufammengenommen. SBeber beim Rahm- 
buttern nod) beim 2RUd)buttern gelingt bie (Entfettung ber 
Riilcf) PoEftänbig ; bcnn im erften gaEe bleibt ftet! mehr- 
ober weniger gett in ber Riagermild) unb in ber Vuttermilch 
5 urürf, Währenb fidh beim 3Rild)buttern ebenfalls ein Teil 
be! Vutterfette! bcr Vutterbilbung entzieht unb in ber 
Vuttermild) jurüdbteibt. Tie Ausbeute an Vuttcr fett ift 
jebodh beim ÜRild)buttern um 5 °/o geringer al! beim Ral)m* 
buttern. Veim erftent wirb jwar mehr 93 u 1 1 e r als beim 
Rahmbuttern gewonnen; bie 93tehrau!beute beruht aber 
nid)t im $ett, fonbern in einem RZehrgehalt ber Vutter an 
Safein, 9}£ild)5uder unb SBaffer. 

Ta! 9Rilchbuttern im großen ift nur bort berechtigt, wo 
(Sauermilchbutter faft fo hoch wie Rahmbutter bejaht wirb 
unb faure Vuttermild) noch S u ziemlich gut bejahltent Safe 
Perarbeitet werben fann. Tie fpe^ieEe Rechnung l)at nun ju 
cntfd)eiben, ob bie burcf) bie |>erfteEung eine! normalen 
Slufrahmpro^effe! bewirftcn Vetrieb!unfoften größer finb, 
al! ber SltüfaE ber (Einnahmen für geringere Verwertung ber 
Vutter unb Vuttermild). 3>m allgemeinen wirb burd) 9Rild) s 
buttern eine geringere Vutterqualität al! burcß Rahmbuttern, 
befonber! burd) ba! ©marßfd)e Verfahren, erhielt. SRild)* 
butter ift im großen unb ganzen Weniger fein an ©efdjmncf 
unb Stroma unb weniger haltbar al! gute Rahmbutter. Ta! 
9)iild)buttern ift ba, wo e! an ber junt Verbuttern nötigen 
Rahmmenge regelmäßig ober jcitmcife gebrid)t, wie im Stein* 
betriebe unb jur Verwertung unüerlaufter SRilchrefteunb wo 
man auf bie höchfte Verwertung bcr SlbfaEftoß'c öerjichtet, 
eine brauchbare 9Retl)obe unb unbebingt bem tagelangen 
Slnfammclu be! gefäuerteu Rahme! in bcr Raf)mtonne 


Digitized by Google 



170 


3»oeiter Seil. 


norgugieheu. ©3 ift aB unberfenubarer gortfd^ritt im 
SDZolfereiwefen gu begcid)ncu, wo biefer überhaupt noch auf 
niebriger ©tufe ftef)t unb wo e§ an gutgefd)ultem 9Jfeierei= 
perfonale 

Ta§ Verfahren bc§ S0Zild)buttenB ift furg folgenbe§: 
grifrf) gemolfene, warme ülbenbmild) tt>irb in ein etwa 80 cm 
fwhe§, weites ©efäß 20 — 25 cm pocf) gefdfiüttet. $n baS= 
felbe ©efäß luirb bie fotgenbe SÖZorgenmilch gegoffen, fo 
baß baS ©efäß auf 45 — 50 cm gefüllt ift, unb fdjließtid) 
nodf bei breimatigem helfen bie VZittagSmUd) ^injugetljan, 
fo baß bie VZilch 60 — 70 cm f)od) fiept. Söidftig ift bie 
Vereinigung berfd)icbener ©enteile in einem ©efäß, ba bie 
neuhingutretenbe warme SÖZilcf) bie ©äurebilbung unb ben 
©intritt ber „VutterungSreife" beförbert. 3ft ein ©efäß 
für baS SDZilchquantum nott 24 ©tunben niept auSrcidjenb, 
fo ift jebeS ©emelfe mögtic^ft gleichmäßig auf mehrere 
©efiißc gu Oertcileit. Stm 'DZorgeit be§ britten TageS, alfo 
nadjbent bie guerft eingethane Slbenbmild) 36 ©tunben alt 
geworben ift, pat baS ©emifdp VutterungSreife erlangt. 
Tie SOiild) foll beim Verbuttern Weber bünnflüffig, noch 
ootlftänbig geronnen, fonbern „bieflid)" fein. Tamit bie 
9)iilcp binnen 36 ©tunben biefen ßuftanb erlangt, ift einige 
Stufmerffamfeit auf bie Regelung ber Temperatur gu ner= 
wenben. Ter ^lufbewapruitgSraum fann eine SBärme non 
7 — 15° C. (5,6 — 12° R.) befißen. Vei niebrigerer Tempe= 
ratur ift ber fftnum 511 ^ei^en, bei pöperer Temperatur bie 
90Z ilcp burd) weg ber fdjnellem ®üplung wegen flacher gu fchiitten 
ober gu fühlen. Tie Temperaturregelung macht einen gufaß 
non warmem SBaffer ober faurer Vuttermilcp ober bgl. nüllig 
iiberflüffig. Tie SDZild) ber nerfepiebenen ©enteile barf währenb 
ber ©äueruitg nicht umgerührt werben, ba erfaprungSmäßig 
baS Umführen ben ©intritt ber VutterungSreife nergögert. — 
SebeS überhaupt brauchbare Vutterfaß eignet fich gum Ver- 
buttern ganger ©auermild). Tie SlnfangStemperatur be§ 
VutterungSmaterialeS beträgt im allgemeinen unter Verüd= 
fieptigung ber mobifigiercnbeit UZebenumftänbe 17 — 18 °C. 
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(13,6 — 14,4° R.). Tic «Sdhlägermellc beS h 0 tfteinfcf)en 
<Scf)lagbutterfaffe§ macht 120 — 180, bie beS SRegenmalber, 
befonberS §um 9J2ildhbuttern im grofjcn fonftruierten 93uttcr= 
faffeS 50 — 55 Umbrefjungen in ber Minute (bergt. ©. 148). 
3u fdhnetteS buttern ift nidf)t ratfant, baS ©uttera bauert 
40 — 90 Sftinuten, im Mittel 1 (Stunbe. Tie Butter- 
fliimpdjen miiffen burd) ein <Sieb boit ber 93uttermild) 
gefc^ieben merbett, bet fie fid) mäljrenb beS SöutternS nid)t 
jufammenbatten. 

Ta§ SSerbuttern fiifjcr SBolImildE) h°t eine praftifefje 
Söebeutung surjeit nodt) nicht erlangt, obgleich bagfetbe manche 
fermer miegenbe Vorteile bieten mürbe : Umgebung ber Sluf* 
raljmung (mie beim (Sauermilchbuttern), Erzielung fiifjcr 
Söuttermild) unb bie 9)2öglicf)feit ihrer f)oh er 2?erroertung, 
befonberS burdl) $8crfäfung ober bireften SBerfauf. 9?ad) 
ben gemalten Erfahrungen ift bie SöutterungStemperatur 
7 — 8° C. (5,6 — 6,4° R.), alfo fehr niebrig, bie Söemeguttg 
ber (Sdjtägermelle eine jiemlid) ftarfe; mätjrenb beS$8utternS 
ift baS 9)2aterial burd) Einfühlung auf ttiebriger Temperatur 

halten, ^m einen galle maren 23 — 24, im attbern (mit 
höherer SöutterungStemperatur) 45 kg Wild) ju 1 kg Söutter 
Perbraucht. 

Über bie Söutterbereitung au§ 9)2 olfen mirb fpäter ge= 
legentlidj ber 33ermertitng ber 9)2 offen, als 9tücfftanb ber 
gettfäferei, berichtet. 

früher (@. 14 unb 28) ift bereits barauf hingemiefett 
morben, bafj fidh bie-9)2ild) beim 9)2elfen in fettarmere unb 
fettreidhere ^erlegen läfjt, ittbem baS bem Euter juerft ent* 
^ogene 9J2ild)quantum, in ein befonbereS Eefäfj gemolfen, fett- 
arm, bie sutejjt gentolfene9)2ildh, ebenfalls getrennt aufgefangen, 
fettreich, rafjmähnlid) ift. Tiefer Umftanb, ber in ber SßrajiS 
noch wenig auSgenujjt ift, fdheint ber größten Beachtung mert 
ju fein; beim ber 9lufrahmpro§efj mirb umgangen (ber bem 
9)2ild)buttern eigene Vorteil), inbem bie jule^t gemolfene 
rahmähnlidhe 9)2ild) bireft fiifj ober gefäuert Perbuttert mirb, 


Digitized by Google 



172 


3>Dcitcv Seif. 


lüäfyrenb bic juerft gcmolfene frifc^e fiifjc fOiild) am ^öd^flcit 
Permertet merben fann, fei e§ burd) Merfäfen, fei e§, mo 
2 (bfafj Porf)anbeii ift , burd) bireften Verlauf ju etma§ 
ermäßigtem greife. 

48. 2öie toirö »adj ©eenbigung bei? ^utterung^rojeffe^ bie 
Butter bebunbelt? 

(Snbe bc§ MutterungSprojeffeS befunbet fid) baburdj, 
baff fid) bie gettfügeldjen 5 » ftednabelfnopf* bi§ erbfengroffen 
$lümpd)en jufammenbaUen. Über eine beftimmte ©röße 
laffen fie fid) burd) bie Meroegung be§ < 2 chlagmerfe§ nid)t 
pereinigen. £ie $erau§nafjme ber Mutterfliimpdjen au§ ber 
Muttermilch fann in jmeierlei SBcife gefd)el)en. Gntroeber 
merben bicfelben ju einem großem Mollen jufammengetrieben, 
iitbent man fie an bie 2 öanb be» gaffe§, anbriidt, ober fie 
merben mit einem ^aarfiebe au§ ber Mutterm ild) l)erau§= 
genommen ltnb fpiiter in einem Xroge ober einer fjöljernen 
iöhilbe ju einem großem klumpen Pereinigt. $)ie an ben 
SBänben, bem $edel :c. be3 MutterfaffeS l)ängenben Mutter* 
flümpdjen merben mit einem flcincn Mefen au» gehalten 
Mirfenjmeigen gcfammelt. 5)ie Muttermild) mirb burd) ein 
©icb gegoffen, um alle Mutterteilchen 51 t erhalten. 

tiefer Morgang, fomie bie meiften, fogleid) ju ermähnenbeit, 
bejmedett bi§ ju einem beftimmten ©rabe bie Trennung 
ber Mutter mild), refp. einzelner ihrer Meftanbteile mie 
^rotemförper, 9 Md) 5 uder unb SSaffcr, pon ber Mutter. ®ic 
frifd) ou§ bent gaffe genommene Mutter enthält 60 — 70°/o 
gett unb 30 — 40 °/o Muttermilch- 3)urd) bie meitere Me* 
arbeitung finft ber ©eljalt an Muttermild) unb fonftigen Me* 
ftanbteilen auf 20 °/o, loährenb bem entfpred)enb ber gettgeffalt 
auf 80 °/o fteigt. Moit bem geringen Muttermilthgel)alte fiitb 
junt großen 55Tei( 2 lu§fef)en, ®onfiften§, ©efd)mad, ©emd) 
unb befonber» Jpaltbarfeit ber Mutter abhängig. Säfeftoff 
unb 9)?ild)juder fiitb leicht jerfeßbar unb bemirfen ein ftf)nelle§ 
Dtanjigmcrben ber Mutter. 
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3ur Entfernung ber 33uttertnildf) bient ba§ SBafdfjen, 
@al 5 eit unb Sneten ber 33utter. 2>ie fpcjieltc 33ef)anbtung§s 
Weife ift total fetfr Perfdjieben ; fie richtet ftdj nad) bcm ®e- 
fdjntacfe be§ fßubtifumS, nadj ber 33 erwenbung§art ber 33utter, 
(ob frifd) 51 t öerjetjren ober fiir ben Export beftimmt), nad) 
ber 3lrt ber Slufrafjmung ic. $> 11 -fpottanb, Engtanb, granf- 
reic^ unb Stmerifa 3 . 33. wirb bie 33utter allgemein gewafd)en, 
wälfrenb fie in ÜRorbbeutfctjtanb, 2 )änemarf unb ©djwebcn, 
welche Säitber t)auptfäd)tid) Ej’portbutter bereiten, troden 
bearbeitet (gefnetet) wirb. 3 « beit genannten Dftfcetänbern 
unb in $ottanb wirb bie 33utter gefallen, wäfjrenb in ©üb- 
beutfdfjtanb unb Dfterreid), wo auf bie lange ^jattbarfeit ber 
^u Per$ef)renben 33utter wenig ©ewidtjt gelegt wirb, -bie 33utter 
ungefügen ober fetjr fdjwad) gefaben in ben |janbel fommt. 

®a§ SBafdjeit entfernt au§ bcr 33utter t)auptfäd)Iicf) bie 
fßroteinförper ber 33uttermitcf) ; e§ eignet fidt) bntjer Poräugb* 
weife für bie 33utterbereitung au§ protemreidfem, fon^entriertem 
9taf)m. |jauptbebingung für ba§ SBafdfen ber 33utter ift 
aber, baff ba§ Perwenbete Söaffer frifd) unb rein ift, fo 
baff nid)t ©ctjmuf) burd) ba§ SBaffer in bie 33uttcr gebradjt 
wirb. $>a§ SBafdjen befielt im Stnetcn ber 33utter mit ber 
^>anb ober einer ^jo^fette unter SBaffer. ©obatb fid) 
ba§ SBaffer trübe färbt, ift e§ burd) frifdtjeä ju erfeften unb 
gwar fo oft, bi§ ba§ SBaffer ftar bleibt. 3n £)ottanb 5 . 33. 
erneuert man ba§ SBaffer getpt bi§ 5 tr»ötf mal. 3)ie auf 
f)oUänbifd)e Slrt gewonnene, atfo griinbtid) gewafd)cite 33utter 
äeidfnet fid) burd) groffe £>attbarfeit au§ unb folt hierin bie 
troden bearbeitete 33utter fogar nodt) übertreffen. SBenn nun 
and) ber s }$roteingef)att ber Butter burd) SBafdfjen Perminbert 
wirb, fo ift bod) gewafdjene 33utter wafferf)attiger al3 
ungewafd^eite, wa§ für bie Erfjötjung ber ^attbarfeit atb 
itid)t Porteiltjaft angefet)en werben faitn. 

©oll bie 33utter gefallen werben, fo ift entweber burd) 
SBafdjen ober burd) Porläufigeg kneten bie gröfjte SRenge ber 
33uttermild) §u entfernen. 2)a§ ©alj entfernt au§ ber 33utter 
t)auptfäd)tid) SBaffer unb SDiild^itdcr bcr 33uttcrmifct). ©aljcn 
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mtb kneten mirb borjuggmeife bei ber 33utterbercitung au$ 
bümtent, mcnig fonjentriertcm, protei'narntem SKaljm an= 
gemenbet. ®ag in ber öutter berteilte ©al§ gießt auf 
ogntotifdjem SScge bie genannten Söuttermildjbeftanbteife an, 
mirb ftiiffig, bereinigt ficß in ber Söutter gu Keinen 93utter= 
milch^alglafctropfen unb fann in biefer gornt burd) kneten 
unb ^reffen aug ber Butter entfernt merben. Xantit jebocf> 
bag ©alg biefe SSirfung äußern tann, ift eg nottnenbig. 
baß eg feißg big acf)t ©tunben mit ber Söutter in ^Berührung 
bleibt. Sn meidjer SButter, alfo im ©ommer, ift bieSßirfung 
beg ©aljeg fd)nctter (nach brei big hier ©tunben), alg in harter 
Butter, im SCßinter. Ta» nndjfolgenbe kneten entfernt in 
ber Safe etma bie Raffte beg gur SButter getanen ©algeg. 
2>ag ©alg mirft aber nid^t burd) (Sntjie^ung ber ^Buttermilch 
allein fonferbierenb auf bie SButter, fonbern and) burd) feine 
attbefannte Gngenfcf)aft, bie 3erfeßung organifdjer ©toffe gu 
berf)inbern (morauf aucf) bieÄouferbierung bongleifd) burd) 
(Sinfalgen berußt). 

Senacfjbem ©efchmadbegljßublifumg unb bem nottüenbigen 
©rabe ber ^aftbarfeit ber Butter merben 2 — 6, im SOiittef 
3—4 ©emidjtgprogente ©alg ber oberflächlich bon SButtermild) 
befreiten Butter gugefeßt, alfo auf je 1 kg (1000 g) 30 ober 
40 g ©alg. Slm beften mirb bie frijcße ^Butter gu bem3mecf 
gemogen unb bie erforberlid)e ©olgmenge ebenfallg nad) 
©emicßt beftimntt. bequemer ift eg, menu man fid) gum 
9lbmeffenber ©olgmenge eineg grabuierten ©algmeßglafcg 
bebient. f$ür ben ?(bfaf) ber Butter auf bem großen Söiarfte 
unb bie bon ©roßßänblern gu ergielenben greife ift eine mög* 
licßft gleichmäßige SBefdjaffenheit ber Butter überhaupt, alfo 
auch ein ftetS gleicher ©alggeßalt bon ber größten SSMdptigfeit, 
megljalb befonbere ©orgfalt auf bag ©algen gu bermenben. 
9?ad) einem buttern berarbeitete Keine 93utterquantitäteu 
finb bem ungleichmäßigen ©algen berf)ältnigmäßig in höherem 
©rabe auggefeßt, alg große Cuantitäten. — ®ag ©alg 
foll guteg, reineg, leicßt löglicheg Äocßfalg bon mittlerer 
Körnung fein. Xie Körner fallen einen ©urdjmeffer bon 
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1—2 mm fjaben. Qn grobeg Sal-$ fann nic^t gteid^- 
mäfjig genug »erteilt werben unb lögt fid) uugcnügenb, 
ju feinet bewirft nidjt bic 3lugfdjeibung großer 33uttermitcf)- 
tropfen. 

$>ag erfte finctcn unb Salden ber Söutter gefcfjie^t gc^ 
wöfjitficf) mit ben ^änben, welche öor ber Sfrbeit forgfältig 
mit warmem unb bann mit faltem Söaffer §u reinigen finb. 
®ie aug bem Söutterfaffe genommene Butter wirb in 2 kg 
fdjwere Stüde geteilt, welche einzeln mit getreusten ^jänbeit 
gegen bie SBanb beg 33uttertrogcg gcbriicft werben, wobei 
ein großer £eil ber Söuttermildj abflicfjt. $ann wirb ein 
Stiid im £roge flad) aug einanber gearbeitet, mit @ 0(5 
beftreut unb auf biefe erfte Sd)id)t in gleicher SBeife bie übrigen 
©utterftiiefe fd)id)tweife auggebreitet unb gefalsen. Sftuit 
werben bie S3utterfcf)icf)ten fenfredjt burcfjftodjen , burcf)- 
gearbeitet, aug einanber gebreitet, auf einanber gelegt unb 
nochmals in berfelbert SBcife »erfahren. 

3 n ben Dftfeelänbern rollt man bie flacf) auggearbeitete 
93utter, um bie SButtermild) ntüglicfjft üoIXftänbig nod) »or bem 
Salden 51 t entfernen, auf unb wieberljolt bag Slugbreiten unb 
3ufantmenroIIen seljw big jwölfmal. Slm anbern (Snbe beg 
£rogeg wirb bie bearbeitete Butter auggebreitet, über biefelbc 
bie ganje erforberlidje Salsmcnge auf einmal auggeftreut 
unb mit ben fteifen Ringern beiber ^änbe in bie Söuttermaffe 
l)ineingeftocf)cn. $ann teilt man Pon berfelben 2 — 3 kg 
fdjwerc (Stüde ab, arbeitet fie flact; aug, legt fie wie oben 
angegeben fdt)id)tcnweife über einanber, fließt fie fenfredjt 
burcf) unb bearbeitet fie wieberum. 9Jad) bem Saljcn wirb 
bie 93utter fünf big acfjtStunbcn in einem 9iaume Pon 15° C. 
(12° R.), mit einem fcudjten Xudje bebedt, aufbcwaljrt. 
Stn Sommer wirb bag S'ud) mit ©igftiideu belegt. — ^n 
.^pollanb wirb bie gewafdfene Söutter mit bem „£jaar= 
rneffer", einem ftumpfen, fägeartigen ÜÖieffer, scrfdjnitten. 
®ag Salden gefdjieljt in $wifd)enseiten Pon jwölf Stunbcn 
unb Perteilt fidf) auf brei big Pier 3Tage, wäljrenb bereit bie 
Söutter fcdt)g= big achtmal mit ben .fjänben bearbeitet wirb. 
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ü)?ad)bem bie Söutter 5 ugcbecft mit einem ©tiid: ©Ijirting 
an einem Orte mit reiner, gut temperierter Suft mehrere 
©tunben mit bem ©alje in inniger SBerüfjrung geftanben, 
mirb fie mieberum in 2 — 3 kg fermere ©tiiefe geteilt unb 
in ber betriebenen SBeifc gelnetet. 5ll§ fertig duSgearbeitct 
ift bie SButtcr anjufefjen, wenn au§ einem flauen, au§ ber 
ÜDc'affe f)erau§genommenen ©tiief burd) ßufnmtncnbrüden Pon 
beibcit ©eiten her Heine, Hare Safetröpfchen austreten unb bie 
iöutter ben normalen Haren ©lanj ^at. 

£aS kneten ber ©utter mit ber |tanb ift unleugbar mit 
mannen Dfachteilen Perbunben. ©oll baS ?lroma, bie 



giß. 20. Buttcrfnetfirett öon 8t. Stmftmt in $om6urß. 


fionfifteuj unb bie |>altbarfeit ber üöutter nid)t leiben, fo ift 
bie Arbeit mit peinlich fouberen, fdfmeißfreien unb fühlen 
Jpänben auSjuführen. !^n beit befferen ÜOfolfereiett menbet 
man batjer baS ®netbrett ober bie Änetmafcfjine an, 
moburd) man Pon ber £iid)tigfeit beS fßerfonalS größtenteils 
unabhängig mirb unb ferner eine möglidjft gleichmäßige 
Arbeit erjielt. 

5tni beften arbeitet jurjeit baS Pon 9t. 91mfittcf in 
Hamburg Perbeffertc fönetbrett mit ftnetmalje ($ig. 20). $aS 
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Sörett rufjt an ber einen (Seite auf jmei Süßen unb mit ber 
anbern auf einer beliebigen fefteit Unterlage. Gs& befind au 
ben SiingSfeiten jmei Seiften unb fdjrägt fidj nadj ber in ber 
üöiitte liegenben 9tinne ab, meldje jur (Sammlung unb 9fb= 
leitung ber Söuttcrmild) bient. 'Sen Seiften unb ber Siinne 
be§ 53rettc3 genau angepaf 3 t ift bie fjöfjernc, geriefte $net- 
malje, melcfje fidj um eine mit ^mnbgriffen Pcrfefjene ?lj:c 



8ig. 21. öutterhietmafdjine Don (£. »Ijl&orn in $ilbe«ljcim. 


brefjt. K ®urdj bie Slrbeit ber SSaljc mirb bie Butter auf 
bent Sörett auggebreitet, bann jufammengerollt, ba§ üöutter* 
pafet fo gebreljt, bafj e§ in berSängSricfjtuug auf bem Brette 
liegt, baß alfo ber folgenbe Söaljenftridj ben Porfjergeljcnbcn 
redjtminfelig trifft. ®ie Slrbeit mirb bon einer fßerfon beforgt. 
Sörett unb SBalje foften 12 Ji 

Sür ben (Großbetrieb eignen fidj bie amerifanifdjen 
ober bänifdjen SButterfnetmafdjinen (Sig. 21). (Sine 

Säern er, CUWdjiuirtfdJnft. 12 
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joldje beftcljt im wcfcntlicffen au§ einem ritnben fjöljernen 
fetter unb einer gerieften SBalje. Surd) Srefjung einer 
Kurbel wirb bie SSalje unb Permittelft einer galjurab« 
Übertragung ber Setter unter ber SBalje Ijinburd) gebreljt. 
Surd) bie Sreljung be§ SettcrS unb ber SSalje wirb bie 
Butter f(ad)geprcfjt. Sic Entfernung Pott Setter unb 28 al 5 c 
lann innerhalb getniffer ©renjen reguliert werben. Sie au§« 
geprefjte gliiffigfeit läuft auf ber itad) aujjen abfdjüffigen 
Settcrflädje bent SRanbe 51t, wirb bort in einer fRinne ge« 
fammelt unb abgeleitet. Sie Butter, welche bie SBalje paffiert 
ijat unb jufammcngeprefjt ift, wirb ftitdweife unb in gorm 
einer 9 iotte aufgewidelt unb bann quer jur früfyern SRidjtung 
gcwaljt. Buttermild)rcid)e Butter, fowie folrf)e, weldje für 
lange $eit faltbar fein fall, ift öfter 5U waljen; meift genügt 
c§, wenn bie Butter acf)t« bi§ je^nntal bie Söalje paffiert. — 
gür fcljr großen betrieb giebt e§ Bntterfnetmafd)inen mit 
jwei SSaljen, weldje burd) Sampffraft in Bewegung gefegt 
werben. $ur Bebienung ber 9 Rafd)ine finb ftet§ jwei ^erfonen 
notwcnbig. 

Brauchbare Butterlneter liefert @. 2l^l6om in $itbe8peint in 
pter ©roßen junt ipanbbetrtebe im greife bon 100 — 200 Ji. — 
Über bie patentierte Buttertnetmafdüne bon 3op. ©ürloop in 
Bramtfdjtoetg liegen (Srfabrungen nicht bor. 2litcf> Sefelbt & 
£entfcb in ©cpöningen liefern Buttertncter in brei ®r3f$en im greife 
bon 90—260 Ji 

SSäljrenb ber Bearbeitung wirb bie Butter nur mit 
^joljgeräteu (wie Sieben, ÜRäpfeit, Ketten, Srögen, Butter« 
fucter 2c.) in Berührung gebracht. SelbftPcrftänblid) finb 
biefe grünblid) §u reinigen unb §u lüften, Por bent ©ebraudjc 
nochmals in fycifse» unb bann in fatteS Sßaffer ju bringen, 
bamit fid^ bie |jol§porcn bidjt fd)tiefjen, ba§ gett nid)t in 
ba§ $olj einbringt unb bie Butter nidft am ^olje Heben 
bleibt. 

9 Dcan Ijat fid; baPor §u fjüten, bie Butter meljr al 3 not« 
wenbig ju bearbeiten, 51t „überarbeiten", weil fie al§bamt 
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ben feinen ©efe^ntaef unb baS Stroma einbiißt unb einen 
matten ©efdjmacf annimmt. 

Bei ber Bereitung öon Butter, toeldfe toen ©roßfjänblern 
getauft merben fott, ift ©leidjmäßigfeit beS s ^robufte§ eine 
ber toicf)tigften Bebingungen. Um ber Butter fiebern Stbfafj 
(befonberS naef) ©ngtanb) ju berfcßaffen, Ijat fid) bie ©leid)* 
mäßigfeit aud) auf bie garbe ber dritter §u erftreefen. 
£rotfenfüttcrung liefert eine fjetlere, faft toeiße, ©riin* 
fütterung (SBeibe) eine gelbere Butter. ®a nun allgemein 
bie Butter auS ©riinfutter für am feinften gehalten toirb, 
fo forgt mau bafiir, baß bie Butter baS ganje gatjr 
eine gleichmäßig gelbe garbe befißt, inbem man bie fjeltere 
Xrocfenbutter entfpredienb färbt. ®er garbftoff bnrf 
feineSfaltS ber ©efunbljeit fdjäbüd) fein. — Bon altert 
t;er toertoenbet mau iOtöljrenfaft unb Safran; beibc «Stoffe 
haben ben 9?ad)teil, ber Butter iljren ©efdjmacf 311 Oer* 
leihen, !gn ber Sfeujeit toirb allgemein Orleonfarbftoff 
(Stnatto, Slrnotto, 9iufu, 9toucou) benußt. SBirb ber trocfene 
garbftoff ber Butter toäßrenb ber Bearbeitung jugefeßt, fo 
ift eine ©leießmäßigfeit ber gärbung nur feßr fermer §u 
erreichen. Bielfad) toirb bie Butter „flammig", „ftreifig". 
Slm beften benußt man flüffige, fünftlicße Butterfarbe, mcld)e 
iit ber ^auptfadje auS Stnatto unb Seinöl befteßt, unb feßt 
biefelbe bereits bem ButterungSmateriale ju. $>aS Seinöl 
bemirft, baß nur bie Butter, nicht aber aueß bie Buttermild) 
gefärbt toirb. $>ie Btenge beS garbftoffeS für ein getoiffeS 
9)tilcßquantum ift abhängig öoit ber $ntenfität beSfelben, 
öomgettgeßaltbeSButterungSmaterialeS,t)omStuSbutterungS* 
grabe, t>on ben Slnfßriicßeit beS ^ublifumS. gür Scßottlanb 
toirb bie Butter ftärfer gefärbt als für ©nglanb. $>m ölige* 
meinen färbt man bie Butter feßön ßaferftroßgelb unb nimmt 
auf 100 kg (1) SÜtild) 5 g (kem) garbe. 3 l,m genauen Stb* 
meffen ber erforberlicßen garbemenge bient ein grabuiertcS 
garbenteßglaS. ®ie garbe toirb an einem buitfeln, füllen 
(nicht falten) Orte aufbetoaßrt. 

12* 
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(Miefert roirb Söutterfarbe Pon QEbr. Raufen in Äopen^agen, 
SDteper & £entW bafctbft, ©lumenfaat in Dbenfc, U. SBendcbcut 
in glenSljurg nnb bieten anberen mein. ®er ©rci« beträgt ungefähr 
4 Ji pro 1 1. 

Um bie Jpaltbarfeit ber ©utter 51 t erljöljen, ift ber ßufaß 
mancherlei SOcittel empfohlen morben, meldje überhaupt nur 
im fteiueu unb bei nicfjt normaler Scitung be§ dnfraljtn* 
nnb ©utterungSprojeffeS ©eadjtung öerbienett. 

®o mirb 3. 33. 311 gemafebetter unb gefatgener ©utter ber 3ufap 
ton feinem meinen 3 “der (20 g pro 1 kg) empfohlen. ®ic 
©utter foü mit bem 3uder gut bimbgetnetet merben unb bann in 
einem fein gut gereinigten £opf au« ©teingut feft berpadft merben. 

2tiub ©aticplfäure ift bi« oor hinein al« $onferbierung8= 
mittel für ©utter empfohlen morben unb gmär ba« 2Safcf>en in 
©alicplfäuremaffer unb ba« (Sinfneten Pott 1 g reiner ©alicplfäure auf 
1 kg ©utter. Slllerbing« ift ba$ 9ian3igmcrben foltper ©utter um 
einige 3ät toergögert morben, jebod) nafmt bie ©utter einen miberlicpen 
©efdpnacf an. 

49. 2Bie bodj ftellt fuß bie ©utteranöbciite uttb bie ©cr= 
Wertung ber SWiltß öurd) ©utter? 

®ie ©utterau§beute ober ber (Srtrag au Butter au§ einem 
gemifjen Ouantunt ÜÖÜld) betragt im Mittel 3,8 °/o, b. I). au§ 
100 kg ÜOiild) merben 3,3 kg Butter bereitet, ober e§ fiub 
jur ©ereitung non 1 kg Butter im Spittel 30 kg SLKildj 
notmenbig. (S§ fönnen feljr betrcidjtlidje ©djtuanfungcu Por* 
Jom men , fo baf? au3naljm£meife , unter fe^r günstigen 
©edjältniffen, fdjon au§ 20 kg 9Jtüch 1 kg ©utter bereitet 
merben Jauit. ?lnbererfeit§ fatm aber oud) ber goß et“* 
treten, baf? 511 1 kg ©utter 40 kg $D?ildj unb meljr nötig 
finb. ®ie ©uttcrau§beutc Jjangt öon bem Fettgehalte ber 
©ollmild), Pont du§butteruug§grabe, Pon ber 3ufammen= 
fefjung ber ©utter, bei 9JaJ)mbutter Pom 91u8ral)mung§s 
grabe, beim SDfildjbuttern Pom ©äuerungSgrabe ber 3!)iild) ab. 
Gin burdjgrcifenber Unterfdjieb in ber 21u§bcute jwifcfjen 
Siafjmbuttern mtb 9Diild;buttern befteljt nicl;t. — © 01 t einer 
SM; mittlerer ©djmere vecfjnet man jährlich einen (Ertrag 
Pon 70 — 90 kg ©utter. 
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Unter VorauSfehuttg folgeuber greife geben nach gleifd)* 
mann 100 kg SRild): 

1 . beim SRüchbuttern 

3,35 kg Mutter a 2,40 Ji. . . . 8,04 Jk 
96,00 „ Muttermilch k 2 c).. . . 1,92 „ 

0,65 „ SSerluft 

<Snmma 9,96 Ji 

2. beim Rahmbuttern unb Verfüttern bcr SRagermilcf) 

3,35 kg Mutter a 2,40 Ji . . . 8,04 Ji 
16,60 „ Muttermilch ä 2 £ . . . 0,33 „ 

79,05 „ SRagermild) ä 3 c). . . . 2,37 „ 

1,00 „ Vcrluft 

Summa 10,74 JL. 

Sn welcher Seife bie SRilcf) burch Verbinbung ber Mutter* 
mit ber Riagerfäfebereitung berWcrtet wirb, baS werben wir 
fpäter fehen. 

50, Sie wirb Mutter tocrpaift unb in welcher gorm in beit 
$aubel gebracht? 

Tie gorm, in welcher bie Mutter in beit .'panbel gebracht 
wirb, richtet fidj nach ^r Verlaufes unb ber Seite 

bcS Transportes. Sirb bie Mutter in flehten Cuantitäteu 
bont Mrobujenten bireft an ben ^onfumenten ober eine 
ftübtifclje ^anblung geliefert ober bon einer ftäbtifchen 
SRoIferei jutn Verlauf geftellt unb ift bie Mutter für ben 
halb igeit Verbrau djj beftimmt, fo wirb fie, nacfjbent fie 
fertig bearbeitet ift, in bie lanbeSiibliche Sorm gebracht: 
meiftenS flache, runbe ober bicrccfigc ober obalc ©tiiefe, im 
©cwidjte bon ‘/4 kg (‘/ 2 $!&•)• Um ben Mutterftücfeu ein 
beffercS ^luSfehett 511 berieten unb ihre ^erfunft 51 t feint* 
jcicfjneu, wirb bie Mutter in hölzerne formen gepreßt. 
MctreffS ber Reinigung unb Menufjung bcr Mutterformen, 
befottberS um baS Sittlichen ber Mutter juberfjinbern, gilt baS 
in Mejttg auf bie ^oljgeräte (<3. 179) ©efagte. S» manchen 
©egettbeit wirb bie Mutter nicht geformt, fonbera in ©eftalt 
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tängtidjer „SB ec! eit" in ben £>anbel gebracht. — Um bic 
Söutter bor bent 33erfdt)mieren unb 93efd)tnujjen §u fcßiißen, 
lüirb aucf) rootjt jebe? Stiicf in einen feuchten 3J?uffetintappen 
cingefd^tagen. (Sine größere Slnjat)! Söutterftiicfc toerbeit in 
einer Keinen (fernen, mit einem Tccfet berfdfließbareit 
SBanttc berpatft. 90?an legt bie einzelnen 93ntterftiicfe aud) 
auf reine, große, grüne SÖIätter (bon SSeitt, ®oßt jc.), toa? 
itid)t nur ba? 9lu?fef)en appetittid)er mad)t, fonbern aud) 
baju beiträgt, bie Söutter im (Sommer tbäßrenb be? Tran?* 
porte? bor bcr SEBärme 511 fdfjiißen. Stäbtifcße Spöttereien 
benußen fjnufig §um Straßenberfauf ber Söuttcr ^ orgelt an* 
büdjfett, luctdje beitSSertauf jroar reinlicf) unb Icidjt modelt, 
aber auef) teidfjt gerfeßtagen toerben. 

(Sin Stbfaß frifdjer Söutter ttad) größeren Stabten, fei e? 
bireft au fefte Stbneßmer, fei e? an öutterljänbler, ßat fid) 
and) für fotdfc 9Pitd)tbirtfd)aftcn at? borteittjaft t)erau?geftettt, 
toeldfe bie Butter nid)t meßr burd) eigene? gußrloert bent 
Stbneßmer liefern fönnen. !gn biefem gatte feßiett bcr ^ßrobugent 
bie Söutter an ben Stbiteßmer in ^oftpafeten tm ®emidßtc 
bon naßegu 5 kg. Ter ^robugent trägt fomit gtnar bie 
Soften für $erpacfung unb Transport, erhielt aber bie ßößerett 
ftäbtifdjen greife unb tarnt in bieten gälten ben groifdjen* 
ßaitbet umgeben, mät)rcnb ber Sonfument regelmäßig eine 
feine, gteidjmäßige unb frifeße Tafelbutter empfängt, gür 
^oftpatete bi? gum ©emidjte bon 5 kg befteßt ber niebrigfte 
Sßortofaß; man toirb atfo tßunlidßft 4 — 4,5 kg 33uttcr itt 
einem ißatete berfenbett, toäßrenb bcr 9teft bon 1 — 0,5 kg 
auf bie SSerpaduttg 51 t reeßtten ift. 

SSont 23erpactung?materiat ift gu forbern, baß e? bauer* 
ßaft, leidet, innen unb außen fauber unb billig ift, baß e? bic 
Dualität ber SButter 511 jeber !gaßre?geit bottfomtiten erßält 
unb geitiigenb bießt ift, um bie Söcfdßäbigung berSßuttcr, tbic 
audß anberer in ber SPäße befinbtidjen ^oftpäetereien gu bcr* 
ßittbern. SBciter 51 t bead)ten ift, ob bie (Smbattagc nur 511 
cintnatigcnt (Mu'audj , oßne 9iitdfenbung , ober 511 öfterm 
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©e&raudje mit fRücffenbung beftimmt ift. St* lefjternt gälte 
muff bie (Emballage leidjt ju reinigen fein uub fid) bequem 
für bie 9tiirffenbung berparfen laffen. — Stl§ ©fatcrial für 
bie (Emballage tomrnt gurjeit nur £jolj, ©led) unb fjßappe 
in ©etrnrfjt, ba ©la§ unb (Steingut ju fdjmer unb ju §er= 
bredjlid) finb. £jol§ ift fdjmer unb teuer, Sied) teuer unb ein 
3 u guter SBärmeleiter, ma§ befonberä für ben Sommer mirfjtig 
ift; Sßappe ift uidjt unburdjläffig genug unb teilt ber ©utter 
leidjt einen leimigen ©efd)marf mit. ©on ^otj fommt bie 
gönn ber Stiften unb ß'übel in Setradjt. ®ie jugcfdjnittcneu 
©retter ju Giften für einmaligen ©eOraud) merben bent ©utter= 
probujenten au§ fjolgreic^en ©egenben geliefert, ©ei Stiften 
für mehrmaligen ©ebraud) mirb fid) bielfadj eine (Erneuerung 
ber 2)erfel notmenbig ermcifen *). ©or bem ©ebraudj finb bie 
^otggefäfjc auSjubrüfjcn, bantit bie ©utter nicht bett ©ef^marf 
bont ^olje annimmt. $olj* unb ©lerfjgefäfje fleibet man 
innen jmerfmäftig mit ©ergamentpapier au§ unboerflcbt 
Xecfel unb 9ianb be§ bidjteren ©erfrf)luffe§ megen mit ©apier* 
ftreifen. 91. Ülmfinrf in Hamburg t)at eine (Emballage in 
©orfchlag gebrad)t, bei melcher ba§ einzelne Stiirf ©utter 
mit ©ergamentpapier untflebt mirb ; bie ©utterftiirfe merben 
bann in einer Stifte bon cntfprcdjenber (Starte unb ©röfje fo 
berpadt, bafc ein Schütteln bollftänbig berntieben mirb**). 
Sn Ülmerifa ift bie ©erparfung ber ©utterftiirfe in bünnem 


*) Stuf ber im Sommer bcS 3al)rcS 1882 fcitcnB bcS Xcutfctjcu 'JJiilcfjioirt* 
fdjaftlidjen BcreittS ocranftaltetcn BreiSbc Werbung oon Buttcrocrpatfungs* 
orten für qSoftfenbungcu crljleUen ben SßretS ju mehrmalig cm Wcbrnud) für 
««geformte Butter bie Buttcrtönndjen oon SD!. SD!et)cr in SteiubauSlcbucn bet 
BerdjteSgaben, go«j aus Innncnljolj mit jtoei Spanreifen, 22—26 cm Xurdi- 
meffer, 15 cm §iil)e unb 0,75 kg Weioidjt. giir geformte Butter ift nad) bent 
Urteil bc§ BreiSgcridbteS bau Bcrfaljren oon SHiib. 9lmfincf in .fjautburg beiju* 
bemalten unter Slnioenbung nur einmal jn gebrandjeitbcr Stiften, tuic fotdje 
oon ben Sinnen B. Sßflaum in GSloIjc, 91. ©ntbc in öiibed unb 3- SD!- firanitf» 
in SDiefleitbarl) geliefert loerben. 

**) Xic Jtaiferlidjc Boftoenonltung fcfilieftt grunbfäfclidj alle Buttcrienbungcn 
in ben 9)!onaten Don cinfd)lieftlid) SDJai bis einfcf)liefilidj September oon ber Be* 
förberuttg aus. Xcnt .ftctrrn Slmfintf lourbe jebuef) fcitenS ber ®oft im Saljvc 
1881 tuiberatflicf) geftattet, and) uuiljrenb ber Sommermonate feine BerpaduugS* 
art jnm Buttcroerfaubt jn benuften. 
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paraffiniertem Rapier fd)ou einige ßeit üblich- ^jofyfiften unb 
931ed)büd)fen 311 mehrmaligem ©ebrauch unb ju regelmäßigen 
unb mieberl) ölten Senbungen an benfelbett Abnehmer finb 
faß weife, b. h- fo anjufertigen, baß etma hier ober fünf Stiften 
ober SBüdjfen in einanber geftellt werben tonnen unb jufammen 
ein ^?oftpafet im ©ewidjte bon faurn 5 kg au§mad)en. 
bem Werfel bon 331ecf)büd)fen fann eine SSorridjtung jum 
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3ifl. 22. SDiuftcr jur SnfcrtiguiiQ bon |>aWfnflen fiir Cutteröerfanbt. 

a ©oben — b $ie »icr Setten — c Umfdjläße — d 2;cdef. 



(Sinftcdcn einer ^Sapptafel angebracht werben, weld)e auf ber 
einen Seite bie^ibreffe be3 5lbnehmer§, auf ber anbem Seite 
bie Slbreffe jur 9tüdfenbung jeigt. 

2Bo bie 53ntter, wie am9?hein, in SBcden bon 0,5 — 1,0 kg 
511 m SSerfauf fommt, wirb biefclbe in leicßtc Shirtinglappcu 
eingewiefett unb empfiehlt fid) bann bie SSerpadung in ^?app- 
fiften, weldje nad) untenftehenbem SDiufter (#ig. 22 ) leidet 311 
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fertigen finb. Tie biinnen Sinien beaeicfjneu bie ©triebe, au 
benen bie fßappe mit beni 90?cffer nur gerifjt wirb, bamit fic 
fid) bequem biegen läfjt, bie bieten Sinien bie ©teilen, an 
benen fie burdjfdfnitten wirb, bie fdjraffierten Steile fallen ab. 
@infßappbccfelwicgt0,75 kg unb loftet, in ßentneru bezogen, 
18 ^ Tie Sappen merben af§ „föiufter ofpie äöert" jurütf* 
gefdfidt. 

fßapierfäffer §um SButterPerfaubt liefert bie Rapier* 
fafjfabrif Pon £oui§ SSölfle in ÜDtiindjen unb jroar jum ein- 
maligen ©ebraud) in lonifcfjer Sorm au§ ^appe für 4,5 kg 
$8utter im greife Pon 35 ty. pro ©tücf ober 30 Jt>. pro 
100 ©tücf unb gum öftern ©ebroud) in fonifdjer ober 
cplinbrifdjer gorm, Pon benen ein ©af; Pon brei ©tücf jum 
9tüdtran§port in einanber gefteeft werben fann. Tiefe 
Raffer Ijabeit innen fßergamentpapier, auffen SBebftoff unb 
®ummiPerbid)tung unb foften 1,5 JL pro ©tiid. 

^n Sranfreid; wirb bie ©utter Pielfacf; in Körben Per* 
parft, weld;e bie Söutter im ©ommer ber SSärme auSfefcen, 
niefjt bid;t finb, einen SluStritt unb 93efd)mu£ung ber Sßutter 
gulaffen. $rifdje Tafelbutter wirb nad) $ari§ unb Soubon 
in f)3appfd)ad)teln oerfanbt, in welchen bie waljenförmigen, 
in Saumwottengaje eingefdjlagenen öutterftücfe auf red) t 
Jtefjen. 

©oll bie Butter al§ Tauerbutter einen Slrtifel be§ 
SScltlfanbeU bilben, fo mufe bie 33crpadung berart gefdjelfen, 
bafj bie Butter einen weiten Transport au§l;ält. Tie^lrtber 
$8erpacfung übt einerfeitä einen Wefentlidjen CSinflufs auf bie 
^altbarfcit ber 23utter au§, anbererfeitä ift fie dfarafteriftifd; 
für bie einzelnen l;auptfäd)lid) ©utter probugiereuben unb 
ejportierenben Sauber, ^iir Teutfdjlanb ift biejenige $8er= 
pacfungSart Pou9EBid)tigfeit, welche für (£yportbutter(befonber§ 
nad; (Sitglanb) auf bent Hamburger 9Jiarft Perlangt wirb. 
$it elfter Siuie ftel;t bie al§ muftergiiltig anjufeljenbe 23er* 
padung§art ber (Sjportbutter in ©d)le§wig*$oIftein. 9tur 
foldje SButter Ifat überhaupt 21u§fid)t Pon Hamburger ober 
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Vieler ^jönblern getauft §u werben, welche ufancemäßig 
Perpacft ift. 

3 n |) o l ft c i n unb ben anberen Grrportbutter probujicrenben 
beutfd)en Säubern wirb bie ©utter in „ Jrittelfäfferu " 
Perpacft; biefe hefteten au» gutem, rechtzeitig gefälltem, mög* 
lirfjft tjetl gefärbtem Stotbuchenßolz, ftnb 52 — 55 cm 
haben oben unb unten 32 — 33, in ber üöiitte 40—41 cm 
jurd)meffer, toiegen 8 — 9 kg unb faffcn40 — 45kg©utter. 
2>ic Stäbe (Jauben) werben mit Pier paar nicht ju ftarfer 
Reifen au§ gefdjältem Söeibent)ol§ zufammengeljalten. ©oben 
unb Jetfel biirfeit nid)t §u ferner fein unb bie Stäbe nid)t 
511 meit über 93 oben unb Jetfel tjerPorragen. ©or bem ©e* 
brauche merbeit bie Söffer mit einer gefättigten Siodjfaljlöfung 
gefüllt, biefe nach 48 Stunben au§gegoffcn unb SÖänbe unb 
©oben mit Salz eingerieben. Sind) roerben bie Söffer mit 
einer Sobalöfung auigef dienert, einige 3eit mit reinem ©affer 
gemäffert, bann ba§ innere mit Salz beftreut unb bie ©utter 
unmittelbar nad) ©eenbigung be»£neten» in ba§ S^fi getljan 
(„eingefdjlagen"). Ja§ Saß braucht nic^t auf einmal PoH* 
ftänbig gefüllt zu werben. ®omntt bie ©utter Pon mehreren 
Jagen in ein 3 afh fo ift barauf jn achten, baß bie Siwbe ber 
©utter burd)au§ gleichmäßig ift, wa§ jeßt bei Slnwenbung 
ber flüffigcn©utterfarbe unfd)mer 51 t erreichen. 9litbernfall§ 
ift bie ©utter eine§ ©ebinbeg nod) einmal burcßzufneten. 
Unter ©ermeibung aller föohlräume ift fic mit ben ^änbcit 
ober einem 8 cm ftarfen Stempel au§ ©ud)enl)olz feft in 
ba3 Saft einjubrücfen. Jiefe» tpirb bi§ 511 m obcrn Salz 
gefüllt. Jie Oberfläche ber ©utter wirb nad) bem Stanbe 
311 abgcfdjrägt unb mit Salz beftreut, bann ber Jerfel lofe 
aufgelegt unb bie ©utter an einem fühlen, gut Pentilicrten 
Orte aufbetoahrt. ©or ber ©erfenbung wirb ba§ Salz, 
foferit e§ fich nicht in Safe Perwanbelt unb in bie ©utter 
gezogen hat, abgenommen, ctwa§ frifd)e» Salz aufgeftreut, 
unb ber mit einem geichen perfel)ene Jetfel feftgefd)tagen, 
welcher feft ber ©utter aufliegeu foH. ©ei fonft richtiger 
©eljanblung ift ba§ Sluäfleiben ber Söffer mit f)3ergament= 
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papier, um bie Vutter bor ber Veriifjrung mit ber gaffmaitb 
unb bem ©toffigtoerbeu 51t fcf)ü^eit, burcfjauä iiberftüffig unb 
im ©i'port^aubel unftattljaft. 

Sn ^oüanb berpadt man bie ßxportbutter in Sä ff er au§ 
gutem ©idjenlfolj, meldje 10, 20 unb 40 f)ott. ^funb Vutter 
faffeit, bie nad) Oft- unb Sßeftinbien exportierte Vutter mirb 
in 10 — 12 Sßfb. faffenbe ©cbinbe gcpacft. 2lmerifanifd)e 
Vutter mirb in Raffern unb'ßiibeln itacf) (Suropa gcbrad)t. 
ginnifdje itub galijifdje Söutter ift in Söffern au§ ^annenfjoij 
berpadt. — S n ber ÜRormanbie berpadt man Söutter sunt 
Verfanbt in ben Orient in ($Ha§ffafd)en mit 5 cm meiten 
hälfen. Scbe $lafd)e faßt 0,5 — 1,0 kg Vutter. Oben auf 
bie SButter mirb feiue§ ©atj geftreut. 2)er Verfdjtujs beftel)t 
in einem ©faSftöpfef, meiner mit hartem, meinem Sad luft* 
bid)t gemalt mirb. 

Söon befonberem Sntereffe ift bie 91rt ber Verpadung 
ber präferbierten Vutter, meldje The Skandinavian 
Preserving-Butter-Company, girma: 33ufd jr. u. Gomp. in 
®openf)agen, 511m ®ebraud)e ber in ben tropifdjen Säubern 
21fien3 unb @übamcrifa§ lebenben (Europäer exportiert. 
(Sine im S°f) rc 1873 gegrünbete ©efellfdjnft tauft bon ben 
^robujenten nur foldje Vutter, meldje genau nad) Vorfdjrift 
fjergeftellt ift. 9iur bie borjügiidjfte Vutter bcrträgt ben 
meiten Transport unb läfjt greife erzielen, meldje 93er* 
padung»-, SranSportfoften unb 3öÜe tbiebcrerftatten. ®ie 
bänifc^en SButterprobujenten finb bon ber ©efeüfdjaft gesotten, 
nad) bem ©marfjfdjen Gi§bcrfal)ren aufäurafjmcn, beit füfjen 
9taijm nad) jmölf ©tunbeit bon ber 93fild) abjuneljmen unb 
fiifj §u berbuttcru. £cr s Jtaf)rn barf feinen ßufajj bon SSaffer 
erhalten. Söeim ganzen Verfahren f)errfd)t bie peinlid)fte 
©auberfeit. $ie Vutter mirb nid)t gcmafdjen, fonbent 
troden mit ber füiafdjiue gefnetet, fc^mad) gefaben, überhaupt 
nur fobiel als notmenbig bearbeitet unb möglidjft frifd) nad) 
ßopenfjagen ber ®efellfd)aft geliefert. — Snbem auf biefe 
SBeife ber ©äuerangSprojefi beS 9ial)tneS umgangen unb nur 
ber erfte (befte) 9taljm §um Verbuttern benujjt mirb, fiebert 
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fiel) bie ©cfeflfcljaft eine ntöglidjft gleichartige 22 ave. 99iit 
beut gcitigcn 9(braf)men ift ein Heiner Sfatjmöerluft ber* 
lunibett , für weldjen bie ©efellfdjaft bent Sanbwirt in 
gorm eiltet puffern Butterpreifeä ©rfaf) leiftet. Xie bont 
'.fkobitjenten fdjwad) gefabene unb wenig bearbeitete Butter 
wirb bon ber ©efellfdjaft felbft jur £>erftel(ung einer burd)= 
au§ gleichartigen 28are entfpred)eub nadjgefaljen nnb nodjntalg 
burd)arbeitct. Xie eutfpredjenb fortierte unb borbereitete 
Butter wirb in Bled)büd)fen bon je nad) ber Dualität ber 
Butter berfdjiebener ©rbfjc geprefjt unb bie Xedel luftbicf)t 
aufgetötet. Xanit werben bie Bitd)fen in Giften jwifdjcn 
feftgeftampftem 9!ei£faff berparft. 

51. Bon tDelchcit Umftänben ift bie Dualität ber Butter 
abhängig unb loeldjeS fittb bie niidjtigften Sorten? 

Boraulgefckt, baff Butter biefeit Dfameit berbient, inbent 
fie benjenigen Beftanbteif, welrijcr ben ©ebraud)§mert bebingt, 
Butterfett, in ber rid)tigen 9JJcnge enthält, fommen jur Be* 
urteitung ber ©iite ber Butter if)r ©efdjmarf, Stroma unb 
51u3fef)en, ifjrefionfiftenj unb £>altbarfeit in Betracht, Grigem 
fdjaften, wcldje bebingt finb burd) bie Dualität ber SDiilcf) 
unb bie ganjeOteihcbontSinfliiffen, beneit bie SOiilch Wäljrenb 
ber 91ufral)mung , Fütterung unb Berpatfnttg auggefefct 
gewefen ift. 

Xie Slnforberungen, weldje ber Beurteiler l)infid)t(id) 
®erucf)3 unb ©efri)marf§ an bie Butter fteltt, finb fubjettib. — 
©inen beften Buttergefdjmacf unb *G)erud) giebt e§ nicht ; 
ba§ ift (Sadje ber inbioibucllcn Beurteilung; ebenfo ift bie 
®efd)marf§rid)tnng beb ffSublifumS in ben berfdjiebenen Säubern 
unb SanbeSteiien berfdjieben. 91nfrifd)§u perjctjrenbe Butter 
föunen bie wenigft hohen < 2 lnforbernngen gefteüt werben. 
Xie Momente, we(d)c bie ^jaltbarfeit bebingnt, Fommen für 
foldje Butter am wenigften in Betradjt. Xanerbutter ift am 
ftrengften 511 beurteilen, ba fiel) jebe Slbweidjung Pom Normalen 
mit ber ßeit üerftärft unb neue fehlerhafte (£igenfd)aften fid) 
jeigen. 
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D)ie Dualität b e r 9L)t i 1 d) beeinflußt bie ©iite bcr ©utter. 
'Diejenigen llmftänbe nun, toon beneit bie Dualität bcr DJtild) 
abljängt, namentlich bie Fütterung, wirten (wie mir S. 24 f. 
gejefjen) auf bic23efd)affenheitber23utter. 21ufbiefcmUmftanbe 
berufen 5 . 33 . aud) bie auf betn ©uttermarft uuterfdjiebenen 
(Sorten. SDian uuterfdjcibet bentnad) Sßinter* unb (Sommer* 
butter, ßur SEBinter* ober Stallbuttcr gehört junädjft bie 
21 1 t milch§butter, luclcfjc bon beut ©eginn ber SEBinter* 
ftallfütterung au, alfo Don (Snbe Dftober, bis jum halben im 
SOc'ärj gewonnen wirb; fie befißt einen matten ©efdjmacl 
unb ein weniger feinet Slroma. Seiner gehört jur SEBinter* 
butter bie ober 3 un gwild)Sbutter , 

wcldje Dom 91cuntelfwcrbcn bcr $iil)c bis 51 ml beginn beS 
SßeibctriebeS, alfo etwa bomEDtär^ bis SJtitte SRai, gewonnen 
unb für bie feinfte gehalten wirb. — 3 ul ‘ Sommer* ober 
©raSbutter gehört bie SO? aibutter, wel<hc im elften 
ÜOZonat ber ©riinfütterung gewonnen Wirb, jwar fein unb 
aroniatifd), aber infolge beS SutteriibergangeS luenig haltbar 
ift, ferner bie ©orfonimcrbutter im 3 uni unb 3 uli, unb 
bie Stoppelbutter bont2luguft bis 511 m ©egimt bcr Stall* 
fütterung, weldje für bie fjaltbarfte gilt. 

21ußer ber Sütterung unb SaftatiouSperiobe f;at bie 21rt bcr 
9Jf ildjbcra rbeituug, alfo ber Verlauf beS2lufrahmungS* 
unb ©uttcrungSprojeffeS, ferner bie 21 rt ber ©utterbeorbeitung 
unb *©crpacfung einen wcfentlicljen (Sinfluß auf bie Dualität 
bcr ©utter. 3m allgemeinen gilt f üße 9ial)mbutter für 
am feinften unb werben für fie bie Ijodjften greife bejaht ; 
fie jeichuet fieß burd) einen milben ©efdjmacf au» unb faitn, 
ba ber SäuerungSprojefj umgangen wirb, in größter ©leid)* 
artigleit ßcrgeftcllt werben. 3 e lürjer bie 3 ri* äwifdjen 
Stellen unb ©utterbcrcitung ift (wie bei bem Süßrahmbuttern) 
befto feiner wirb bie Dualität bcr ©utter. 3cntrifugeu^ 
butter foll jebod) anberer füßer 9taf)mbuttcr an geinfjeit 
nadjftehen unb weniger haltbar fein. Saure 9i ahmbutter 
§cidhnet fich burch ein IräftigcS 21roma auS; fie faun in 
gleicher Jöorjüglidjleit unb $altbarfeit ^ergeftetlt werben, 
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wie füfje SRnfjmbutter, boranSgcfcfjt, bafj bie bic iüufrafjmung, 
bie ©äuerung be§ 9inf)me§, bie Butterung :c. beeinfluffenbeit 
Umftänbe burd)au§ bie normalen finb. ®leid)e§ gilt aud) für 
Butter au § ganzer faurer SDiilcfy; fte erhielt jeboc^ in 
Hamburg nie bie greife bon 9 iaf)mbutter. — Ungefaljene 
Butter fcfjntecft milbe unb fiifj, ift wenig faltbar unb halb 
511 bergeljren. dagegen jeidjnet fid) gefallene Butter burd) 
einen fräftigen ©efdfmad unb £>altborfeit au§. — ©ute 
Butter unterfdfeibet fid) d)arafteriftifd)er SBeife beim ©treiben 
bon anberen fetten, ma§ bon iljrem (©alj^Sßaffergefyalte 
abljängt. 9?ad) ju fdjwacfjer Bearbeitung unb mit ju fyoljem 
SEBaffergefjalte ift bie Butter fdjmierig unb nid)t faltbar, nad) 
511 ftarfcr Bearbeitung unb mit ju geringem 2öaffergel)alte 
trübe, matt, „ofjne Seben", überarbeitet". 

$)auerbutter ober ©jp ortbutter ift febe Butter, 
meldjc fid) burd) lange |jaltbarfeit auSjeidjuet unb un* 
befdjabet iljrer Qualität einen weiten Transport berträgt. 
£>n ben beutfdjen ©ftfeelänbern, in Xänemar! unb ©djweben 
wirb bie 9J?ild) 511 bent ßwecfe nad) ©marf)fd)er ÜDietljobe 
abgerahmt, berSfiaffnt meift fdfmad) gefäuert im ^olfteinfcfjen 
©djlagbutterfaffe berbuttert, bie Butter troden gefnetet, 
gcfaljen, nad) fed)» bi3 ad)t ©tunben jurn jWeiten male 
gefnetet unb in ber (©. 186) betriebenen Söeifc in ^jol^fäffer 
eingefd)lagen. — 5113 befonbere Slrt ber SCauer- unb ($iport= 
butter Ijabcn mir bie au3 jwülfftimbigem fiifjemSlaljm bereitete, 
boit ber Skandinavian Preserving-Butter-Company in$open= 
fjagen in berlöteten Bledjbüdffen in ben £>anbel gebrachte 
präferbierte Butter bereite (©. 187) fennen gelernt. 

$n ©übbeutfd)lanb, Cfterreicf) unb ber©d)Wei§, mo man 
im allgemeinen auf bie Butterbereitung wenig ©orgfalt ber= 
menbet, mo ungefal 5 ene Butter beliebt ift unb infolgebeffeit 
biefelbe and) nur einen geringen ©rab bon ^altbarfeit befiel, 
fonferbiert man ba§ Butter fett burd) „Ü(u 3 laffcn ber 
Butter“. 2>ic in einem geeigneten ©efäfje befinblic^e Butter 
mirb (nid)t über bireftem gm*» fonbern) in einem marmen 
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SSofferfiabe üott 40° C. (32° R.) gefc^mo^en. Tie Öfter* 
fläche ber SButter mufi einige Zentimeter unter ber Oberfläche 
beS tttarmen SBafferS liegen. Rad) einigen ©tunbctt mirb 
bie Söutter ftiiffig unb Hart fid) attmftfjlidf), inbem bie ferneren 
Rid)tfett*$Butterf)eftanbteile, mieproteiitförper, 9Rild)5ucfer, ju 
©oben finfen unb fid) auf ber Oberfläche beS SöutterfetteS 
ein ©dfaum bilbet, melier abgenommen mirb. Rad) etma 
fed)S ©tunben nimmt man baS golbgelbe Hare 33utterfett 
euttocber ebenfalls bott bent Rücfftanbe ab unb füllt eS in 
ein befonbcreS ©efäfj, ober man fci()t eS borfidjtig burd) ein 
&eintud). TaS erfaltete Suttcrfett nimmt eine ctrnaS bunHere 
garbe an unb heißt ©djmatj, ©chmeljbutter, Butter- 
fc^matj, gef^moljene, gefottene SButter, glöß* 
butter. Ter ©djmalj l)at rneber ben ©cfd)macf, nod) beit 
®erud), nod) bie ^onfiften§ ber frifdjeit Butter, ift aber 
längere $eit faltbar unb erfeßt bie SButter nahezu üollftänbig 
im ®üd)engcbraud)e. 21uS 100 ©ett>id)tS teilen SButter erhält 
man 73 — 83 ©ettnd)tStei(c ©chmalj. 

Renommierte SButterf orten finb nod) bie öfterreid)ifd)e 
Tßcebutter, bie franjöfifdje ^ f i g n t) b u 1 1 e r , im Tepartc* 
ment ZalbaboS (Rorntanbie) unb jntar in ben Zantonen 
93apeu£, TreOtereS unb Sfigntj bereitet, bie ©uernet)* 
butter, bie SRailänber, bie amerifanifd)e Sonst)* unb 
©olbranbbutter, bie Petersburger ober parifcr 
SButter au§ füfjem, ftarl erfaßtem unb abgefiiljltem Raf)m. 

(Sin unter bem Rauten „©utter" get>enbe 8 ©urrogat ift bie 
Sun ft butter, welche fein SRilchprobuft ift unb beSßalb ftrettg= 
genommen nicht in ben ÄreiS unferer ©efprethung gebärt, in bcr 
Reujcit aber infolge ber Sonfurren 3 , Welche biefelbe ber echten ©utter, 
ber Raturbutter (Subbutter, Rahmbutter, SDiilcbbutter) 
macht, einer furjett ©etrachtuug mert ift. 35ie Sunftbutter (SBiener 
©parbutter, ©aljbutter, Dchfenbutter, ©utter ine, 
Dleo*5Rargarin, SRargarinbuttcr) loirb feit Rnfang'ber 
fiebjiger 3 afue in großartigem ÜRaßjtabe fabriziert, unb finben fiel) 
gegenwärtig zahlreiche gabrifen in ben bereinigten ©taaten, in 
fiioQanb, Dfterreicb, Teutfcblanb, Rußlanb. 3n £>ollanb beftehen 
3 . ©. über fiebgig gabrifett , beren Sßrobuft in ©eftfalett al§ 
„boüänbifcbe ©uttcr" Oerlauft Wirb. Sitte febr namhafte Sabril 
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ift feie ton ©arg in Sieftttg bei 3Bien. Sine ber größten gabrifen 
ift bie „Commercial Manufacturing Company“ in 9?ew ?)orf. 

2>aS ißrinjip ber Bereitung ton Äuttft butter ift furj folgenbeS : 
9finbcrtalg ift wie 33utterfett ein <Sernifd> ton terfchicfccnen gelten, 
u. a. ton folchen mit böserem ©dpnetjpunftc, Wie (Stearin, unb 
fold'en mit niebrigerent ©chmel$punfte, wie dein (Oleo-tDiargann). 
3ur Äunftbutter wirb reiner, btutfreier Sfinbcrtalg beniitjt, ans 
welchem äunächft bie olcTureichften 2eile (9?iercnfett) berauSgefdmitten 
ioerben, wäbrcnb baS Übrige anberweit $ur Seifen-, h'ichtefabrifation ?c. 
terwenbet wirb. 2ie ole'inhaltigen gcttteile werben in ^aefmafdbinen 
(äwifeben mit fonifefjen 3äfnien belebten Sßaljen) gerriffen, bamit baS 
deYn bei ber fotgenben 23ehanbtüng aus bent 3 c öfl eTOf ^ c berauß- 
treten fann. 2er jerfleinerte 2alg itirb in ©dpnetjfcifcln im 
SBafferbabe auf 45 ober 50° C. ermannt, mehrfach umgerührt, 
wobei bie SKentbranen ju iüoben finfen , währenb fid> oben eine 
weiße (Smulfion ton SBaffer unb Öl abfiteibet. Srftere Wirb ab* 
genommen unb baS gelbe flüffige gett in befonbere ©efäße abgejogen. 
3n ben nädjftcn oierunbawanäig ©tunben fühlt fid; baS gett au f 
etwa 25 J C. ab, moburd) baö ©tcarin erftarrt, währenb baS deYn 
(töutteröl*)) itod) flüffig bteibt. Unter bt)braultfd)cn '^reffen 
roirb aus bem ©tcarin baS 33utteröl auSgepreßt. 2)iefeS ift flar, 
fdjWach gelb, befibt einen angenehmen ©efdgnad, eignet fich als 
gett für Äüd)engebrauch unb fann lange 3eit , ohne ranzig ju 
werben, aufbewahrt werben. — 2aS SButteröl wirb mit Äuhntilch* 
unb Söutterfarbe, nach einigen 3lngabcn’ and) mit jerfleincrtcm Äuh s 
euter, 20 SDfinutcn lang in einer öuttermafchiuc gefd^lagcn unb 
baburch in eine Smulfion bemäntelt. Sfachbem bie 99faffe in GiS= 
toaffer abgefiihlt unb baS gett erftarrt ift, wirb fic noch einmal 
gebuttert unb bie gewonnene Äunftbutter im Weitern toie Sfatur* 
butter bearbeitet. — 3>ie 9few 9)orfcr gabrif terarbeitet täglich etwa 
50 000 kg frifcheS 9iinbStalg, aus betten 20—25 000 kg ©utter 
gewonnen werben. 2ttrch äußerliche SDJerfmale, Wie burch garbe, 
©eruch, ©cfdniiarf unb ©chmcläpunft, fann gute Äunftbutter ton 
manchen geringen ©orten tk'aturbnttcr nicht unterfdücbcn werben**). 

*) (SS fragt fidj, o£> öicjcc- „©utteröl“ mit einem gleichnamige» ©robuitc 
ibentife^ ift, welches f)oniinbifci)erfcit§ tttt Jahre 1 878 auf ber 9BeUauSfteUung 
ju ©aris gezeigt mürbe. 9tad) Witteilungeit o. §amntä war bicfcS SButtcröC 
golbgclb, Dom (Sefcfjmacf ber feiuftcit ©utter. Stach geijcimgcfjalfcitcm ©erfahren 
foll burct) ©reifen unb Qcittrifugicrcn au§ frifefjer ©uttcr gewoimtn werben 
unb bie fliiffigen Sette ber ©uttcr enthalten. (SS füll in beträchtlichen Wengen 
nach Sana berfanbt werben, tuo ©uttcr enorm teuer tft. 

**) Xie Wcthobc ber Uutcrfchcibung »ott (Saftcourt unb ©eil beruht auf ber 
©crgleidmng bc§ fpejtfifd) cu öemichtcS ber gefchmoijeuen Sette. Xcr Apparat 
jur ©riifung bou 91. Woher ift ju beziehen »cm Xcfoga in £>cibc(0crg jum greife 
»Oll S .4 


Digitized by Google 



$tc SBcrrocrtimg bcr 2)li(d). 


193 


216er auch nur biefcn 3?utterforten fann bie Äunftbutter erfolgreich 
Äonhtrreng machen. 3u m Warfen unb fochen fann bie ÄnnfJbutter 
bie Naturbutter in mancher SPegiehung oollfommen eiferen. 2fucfj 
hat fte jebenfaüs ben Vorteil, baft fie frei oon toiberlichem 
©erudb unb ©efcljmacf, »eiche bei ber Sntterbereitung im (leinen 
leiber nicht immer ferngehalten »erben. Ten eigentümlich ait= 
genehmen ©efchmacf unb baS 21roma feiner ^Rahmbutter hat bie 
Äunftbutter niemals unb ift baljer auch niemals ju befürchten, baß 
Äunftbutter feiner Tafelbutter Äonfurreng macht. — ©egen ben 
§anbel mit Äunftbutter läfet fich fo lange nichts ein»enbett, als bie 
Sare eine Segeiclmung führt, burdj »eiche fte fich bon echter Butter 
unterfcheibet. 23etrügerijch natürlich ift ber §attbel mit Äunftbutter, 
»emt biefelbe für Naturbutter auSgegeben »irb. Db baS Olein 
beS NinbertalgS unb baS 23utterfett ber Niilch für bie Srnährung 
unb Verbauung gleichwertige gelte ftnb, tji noch zweifelhaft. Äunft* 
butter aus bent Talg franfer unb frepierter Tiere, für ben gall, 
bafe überhaupt folche bereitet Wirb, ift gunt minbeften efelhaft, »enn 
nicht gefunbheitSgefährlich. Ter ^SreiS für Äunftbutter beträgt 
pro 50 kg 75—85 Ji 

52. 2ßeld|c3 ftnb bie ttichtigften Sutterfeljler? 

Söutterfeljler finb anormale (Sigenfcfjaften ber Butter hin* 
fiditlich be§ ©efdjtnacfeS, ©erudjS, ber Äonfiftenj, ber gark. 
»Sie hofon ihren ©runb sumteil fcfjoit in ber fehlerhaften 
söefdjaffenheit beS Söutterfetteä refp. ber SfJlitcf) *) — aus 
fehlerhafter SDKlcf) fann nie eine fehlerfreie 93 utter gemadjt 
merbett — , ferner äumteil in fdjlechter N£ilcf)khaublung, 
alfo in gehlern ber Fühlung**), ber Aufrahmung , bcr 
«Säuerung be§ 33utterungSmaterialS, ber Söutterbereitung (511 
fcfjuelle ^Bewegung be§ Schlägers, Nichtbeachtung ber paffenbeit 
Temperatur***) unb Söutterbearbeitung, im kneten, gärber, 
Salden, Gfinpacfen. 

Tie häufigften gehler in ©ejug auf ben ©efchmacf unb 
Ökrud) finb folgettbe. „®otig", „ttad) bentÄuhfdpnanje", 
fchmedt bie Butter, toenn bie (Suter unrein gehalten werben, 


*) SJcrgl. @. 24 über bctt Siiiffuß ber Fütterung nuf bie Sefdjctffeitljeit 
bcr 2)fil(f), ©. 48 über Ü)fi(djfef)(cr. 

**) Butter au§ mtgeUi^ltcr ÜJiiCcO ift 6ei weitem iiicfit io pattßnr als fofelje 
an? gctüfjltcr SOfUd). 

***) ©crgl. @. löl ff. 

JsScrncr, 9)tilrijmtrti(fjaft. 13 
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bie 2J?Ud) nicht gehörig burdjgefeiht ift unb längere 3eit 
mit ber $uhftattluft in Seriitjrung gemefen ift, „ raudjig", 
„bumpfig", „mullig", „muffig", menn SUfild) unb 
9 ia^m in Sofatitäten mit unreiner Suft aufbemahrt finb. 
„Schimmlig" mirb bie Butter, wenn bie Söffer in fernsten, 
bumpfigen, frifcf) gemauerten unb nid^t gefällten Sofalitäten 
aufbemaljrt merben. ÜlnfangS „fpeefig", fpäter „talgig" 
ift bie Söutter, mel(|e in Sorbe, fi’onfiftenj unb ©efdjmacf 
bem Salge äfjnlid^ mirb. Ser Segler entfielt anfangs an 
ben Sofimanbungen unb fcfyreitet nad) bem Snnern 51t fort. 
3 ur ^jebung beS Seglers ift baS SJlugenmerf auf peinliche 
Sauberfeit unb normale Säuerung beS SöutterungSmatcrialeS 
511 legen, bemt ber Segler fcheint in einem nid)t normalen 
SÖerhalten beS SläfeftoffS ber Söutter ju liegen. SKuch fofl 
überarbeitete unb 511 marm gebutterte Söutter leicht fpeefig 
merben. „£)lig" ift Söutter, meldje beim oberflächlichen 
Slnriedfen jmar nod) ben eigentümlich aromatifd)en ©erud) 
ber feinen öutter auS gefäuertem Stamme t>at, beriedjt man 
jebocf) folc^e Söutter genau unb anfjaltenb, fo bemerft man 
einen ftcdjenben, unangenehmen, fchliefjlid) miberlid)en ©ernd). 
Söeim Soften ift ein fefjarfer, unangenehmer 9 fad)gefchmacf 
bemerfbar. Ser Seljler beS DligmerbenS fann fici> bei anfangs 
feiner Söutter bereits nad) 5mei bis brei Sagen jeigen. Jpod)= 
grabig ölige Söutter l)ei|t „fifdjig" ober „thrauig". Sie 
Urfad)cn für biefen Schier finb noch l, id)t erfannt. 3 un ödjft 
fd^eineu baS Setter unb SBitterungSeinflüffe bahin gu mirfen, 
baf$ bie 'iUf ildf) eine SiSpofitiou für biefen Söutterfehler bereits 
befifjt. Ser Schier mirb burcl) ©ingiefien üon heilem SEBaffer 
in baS SöutteruugSmaterial , fomie burd) baS liegen ber 
Söutter längere 3 eit in ber Söuttermild) beförbert. 9 iad) 
SIeifd)mann rührt ber Segler üon Söerftöfjen her, meldje beim 
©infäuern beS SKalpneS in ber SJahmtonne gemacht merben. 
Ser SeI)Ier ift non einem iöiild)* ober Siahmguantum auf 
baS anbere übertragbar. 2 Bo fich ber Selber jeigt, richte 
mau junächft fein ülugcnmerf auf bie Sauberfeit in ber 
9 ?ahmtonne. 
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^ebe öutter, aud) bic öor 3 iigIid)fte, Wirb im Saufe ber 
3 eit „ra« 5 ig"; e§ beruht biefe§ auf einer ßerfe^ung be£ 
93utterfette3 unb ber 5lu§fd)eibung flüffiger gettfäure. 83utter 
au§ fehlerhaftem, namentlid) ftarf gefäuertem Material unb 
fchtecht bearbeitet, reich an $äfeftoff, wirb feljr fd)net( ranzig. 
!gm ©utterljanbel unterfdjäbet man brei Stbftufungen be§ 
9 i'an 3 igfein§. guerft ift bie Butter „matt", mit faum 
benterfbarer ©efdjmadäüeränberung , bann wirb fie, wenn 
ber ©efdjmad fid) bcutlid) jeigt, „ftreng", unb fcfyliefjlid) 
„bitter". Normale Söefjanblung ber föiild) unb bc§ 
53utterung§material§, fowie 9teinlid)feit in ©efäfjen unb 
9Jltld)!ammer beugen bem fdpiellen SianjigWerben öor. 

Söiit „bitter" bejeidjnet man nod) einen anbern 93utter= 
fehler, Weldjer baburd) entfteljt, bafj bittere Söeftanbteile be§ 
gutterS in bie $ö?ild) unb in bie Butter übergeben (S. 25 
unb 52). ®iefe SXrt bitterer $ 8 utter entfielt 5 . $ 8 . nach bew 
gutter non Supinen, öon SMjlritben, Stetfriiben, gefrorenen 
unb Perborbeitcn 9tun!elrüben , aud) bei gutteriibergängen 
unb au§ bcr SOiild) altmildjenber ft’iifje. S)er bittere ®e* 
fd)macf wirb juweilen „tranig"- — „Überarbeitete" 
Söutter ift matt öon 3tu3feljen, 51 t troden unb 3 U fjart. 
„(Saure" öutter ftammt öon 3 U faurent S 8 utterung§* 
materiale. 

„Staff" ift ber tienige, ranjig^üfflidje ©cfdjmacf ber in 
^oljfäffern öerparften Butter nad) ben gafiftäben. ®er gel)ler 
beginnt, wo bic öutter mit bem ^olje in ©criiljrung ftcljt 
unb teilt fi<h allmählich bem ganzen Inhalte be§ gaffet mit. 
$a§ ^olj 31 t beit gäffern foll im SSinter gefallt fein ; bie 
gäffer finb öor ber SBenüfiung gut nu» 3 ulaugen unb mit 
feudjtem Sal 3 ein 3 ureibeit (S. 186). geringe Butter f orten 
werben leidjter ftaffig, al§ öor 3 iiglid)e. Snbent man bie 
gäffer mit ^ergamentpapier au§tleibet, l)at man ben gcljler 
311 öermciben gefugt, wa§ jeboch wieber ben 9?ad)teil mit 
fich bringt, baff bie Söutter beim ,£>erau§net)men au§ bem 
gaffe am fßapier haften bleibt. 

13* 
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Söutterfeffler, hielte bic ® onf iftenj betreffen, fjaben ifjrcu 
örunb jumteil in ber giitterung (S. 24), jumteit aber 
auef) in bem Söutterunggprojefe fclbft. ßu langfamcg unb 
oft unterbrodjeneg Söuttern, fotuie ba§ Sßuttern bei junieberett 
Temperaturen liefert trodene, tjarte, bröefetige, tnlg = 
artig« Butter. SSirb nun, um bic Sßutterbilbung ju be= 
f d)leuitigen, fjcißeg Sßaffer in bag SButterunggmatcrial gegoffen, 
unb erhält man barauf fjarte ißutter, fo fyeifjt eg, biefelbe fei 
„Perbrülft". TagSBaffer I)at aber nidft bie ju grofjc sparte' 
ber Söutter betuirft, fonbern bie 511 niebrige 9Infauggtcmperatur 
beim buttern. $u tueid), frfjmierig, bic! tuirb bieöutter 
burrf) Söuttern bei 5 ut)ot)cn Temperaturen. SScber fdjmierige, 
nodf) ju tjarte 33utter barf ju ftarf gefnetet tuerben, tueil eine 
Überarbeitung bie geiler in beiben hälfen Perftärft. Troefene 
unb biete 53utter ift nid)t faltbar. 

SBag bag 9Iugfefyen ber33utter betrifft, fo barf fienidjt 
f ledig, flammig, ftreifig fein. Tiefe $ef)ler tuerben 
burd) fd)led)te3 kneten, Taljen unb färben ber Butter erjeugt ; 
bic buntein (Streifen finb ltmfferrcicf), bic gellen toafferarm. 
9Dtit ben ge^lern in ber Äonfiftenj finb meift and) 
imÜlugfcljcn ber33uttcr oerbunben; ftatt beg normalen Raren 
QRatijcg seigt bie SSutter einen trüben unRaren Schimmer. 

53. ^crtcRtc über SButterljanöel unb SButterpreife. 

Tiefenigc Butter, tucldje 51 t (Sjport* unb Tauerbutter 
beftimmt ift, tuirb auf einem großen 23uttermarfte ber* 
Ijaubelt. Tie greife finb Uott Angebot unb Sftadjfrage ab* 
biingig, fotuie Uou ber Qualität ber SButter. Stetg erhielt 
feine SSarc luefentlid) unb unberljättnigmäjiig l)öfjerc greife, 
alg mittlere ober orbittäre SSare. geine Sutter ift ftetg geflickt, 
tuäljreub fd)Ied)te über SBebarf angeboten mirb. Tie ^ßreig* 
untcrfdjicbc ^tuifrfjen feiner unb orbinärer Butter finb fo 
bebeutenb, baf? biefRentabiütätber ^robuftionfeinfter Sßutter 
ol)uc tueitcrcg cinleudjtct, iuätjrcnb bie ißrobuftion geringer 
3Bare einen ^Reinertrag faum abjutuerfeu imftanbc ift. (£g 
fann begfjalb nicf)t oft genug barauf (jingetuiefen tuerben, bafj 
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bie SButterprobuftion fid) einer feinen unb glcicl)mafjigeu 
Sore jujuwenben ßat. $ür bie 53utterej;porttänber ®änemarf, 
Srlanb, Sdjmebett, 9 Jorbbeutfd)tanb unb graufreidf), bereu 
fßrobufte tjauptfädflidf) in Gngtanb fonfumiert werben, ift bie 
fj?robuttion feinfter Butter bon größter SSidjtigfeit. ®ie ge* 
nannten Sänber finb Ü'oitfurrenten unb wirb feine beutfdje 
Gjportbutter ftetg, aber aud) nur bann getauft unb att= 
gemeffen bejaht, wenn fie beit Stufprüdjen ber Gngtänbcr 
in glcidjent SOiaßc wie bie ber anberen Sänber genügt. ®ic 
®oitfurren 3 ber bereinigten (Staaten bon Sftorbamerifa ßat 
feine beutfdje butter nidjt 311 fürdjten. Stmerifa liefert big 
jeßt nndf) Guropa nur mittelmäßige Söare, wetdje bie fßreife 
für feine butter nidjt 311 brücfen berntag, woßl aber ben 
Überfluß an geringer butter nodj bermefjrt uitb ben $} 3 robu* 
3 enten fotdjer butter ißre gewerblidje Gjifteit 3 erfdtjwert. 
SBieber ein Umftanb, ber 31 W fjßrobuftion nur feinfter butter 
mafjnt. 

$ie |>auptpläße für ben butterßanbel in 2 >eutfd)Ianb 
finb Hamburg unb bertin. ®er Hamburger SDiarft wirb 
befonberg bon beit norbbeutfdjen Dftfeetänbern, bann aber 
aucß bon Sdjteficn, ©al^ien, ginnlaub, $ütlanb unb beit 
bereinigten Staaten befdfidt*). — ®ie in 2>rittelfäffern 
berpadte norbbcutfdje butter wirb, wenn ein geniigcnbe» 
Cuantum borßanbcn ift unb ber ^reig fonbeniert, nad) 
Hamburg an einen £mublcr ober Stotnmiffionär gefcßidt, 
unb erfolgt biefßreignormierung nad) ben für bie betreffettbe 
Cuatität ßerrfdjenbcu greifen. 3)ie ^ßrobifion für ben 
S’ommiffionär beträgt 1 4 /-2 °/o. 

^nt fotgeuben finb bie ^reigfdjwanfungeit für 50 kg 
feine Gjportbutter aug ben IJaßren 1878 — 1881 für bie 
ei^ehten 9)tonatc grapfjifd) bargeftettt. 


*) 3m Sommer 1882 ift buvdj b«3 pveufsifcfic aRinifterium ber öffenttidjeu 
Strbcitcu bie Sluorbnuug getroffen, bafs bie mitttoodiS friifj für Hamburg auf 
ber ßftbaljn in Söcrlin aufomincnbcn Suttcrfcnbungen fofort in einen ftiitjtmageu 
oerfaben unb uoef) abcitbS ltarfi Hamburg tocitcr befürbert toerben follcn, fo bofj 
fic fpäteften» Donnerstag friitj in Hamburg cintrcffcn. 
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9ftan erficht barau§, bafi bie t)öd)ften 93utterpreife im 
Sinter, in ben Monaten öon Dftober bi3 SOJärj, t)errfd)en, 
maljrenb im grüfjjafjr bie greife fd)nett fallen unb im (Sommer 
unb |>erbfi lieber tangfam fteigen. @3 liegt batjer nafje, 
bie SButter im Sommer nid)t ju niebrigen greifen ju ber* 
taufen, fonbern bi§ in ben £erbft auf 3 uf)eben. SDamit ift 
jebocf) wieber bie®efal)r berbunben, bafj bie Butter wätjrenb 
ber Slufbewatjrung fetjter^aft toirb unb bann einen nod) 
niebrigern ^rei§ at§ im Sommer crjielt. 

^ro 50 kg ber berfd)iebenen$Butterqualitäten tourben 
im Turcfyfdjnitt ber lebten $at)re in .(pamburg gejault : 

1. für feinfte ©yportbutter au§ 

SdjIe§Wig*£otftein , $änemarf, 


Oftpreujjen 130 Jl\ 

2. für ätoeite Sorten 120 „ 

3. „ britte „ 110 „ 

4. „ pommer., fdftef., fübbeutfd)e, 

finntänbifdje u. gatijijdje Söutter 80 — 100 „ 

5. für beffere amcrifanifdje Butter 90 „ 

6. „ geringe „ „ 70—80 „ 


Sic faft alle 23erbraud)§gegenftänbe fo f)at aud) bie Butter 
im Saufe bereit eine wefentlidje i)3rei3fteigerung erfahren*). 
9?ad) Hamburger DJotijen ftcttcn fid) bie Xurdjfd]nitt§preife 
für 50 kg boit frijdjer, feiner (Sjportbutter in ben lebten 
150 Saljrcn folgcnbermajsen : 

1730—50 36 Ji (1738 28 Jt) 

1750—90 50 „ 

1800 — 10 86 „ 

1820-40 64 „ 

1850—59 88 „ 

1860—69 109 „ 

1870—80 128 „ (1876 146 Ji) 

93cm geringerer '-öcbeutung unb weniger enttoidett ift ber 
berliner SButtermarft; c§ werben ber geringem ßafflungS* 

*) 5 itf, „®ie ©utterpveife bcS .ftcimburgifcCeu TOavfic® für ben Cppovt ber 
Ickten 144 3<ti)re". Hamburg 1880 . 
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fätjigfeit unb niebrigeren Stnfprüdfe bcr STonfumenten wegen 
Weber fo t)of)e greife für feinfte Sutter erhielt, nocf) werben bic 
* Sutterquatitäten mit gteidjer Strenge unterfdfiebcu. Xer 
Sertincr Oliarft wirb bcfonberä bon Oft* unb SBcftpreufjen, 
Sommern, ©dflefien unb bcr StRarf Sranbcnburg befdbidt. 
9tt§ Dualitäten taffen fid) unterfd)eiben: 

1. gute fentige Dauerware pro 50 kg 110 — 130 .4. 

2. üftittetware „ „ 90 — 110 „ 

3. orbinäre (bittere, raudjige, fäfige :c.) 

SBare pro 50 kg bi§ 90 „ 

4. (überfeinerte, untjattbare) 2uj.u§ware 

pro 50 kg über 130 „ 

$>u ba§ beutfdjeßottgebiet wirb jäfyrtid) Sutter e in ge f ü t) r t 
befonbcrS au3 Dfterreid) etwa 7 000 000 kg im SSertc bon 
über 10 000 000 .4, über bie Dftfee etwa 2 500 000 kg 
im SBerte bon 3 500 000 .4, bom 3ottau§tanb (Hamburg 
unb Bremen) über 500 000 kg im SBerte bon etwa 
800 000 .4. ic., au§ betn beutfcfjen ^ottgebiet wirb jäfjrtirf) 
auggefü^rt: in£ ßo^auManb (Hamburg unb Srcmen) etwa 
14 000 000 kg im SBerte bon 23 000 000 .4, nad) Setgien 
900 000 kg im SBerte bon 3 000 000 .4, nad) ben lieber- 
tauben etwa 800 000 kg im SBerte bon 1 000 000 ,4. 

gotgenbe fabelte (nad) Eingaben ftirdpterg) giebt eine 
Überfidjt über bic Sutterein* unb 4luSful)r ber widftigften 
Bänber in ben testen lyatfren. 


Sänbcr 

Snfjre 

(ginfuhr 
ÜHifl. kg 

SluSfu&r 
SDJill. kg 

Sambura (3oIlau6lanb'i 

1 676 

j 11,784,000 

8,870,000 


| 1877 

1 1 ,833 

9,028 


1878 

12,259 

8,261 


1879 

1 4,667 

9,989 


1 1860 

14,864 

8,623 

3)ratfdje$ 3°üqebiet . . 

1877 

14,000 

16,500 


1878 

1 2,850 

16,450 


1879 

13,450 

17,400 


1 SSO 

11,776 

18,950 
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fiäiibcr 

; 'uibrc 

6i füllt 
SWiK. kft 

»ubfuftr 
XntU. ki: 

Slänemarf 

1876/7 

1,006,000 

1 1,200,000 


IS i s 

->-9S 

11,493 


1 IST'.) 

2 , »04 

11,764 

giitntanb 

i 1876 


5,485 


1S77 


4,305 


1979 


4,780 


18711 


6,279 


1980 


5,545 

Scbtteben 

1876 

2,161 

3,5 1 6 


1977 

2, .>24 

3,730 


1979 

1,710 

3,821 


1879 

2,263 

4,644 


1980 

3,304 

5,261 

£ottanb 

1876 

1,063 

22,919 


1 977 

0,499 

23,111 


1879 

0,737 

26,172 


1 879 

1 ,009 

36,45 1 


1 980 

1,252 

36,052 

förattfreicß 

1878 

7,101 

31,033 


1879 

5,907 

27,733 


1890 

4,677 

33,459 

©rojj&ritammn .... 

1 1876 

84,302 

1,714 


1977 

83,080 

1,899 


1979 

91,263 

1,968 


1 b79 

103,906 

1,933 

r. , 

1880 

119, 170 

1,596 

Scfnoeij 

1876 

4,093 

0,439 


1977 

4,011 

0,456 


1879 

5,342 

0,446 


1679 

5,922 

0,442 


1890 

5,077 

0,568 

£ ftemid^Ungant . . . 

1977 

0,258 

7,696 

1 

1878 

0,1 75 

0,772 

| 

1979 

0,079 

6,443 

! 

1990 

0,152 

7,509 

bereinigte Staaten . . 

1876 


2,001 


1STT 


9,752 


1879 


12,076 

1 

1979 


19,153 


Digitized by Google 




202 


3®ftter Zril. 


Xaraus gef)t herbor, bafiba&beutfche, 30 %ebiet, X änemarf, 
Sinnlanb, Sd)meben, £ollanb, granfreich, Cfterreich'Ungarn 
unb bie Bereinigten Staaten mefenilicf) mehr Butter aus-, 
als einführen unb baß bie StfehrauSfuhr biefer Sänber jum 
größten Xeil in ©rofibritannicn (unb in ber Sdhroeij) ein* 
geführt roirb. Sn erftcr fReihe finb e§ £oüanb unb ^ranfreid), 
melcfje ben englifchcn Buttermarft beherrfd)en. Xie Butter* 
auSfuhr ber Bereinigten Staaten zeigt in ben lebten Sa§ ren 
fcfyneU machfcnbe 3°^^? bie auSgeführten Quantitäten 
gelangen faft auSfchliefjlid) nach (Europa. 9U§ ein für 
Xeutfchlanb in ßulunft wichtiges Slbfafjgebiet fann Brasilien 
bezeichnet merben, roo bis je£t ber franjöfifc^e S m Pbrt ben 
uorbamerifanifd)en unb bänifd^en übermiegt. Berfuche, welche 
bisher mit beutfrfjer Butter gemacht mürben, finb ungünftig 
ausgefallen, mcil bie Butter entmeber fe^r baib ranzig ober 
nirfjt gut genug berpacft ober bem ©efchmacf nid)t entfpredjenb 
gefärbt mar :c. 

Xer beutfd)e Buttere;rport märe fi^erlidt) einer mefentlidjen 
Steigerung fähig, menn eS gelänge, benfelben einheitlich z u 
organifieren. 511S Borbilb in biefer Beziehung fann The 
Skandinavian Preserving- Butter-Company, Buftfjr.&CTomp. 
in Kopenhagen, bienen. @S märe ju miinfchen, bafj ficf) ®e= 
fellfchaften, am beften öenoffenfcljaften, „5lbfahgenoffen= 
fdhaften", in ben berfdjiebenen Söutter probujierenben ©egenbcn 
XcutfdjlanbS bilbeten, meld)c genau mit bem®efd)mad ihrer 
Abnehmer Pertraut finb. Xie ©enoffenfchaft lauft bom 
^robujenten nur foldje Butter, melche ihren Slnforberungcn 
burdjauS entfpricht unb ihrer Borfdjrift gemäjj bereitet ift. 
Xie ^robujenten liefern bie frifdjc Butter ber ©enoffenfcfjaft, 
biefe flaffifigiert fie, normiert ber Qualität entfpred)enb ben 
BreiS unb berpacft fie einheitlich in($efäfje, melcf>e at§ 9J?erf= 
mal für bie Kunben ben Stempel ber ©enoffenfchaft unb bie 
Bezeichnung ber Buttcrqualität tragen. 

Bon folgen 3lbfo|jgenoffenf^aften befteljen in Xeutfdhlanb : 
„Qlbenburger Xafelbutter*5lbfahgenoffenfcf)aft'', „Süb- 
t)at)rifcf)c (Sknoffcnfdjaft für ben Berfauf bon Xafelbutter" 
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in äftünchen (g. £j. < 2 d)mib); eine <5tefeHfcf)aft ju ?lmel, 
$rci£ Söfalmebt). ©elbftberftänblich bcfaffeit fid^ aud) alte 
^Srobuftiögenoffenfc^aften, welche Mutter bereiten, mit bereit 
Merfauf, fo 3 . 53 . in ber DJeujeit bie 9ftotfereigenoffenfd)aften 
Oft* ltnb SBcftpreufceuS. 

54. 2öte totrö bie Muttermilch üenoertet? 

$)er 9tücfftonb aus bem MutterungSmaterial , bie auS= 
gebutterte S01itcf>, bie Muttermilch, ift nad) Dualität unb 
Duantität berfd)ieben, jenad)bcm fie au§ füfjem ober gefäuertem 
9 tahm ober auS faurer Mollmilch flammt. 100 kg Mottmild) 
geben beim 9tahmbuttern 11 — 1 9, im Sftittel 1 6 kg 9iahm unb 
81 — 88,’ im ÜKittel 84 kg ÜDtagermilch , bie 16 kg 9tahm: 
3,3 kg Mutter unb 8 — 19, im Sftittel 12,7 kg, Muttermilch- 
Sonfiftenter 9?aljm giebt natürlich wenig, bünnflüfftger biel 
Muttermilch- Meint 93?ild)buttern geben 100 kg Mollmilch 
ebenfalls 3,3 kg Mutter, laffen alfo 96,7 kg Muttermild) al§ 
9?üdftanb, in melier aßc Meftanbteile ber beim ^Rahmbuttern 
gefonbert gewonnenen SRagermild) mit enthalten finb. (SS 
leudhtet ein, bafj bie Stenge ber einjelnen Meftanbteile ber 
Muttermilch je nad) bem berwenbeten MutterungSmateriale 
unb bem SluSbutterungSgrabe bcrfd)ieben fein rnufj. 

Muttermild) enthält burdhfchnitilich : 

Sßaffcr 9 1 °/o 

Sctt 0,5—1 

^äfeftoff 3,5 „ 

©weift 0,3 „ 

SMchjutfer 3,7 „ 

51fd)e 0,5 „ 

Muttermild) unterfcheibet fich bemnad) wenig in ihrer 3u= 
fantmenfeftung bon Sftagermild) (<S. 136) unb ift bal)er 
auch bie Bbfammenfehung ber Muttermild) auS 9ial)m bon 
ber auS ganzer faurer SOiitd) nur wenig berfchieben. @ntl)ält 
bie Muttermilch mehr als 1 °/o f$ett, fo ift bie SluSbutterung 
al§ ungenügenb 3 U bejeichnen. ®aS fpe§ififd)e ©ewidjt ber 
Muttermilch ift bei 15° C. (12° R.) = 1,032 — 1,035. 
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Jöuttermild) unterfd^eibet fidj fdjott äufjerttd) burd) ihre meifje 
garbe bon ber 5Diagermi(d). Söuttermüdj auS fü^em 9lal)m, 
füfje ©uttcrmi(d), nimmt nad) htrjerßeit einen unangenehmen 
©efd)mad an. $ie 93ermertung ber Söuttermitd^ ift ähnlid) 
inte bie ber SOiagerntild), niimlid) burd) bireften Sßerfauf als 
näIjrftoffreid)eS, berbaulidfeS unb l)öd)ft preiswertes menfd)* 
lidjeS Nahrungsmittel im greife bon 5 — 8 & pro Siter, 
mo§u fid) nur SSuttermild) auS gefäuertem 9tahm eignet, 
ferner burd) SSerfiitterung au ©djweine, ä^nlidf) mie bie faure 
SDiagermdd), unb fd^liefjtid) burd) Bereitung bon SDiagerfäfen 
(fauren unb füfjen SöuttermUchfäfen unb 3iegerläfen). 3 U 
bem 3mede wirb bie Suttermilch meift mit ÜDtagermild) 
gemifdjt. <Süfjc SButtermildj ift möglid)ft halb, ito*d) bebor 
fie bitter mirb, ju berläfen. £)ie ®äfebereitung auS Sßutter* 
milch Werben mir im folgenben 91bfd)nitt fenneit lernen. 

3. Per cÄäfe ntib bte ^Hofften. 

55. SaS ift unb tote entfielt Släfe? 

Släfe ift ber auS ber SRild) abgefdjiebene mehr ober 
meniger bergorene S'äfeftoff , im ©emifcf) mit gett, SBaffer 
unb 91fd)enbeftanbteilen. $>ie 91rt ber 91bf^eibitng beS 
ÄäfeftoffeS puS ber SQlitd^ , ber ©ef)alt an gett unb bie 
?trt ber ©äruttg (Reifung) finb baljer bon herborragenber 
33cbeutung für bie 93efd)affenfjeit beS ®äfeS, unb unter* 
fd)eibet man bemgemäfj aud) berfdfiebene 91rten ober 
©ruppett bon Safe. SSie befannt, bemirft baS ©tehenlaffen 
ber SDtildj unb bie bamit berbunbene SSermanbtung beS 9Md)* 
juderS in SKildjfäure bie ©erimtung beS $äfcftoffeS. ®ie 
burd) (Säuerung ber Ütßildj bereiteten $äfe führen ben 9?amett 
„©auermildjfäfe". (Sine anbere 9lrt, ben $äfeftoff ge* 
rinnen ju taffen, beftel)t int 3 u i a ^ bon Sab jur füfeen 9Jiild) 
unb heilen bie auf biefe SSeife bereiteten STäfe „ @ ii fj tu i ( d) * 
ober Sabfäfe". 

9?ad) bem 3ettgcl)alt beS berfäSten Materials unterfdjeibet 
man: Überfette ober 9tahmfäfe, bereitet auS 9J?ild), ber 
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uod) 9?ohmäugefcbt ift, £ 5 ct tf ä f e au§ SßoIXmilcf), halbfette 
Käfe auS jumteil entrahmter SMildh unb 9Ji agerfäfe aus 
abgerahmter ÜDfiltf). Saburch, bafj ba» 511 Perfäfenbe SDfatcrial 
mit öerfdjiebencnt Fettgehalte gefäuert ober burd) Sabjufap 
PcrfäSt mirb , entftchen jahlrcicfje Kombinationen ober 
©orten, mie fette, Ijal&fette ober magere Sabfäfc unb fette, 
halbfette ober magere ©auermilchfäfe :c. SBeitere Unter* 
fcfjeibungSmomente für bie einzelnen ©orten bcftchen barin, 
ob bie Käfemaffe mährenb ber Bearbeitung ftart ober fdjmad) 
ermärmt ober gepreßt ift. !gn erfterem gälte unterfefjeibet 
man |jart*, in teuerem 2 öcid)fäfe. 

!gm fotgenben merben mir bie Bereitung Pon ©auer* unb 
©üßmild)fäfen betrachten. 

56. SBie bereitet man ©auermildjfäfe? 

5US Material §ur Bereitung bon ©auermilchfäfe bient 
meiftenS üOc'agermild), and) Buttermilch au§ bem Berbuttcrn 
bon gefäuertem ütahm unb bon faurcr Bollmild). !gn ber 
Bcgel finb alfo ©auermilchfäfe s Dfagerfäfe. Sie gällung 
bc§ KäfeftoffeS ber SöUld) gefehlt burd) baS ©auertoerben 
ber ©cild). Um bie 9lu§fcheibung be§ KäfeftoffcS 51 t beförbern, 
mirb bie faure üöiild) tangfam auf 25 — 44° C. (20 — 35° R.) 
ermärmt. Bei meiterer Ermärrnung mirb bie abgefdjiebene 
Käfemaffe, Cuarg, Cuarf, Sopfett, ©luntfc, SDiatte, 
952 a fj genannt, ju hart, troefen unb friimelig unb jur Bereitung 
bon gutem Käfe unbrauchbar, !gft bie Ermärnutng bagegen 
ju fdjmadj , fo mirb ber Käfe 511 feud^t. Sen Cuarf bringt 
man jur Slbfdjeibung ber mäfferigen Bcftanbteite , ber 
992 ölten, in ein leinene^ Such, nteift in ber gornt eines 
fpifjen ©adeS, bc§ ©eil)bcutel§, auS bem bie 992olfcn ab* 
tropfen, ma§ beförbert mirb, menn man bie Käfemaffe im 
©cihbeutel unter ©teilten preßt. Sft nun ber Cuart eine 
form* unb fnetbarc 992affe gemorben, fo mirb berfclbe einer 
meitern Behanblung untermorfen. SBill man gettfäfe bereiten, 
fo fept man bem Cuarf 9f2ahm ober Butter 51 t. !gn berStegcl 
mirb ber Cuarf nach Entfernung ber 302 olf eit mit © 0 I 5 unb 
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ßümmel gefnetet (Süntmelföfe) unb nad) 24 ©tunben 
mit ber £anb in bie laubeSitblidje gorm gebraut, in runbe, 
mel)r ober weniger große ©Reiben, in Picretfige Tafeln, 
walzenförmige unb brotlaibartige Stüde. Tie^äfe (^anb = 
fäfe, SSÖirtf d^af t§=, Stinuenfäfe) werben nun langfam 
getrodnet, weSßalb fie an feinem ju trodnen, warmen £)rte 
fteßen bürfen. ^m Sommer legt man bie ft'äfe auf ein Sörett 
ober auf mit Strof) bebecfte Würben unb ftetft fie im Statten 
an einen fliegenfreien 0rt, im SBinter in bie Stöße eine» 
warmen DfenS. — Tie folgenbe Beßanblung, weldje lofal 
Perfcßieben ift, bejwedt, fliegen Pom ®äfe fern §u galten unb 
beit SteifungSprojeß burdß Siegelung ber Seucßtigleit 51 t 
normieren. Ter^äfe barf Weber auStrodnen, nod) zerfließen. 
SOteiftenS werben bie ßäfe anfangs täglid) zweimal gewenbet, 
fpäter einmal, bis nad) adtjt ober zel)n Tagen ber nötige ©rab 
ber Trodenßeit erreicht ift. Stacßbetn bie Sdjimntelbilbung 
Pon beit ®äfen entfernt, werben fie in ßölzerne ober irbene 
©efäße (Söffer ober Stopfe) gelegt, barin woßl aud) mit 
feuchtem Strof), mit Biertrebern, SSein* ober ®rautblättern 
gefd)id)tet, ober in feuchte Seinwanbläppdßen gewidelt. Tie 
^äfefäffer ober -Töpfe ftellt man in einer Temperatur Pon 
10 — 15° R. (13 — 19° C.) jugebetft auf. Sille SBodjeit 
werben bie $äfe umgelegt, b. ß. auS bem Söffe genommen, 
abgepußt, gereinigt unb wieber cingepadt. Stacß einem ÜDionate 
finb bie ft'äfe jum CSffcn reif; Pollftänbige Steife erlangen 
fie erft nad; jwei bis brei ÜDtonaten. 

SBorin ber St eif uugSpr ojefj bcS $äfeS befteßt, ift 
wiffenfcljaftlid) nocß nid)t erlannt. Tie Saucrmild)fafe 
beginnen Poit außen ßer fortfdßreitenb nad) innen „reif", 
gallertartig, glänjenb, „fpedig" 511 werben, ^nx Snnern 
finbet fid) juuädjft nodß ein weißer föerit, weldßer mit 
iteßmenber Steife Heiner wirb unb fcßließlid) Pcrfcßwinbet. 
Ter $äfeftoff Perwanbelt fid) burd) eine Slrt SöulniS, welche 
Pon einem ftarf wibcrlicßeu ©erudße begleitet ift, in einen 
leid)t löSticßen ©iweißlörpcr. 
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Sie Bereitung Pon (Sauermildjfäfe ftimmt im ioefentlid)en 
in ben öerfd^iebenen (Segenbeit Steutfdjlanbg überein. 3» 
manchen ©egeitben fjat berfetbe einen 9iuf erlangt unb jeigt 
mefjr ober weniger Übereinftimmung in ber gorm unb in 
ber SIrt ber ©eljanblung luäfjreub ber Steife. $u ben Sauer * 
ntild)fäfen gehören u. a. ber ^arjfäfe (fleht, flach unbrunb), 
ber ©djlefifche Sauermilc^fäfe, ber Söauben* ober 
Sloppenfäfe beg 9tiefengebirgeg, ffncf), fonifd) ober ctjlinbrifdj, 
bag SDtainjer |jaubfägd)cn, wä^renb ber Steifung in 
Sopfen mit faurem SBein befeuchtet, ber 0 1 mü^er Ouargels 
fäfe (Ouargclu)*), ber |jopfen-, ber ©ewürä*, ber 


*) Über bie Bereitung beS Ctmüfcer CuargelläfeS fdfreibt bic Siener lattbro. 
3eitung im gaßre 1880 folgcnbcS : „2as Saterial jur Bereitung ift ber aus ber 
abgcfdföpften äNildf bureß bic milcfjfaure ©ärung gewonnene Ouart ober 2 opfeu. 
2iejet mirb iunädjft ber Saljjugabe wegen abgewogen; man regnet hierbei auf 
100 kg Cunrl im Sinter 5, im Sommer 6,5 uitb auch meßr kg gemahlenes 
Steiitfalj. 2er 2opfcn toirb nun in einer Ääiewanne mit ber $anb 
gut bearbeitet, ba$ fnitjugegebenc Salj mU bemfetben innig gemengt. 2iefcr 
anftrengenben Manipulation folgt eine „Vermahlung" in ber fogen. Säfcmüßlc, 
inbem nämlich ber gait^c Cuarf jtuci glatte, fich gegen cinanbcr betoegeube 
Salden paffiert. 2 er burchgefallenc Xopfctt toirb fogleich mit ber .fjattb ju 
runben SäScßcn bott Bcrjchicbcitcm 2urchmeffcr geformt. 2ic geformten SäSdjen 
Ioittmcn aus ber §anb auf bic fogen. Säfeßorbcn. 2icfe tefcteren befinbeu fich 
am atoccfmäßigftcn im Sommer in einer luftigen Santincr ober and) in Boben 
räumen ; im Sinter aber in einer geheilten Stu 6 c. 2ie Sage ber einzelnen 
Sorbett mu& öfters geäitbcvt toerben, aber auch bic ber einzelnen baraufliegenbeu 
Öuargel. 2er Scitpunlt, in toclchcm bic Säfe ben 511 m tocitern giittftigcn Ber 
laufe ber ©äßrung crforberlichcn örab ber 2 rocfcnheit erlangt haben, ift äußerft 
wichtig unb »erlangt bic größte Ülnfmertfamteit. 2 ic ©rfaßrung lehrt benfelben 
nicht ohne Sd)abcn beS gabrifantett lenncit. 2iefe Safe biirfcn im gnttern 
loebcr fct)r troefen, noch fehr feucht fein ; bettn im erftern gälte mürbe baS Sicifcn 
beS Safes fehr lange »ähren, int leptcrn hingegen fönntcu bic Safe fehr leicht 
„»erlaufen", gft ber richtige Moment, toclchcr an einer gewiffen geftigfeit unb 
au ber lidttgelben gärbuug ber Cbcrflädje ber Cuargel tuohrgeuontmen werben 
lattit, eingetreten, fo werben bicfclbcit »oit beit fiäfchorbctt weg iit iticbrigc 
Siftcfjen, „oicr Safe hoch", gelegt. 2ic in ben Siftcl)cu gcfchid)teten Cuargcl 
Werben nach einigen Xagen, loährcttb welchen fich auf ihrer Oberfläche feßon eilt 
gclbigcr fchmiertger Überzug gebilbet hat, in einem mit reinem Brunucuwaffcr 
gefüllten BJaffcrbiittcl abgefpiilt, bic nbgcwnichcucn Stiicte in reine Siftcßett jcr= 
ftreut geworfen b. h- nicht regelmäßig gefchichtet: baS fid) int ©efäß trübenbe 
moltigc Saffcr toirb »ott 3 c <t ju 3 e ü erneuert. 9tun werben bic Ouargel öfters 
unigetcgt unb fchlicfitirff wieber in tleiuc Stöße aufgerichtet. 2ic Dieife ber 
Cuargcl tritt in brei bis fünf Socßcn ein unb ift ju erlernten au ber hochgelbctt 
gärbuug, an bent unangenehmen ©erließe unb pitanten ®cfd)ntacfc, au bent 
Wieber ettoaS weich geworbenen 3 tt)taubc i> fv - Ciuargcl. 2 ic ©ärung machen fic 
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Soeßfäfe*) uttb eine große ?In$nßl nnberer Safe üon faft 
au§fcf)(ieß(i(f) Iofnler Söebcutung. 

®ei ber Bereitung öoit Safe au§ faurer üöuttcrmHcf) 
ift ju beaeßten, baß biefe jurn ©erimten naßcju bis 511 m Socßen, 
auf 60 — 70° R. (75 — 88 ° C.), erwärmt werben muß, weil 
anbernfaff» tiiel Säfcftoff in ben Rolfen 5 uriicfbteibt. 2 )ie 
weißen Säfeßocfen werben in einen deutet gctßan nnb bie 


in einem an bie Xrodenfantmer anftofienbeu totale, in welchem eine Temperatur 
Pott 12—18° C. (9,5 — 14,6° R.) herrfd)t, bnret) ; in bemfelbett üotale erfolgt auef) 
bie Aufbewahrung ber junt Bcrfaufe unb jur Berfcitbuug fertigen Guargel. 
Ter bcfdfricbettc Borgang mirb in ber ©egenb boit 9!cutijjd)ein bei ber 'Bereitung 
beobachtet; in anberen ©egenben »erfährt man hierbei in anberer Bleife. — 
Wau »erfertigt and l kg Topfe» je nach ber Qualität bee-felbeit 18—20 Stiicf 
berientgen «orte, für welche man im gewöhnlichen Berfcfjre 2 Srcujcr per Stiid 
befahlt, ©in Sd)od Cuargcln wirb mit 80 fircttjcr perfauft. Tic ffitjcuguitg 
bcrfclbcit ift fehr lufratib nnb in allen ©egenben, in welchen ber Öcfdintad bed 
Bublilmnd ben ?lbfng biefcd gabrilatcd fidjert, gu empfehlen“. 

*) .f>. Bedingen, Sncfji. lanbw. Bcitföhrift 1881 : §opf entäf c. abgerahmte, 
bitte, faure Wild) wirb auf 65—70° R. (81—88° C.) erhipt. Seit gewonnenen 
Ääfcftoff pref.t man nun entweber and, ober täfit ihn in einem Beutel jwölf 
Stunbeii audtrodncit. Auf einer Ääfereibc wirb hierauf bie Waffe feilt gerieben 
unb auf ein Sieb gegeben. Tiefe gcficbte fiüjcmaffe wirb in nicht ju groben 
Satten an einen warmen Crt gcftcUt, wo nad) 24—36 Stunben ©ärung unb 
eine gewiffe gelbe gärbuitg eintritt. Tic ©ärung barf man nicht io weit »or* 
fehreiten laffeit, bah fich am Gubc ber Safe nicht mehr formen labt. Wit gutem 
Sali nach ©efdjiitad »crmifdjt unb gut gefnetet, Wirb hierauf ber Safe in bie 
gewiinfehte gönn gebracht unb jwar 6—7 Stüd auf •/* kg Cutarf. Auf Brettern 
werben fie bann aufgeftellt unb fdjarf getrodnet. Schichtenweifc legt man fic 
idjliefilid) am befielt in gute Steintöpfc ein unb labt fie Pier BJocheu liegen, 
©cwttrjläic. Tie bidc faure Wild) wirb auf 4o° R. (50° C.) erwärmt, bie 
gewonnene ftäfemaffc herauögefdföpft unb fcharf audgeprefet, atdbann feilt gerieben 
unb in Satten gegeben, bie einige Tage feft jugebedt bleiben, bid eine gewiffe 
©ärung eintritt. Tie gegorene Waffe wirb nun mit Saig, Kümmel, etwas Safe» 
puloer permengt unb eine Heine Bortion Wabeira jugefeht, bas gaitjc gut buvdj= 
gefnetet unb Sfäfc bon beliebiger gorm baraud Ijcrgcftcttt. Tic Seife miiffcn 
nun icharf troditcit unb jebeu Tag umgeweubet werben. Sind) fic werben bann 
ut Steintöpfe eingelegt unb bleiben brei bid bicr äöod)cu liegen, Sodjtäfe. 
Tic btde, faure Wild) wirb auf 45—50° R. (56—62° C.) erl)i(u, bie abgefchöpfte 
Släfcmaffc fefjarf andgeprefst unb fein gerieben, bann in Stcintöpfcu feft äuge* 
bedt unb io lange warmgcftcllt , bis bie Waffe gegoren ift, bann mit etwad 
Butter, 9faljm unb Salj auf geliubem Sohlcnfcuer fo lange gcriif)rt, bi» ed lodit 
uitb gaben jicht. hierauf wirb itod) etwad .Kümmel, fowic Üäfefarbe jugeiept 
unb fdjliefilid) (leine Safe baraud geformt. Ter ftflfc fomntt galt j frifd) 51111t 
Berfpelfen unb wirb in Aorbbcutfchlanb 1 kg mit 80 A berfauft. 
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ftare SOiotfe abgepreßt. $ 5 ann toirb jur Säfemaffc <Sa{j, 
Summet unb Vuttermitdß gefept, bamit fic fidß wie £eig 
fneten läßt. £aS formen ber 5 Täfe gefdjicßt entmeber mit 
bcr |janb ober in einer g-ornt, meiere auS 3Wei mit einem 
©elenf oerbunbenen Etappen befteßt, bie 3tr»ifcl;en fieß eine 
§öl)le üon ber ©röße ber Safe frei taffen. 

‘Jcr frifdße Vuttermitdßfäfe mirb, äßnticß wie ber frifeße 
Cuarf mit faurem Staßm angeriißrt nnb mit etmaS ©eßnitt* 
bauet) oermengt, gern gegeffen. — StnbernfattS läßt man bie 
Oon Sütolfen abgepreßte Säfentaffe fünf bis fed)S Jage an 
einem liicßt 51t fußten Crte fteßen, biS fie einen pifanten ©e= 
feßmad annimmt, Wobei fie tägtid) einmal bureßgefnetet mirb. 
$>ann mirb fie gefallen (30 g auf 1 kg), geformt unb bie 
Safe in mit Vtotfen angefeueßtete Uiidjer cingemidett unb 
in einem 3ugcbcdtcn £opfe an einem nid)t 311 fußten £>rte 
311m Steifen aufgeftettt. 

57. 26eld)c toirtfcßaftlicbe Söebeutung bat bie Bereitung oon 
©anerimldjfiife ? 

35 ie Bereitung Oon ©auermiteßfäfe ift ein SJtittet 3ur (£r- 
ßößung ber Erträge ber SMcßmirtfdjaft im Steinbetriebe 
1) ba, mo Oon ber bereits gefäuerten SJiitcß ber Siaßtn 311m 
Verbuttern abgenommen mirb, maS feineSmegS nadjaßmcnS* 
mert, 2 ) ba, mo ein fo fteineS Cuantum ©auermiteß 311m 
Vcrfäfen gelangt, baß fidß bie Bereitung Oon Sabfäfe nid)t 
Oertoßnt, 3 ) ba, mo faucre Vottmitd) oerbuttert mirb unb 
cS fid) um Verwertung bcr Vuttermitd) ßanbett. SSirb 
jeboeß bie Vtitdß nodß füß entraßmt, atfo bei ben neueren 
©pftemen ber Sattmaffcr* ober (SiSmeierci unb beim ßentrU 
fugatoerfaßreit, unb mirb fiiße üDfagermitd) gemonnen, fo ift 
bie Bereitung oon ©auermitd)fäfeu nießt am Vtaße unb 
tritt mit Oottem gug unb Si'ed)t an ißreStettc bie Vereitlung 
•oott ßabfäfen. 

®er ©auermiteßfäfe bitbet ein üietfaeß beliebtes VolfS= 
naßrungSmittd, metdjcS rcintid) unb gut beßanbett 31m maßreit 

Söcritcv, IWildjroirtfcfjaft. 14 
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Xelifateffe werben fann. Slud) bilbet in ber Warmem $af)rc3= 
jeit ber frifche, mit Sahne ober Mild) unb Siimmel unb @ 0(5 
angemachte Cuarf ein gern gegebene» 9?a^rung§mittel. SBergl. 
hierüber, aud) betreffs be§ ©elfalteg an Sfäljrftoffen, ©. 6 . 
(£«> ift einleudjtenb, baß ber ®ef)alt an biefeit ein fefjr ber* 
fd)iebener fein fann, beim ber Fettgehalt 5 . SB. ift abhängig 
bon ber mehr ober weniger oollftänbigen (Entrahmung ber 
berfäSten Mild). fettreicher Safe ift nahrhafter, wohl- 
fehnteefenberunb berbaulidjer, ba her wertboller, al§ fettarmer. 
(£§ barf feboch al§ Siegel gelten, baß e§ wirtfc^aftlirf) unrichtig 
fein würbe, wenn man jugunften be§ Säfe§ bie Mild) un= 
genügenb entrahmen würbe. 3 um ©egenftanbe be§ 2 Belt= 
hanbel» wirb fid) ber Sauermild)fäfe feiner geringen £att» 
barfeit unb feiner bantit berbunbenen geringen £ran§port= 
fät)igfeit wegen nid)t erheben. — 2Ber bei ber ^Bereitung bon 
SButter unb Sauermilcf)fäfen feine Sterling nicht finbet, 
richte fein Slugenmerf, ebentuett mit £>ü(fe ber ©enoffeu- 
fefjaft, auf bie fabrifation bon Sabfäfen. 

Slu§ 8 1 abgerahmter Sauermilch gewinnt mau 1 kg 
Cuarf, weither mit 25 — 30 <Jj. auf ben Söodfenmärften be= 
jahlt wirb. Somit berwertet fidh 1 1 abgerahmte Mild) 
bur dj C u a r f b e r f a u f auf 3 J /2 — 1 kg auägeprefjter Cuarf 
liefert fed)§ Stücf frifche Safe ä 167 g; jeber Säfe bcrliert 
burch Xrocfnen unb jweimolige» SSafdjen ungefähr 90 g, 
fo bafj er im reifen ßuftanbe nur 77 g wiegt unb brei§el)n 
foldjer reifen Säfe auf 1 kg gehen. Qu ben breijefjn reifen 
Säfen waren (13 X 167 g =) 2,167 kg Cuarf notwenbig, 
welcher bon 18 l abgerahmter fourer M ilch flammte. Softet 
1 kg r e i f er S a u c r m i l d) f ä f e , ber au§ 1 8 1 SJJildj gewonnen 
würbe, 1 .ä., fo berwertet fich 1 1 faure Magermilch mit 

5 l /2 (). 

58. finb ©ühmildiläfe? 

Siifjmildj* ober Sabfäfe finb Säfe, bei bcneit bie füjje 
Mild) burch 3 u f a h 00,1 ä lim gerinnen gebraut, „bief 
gelegt" wirb. — 2113 Material jur ^Bereitung bon Süßmi(d)= 
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fcifen bient f ü fje Mild), olfo Milch, iuclcf)e jebettfalfe nocf) 
nid)t fauer getoorbeit ift, unb gtoar SBollmilcf) gur Bereitung 
non fetten Süfjmilchfäfen, teils? S3ol(milch, tci!3 Mager* 
ntild^ unb gmar metfienS bie gange Morgenmilch mit ber 
am borgen abgerahmten Magermilch be§ öorhergehenbcit 
$lbenb§ gur Bereitung halbfetter Süfjmilchfäfe unb fiifjc 
®?agermild) gur Bereitung Oon mageren Süffmilcf)fäfen. 
3)a§ @rforberni§, ftet§ fiifje SOJifdf) gu öerfäfeit, ift natürlich 
bei ber Bereitung boit Magerfäfen fdjmerer 51t erfüllen al§ 
bei ber üon ^ettfäfen, unb gmar ant leidjteften, too ßeutri* 
fugalentrahmung ober ®altroaffer= unb @i§meierei ftattfinbet, 
am fchmerftcn ba, too bie Milch, wie beim h°W e i n fd) en 
Sattenberfaf)ren, längere $eit aufgeftellt tuerbcn mufj. 

59. SEBaS ift Sab unb tote uurft er? 

Sab (Saab, ®älberlab) ift ein germent, mcld)e§ fich 
im Magen üon Säugetieren, 93ögelu unb giften Oorfinbet 
ober burd) ©intoirfung einer fd)toad)en Säure, toie berbiinnter 
Salgfäure ober Milchfäure, au§ einem anbern im Magen 
enthaltenen Stoffe gebilbet toirb. Sab ift nicht gleid)bebeutenb 
mit ^Sepfin. $ür bie ^raji§ be§ Molfereibetricbe§ fommt 
nur ba§ Sab au§ bem bierten, gu ber ßeit am ftärfften ent* 
tbicfelten Magen, bem Sabntagett, ber Saugfalber in 53e* 
tracht, b. h- foldjer Kälber, toelche noch ^ e * ne fcfte Md)rung 
gu fiel) genommen höben, fonbent auSfdjliefjlid) mit Mild) 
ernährt morben finb. Xiegrage, ob ba§ Sfälbertab im Magen 
fertig gebilbet ift ober erft unter ber (Sinroirfung gemiffer 
©jtraftiongmittel unb berbünnter Säuren entftel)t, ift nod) 
nicht entfdjieben. $a§ labl)altige ©jtraft au§ bem Kälber* 
mögen, audh Soff, Supp, ®äfeljäute, 9teune, 9togen 
genannt, f)öt bie Gigenfdjaft, unter getoiffen Umftänben bie 
Milch einen gallertartigen $uftanb gu bertoanbeln. (£§ 
gefd)ieht bie§ mahrfcheinlid) burch einen bireften (Sinflup, 
beit ba§ Sab auf beu ^äfeftoff ber Mild) l)öt unb nicht, mic 
man auch annaf)m, baburch, bap fich unter ^ cr ©intoirfung 
be§ Sab ber Mildjgucfer ber Milch in Milchfäure bertoanblc 

• 14* 


Digitized by CjOO^Ic 



212 


giuciter Xcil. 


unb fo inbireft bic burdj Säuerung gerinnt. (£§ beftdjt 
ein loefentücher llnterfdpeb gtoifi^en ber fauern geronnenen 
unb ber burd) Sab bicfgelegten SJiild). 'Die burch Sauers 
loerben aus ber SWilcfi gctoonueite SORaffe ift als gefällter 
iläfeftoff ju betrauten, toäljrenb ba§ Sab beit föäfeftoff in 
ben eigentlichen unlöslichen Siäfc unb bae- in ber gfüffigfcit 
in Söfung bleibenbe SJfolfcrciproteiu fpaltet. 

Über bie Bereitung be§ Sab fei folgenbeä ermähnt*) : 

9tur au§itahm§iocife unb unter fe^r primitiven S3er^ält= 
niffen toirb ber Üäl beim a gen inSubfianj mit berSJäld) 
jum Dicflegeit in Berührung gebracht. 3n beit meiften hätten 
toirb auä bem ÜUiageit ein 91u§$ug (©j traft) h^rgefteUt. 
Sofort nach tont Schlachten be§ Üälbe§ toirb ber SWagen fauber 
' gereinigt, aüe§ gett entfernt unb Pott bem in ben Dann 
nüinbenben Gnbe, ber fogenannten fßförtneröffnung, ettoa 4 cm 
lang al§ unbrauchbar entfernt. Darauf loirb ber 9J?agen mit 
Salj eingerieben unb einer für bie einzelnen Siäfeforten oft 
eigenartigen ©ehattblung untertoorfen. ©ut getroefnete s J!)iägen 
föitnen ein 3af)r lang aufbeioal)rt merben. 3 ur £>erfteUung 
ber Sablöfung loirb ber getroefnete unb 3 erfd)itittene 9Kagen 
mit fauren Rolfen ober mit heißem ober angefäuertem SSaffer 
behanbelt. 9(nt beften nimmt man baju Stiicfe Oon mehreren 
90?ögen. 

3n .ftolfteiu macht man au» aufgefodjten unb abgefdjäumten 
Rolfen unb föochfafy eine fo ftarfe Saljfole, bajj in ihr 
ein (5i fdhtoimmt, fügt ju je 1 1 Sole ettoa 25 jtoeicentimeter* 
lange unb fingerbreite Stücfc ®ätbermagen, enoärmt bal 
ganje gut lau unb bcioaljrt c^untcr ioieberholtem21u§brücfcn 
ber SRagenfdhnitten an einem Orte mit 14° R. (17° C.) auf, 
big bie giüffigfeit bie Üonfiftenj Oon faurem 9taf)tn erreicht 
hat. Dann feilet man burd} unb bewahrt bie gliiffigfeit in 
oerfd}loffenen glnfdjen an einem bunfeln fühlen Orte auf. 
5(ug getrodfneten iHiägen loirb bie Sabflüffigfcit ettoag bunfler, 


*) SlerflC. ©djatuuann, „Über ßufcrdtunß unb Benociibintg bc? i’ab lei 
ber Jtiijefabritation". VC a rau 1871. 
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als auS frifc^en. 9lnt liebfteit bcnußt man fecf)§ bis arf)t 
SBodfen alte getrocknete Sftägen. — T)em felbftbereiteten Sab 
finb manche 9?ad)teile unb Sftängel eigen, fo befonberS eine 
Ungleichmäfjigfeit in ber SBirfung, meld)e berurfadft roivb 
einesteils burcf) bie inbiöibuette $Berfd)iebenheit ber pflögen, 
anbernteilS burd) roed)felnbe SBebingungen mährenb ber Sab* 
bereitung. Ta, wie mir nod) genauer fe^en rnerben, bie 
SBirfung beS Sab bon au§fd)Iaggebenber Söebeutung für bie 
fpätere -Qualität beS SäfeS ift unb fid) ein gleichartiges 
^robutt nur l)erftellen läfjt, menit aud) baS Sab ftetS bon 
gleicher 23efd)affenf)eit ift, fo Ijat in ben lebten $>Qh ren troß 
mancher anfangs gehegten S3orurteilc baS fogen. fünfttidjc 
ober käufliche Sab bei ber gabrifation feiner Safe baS 
Übergcmidjt erlangt. @S ()at ben S3or^ug ber ©leichmäßigfeit, 
ber Spaltbarkeit unb ber (Sauberkeit unb ift beSfjalb unter 
alten Umftänben bem felbftbereiteten Sab bor^teben. @S 
fommt in ben .ßanbei in f$orm bon ^Sulber*) unb bon 
^liiffigfeit**). TaS käufliche Sab foll Har, offne unangenehmen 
®erud) unb in berfdfloffenen ©efäfjen an einem tiif)len Crt 
haltbar fein, teinen $ 8 obenfaß bilben unb feine (Stärke gleich- 
mäßig beljalten. $ebe Sabflüffigfeit berliert in ben erften 
jmei konnten fef)r an «Starte, mährenb fie barauf bis junt 
Ablauf eines SafjreS bon annähernb gleicher Starte bleibt. 

S o j t) t e t giebt folgenbe SBorfcßrift jur Bereitung einer 
33orfäure=Sabflüffigfeit, melchc fid) lange fonferbiereit 
läßt unb eine 10 OOOfadje ©emicf)tSmenge Sltild) bidt: s Dtan 
fd)neibet bie getrodneten Sälbermägen in (Stiidcf)en bon 1 cm 
im Ouabrat. 100 g trocfner unb feit minbeftenS brei Monaten 
aufbcmalfrtcr Sabtnagen ber Sälber, 50 g Sodffaß unb 40 g 
Söorfäure rnerben mit 1 1 kaltem SB aff er übergoffen unb fünf 
Tage hinburd) unter biSmeiligem Umrühren mazeriert. Tarnt 
feßt man nod) 50 g S'ocfjfalj 511 unb filtriert nad) beffeu 
Söfuitg burch Fließpapier. SluS 1 1 bcrmenbeten SBafferS 

*) 3» bcjicfjen »on SäJittc in SRoftotf, ©rojiitgcr in Sfnnnftatt. 

**) 3« belieben t>oit Gfjv. Raufen iit Kopenhagen, 1 kg ettoa 3 A, iit größeren 
Quantitäten ettua 2,2 A ; aud) Bon UJicgcr unb .§enfct in Kopenhagen. 
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erhält man ungefähr 800g3iltrat, tuelcße§ eine 18 OOOfacfje 
SKildjmenge foagulieren foK. Sieglüffigfeitberliert anfangs 
an 2Birf jamfeit, bi» jic nad) etroa jmei 90?onaten beftänbig 
nürb. Um bie^oagulationsfraft auf eine lOOOOfadjeSDfild)- 
menge ju (teilen, merben bie 800 g Filtrat mit 200 g einer 
mit Sorfäure gefertigten 3 ef)npro 3 entigen Soc^jaljlöjung ber= 
jefct. Sie Sorfäurc bient ßier aI»$onjerbierung§mittcl. Sei 
bent ©erinnen ber 90?ild) geßt fie in bie 90? offen über, ber 
ftäfe enthält nur <2purcn babon. Sie fiabflüffigfeit mirb in 
bermetijd) perjcßloffenen glajdjen aufbemafjrt. 1 1 biefer 
Sorfäure= 2 abflüjfigfcit fojtet: 

3 — 3»/* ftälbcrntägen ä 20 A 60 — 70 A 


50 g Sorjäure 10 A 

$odjfal 3 , giltrierpapier 5 Ä 


gu jammen 75 — 85 A 

Sic 2 Birfung be§ 2 ab tuirb beeinflußt 

1 . burd) bie fReaftion ber 90fild), 

2 . bureß bie Cnatitat uitb Cuantität bes bermenbeten 
2 ab unb 

3. burd) bie Temperatur ber 90?ild). 

Tiefe Umjtänbe bebingen im fjödjften ©rabe bie geftigfeit 
unb £jaltbarfeit ber Slcije unb bie Cuantität ber Ausbeute. 

Sie 9feaftion ber 90?ild) (®. 46) beeinflußt bie 
SBirfung be§ 2 ab in ber SBeije, baß jaure 9?cafticm fie ber= 
ftärft, nlfalijdje jie abjdportdjt ober aufßebt unb bie normale 
ampßotere 9teaftion 3 tuijd)cn beiben Söirfungett fteßt. 90?ild), 
mcldjer al3 Sonjerbierung^mittel ÜRatron jugejeßt ift unb 
toclcfje be§bo!b atfalijd) reagiert, miberfteßt ber SSirfung be§ 
2 ab in mef>r ober minber jtarfent ©rabc. 

Sie Quantität be§ 31 t einem gemifjen Cuantunt 90fild) 
3 ugejeßtcn 2 nb beeinflußt injofern ba§ ©erinnen ber 90?ild), 
als eine relatio große 90?enge unter jonft gleichen Scr|ält= 
uijjcn baSfelbc befd)Ieunigt. (Sollet foub, baß in bent Ser- 
I)(iltni§, in meinem ber Sab 3 ujajj 3 uuintmt, bie ©erinnungSjeit 
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abnintmt. 53ei einer Temperatur ber -iötild) bon 35° C. 
(28° R.) unb 


einem Verhältnis ber Sab* 
flüffigfeit ju ÜOtild) 

war bie ©erinnungSbauer 

= 1 

10 000 

40 ÜDtinuten. 

1 

9000 

36 

1 

8000 

32,o „ 

1 

5000 

20 

1 

2000 

8,25 „ 

1 

1000 

4,2 „ 

l 

500 

2,1 „ 


Tie Dualität ber Sabfliiffigfeit übt infofem einen (£in= 
fluß auf ba§ gerinnen ber SDtild), als eine an eigentlichem 
Sabferntent reid)e gliiffigleit energifdjer rnirft, als eine biinne 
Süfung. $e reiner unb fonjentrierter bie Sablofung, befto 
fürjer bie ©erinnungSbauer, refp. befto Heiner bie für eine 
beftimmte ©erinnungSjeit unb ein gemiffeS SHiildjquantunt 
erforberlicßc Sabmengc. allgemeinen Perbient für bie 
^raji§ Sab üon mittlerer Stärfe ben SBorjug. — $e metjr 
Sab Permenbet mirb, befto fefter gerinnt bie SJtild), befto 
tpeniger SOtolfen bleiben im ®äfe, befto gärtet unb langfam 
rcifenb tnirb biefer. 

Sab mirtt nur bei einer Temperatur, metdje jtpifdjen 
15 unb 50° C. (12 — 40° R.) liegt unb jtoar am ftärfften 
bei 40° C. (32° R) baS üDtajcimum berSBirtung. «Steigerung 
ber Temperatur bis 40° C. (32° R.) toirft in äßnlidjent 
Sinne mie Perftürfter Sabjufaß ; fie fürjt bie ©erinnungS« 
bauer ab unb Perjögert infolgebeffen bie Steifung bcS ®äfeS. 
©efeßt, eS füllte SDiitd) in ber mittlern 3?it Poit breißig 
Minuten bidgelegt roerben, fo fönnte man 1) PerßältniSs 
mäßig tnenig Sab bei tjoßer Temperatur, 2) Piel Sab bei 
tiefer Temperatur unb 3) eine mittlere Sabmenge bei 
mittlerer Temperatur Permenben. $n ber ^rajiS fdjlägt 
man meift ben leßtern SBeg ein; man labt bei etrna 35° C. 
(28° R.). 
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Tie 23eftimmung bcr Sabmcugc unb ber Temperatur nnb 
nitf)t nur Port (Sinffufj, wenn e§ fid) barum f>anbett, ob2£cicf)= 
fiife über ^artfäfe gemalt merben foff, fie finb auch iit 
$ 3 etrad)t 51 t jief)en je nad) beut gettgcf)alt ber jutoerfäfen» 
ben Diildj. 33ei gleidjen Sabmengett unb unter gleiten 
Temperaturen merben ^ettfäfe ftet§ meiner, al§ Diagerfäfc. 
gette 'Detlef) benötigt 511 m Tieffegen unter fortft gleichen 
93erf)ältniffen faft bie ^jiilfte mef)r Sab al§ magere, mobei 
iebod) noch ber Umftanb in ©etradjt fommt, bafj e3 fiel) 
barum fjaubelt, ben Übertritt bott gett in bie Diolfen ju ber= 
f)iitbcru (<S. 221 ). 

28cnn man e» mit fefbftbereitetcm Sab ju t^un ü°t, fo 
untcrfudjt man bor ber eigentlichen SSermettbung feine ©tärfc 
burd) eine ^robe. Unter ^Beobachtung einer getbiffeit Tem* 
peratur — man nimmt afs> 9i 0 r nt altem per 0 tur bie bon 
35° C. an — fefct man §u einem genau abgemeffenen Cuantum 
bcr bief^ufegenbeu Diilcf) einen bestimmten SBrud)teiI Sab= 
flüffigfeit, beobachtet bie ©erinnungsbauer unb berechnet au§ 
biefer ba§ gan 5 e Cuantum Sab, meld)c3 notmenbig fein toürbe, 
ba§ bcfinitibeDiildiquantum in ctma40 Diinuten biefjufegett. 
Tenn „bie ©erinnungSjeit ift proportional ber ©teirfe be£ 
Sab". Dian mürbe alfo 1 1 — 1000 kem Diifd) auf 35° C. 
ermärmen unb ju biefer 1 kent Sabffiiffigfeit fügen. Um 
Diilcf) unb Sabflüffigfeit genau abpmeffen bebient man fiel) 
am heften grabuierter ©IaSct)Iinber (§. SB. ber ©d)ajj = 
nt a n n f d) e n Sa b p r 0 b c r , ju beziehen bon !g. ©. Gramer 
in giirid), 6,5 gr.). Um bie 511 prüfenbe Sabflüffigfeit 
genau ju meffen, mifjt man junädjft 10 kent berfelben ab, 
fept baju 90 kem SBaffer, fo bafj eine jefjnprojentige S?er= 
bünnung erfolgt, unb mißt bon biefer SSerbünnuttg 10 kem 
ab, mefcf)e nunmehr 1 kem ber urfprünglidjen Sabflüffigfeit 
enthalten. Segt nun 1 kem Sab 1 000 kein Diifd) bei 35° C. in 
5 Diinuten bief , unb mirb bienorniale©erinnung$bauer, 
mie hierbei Prüfung fäuflicher Sabcffcnäen angenommen 
mirb, auf 40 Diinuten feftgefejjt, fo fegt ba§ betreffenbe Sab 
ba3 taufcnbfachc Diild)guantum in £ ber crforberlidjen 3eit 
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bicf ober bn§ aef)ttaufenbfad)e Ouantum in ber ganjcn 3eit 
Don 40 Minuten. 3« biefem gaffe genügt je 1 kem Safe 
flitffigfeit, um je 8000 kem = 8 1 fDiilefy bei 35° C. in 
40 Minuten bicf ju legen. Sa§ Sab l)at im gegebenen gaffe 
eine Störte bon 1 : 8000. — Sic Sabeffenj bonCHjr. Raufen 
in ®opcnf)agen f)at im frifcfjeit 3uftanbc eine (Starte bim 
1 : 10 000. Sa§ Sabpulber füll eine (Starte luie 1 : 300 000 
befiben. Sabeffcnjen mit einer SSirfuitg bon unter 1 : 6000 
füllte man überhaupt nidjt bermenben. gür bie f$ra£i§ 
empfiehlt fiel) meiften§ nur Sab mittlerer Starte (1 :8000). 

$ennt man bie Starte be§ £abe§, fo läfjt fiel) bie Sa b« 
menge berechnen, meldje notmenbig ift, um ein gegebene^ 
90?itcf)gunntum in einer beftinimtenßeitbict 51t legen. $8orau§= 
gefejjt, bie Sabfliiffigfeit fjötte eine Störte bon 1 :8000, unb 
c§ füll ein öuontum bon 100 1 SDlildj in 35 fütinuten bict= 
gelegt merben, mie biel Sab ift baju notmenbig? 2Bemt 
1 kem Sab bei 35° C. in 40 Minuten 8000 kem 9Md) 
biett, fo bieft 1 kem Sab in 1 Sfftinute 200 kem nnb in 
35 kffinuten 7000 kem 9D?ild). Senn 1 kem Sab bei 35° C. 
in 35 fötinuten 7000 kem = 7 1 iötilcf) biett, fo finb jum 

Siefen bon 100 1 fOcild) in 35 SOtinuten -^ = 14,48 kem 

Sab erforberlicf). 

Sir menben un§ nun, nadjbent mir ba§ Sefenbe§ Sab fenneit 
gelernt Ijabcn, 511 ben einzelnen S3orgöngcn berSiifjmilcljfäfc* 
bereitung. 3mtäcfyft Ijanbelt e§ fiel) um (Srmärmung ber ffftildj. 

60. Sie ttirb bie bitfjulegcitöc 9J7ilrtj ertndrutt V 

Sie (Srmärmung gcfcf)iel)t in einem Steffel, bern SD2 i 1 d) = 
ober Stäfeteffcl, ber®äfebalge, eittmeber burd) bireftcS 
geuer ober burcf) Sampf ober fjeifjeS Saffer. Sie Grrmörmung 
burcf) Sampf ober l)cifje§ Saffer ift ftetö bcr bireften geuerung 
bor§u5iel)en. $8eim Sicflegen ber iffiild) fommen fel)r tleine 
Semperaturfc^manfungen in $8ctrad)t unb foldje bon 0,5° 
fönnen bie 53cfdjaffen()eit bc» fpätern ftöfcy fefjon in auf« 
faffenbem fftfafjc äitbern. Soldje geringen Sempcratur* 
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fdjwaitfungen fiub bei biretter Neuerung unb geteilter 
Stufmcrffamfeit be§ SäferS aber faum 511 bermeiben. 

Tie primitibfte 2trt ber b i r e ! t en Neuerung befteßt barin, 
baß über einem offenen ^oljfeuer ber Släfefeffel in Setten 
an einem ©atgen f)ängt, wobei biet Sßärme berloren get)t, 
bie üötilcf) ungleidjtitäßig erwärmt wirb unb ficf) biet Stauet) 
unb ©djtnuß entwicfelt. Steinlidjer unb fparfanter fiub fotdje 
Slnlagen, bei benen bie bom Sßrennmateriat entwiefette 2 Bärnte 
in einem gefc^toffenen Siaume um beit Seffel geleitet unb ben 
2$erbrennung§gafen unb bem Stauet) buret) einen ©d)oruftein 
Stetig geftattet wirb. SSerbeffert fiub biefe Stntagen baburd), 
baß man bie Neuerung beweglich machte, iitbem mau ben 
eifernen Feuermagen auf Stöber unb ©djienen ftelttc, moburcf) 
e§ möglich würbe, bie SSärmequette, naetfbem bie SStilef) bie 
erforbertietje Temperatur angenommen, fältelt ju entfernen. 

28 0 ein gleichmäßig guteS^robuft erhielt werben fott, iftnur 
bie ^eißmaffer* ober Tantpf heijung am^taße. Stußer 
ber genauen Stegutierbarteit ber 2 Bärme hat fie auch bie Vorteile 
ber (frfpauutg bon 23rennmateriat unb größter ©auberfeit. 
2Bo bereite eine Tantpfntafd)ine für anbereßuiede borßanbeit 
ift, wirb eine Seitung nad) bem Säfefeffet teidft ermögtid)t 
werben tonnen. ©tef)t fein Tampffeffet 5 m - Verfügung, fo 
genügt ein einfacher Tampfentmidler ober ein eiferner 28affcr= 
feffet, Wetter and) 311 m Steinigen ber ÜOtoIfereigcräte heiße« 
SBaffer liefert unb außerbem beit SSorteit bietet, Sart off eilt 1111 b 
anbere Futtermittel bämpfen ober anbrühen 51 t tonnen. 

23ei ber (Erwärmung burd) Tantpf toinint e§ namentlich 
barauf an, baß ein tnöglid)ft großer Teil ber Scffctftädje mit 
bem Tampf in Serüßrung ftefjt. Um beit Seffel wirb ein 
SJfantet (Balgen) gebitbet, in welchen ber Tantpf eins 
geleitet wirb. Fig. 23 beraitfdjaulicht fotd)cit Säfeteffet bei 
weld)eitt ber Tantpf met)r als? bie Hälfte ber $öl)e bc§ ganjen 
Seffel§ umfpielt*). — Ta für bie (Erwärmung ber SJtild) 

*) 3>i 6cjict)cn Bon (f. SKilfcorn in #übC'ifjcim. Jtcffd an« Slitpf evblcch, 
®atßcn ou§ Sricfeni= ober (Sidicutiolj ; Wrüftc für 400—1200 1, ^>rci>? bon 
230—540 .4 
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jur Bereitung fetter ©chtoeizer= unb3iegerläfe(50 — 60° C.) 
ber $ampfenttDicfler infolge ber geringen Xampffpannung 
ju toenig SBärme liefert, fo bebient man fid) für biefc Stufe 
jur ®ampfenttDicfelung 
eines ®ampffeffelS, ber 
ben $)rucf Don einigen 
Sltmofphären aushält. 

2Jiit SßarmtDaffer* 
heijung ift bie in 9Imerifa 
gebräuchliche D n e i b a = 

Stäfetoanne*) Don 
2 B. Sftafdh & (£omp. in 
Utica, 9?. $•, unb bie 9)fittarfd)e Stäfetoanne. 

2öaS bie ©röffe beS Steffels betrifft, fo foll ber ^n^alt 
Pon einem Spanne bequem bearbeitet joerben f önnen ; ber 
Steffel füll alfo [)öd)ftenS 1000 1 faffen. (Größere Steffel 
finb unljanblidh, erfeßtoeren unb Perlangfamen bie Arbeit 
(namentlidh bie gleichmäßige Durcharbeitung unb baS fdt)nelle 
^jerauSnehmen beS 33rucf)S). 2öenn meßr als 1000 1 SOtildf) 
511 öerfäfen finb, fo arbeitet man lieber in meßren ©ängeit. 
©d£)arfe Stanten foll ber Seffcl im Innern meßt befißen. 

61« SEBte toirb ber ftäfe gefärbt? 

DaS gärbeit beS StäfeS ift in Dielen ©egenben, 5 . 33. in ber 
©eßtoeiz, in ©übbeutfcßlanb, Öfterreicß, auch in 9?orbbeutfdßs 
lanb, Dänemarf, ©cßtoebenburcßauS gebräuchlich, minbeftenS 
eben fo roie baS färben ber 33utter. — Der garbftoff mirb 
ber ÜWildß zugefeßt, toäßrenb fie im Steffel ermärmt mirb, 
D 0 r bent $ufaße Don Sab. Der Sarbftoff toirb burdh Um- 
rühren gleichmäßig in ber ÜDtildß Derteilt. 33ielfadß toirb auch 
bie garbe gleichzeitig mit bem Sab jur ÜOtilcß gefügt, toaS 
febodß ni<ßt empfeßlenStpert ift, ba bie gelabte 9J?ilcß nicht meßr 
betoegt toerben, fonbern fteß ungeftört zufammeitzießen foll. 



*) 8u bestellen für 400 1 Jnfialt im greife mm 300 .M. öon If. Slfilbont in 
$>ilbcisl)cim. 
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?lfg Sfäfefarbftoffe bienen Drlcan, mag mir bereite 
5nm Färben ber Butter lennen gelernt haben (S. 179) unb 
Safran. Crlean färbt ben $äfe rotgelb, Safran golbgetb. 
Qm allgemeinen bürftc Safran bem Crlean borju^ie^en 
fein, ba er appetitlicher ift unb beffer färbt. $ur Bereitung 
einer guten Stäfeforbe nimm auf 1 g pulüerifierten Safran 
10 g (kem) SSaffer unb 10 g (kem) Spiritug bon 60%, 
tljue bie§ in eine Flafche, forfe gut ju unb fd)üttele jmeimal 
täglid) bic iWifdjung gut um. 9facf) einer 23od)e feihe 
bie StRaffc burd), melcf)e bann jur 23ermenbung fertig ift. 
1 kg Safran foftet etma 100 „H. 1 g Safran genügt 511m 
Färben bon 500 1 s Diild). 9fad) betn gegebenen Olejepte erhält 
man bon 1 g Safran etma 20 g Safranlöfung, melche für 
500 1 ÜDiild) genügen, ober man bertuenbet auf je 25 1 SCRÜc^ 
1 g = 1 kem ber Söfung. 

62. 2ßic ttirö bie üJlildj öidgelegt unb ber ©rudj befjanödt? 

^ag genau abgemeffene Cuantum 9}dld) mirb in ben 
Säfefeffel gebradjt, bafelbft ermärmt unb gleichzeitig unter 
Umrühren bie Stäfefarbc jugefefjt. 9?ad)bent bie Söiilch bie 
jur Bereitung einer beftimmten ftäfeforte erforberliche Tempe* 
ratur erlangt l;at, mirb bag genau abgemeffene Sabguantum 
hinjugefügt unb burch lltnrühreit mit ber ÜD?ild) bermifdit. 
3ft bieg gefd)el)en, fo tüirb ber Steffel mit einem hölzernen 
Tedel jugebedt, bamit bie obere 5Dlilchfchid)t nicht eine 
niebrigere Temperatur alg ber übrige ®cffelinl)alt onnimmt. 

S3on grofjter 2öid)tigfeit ift hierbei bie Siegulierung ber^ 
jenigen Umftänbe, tocld)e bie SBirlung beg Sab beeinfluffeu, 
nämlich bie Temperatur, bie Sabmenge unb ber Fettgehalt 
ber 93?ild). 5öefd)leunigt mirb bie Gerinnung burdj h°h e 
Temperatur, üiel Sab uub geringen Fettgehalt : bie SÖfild) 
gerinnt energifd), ber 93rud) jicht fid) ftarf sufammen, cg tritt 
nie! Rolfen aug, ber Stufe mirb hott unb troefen. Untgefehrt 
öerjögem bie ©erinnung niebrige Temperatur, menig Sab 
unb hoher Fettgehalt ber 90Jild) : bie iUcilch äiefjt fid) lang= 
fant jufammen, ber 33rud) bleibt feudjter, ber Safe mirb 
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meidjer. TarauS geßt ßerbor, baß jur Söereitung Pon £>arb= 
fäfeit PerßältniSmäßig ßoßc Temperaturen unb Piel Sab, jur 
^Bereitung Pon 2Beicß!äfcn niebrigerc Temperaturen unb 
Weniger Sab ju Permenben finb, unb bafs $cttfäfe ßößere 
Temperaturen unb größere Sabmengeit erforbern, als 9J?ager= 
Fäfe, menn fie Pon gteidjer Sonfiftenj fein fotten, baß auf 
ßarte gettfäfe bie ßöcßften Temperaturen unb bic PerßältniS* 
mäßig größten Sabmengeit, auf meidjellliagcrläfe bie niebr igften 
Temperaturen unb bie geringften Sabmeitgen -$u Permenben 
finb. 3u Piel Sab macßt bie Safe ju ßart, ju mettig ift bie 
Söeranlaffung, baß ÜRolfen im ©rueß juriicfbleiben , melcße 
ben 9 teifungSpro 5 cß ftören. Söeim Tidtegeit Pan fetter ittfiteß 
muß bemirft merbeit, baß baS gett im $rucß eingcfcßloffen 
unb nießt imSttiolfcit auSgefd)icbenmirb. 9IuS biefem ©ruttbe 
ift ber Sabjufaß §it fetter üttiiteß ein PerßältniSmäßig [tarier 
— bie SDZild) fott feßnett gerinnen unb baS gett gieidßntäßig 
einfcßließeit — , unb ferner barf bie SInfangStempcratur nießt 
5 U ßod) genommen merben; beim bei [tarier ©rmärntung Pon 
Pornßerein geßt Piel $ett in bic Rolfen über. «Sotten aus 
fetter Sftildj ^artfäfe bereitet merben, melcße 51 t ißrer $crtig= 
[tettuug einer ßoßen Temperatur bebiirfen, fo legt mau bie 
äJiildj mit Piel Sab bei nichtigerer Temperatur bid unb 
bringt erft fpäter, naeßbem bie bidgclegtc SOfild) bie gettteile 
bereite itmfcßloffcn ßat unb biefe nießt meßr in bie SOfoIfen 
übertreten fönnen, bie Temperatur auf ißre normale £>öße. 

|jartfäfe reifen langfamer als SSeicßläfc. — £$m attge= 
meinen fäSt man im Sommer, mo bie SBörme baS Reifen 
befißleunigt, etmaS fefter als im S33inter ; aiuß ift beim ßärtem 
Safe in ber raarnten ^aßreS-jeU bie ©efoßr beS StuftreibenS 
unb SSerlaufeitS Perminbert. 

S 8 ei einer ©erinnungSbauer Pon 40 — 50 Minuten mit 
ScßmanlungSgrenäen Pon 20 — 90 ÜDÜinuten beobaeßtet man 
[ürSSeicßläfe eineTemperaturbon20— 28°C.(16 — 22,3°K.), 
für ^artläfe folcße boit 28—35° C. (22,3 — 28° K.). 

Unter bem ©influffe beS Sab gerinnt bie üttiilcß im Seffcl 
attmäßlidj. Ter im [tat! aufgequottcnenguftanbe befiitblicße 
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föüfcftoff 5 ief)t fiel) langfam jufammeit. $ie Piaffe wirb bent 
geronnenen ^jiifjnereiweifj äfjnlicf) imb jeigt beim ©infenfen 
be# Singer# einen fdjarfett, porjedanartigeu „Sörud)". 
9?2it bem ©intritt biefer ©rfchcinung ift jeboef) bie SBirfung 
bc# Selb nod) nid)t beenbigt. $a# Sab wirft nod) einige 3^it 
im SSrucf) fort. SSäfjrenb bie föcffelwärmc auf ben 93rucf) 
einwirft, f)at ber STnfer burcf) bie gröbere ober feinere 3er= 
ffeinerung bc# Sßruri)# unb burd) bie ^Temperatur, weldjer 
ber geronnene £Srud) nu#gefefjt wirb, Gelegenheit, in ener= 
gifdjer Sßeife auf bie fpätere 23efd)affcnf)cit be# Safe# 
einjuwirfen. 

Über bie Söefjanblung bc# 33rud)# flehen fid^ jwei 2 ln= 
fid)ten prinjipiell gegenüber. $)?ad) bem einen ^rinjipe, 
welche# namentlich in 2lmerifa, ©nglanb, ®änemnrf, ©cf)Weben 
unb 9 ?orbbeutfd)(anb perbreitet ift, wirb ber 23rud) im fö'effel 
nur grob jerüeinert. SJfan bebient fid) ba^u be# fogenannten 
Cuarfmeffer# (üäfebredjer#, fö'äfefäbel#), eine# ein= 
fachen fdjwerfälligen ^nfirumenteö, ober ber in ^jollanb 
f)eimifd)en Spra, weldje au# einer SXn^a^t biinuer paraffef 
geftettter SOceffer befteljt, bie burcf) Guerleifteu ober SBiigcl 
Perbunben finb. &pnlid)efKüf)rinftrumentc liefert inbeträd)t= 
lieber 2 lu#wal)l 2 lmerifa. ®er Sörudf) wirb ju ei= ober nufj= 
großen ©tüden jerfdfnitten , wobei man au#fchliefjlid) ben 
3wcd Perfolgt, ben ÜDiolfen ben 2(u#tritt au# bemörudje ju 
ermöglichen. ®ie au#gefd)iebcnen üöfolfen werben entweber 
abgcfdjöpft ober burcf) eine am 23oben be#üeffe(# befinblidje 
Öffnung abgelaffen ober burd) einen ^eber abgefaugt. darauf 
wirb ber23rud) au# bem Reffet genommen unb in ber Sörud)*, 
S'äfes ober Cluarf mit l)le gemahlen, wa#ben$ 8 rud) ju jer- 
fleinern unb möglidjft gleichförmig 511 machen bc^wedt. 

®ie S'äfemütjle Wirb gebilbet P 011 einem Xrid)ter, Por 
beffen weiter Öffnung mittel# einer Kurbel entweber jwei 
©tachelwaläcn in entgegengefehter 9fid)tung gebref)t Werben, 
ober nur eine mit 3 ä h lien öefe^te SSalje gebrefjt wirb, beren 
3ähne burd) entfpredjeube Süden eine# ©ifengittcr# hinburdj= 
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gehen. gällt nun ber gro^erfteinerte 33 nt cf) jtttifchen bie 
Taljen ober auf baS (Sifengitter , jo tnirb er mehr ober 
weniger Pollftänbig jerriffen unb jerfleinert. 

Obglcid) biefer 9)?etf)obe ber Brudjbearbeitung 9?ad)teile 
anhaften, namentlid), baß fief) ber Bruch bet ber Beßanb* 
lung auf ber ÜD?üf)Ic ungleichmäßig abfühlt, fid) nid)t glcid)* 
mäßig äujammenjie^t unb eine ungleichmäßig reifenbe^äfemaffe 
liefert, baß ferner gettteile burd) baS SDiahlen Ieid)t aug bent 
Bruch in bie ÜDiolfcn übergeben, ift eS bod) nicljt 51 t 
leugnen, baß ttad) biefer 33 ietl;obe manche ®äfeforte bott 
2 Beltruf bereitet toirb. 

9iacf) ber anbern Söietljobe, toeldje befonberS in ber ©djloeij, 
im baprifdjen 2 Wgäu unb in Cfterreid) ^eintifd) ift, legt mau 
mit Ü?ed)t bag größte ©ettridjt auf bie Bearbeitung beS 
Brud)S im ®effel, mo er fein unb gleichmäßig jerfleinert 
toirb. Bon ber Benujjung einer Stäfemü^le fielet man babei 
burd)aug ab. 

®ie gerfleinerung gefeßießt burd) einfache ©eräte, 5 . B. > 
burd) eine föelle (Sfäfefelle), in ber <Sd)toei§ burd) einen ein* 
fachen Ouirl aug jtanuenholj ober burd) einen Siiiljrftocf, 
einen ©tod, beffen eines (Snbe oon runbgebogenen krähten 
umgeben ift. ÜÖJan f)flt Perfud)t, jur 3erfleineruitg beS Brud)S 
im Reffet ein med)anifd)eS, burch ©öpel ober ^anb betriebeneg 
Siiihrroerf 5 U Pertoenben. 2)a aber bie 3etdleinenntg beS 
Bruche bie ungeteilte Slufmerffamfeit beg ftäferg inShtfprud) 
nimmt, nach ber jeweiligen Befd)affenf;eit mtb ben obroaltenben 
Berhältniffen §u regeln ift, fo hot bie ©fafdjine bie £jmtb* 
arbett nicht Perbrängett fönnett. 

üöiit ber ßetffeinerung beg Brud)eg be^wedt man, eine 
mogtidjft gleichartige ®äfemaffe ju fd)affen, in toeld)er ber 
fpätere SicifungSprojeß bementfpredjenb gleichartig Perlaufen 
fann. toeiter bie 3 erfleinerung getrieben tüirb, befto ntel)r 
SOiolfett refp. 213 aff er tritt aug ber ®äfemaffe aug. ®ie 
3 erffeinerung beg Brud)S im Seffet ift eitteg ber 
ioid)tigftcn Strittet jur Siegelung beg geudjtigfeitS* 
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gehalten be§ ®äfe§ unb, waSbamitimeugftengufammen* 
hange ftcl)t, be§ Verlaufes ber Reifung. 2>er 23rudj wirb im 
Reffet auf Grbfett* unb ^janffamengröfje jerfteinert. öoit ber 
ju bereitenben Säfeforte, bem Fettgehalte ber SOiilcfj , ber 
?öcfcf>affen^eit be§ SfäfefetterS, ber !yahre§äeit ?c. ift bic 
löefdjaffenheit, welche ber Sörud) annehmen füll, abhängig. 

Über bie Slrbeit be§ SluSrüIjrenS feibft unb über bie 
Jöcfd)affcitheit, meldje ber 23rud) annehmen fort, fdjreibt 
Fleifd)mann : „5(nfang§, fo lange bie 9U?affe noch meid) unb 
gart iftv mujj man langfam rüf)rcn, wenn man nid)t luiU, 
bafj fic^ bic ®äfeau§beute öerminbert unb bafj bic Rolfen 
trübe unb „ftaubig" werben. ®ann wirb bie Arbeit unter 
beftänbiger Prüfung unb ^Beobachtung ber Üöiaffe fo ein- 
gerichtet, bafi fie beenbigt ift, fobalb ber 33rud) bie richtige 
SBefdjaffenheit erlangt l)at. £ritt ba§ allmähliche Fefternjerben 
langfam ein, fo arbeitet man and) langfamer, bieft bagegen 
ber 33rud) rafdj und), fo mufj man auch ba§ führen be= 
fchleunigen. SOfad^t man beit 23rud) Heiner unb läfjt ihn 
länger im S'äfefeffel, fo toerben bie Safe troefener unb härter. 
Gin größerer unb loeniger fefter Sörucf) giebt bagegen weichere 
®äfe, bie fdjitetter reifen. 2Bitt man ba§ Feftttterben beS 
SörucheS öerftärfen ober befdjlemtigen, fo fteigert man währenb 
be§ 9Jühren§ bie Temperatur im Reffet, man „wärmt nach". 

„®ie SOiaffe foll elaftifd) fein, ade Ülebrigleit öcrloreii 
haben, bafj bie Körner, wenn man eine ^janbbott berfelbeit 
äufammenbriidt, nad) bem ®rud noch ifotiert fiitb unb ihre 
ursprüngliche Ferm toicber annehmen. $>ie SOZaffe folt fid) 
3 tnifchen ben 3äh»c» wehr jäh unb lornig, als fdjmierigunb 
anhaftenb erweifen." 

®a§ ^jerauSnehmen ber im Steffel fertigen SDZaffe foll 
müglichft fchnell gesehen, weil berjenige Xeil, tue! eher länger 
im Steffel äuriicfbleibt, härter wirb, als ber erfte. ®ie nun 
folgenben ÜÖZnnipulationen beS ForuxenS unb jßreffenS follen 
fid) fchnell unb unmittelbar anfd)Iief 3 en. ®er Stäfe foll noch 
warm unter bie jßreffe fommen, weil in ber SSärnte bie 
Rolfen fchnell nbflicjjen unb fid) bie einzelnen $3rud)förner 
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üollfommen Oereiuigett, toaS nicf)t in g£eirf)em iDJajie gefcf)iel)t, 
toenn bic Ääfemaffe erft bie Safemüfjle 51t paffieren l)at unb 
habet erhaltet. 

63. SBeSIjalb Hub tote toirb bet Stäfe geformt unb gepreßt? 

25 aS gornten ber$öfcmaffe f;at ben ßroed. bem Safe eine 
beftimmte ©eftalt 51t Oerleifjen, in toelcfjer er ber fpätern $8e* 
fyanblung, bem ^reffen, ©alzett, Steifen ic., unterzogen unb in 
ben ^janbel gebraut toerben fann. 

2 >er fertige SBrttd) toirb auS bem Sieffel genommen unb 
in ein fogenannteS ®äfetudj ehtgefdf lagen. ©S ift bieS ein 
cigen§ 31t bem ßtoeefe bereitetes, grobmafdjigeS |janfgetocbe, 
beffett gäben jeboclj nid)t 511 grob fein biirfcn; eS folt bie 
auSgepreffteit SJiolfen 3unäd]ft auffangen unb ifjnen ben Slb* 
flufj geftatten. 

2)ie©röfie unb©cftalt ber $äfcformett u>ed)feft jenad) 
ber ©orte ber 311 fabrizierenben St'äfe ; man l)at runbe, cplm* 
brifdje, platte gönnen tc. — 2)ie einfachen gormett finb 
§ 0 1 3 n ä p f e mit burd)l üdjerten SSanbititgeu. 9 Ji c t a 1 1 f 0 r tn c 11 
finb oben unb unten offene SJtetaftcpIinber, bereit SSanb ebeu^ 
fattS burcf)löc^ert ift. Igtt ber©d)toeizfinbbreite 9 teifen auS 
93ud)enl)ol3 gebräudjlid) , toeldje nad) 33 ebarf enger ober 
tociter gcftellt toerben fönnen. 

25 er in baS Stäfetud) eingefd)lageite 33 rud) toirb iitbiegorm 
unb in biefer unter bie treffe gebracht. 

25 aS ^reffen ber föäfemaffe l)at ben 3 toecf, ben 93 rudj 311 
einer gefdjloffcnen gleichartigen SQtaffe 3U üercinigcn unb bie 
9 )£olfen, toeld)e ben einzelnen ^ßartifeln beS SörudjS oberfläd)* 
lief) aitljaften, 311m Slbfliefjctt zu bringen. 2 :aS ißreffen bient 
alfo in ä£)nlicfjer SBeife toie bie ßerfleitterung beS s -ürud)S int 
Steffel 3ur Siegelung ber geudjtigfeit beS StäfeS. SluS bem 
Ämtern ber Srudjförndjen toirb burd) fßreffen nur ein 
geringer 25 eil geudjtigteit entfernt. 

Söäljrcnb ber Släfe unter ber reffe liegt, zieljt fid) bic 
geud)tigfcit, ber ©cfjtoerfraft folgettb, in bie untere £alfte. 

Sö enter, '.Wikfnuivtjrfioü. 15 
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S>cr Stäfc barf baßer, menn er gleichmäßig troditeit foll, 
nicht ju lange auf einer Seite unter ber ^reffe liegen ; er 
muß, namentlich anfangs, mo er am feudßteftcn ift, öfters 
gemenbet merben. ©leid^eitig entfernt man baS naffc 
Stäfctud) unb fcßlägt beit $äfc in ein frifcßeS, trodneS Sud). 

Sie genannten Wirten Käfeformctt finb jum ^reffen nid)t 
gleichmäßig gut. SScnn auch ^oljnäpfe unb SDfetallformeu 
Stäfe bon gleichem Surcßmeffer liefern unb fiel) bic iOcetall- 
formen leicht reinigen laffen, fo mirb bod) beim fßreffen baS 
Stäfetud) feßr leicht in bic Söcßer ber SBanbung gebrüeft, 
maS jur golge hat, baß bie SÖtfolfett nicht abfließen fönnen, 
fonbern fid) in ber gönn über bem Stäfe anfanuucln. ®ems 
nach befinbet fid) ber Stafe unter einer glüffigfcitSfcßicht 
unb ber 3 ^ecF, burd) fßreffen beit Stäfc troefner ju niacßcn, 
mirb nid)t erreicht. ÜÖietaüformen hoben aud) nod) beit 9?acß= 
teil, baß baS Ummenbcn ber $äfe unb baS (Erneuern ber &äfe= 
tiießer nießt bequem ift. — Sie Sdjmeijer ^oljrcifcn hoben 
jmar ben Nachteil, baß fic fid) nur mit Sorgfalt rein erhalten 
laffen unb baß fie STäfc öon unglcidjem Surcßmeffer liefern, 
dagegen geftatten fie aud) Pom 9ianbe her einen Srud auf 
beit^äfe auSjuitben. SSeitn ber Umfang beSStäfcS feßminbet, 
fann ber Steif entfprecßenb Perfürst merben; er geftattet ben 
fOtolfen freien Abfluß, unb ermüglidjt lcicßtc§ SSenben ber 
Stäfe unb bequeme (Erneuerung ber Siicßcr. 

!3eim beginn beS^reffenS foll ber Srud nur ein mäßiger 
fein. Söeitn Pon Pornßerein feßr ftarf gepreßt mirb, fo fließen 
bie SJtolfen trübe ab, gett mirb mit auSgepreßt unb geßt 
oerloren, bie Sbcrflädje beS STäfeS mirb Perfcßloffen unb ein 
großer Seil ber äJJoIfen bleibt im Tonern bes StäfeS juriief, 
maS ben fpätern ©äruitgSpro^eß ftört uttb Seranlaffung 
511 m Aufblähen ber Säfc bietet. 5lu§ betitfelben ©runbe 
muß aud) baS gatijc Cuantum Sörudj, melcßeS einen Stufe 
bilbcti foll , ftetS auf einmal gepreßt merben, meil ämifdfjeit 
ben ju Perfdjicbcitcn malen gepreßten Portionen leicßt SDtolfen 
oitviicf bleibt, Slllnüißlid) mirb ber Srud gefteigert. Stleinc, 
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magere unb Seidffäfe ermatten einen fdfmächeru ®vucf al$ 
grofje, fette unb £>artfäfe. $ft ber S3rud) mit ber föäfemühle 
bearbeitet mürben unb infotgebeffen erfattet, fo ermciSt fid) 
für biefe iTäfe meift fdjon üou üornf)erein ein jiemtid) 
ftarfer $rucf at§ notmenbig, um ju bemirfett, baf? fid) bic 
Stäfemaffe geniigenb äufammenfd)liefjt. Über bie fßreffuitg 
cfiftieren für bie einzelnen üäfeforten befonbere 53or= 
fcfjriften. 'Sag fßreffeu bauert in ber Sieget 24 ©tunben. 
$a» SKajimum be» £r tiefe» ift für fteine S'äfe ba§ 
4 — ofadje, für grofje ©chmci^er gettfäfe ba§ löfadjc 
bes eigenen ©emid)t». 

(Sine gute ®äfepreffe fott fontiuuierüd) mirfen, ber 
Xrucf fott nad) Söeliebett reguliert merben fönnen, bie fßreffe 
fott bittig unb f)anbti(^ fein. Stur bei ©enutumg bonfßreffeit 
mit regulierbarem ®rud taffen fid) beffere $äfequaütäten her= 
ftetten. — Sit» ungeniigenb finb fotdje primitibe Einrichtungen 
51t be^eidjneit, bei benen ein mit ©teiuen befdfmert'cS Sörett 
auf bie gornt gelegt mirb. Empfet)tcn3mert ift bie bon 
2d)af>tnonn abgeciuberte ©chmcijer fßreffe, metd)e au§ einem 
maffiöen fJSrefjtifd) beftetjt, auf bcu ber $äfe in ber gorm 
gelegt mirb. Stuf bent ®cdet ber gönn ftef)t eine ©tangc 
unb biefe mirb burd) einen in ber Sattb befestigten unb um 
ein ©djarnier bretjbarcn .fpebet aufgepreftt. 3 ur Stegutierung 
unb Sßerftärfung be£ ®rude§ biente früher ein an ben Jpebet 
angehängter unb auf bemfetben berfdjiebbarer ^etbftein, bei 
beit berbefferten ^reffen ein Saufgemicht (5. $8. bei ber bon 
ftteifdjmann empfohlenen einfachen $ebetföfepreffe), ober ein 
auf Stötten gef)enbcr ober in Stabern hängenber fteiner, mit 
Eemidjten befdjmerter Sagen (mie bei ©d)af)mann» ber^ 
befferter S'äfepreffe). Xiefe |febe(borrid)tung fann mit Jpütfe 
cinel jmeiteit ,fjebet§ teid)t gehoben merben. ®er $rucf bei 
biefeit ,£>ebetpreffen mirb in ber Seife berechnet, baf? man bie 
Sänge be3 ^ebet§ Pont 2>ret)punfte bi§ jum Stuffjclngepunfte 
bc§ EcmidjteS bioibiert burd) bic Sänge bom ®ret)puntte bi§ 
jur Stnfahftette ber^refjftauge unb ben erhattenen Quotienten 
mit bem aufgehäugten abfotuten (Vernichte muttiptijiert. 

15 * 
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®ic einfache £>ebefpreffe foftet etwa 15 Ji, wäfjrenb bic 
Pon ©dfafcmann Perbefferte ©dpaei^er treffe auf 170 Ji 
fommt. Selbe Wirten leiften ©eniigenbcS ; fie bcanfprudfen 
Diet fftaum unb finb nidft transportabel. 

(Ebenfalls gtoecfntä^ig, wenig 9taum beanfprudfenb, trans- 
portabel, aber aud) foftfpielig finb bie eifernen, fogenannten 
englifdjen fßreffen. Xiefelben befielen auS einem fßreff* 
tifdje (jur Sfufnafjme beS $äfeS) unb einer fßrcfiplatte, bie 
mittels einer ©djraubenfpinbel gehoben unb gefenft werben 
fann. 3unäd)ft Wirb bie fßrefjplatte auf ben Släfe nieber- 
gefdjraubt; ber $rucf wirbburd) einen ©oppelfjebel bewirft, 
ber mit mehreren ©ifenplatten beliebig belüftet werben fann. 
©old)e fßreffen fönnen ju §wei ober mehren an einem ©tatip 
Pereinigt werben ober eS finb §wei fßreffen in ber SBeife übev= 
einanber angeorbnet, ba fl bie ^refjplatte beS untern ®iifeS 
ben £ifd) für ben obern bilbet. 

2)er burd) ben ©oppelffebel auSgeiibtc $rucf lnf?t fid) 
uitfdfwer beregnen, wenn man nad) ber Porf)in angegebenen 
Söeife erft ben ®rucf beS einen (obent) ^cbclS berechnet unb mit 
£>ülfe beS gefunbenen ®rucfeS ben ®rud beS anbern (untern) 
4?ebelS ermittelt. J^injugejälflt muff nodj baS ßtewidft ber 
sßrcffplatte, ber ©pinbel unb ber Hebelarme felbft werben. 

giir ®eutfd)lanb liefert bie englifdfeu fßreffen (E. ?ffjIbont 
in |jilbeSf)eim ju 90 unb 160 M. unb Sefelbt & Sentfd) in 
©dföniitgen für 75 — 200 Ji. 

Dtidft für ade $öfeforten ift baS ^reffen notwenbig. ©ie 
fdjned reifenben Söeidffäfe, ju benen 5 . S. ber Öiinburger 
®äfe gelfört, werben nid)t geprcflt. SlnbererfeitS laffen fid) 
aud) |>artföfe offne fßreffung Iferfteden, 5 . S. ber ^armefan= 
fäfe, waS einen SeweiS bafür liefert, baff bem $äfe bie 
^iirte burd) bic Sclfanblung beS SörudjS im Steffel gegeben 
werben fann. 

64. SßeSljalb unb wie wirb ber Sfäfe gefallen? 

®aS ©aljen beS SiäfeS be-jweeft, bemfelben größere $alt= 
barfeit 51 t Perlei ^en, ben Gkfdjmacf pifantcr 511 madfcn unb ben 
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3 cud)tigfeitdgef)alt 511 normieren. 35 ad @al$en ift bafjer für 
beit Reifungdprojeß bed Säfed toon größter Bebeutung. £ie 
($ärungderfd)einungeu werben burd) bad <Sal5 OceinfCufjt. 
S'em ©aljen bed Säfed ift eine äf)itlid)e odmotifdje SBirfung 
eigen, wie bent «Salden ber Butter. (£d bilbct mit beit 
wafferßaltigen ©ubftan^en (Buttermild), Spotten) eine Safe 
nttb bient 51t bereit Mudfcßeibung. £)urtf) «Salden wirb 
ber ®afc tr 0 cf eit. 28 ir lernen alfo bad ©aljeit, neben 
ber Bearbeitung bed Bruchs unb neben bent ^reffen, ald 
britted Rtittel 51m Regulierung ber $eud)tigfeit bed Säfed 
fennen unb fotttit ald wefentlidjed SRoment, weldjed beit 
Reifungdprojeß beeinflußt. 

Tad «Saljeit fanit itad) brei SRetfjoben gefdjeßeit : 

1) 2 )er Brud) wirb üor bent formen, itod) im Steffel, 
gefallen. ®ad ©alj löst fidj fdjneU in bett RJolfentcilen bed 
Säfed unb bie Safe fließt unter ber treffe ab. ®ie SBirfung 
ift eine fefjr energifdje; beim in furjer 3 e *t unb griinbtid) 
werben bie Riolfeit and bem Säfe entfernt. 3 >urd) bad 
©aljcit int Brud) fanit jebodj ber Säfe leid)t 51t troden 
werben. ®edljalb unb ber fonferbierenben (Sigenfdjaft bed 
Saljed wegen liegt bie ©efafjr nafje, baß bie Reifung feßr 
ber$ögert wirb. 

2) ®ie geformten unb gepreßten Säfc werben in eine 
gefiittigte ©al^lafc gelegt. Xad <Sa(j jieljt Biolfenteile an 
unb lädt fie, woburd) bie Safe, wenn bie Safe einige 3 c *b > u 
ißr gelegen ßabeit, Perbünnt wirb. ®er Säfe wirb itt ber 
Safe leid)ter. $urdj tteued ^pinjufügeit Pott < 2 alj ßat man 
bafiir ju forgen, baß bie Safe ftctd gefättigt bleibt. £iefe 
wirft auf bie äußeren Xeile bed Säfed nteßr, ald auf bie 
inneren. Mußen ift ber Säfe fd)on ftarf gefallen, wäßrenb 
bie Rütte nod) ungefähren ift. ®er Safe wirb am Raube 
troefuer ald in ber Rütte. $iefe Mit bed ©ahnend wirft alfo 
ungleichmäßig , wad jur ffolge hat, baß aud) ber Rcifungd= 
projeß nicf)t gleichmäßig ftattfinbet. Söolltc man, um (gleich- 
mäßigfeit 511 erzielen, bie Säfe fo lange itt ber Safe liegen 
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laffeit, bis bie SOiitte fo ftarf gcfaljcn ift, iüic ber 9tanb, fo 
würben bie $äfe 51 t hart werben, f$ür Heine Safe, 3 . 33. fette 
(Sbamer, ift baS ©ntjen in ber Safe elfer 51 t empfehlen, als 
für große. 33ei großen in ber Safe gefallenen $äfen plaßtbic 
9fiitbe leicht. 

3) SaS ©at^en gefd)iel)t fdjließlid) in ber Söeife, baß bie 
geformten unb gepreßten Stäfe wäfjrenb ber Reifung int Kelter 
pcriobifd) mit ©alj ein gerieben werben. GS ift bieS 
befonberS bei beit fetten unb halbfetten Stunbfäfen ber ©cfjweij, 
OfterrcidjS unb 33at)ernS gebräuchlich: ben aus ber ^ reffe 
genommenen $äfe läßt man in einem trochten fftaunt einige 
Jage etwaS abtrocfncit, bringt iljn bann in ben 9ieifuttgS= 
raum, beftreut bie Oberfläche mit <5al§ unb oerteilt baSfclbe, 
nad)bent eS fid) nach etwa einem Sage gelöst hat, gleichmäßig 
mit einer in ©al^waffer getauchten dürfte ober einem Pott 
©al^waffer feuchten Suche, Sn gleicher Söeife wirb ber 
9ianb beS $äfeS mit ©alj eingerieben, Sß bie Salate au 
ber Oberfläche abgetrodnet, fo wirb ber $äfe gewenbct unb 
in gleicher Söeife mit ber anbent (Seite Oerfahren. SaS 
Söettbett unb (Sollen wirb fo oft wieberholt, bis ber Safe 
trocfen bleibt. 3» beit erfteit ad)t Sagen tritt biel SEÖaffcr 
aus. SBirb baSfelbe burdj Aufbewahrung ber $äfe in feuchter 
Suft ant 33erbunfteu gelfinbert, fo werben bie ®äfe Weid) tntb 
müffett in ber gorttt liegen. 9(nt Einfang ift baS ©aljcu unb 
SSettbett alle 24 — 36 Stunben ju wieberl)olen, fpäter mit 
ber abnehmenbeit geudjtigfeit feltener. Ser Sdjluß beS 
Salzens foll mit bcnt Gttbe ber9ieifuitg 3 ufammeitfallen. — 
Snt Sßergleid) mit ben anberen SDfethoben beS Salzens hat 
biefe bie ^orjiige, baß man ben gcudjtigfeitSgehalt unb ben 
SteifungSprojeß feßr ergiebig regulieren farnt ; ferner ift bic 
33ehattblung ber ffäfe jWar eine müßfamere, aber auch forg= 
fältigere. Ser ®äfer ift babci gezwungen, jeben ®äfe naljeju 
täglich * n Slugenfcfjein 31 t nehmen unb feinen jeweiligen 
3uftanb 31 t fontrollieren. Sitrdj bie GinWirfung beS @al 3 eS 
unb burd) bie 33cf)anblung mit 33iirftc unb Sttd) fontmeit 
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Sdjimmelbifbungen nur fefjr feiten bor unb werben fdf)on 
bei beginn jerftört. 9lucf) geigen fidj «Sprünge in ber ^Hinbe 
nur feiten. 

65. Skridjte über öie SReifung ber ftäfe. 

Ter KeifungSprojeB ber Sabfäfe ift ein (SJärungSprojeß, 
eine 9feif)e non fomplijierten cfjemifcfjen Umfefjuitgen, bereit 
(Einzelheiten jumteü nod) wenig befannt finb , ebettfo wie 
bie Vebinguttgen, unter benen bie Umfepungen in ber einen 
ober anbern SSeife erfolgen. 

Sd)oit burcf) bcn blofjeu 3(ugenfd)ein (affen fiel) zwei Wirten 
ber Reifung unterfdfeiben, bie ber garten Sabfäfe, wobei fid) 
bie Reifung gleidjntäßig auf ba§ ganje innere be§ Säfe§ 
erftreeft, unb bie ber weidjett Sabfäfe, Welche ähnlich ber ber 
Sauermildjfäfe (S. 206) ift, iitbcm bie Umfetping allmählich 
bom 9?anbe aug nach bem Snnern fortfdfreitet. 'Ser Okuub für 
biefe§ berfcf)iebene Verhalten fd)eint in bem SBaffergeljalte ju 
liegen; benn bie garten, alfo wafferarmen, ®äfe machen eine 
geiftige ©äruitg burd), mä()renb bie äußere Sdjidft ber 
weicheren, alfo wafferljaltigeren ®äfe unter bem (Einfluß be* 
Sauerftoff§ ber Suft in eine S(rt gäufniS übergehen. — 
Tie Sieifuttg ift für ben d)arafterifiifd)en ©efc^tnad unb 
öerudf) ber einzelnen Ääfeforten bon herborragenber 53ebeu= 
tung. — Sßäfjrenb ber ^Reifung entfielen in gewiffcit Sorten 
bon Sabfäfen bie fog. Sfugeit. 3 U ih rel ' Gilbung tragen 
wahrfcheinlidf) mehrere Umftänbe bei, fo namentlich ber ©efjalt 
be§ Vrud)e§ au Sftilchzucfer: — grofje Gingen bilben fic^ bet 
ber Verarbeitung fiiffer, milchzucferreidjer 90?ild), fleine bei 
ber Verarbeitung fefpbad) fäuertidjer , mildjzucferarnter 
$iilch — ; ferner bie Vearbeitimg be§ Vrnd)e§: — große 
Gingen entfielen in nidjt feljr fein jerfleiuertem Vrudje; unb 
fd)ließlich bie Temperatur, mit Weidner ber Vrud) geprefst 
wirb : — ^reffen Warmen Vruch§ befbrbert bie 9lugenbilbung. 

^it Vejug auf bie ftofflidjeu Umfehungeu fei folgenbe» 
bemalt : Ter SSaffergefjalt nimmt ab, junäd^ft Weil nicht 
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unbeträchtlich SSaffer Perbunftet, bann aber and) meil bei beit 
nachgenannten themifdjen Umfe^ungen ein Seil bes> SSafferS 
cfjemifcf) gebunbeit toirb. infolge be§ 2Bafferüerlufte§ loirb 
ber ®äfe an beit übrigen Seftanbteilen relatiP reidier. — 
Ter Ääfeftoff, ber lpidjtigfte SBcftanbteil, oeripaubelt fid) 
()auptfäd)lid) in jujei im Söaffer lö§lidje ©imeifjförper, tpeldjc 
bent Stäfe nicht nur feine SSeicbfyeit unb feinen milbeit ©efd)mad 
»erleiden, fonbern and) betonten, bafj ber reife ®ä|'e leichter 
oerbaulid) ift, al» bie frifdje geronnene Ääfemaffe. ferner 
entfielen au§ bent Säfeftoff noef) eine 9 ?eil)e anberer Körper, 
loic Seucin, Tprofin, ^ßepton, Ülmmonta! unb feljr geringe 
SOiettgeit .'parnftoff. gritper tuipm man an, bafj aus bent 
Ääfeftoff aud)gett entfiele unb halber höhere gettgefjalt ber 
reifen ßäfe bie golge Pon einer Umfepung be 3 £äfcftoffe§ fei. 
©egentoärtig fucf)t man biefc ©tfcheimntg burd) ben SSafferPer* 
fuft be§Säfe§3uerfIärcit, lueldjer and) eine relati0e$8ermcl)rung 
ber gettmenge bemirft. Ta§ im Safe enthaltene ©itoeif? 
erfährt ähnliche Umänberungeit toic ber S'äfeftoff. Ta§3ett 
wirb tciltoeife Perfeift, tpa§ burd) bie ©egeutuart Pon 91 mnto- 
niaf, bai au§ bent ftäfeftoff entfielt, beförbert mirb. ©leidj= 
5eitig bilbet Jicf) bei biefent SSerfeifungSprojep ©Ipcerin. 
ferner entfielen au» bent gett f(iid)tige gettfäuren , mie 
Butter?, Söatbriait-, Sapronfäure, ipelcfye bent Säfe ben 
eigentümlichen ©erud) Perleihen. — Ter SOU Id) 31t der, al§ 
Seftanbteil ber int $äfc 3iiritdgebliebenen SOiolfen, ift für 
bie ©ärungöerfdjeinungen Pon hoher Söebeutuug. 21u§ bem 
S0iild)3iidcr cntioidelt fid) SOtitdjfäure unb iöutterfäure. $ ni 
ipeitern Verlaufe fiubet eine geiftige ©äruttg ftatt, bei loeldjer 
fid) $ol)lenfäurc cntipidelt, loelcpc nicht nur Pon ©influfe 
auf bie Söilbung ber ®äfeaugcit ift (f. 0.), foitbent aud), 
Wenn fid) bie $of)lcnfäure 311 fehltet! enttoidelt, ba 3 31 ufs 
treiben unb Q 3 läl)ett ber Säfe beioirft. 

Ter Verlauf ber ©ärung loirb bebingt Pon germenteit, 
pon einem getoiffen ©rabc ber geuditigfeit unb ber Temperatur 
bc» gäreitbeit Körper». 
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ES fanu behauptet werben, baß cS an einem gärung* 
erregenben Fermente iit feinem $äfc fehlt. SBemt mau auch 
in ber ^Jeu^eit begonnen fjat, bie Fermente einiger Stifeforten 
311 ftubieren, fo fönncit X^atfacfjert bon allgemeiner ©ültigfeit 
auf biefem ©ebicte bodj faunt mitgeteilt werben. Sei ber 
Steifung bieler ©orten ®äfc, 3. S. beS StoquefortfäfeS, ©tilton, 
Eamembcrt , Stcufdjateler , Srie :c., fpieft bie Sitbung bon 
meinen, braunen, roten, gelben, blauen k. ©rfjimmelpiljen 
eine wichtige St ölte, währenb für aubereföäfefortcnbiepenibelfte 
Entfernung bon ^iljbegetntion geboten ift. SUJan fönntc baffer 
organifdfe Fermente (Saftcrieu, Vibrionen) bon tfjemiftfjeit 
unterfcheiben. Tie felbftbcreiteten Sabeffenjeit enthalten ftetS 
organifdje Fermente, Welche in ben St'äfe gelangen unb bie 
Steifung beeinfluffen, währenb bie fäuflicfjen Snbei'trafte, wie 
ber |)onfenfd)e, frei babon finb. 9 (ud) biefe enthalten waf)r= 
fc^einlicf) Fermente, bereu SEBirfung mit ber ©erinnung beS 
SäfeftoffS nicf)t beenbigt ift, fonbern weldje fiel) noef) auf ben 
SteifungSprojef? erftreden. 

gweitenS ift bie ©ärung bon einer gewiffen Stenge 
SBaffer im $äfe abhängig. 3 >m borhergeljenbeu Ijaben wir 
eine Steife bon ÜDtitteln fermen gelernt (Verwenbuttg bon 
mef)r ober weniger Sab, Slnwenbung höherer ober uiebrigerer 
Temperaturen beim Ticflegett, feinere ober gröbere ßer* 
fleincrung beS VrucheS, ftärfere ober fdjwädjerc ^reffung, 
ftärfereS ober fcf)Wäcf)ere§ Salden), welche ben SBafferge^alt 
beS &tifeS ju regulieren ermöglichen, ^n bcr Slnwenbuitg 
biefer Stittel 3eigt fid} in erfter Sinie baS ©efdjicf beS er* 
fahreneu StiferS; er h at *h re SSirfuug in ber SBeife 51t 
bemeffeu, baß ber ®äfe währenb ber Steifung Weber 511 lange 
feuefjt bleibt, nod) 51t fc^nett trodnet. Von größter SEßichtigfeit 
ift beSßalb berVcrtufi anSEBaffer, weldjett ber Stife währenb 
ber Steifung erleibet. Tie SBafferabnaljme beruht, wie erwähnt, 
größtenteils auf Verbunftung. Tiefe fteljt im umgefehrten 
Verhältnis 511m Seuc^tigfcitÄgef^rtlt ber Suft im Slufbcwaf)* 
rungS' refp. SteifungSraum. ^n einem 511 feuchten Staunte 
üerbunften bie ®äfe 31t langfam; fie bleiben naß unb 
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werben fd)mierig, fchwammig unb bitterlid) , wäljrenb bie 
&äfe int ju trodnen Raunte 511 trocfen, 5U f)art werben, 
wenig ©0(5 annehmen, für ben fjatt, bafj fie Don aujjen mit 
©alj eingerieben werben, unb (angfam reifen. — 3ür einen 
feuchten 9 ieifung§rauni ift ber föäfc Pon pornljerein waffer* 
ärmer ju arbeiten, al§ für einen trodnen. E§ empfiehlt fid), 
aufjer bent eigentlichen 9 ieifung§raum einen Trodenraum 51t 
befijjeit, meld)cr befonber§ trodneSuft enthält unb in welchem 
bie $äfe einige Tage abtroefnen fönnen; erft bann bringt man 
fie in ben eigentlichen 9 teifung§raum, ben Säfefcller. giir 
bie härteren Sabfäfe finb bereit gwei ermünfd)t, ein trodener 
für bie mafferhaltigen jüngeren Stäfe unb ein fencfjtercr für 
bie älteren. — giir jüngere Sabfäfe nad) Etnmenthaler 3 lrt 
fann bie Suft be§ 9 ieifung§raum§ einen gcudhtigfeitlgehalt 
Pon 75 — 85 °/o befijjen. Siegt ber föäfe in ft>ld)er Suft acht 
Sage, fo fann er au§ ber gorut genommen werben. 9 ?ach 
1 1/2 — 2 üöfonaten finb bie ®äfc foweit trocfen geworben, 
baff fie in ben feuchtem Heller für ältere S^äfe gebracht 
werben fönnen, in welchem ein fyeuchtigfeitSgeljalt ber Suft 
bi§ 95 °/o Ijerrfdjen barf. 

3 ur Ermittelung be§ 3 eud)tigfeit§gehalte» ber Suft ift 
ber Umftanb 51t beachten, bafj warme Suft mehr SBaffer 
in ©a§form aufjunehmen Permag al» falte Suft, we§hfdb 
bie Temperatur ber Suft für ihren 3 eud)tigfeit§gel)alt Pon 
gröfjter Söebeutung. — 3 ur 23 eftimmung be§ relatiPen 
3 eud)tigfeit§gehalte» ber Suft benufjt man ^ppgrometer 
(3eud)tigfeit§mcffer) unb empfiehlt Slcifchmann ba§ Stuguft* 
fd)e f t) ch r 0 m e ter *) , 31t beffeit fpe^iellen ©ebraud) 
im Säfefcller er |wlf§tafeln nebft Slnweifuug **) fonftruiert 
hat. Ter Apparat befteht au§ 3Wei Thermometern mit Vs> 
Erabeinteilung. Tie $ugel be§ einen Thermometers ift 
mit Tüll umwicfelt, wirb auf fapillare SBeifc ftctS feucht 


*j 'preis 14 .ft bei 3 oft. ©reiner in SRiincficit, Gii'cnmannSgnffc 2. 

**) SW. $cinfiu», freuten. 
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gesattelt, berbunftet SQSaffcr uitb fleht formt unter bem Ginfluf? 
Don 58 erbunftung§fälte. !ge mehr SEßaffer auf bev Thermo* 
nieterfuget berbunftet, je trocfener alfo bie $etterluft ift, befto 
niebrigev ftet)t ba§ Thermometer im 83 erglcid) ju bem anbern, 
lbeldjeg bie Temperatur ber SMerluft angiebt. 3 (u§ bcr 
Tifferenä stüifdjen beiben Thermometern (äfft fictj mit Sid)cv= 
heit auf beit gcud)tigfeit§gehatt ber ffellerluft fd)tiefjen: je 
größer bie Tifferenj, befto trocfener, je Heiner, befto fcud)tcr 
bie Suft. 

Stellt fid) ein 51t hoh er Scncf)tigfeit§ge^att ber Suft 
f)erau§, fo muff für ihren 28 ecf)fel (Sorge getragen werben. 
(Sin guter Äöfefeller mufj bentiüerbar fein; bie feudjte 
unb mit 9 iied)ftoffen erfüllte Suft fotX an ber Tede bei? 
9 feifung»raume§ entmeidjen unb in bemfelbett Söfafje frifdje, 
trocfite Suft feittidh unb toomöglicf) bon unten eintreten. Tie 
Ventilation be§ $eller§ erforbcrt bie ‘Jfufnterffamfeit bc* 
ft'äferS, jumat er bei ber Süftuttg auch beit geud)tigfeit§* 
getjatt ber äufjern Suft in Vetracf)t 511 jieheit hot. ßugluft 
ift im fetter burd)au§ 311 bernteibeit, ba fiäfe, toeldjc berfclbeit 
au^gefehtfinb, 51t feinet! trodtteit, eine h^te Vinbc befomntcit 
unb planen. 

Schließlich tnirb bcr SöcrXauf ber Gärung burd) bie 
Temperatur bebingt. SSärme befd)teunigt, $älte berjögert 
fie. SSärntc macht bie ®äfe fdjitcllcr marftfähig. $u h°h c 
Temperatur berurfacf)t T 3 er(uft, inbent bie geiftige Gärung, 
namentlich bei miid)3udcrreichcn (motfenhattigen) $äfen, 31t 
ftürntifch bcrläuft unb bn§ Sfufbtähen unb 'JluStaufen ber 
$äfe beranlafjt. Sobatb fid) biefer gehler 3eigt, finb bie 
Ääfe itt einen fühlen unb troefnen Steiler 311 bringen. 3 U 
niebrige Temperatur berhinbert ba§ Troefnen; bie $äfe 
bleiben 311 feucht, bie d;emifcl)eit Untfefjungen gehen nidjt 
energifd) genug bor fid) 1x11b ber Stäfc befielt nicf)t feinen 
normalen Gefchmad. 911 * mittlere Stellertemperatur finb 
12 — 15 ° C. (10 — 12° R.) 3U betradjten; im SSinter füll 
fie nicht unter 10 ° C. (8° R.) finfen, im Sommer nidjt über 
18 , 5 ° C. ( 15 ° R.) fteigen. 
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•Ter fiäfcfeller foll burd) einen Kachelofen fjei^Dar [ein; 
ein eiferner Ofen ift bev ftrat>(enben, ungleidjmäßigeft SBärme 
wegen, bie er Oerbreitet, ungeeignet. 3 nt ©ommcr ift 
nörbüdje, fdjattigc Sage crwünfdjt. 

$ie reifenben Käfe liegen etagenweife auf ©eftetten. 'Sicfe 
befielen au§ ^ bl jernen ©taubem, au§ beiten bie bie einzelnen 
©tagen bitbenben glatten befjuf§ Steinigung herausgenommen 
werben föttnen. $ic ©reite biefer glatten muß fclbftocrftänblid) 
bcr ©reite bcr fabrizierten Käfeforte entfpredjen. Die ©tagen 
miiffen in hanblicßer 4 >üf)e liegen. Slud) finb bie ©eftelle 
Oor ben Eingriffen ber Statten unb SJtäufe müglidjft 51 t fidjern. 

66* SBcfdjmbe Me ©ereituwg einiger widriger ©orten 
SBeie^fäfc. 

Xic ©ereitung Ooit fußen SG3eid)fäfen hat, wie bie§ auS 
bem üorljerge^enben, im allgemeinen über bie ©ereitung boit 
•Stäfeu gefügten bereite hetOorgefjt, folgenbc fünfte gemeinfam 
unb - djarafteriftifd): ®ieSJtild) wirb tangfam gebieft. Ellfofie 
wirb fd)Wadj erwärmt unb eS wirb wenig Sab Oerwenbet. 
$er©rud) wirb nur grob bearbeitet unb bieKäfentaffc wirb 
fd)wad) ober gar nid)t gepreßt. ®ie Steifung erfolgt Oerhält* 
niSntäßig fdjnelt. Ter Umlauf beS ©etricbSfapitalS erfolgt 
in furjer 3 eit. 

®cr Simburger ifitäfc l;at feine urfpriinglid)c ,£)eimat 
in bcr belgifdjen ^roPinj Siittid) unb führt feinen Stamen, 
weil er Ijnuptfädjlid) in Simburg ücrßanbelt wirb. lycbod) 
werben aud) in anberen Käfc fabrigierenben ©egenbett Käfc 
nach Simburger Slrt ßergeftellt, rncldje if;rer Pieredigcn ©eftalt 
wegen unter bem Sta men ©a cf ft ein- ober Qicgelfäfc be= 
fannt finb. ©ewbljnlicf) wirb ber Kafe auS ©ollmild) unb 
nad) zwölf ©tunben entrahmter SStild) fjergeftclft, jebod) aud) 
nur auS ©ollmild) unb nur auS entrahmter SOtild). ©S giebt 
alfo fette, halbfette unb magere Simburger Käfe, mit ben 
cntfpred)enben greifen. — SÜeSOfild) wirb bei 30° C. (24° R.) 
gelabt, labt man bei nichtigerer Temperatur, fo muß um 
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3 — 5° C. ( 2 — 4° R.) nadjgemärmt merbctt. Ja! JicHegett 
ber SDJildf) bauert 1 — l 1 /? ©tunben ; man läßt bie 9Jiitd) fo 
tauge intSeffet fielen, bi! firf) bie Säfemaffe üom 9ianbe löst. 

9iad) betgifdjer Spanier mirb ber $ 8 rutf) grob jerfleinert 
unb in bie üieretfigen, 3 1 cm jjotjen, 1 5,5 cm langen uub breiten, 
an ben ©eiten burd)l bewerten formen gefiiftt; naef) 5ltgciuer 
Spanier bagegen mirb ber in 35 — 40 ÜJZinuten bei 33 — 34° C. 
(26,4 — 27,2° R.) birfgetegte Srudj 311 erbfengrofjen ©tücfen 
äerfleinert unb mittet! ber Sette in bie 21cm fjotjen, 70 cm 
langen unb 14 cm breiten gormtäften gebrad)t. ^eber Sortn* 
faften fafjt fünf Safe non 14 cm im Ouabrat. 9?ad) beibett 
Sanieren fielen bie gönnen auf bent etma! fdjrägcn gontt = 
tifcfje, metcfyer ba! 9tbtaufen ber Lotten ermöglicht. 9?ad) 
ber betgifcf)cn Spanier finb Safe in 24 ©tunben fo feft 
gemorben, bafj fie au! ben gönnten t)erau!genommen merben 
tönneu. 3 u m beffent Jrocfnen legt man fie auf einen mit 
©trot) bebeeften Jifcf), mo fie miebertjott gemenbet merben. 
Ja! ©trof) fott ba! Abläufen ber 99?olfen crteidjtern. ©iub 
bie Seife trocten genug, fo fteltt mau fie in Heilten 3*m)d)cn= 
räumen auf bie fjot)e Saute. 9?ad) acf>t Jagen merben fie 
Don alten ©eiten gefallen. — 9fad) ber 9ltgäuer Spanier 
mirb ber geformte 23rud) fd)ott nod) mcnigeit ©tunben au! 
ber gorm genommen unb auf ben ©panntifd) gebradjt, 
metdjer einen niebrigenfpotjrahnten befifjt unb e! ermöglicht, 
bafj non burd)taufenben 2 ättg!= unb turjen Cuer brettern, 
bie jmifdjen bie einjetneu Safe geftettt merben , auf biefe ein 
Jntcf au!geübt mirb. 9tad) mieber^ottem SJSenben unb 
^reffen tommen bie Siifc auf ben iöcij- ober ©atjtifd), 
mo fie 3 — 4ntal tägtid) mit ©atj eingerieben merben. 
9 ?ad) beiben SDianierett merben bie Säfc jur 93ermetjrung be! 
Jructe! 311 3 — 4 ©tuet feft über einanber gepaeft unb nad) 
einigen Jagen 3 um beffent Jrocfneit mieber aufgefteltt. 
©djtiefflid) berpaeft matt bie Safe itt Siften ober Sörbe, tno 
fie itt 2 — 3 5ö?onaten bie 9teife erlangen, ©djitnmelbitbuug 
ift mit einem fernsten Sappen 311 entfernen. 3 U ftarf gefaljene 
uttb 31 t troefene Safe tegt man 1 — 2 Jage itt fitfje 99?otfen. 
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Ter reife ßimbnrger füll orangegelb auSfehett unb fiefj mcie^ 
unb elaftifd) anfühlen; ber erfjte rnifjt 15 cm im Ouabrat 
unb 8 cm £jöf)e bei einem ©emidjt Don 1 kg. 7,5 kg 53olI* 
mild) ober 8 — 10 kg mehr ober Weniger abgerahmte 9.1? i (d) 
ergeben 1 kg Safe. Ter $reiS pro 1 kg fdjmanft 3Wifd)en 
30 \ bi§ 2 Ji 

Ter int baprifcheit Allgäu au» SBottmilch ober einem ©e* 
ntiid} auS SBottmtld) unb fchmad) entrahmter 9)?ild) bereitete 
Söadffteinfäfe ift im £anbel als 9?omanburfäfe, 9t oh 5 
m a t lt r , 9t a h m a t tt r , 9t o nt a b u r befattnt. (Sr ift 4-5 cm 
l)od), 10 — 12 cm lang unfr wiegt 0,4 kg. 

Ter ftofjenh einte r Safe, auf ber lanbmirtfchaftlichen 
9lfabemie .fjohenheim in ÜEBürttemberg bereitet, ift ein T;albs 
fetter, rtinber, mit Stimme! gewürgter Safe. 

Ter SO? ü n ft e r f ä f c auS bent SDtünftcrttfal imCSlfafj wirb 
folgenberntafjen bereitet. Tic fuhwarme 9)?ild) wirb gelabt, 
ber Sörudj 511 Ijflfclnufjgrojjen ©tiitfen verrührt unb uad) 
3lbfd)eibung ber SDtoIfen in hö^erne burcf)föcf)erte formen 
gefdjöpft, auS betten bie 91? offen ablaufen. Ter Safe bleibt 
etwa fcd)S Tage in beit formen, wirb aber tiiglid) heraus* 
genommen, gemenbet unb troefen gefallen; bie 9teifung bauert 
10 — 12 SBocfjeu. 12 kg 9J?ild) geben 1 kg Ääfe k 1,2 
bis 1,4 Ji Safe, ber 51t meid) wirb, gelangt, itt £013* 
idj ad) teln Oerpacft, unter bent 9?anteit „Sd)ad)tclfäfc" itt 
beit ^janbel. 

9tal)eäu ibcutifd) mit bent 99?ünfterfäfe ift ber runbe, 
1 — 1 ,5 kg fernere 91? a in a u f ä f e 001t ber Snfel beS 93obenfeeS. 

9lud) in SSeihenftephait in SBapern werben 'Sdjadjtel* 
fäfe bereitet. Tic ÜOiild) wirb bei 33' — 34° C. gebitft, ber 
93rud) jerfdjititten, auf 40° C. nadjgewärmt unb in 5 — 6 1 
faffenbe formen gebracht. 1 0 kg 91?iid) liefern im 9)?ittcl 1 kg 
Safe im greife bott 1,5 — 2 J( 

Tetn Sintbiirger Safe ähnlich finb eine ^Injahl öfterreic^is 
fd)cr Säfe, 3. 53. ber 3 ch w a r 3 e tt b e r g e r , ber 9Jt a r i a h 0 f e r, 
ber Ta tt3en berget :c. 
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Ter © orgo 1150 t afäfc mirb in bcv 9täf)c Don SJtailanb 
bereitet, unb jrnar iibermiegenb im Jperbft au§ SßoUmild). 
21 u§ berfflben Ötegenb ftammt ber ©traedjinofäfe*). 

Ter SBricfäfe („fromage de Brie“) tüirb in ben fram 
5 öfif<^eit ^Departements (Seine et ÜDtarne, Dife, ©teufe, ©tarne, 
Slistte au§ fetter, halbfetter unb abgerahmter SOZilrf; bereitet. 
Tiefe mirb bei 30 — 33° C. (24 — 26,4° R.) in 3 — 4 ©tunben 
bicfgelegt; ber Sörucf) wirb in formen au§ 53 ud)enhol 5 fpnu 
gebracht, meld)e auf ©trohbecfeln mit untergclegtcn Frettchen 
auf einem mit Stinnen Dcrfehencn, geneigten Tifdje ftehen. 
^n ben Sonnen mirb ber $äfe leicht befdjmert, bic Rolfen 
fließen ab, uad) 24 ©tuubeu mirb gemenbet. Stad) mcitcrcu 
24 ©tunben fommt ber Safe in Sonnen au§ einem 3iufbled)= 
ftreifen unb iftbann fofeft, bafjer auf einem trocfucn ©rettdjen 
in bie Säfefammer gebradjt merben fann, mo er junächft auf 
ber einen, unb nach 24 ©tunben auf ber anbern ©eite gefaben 
tüirb. Stad) jmölf ©tunben mirb er auf einen Sorbberfel unb 
tüieber nach jmölf ©tunben auf einen ©trof)bccfel mit unten 
gelegtem Sorbberfel gelegt. S3eim SEßenbcn ber Safe alle 
jtüölf ©tunben merben bic ©trohbecfcl erneuert. 93ci einer 
Temperatur Don 15 — 16° C. (12 — 13°R.) übcrjieht fid) in 
3 — 4 SBodjen ber Safe mit einer meifjen fßiläüegetatiou, 
melchc fpäter blaugriine Siebte jeigt. Tie Döllige Steife tritt 
erft einen SJtonat fpäter ein. Tie Säfc fittb fd)cibcnförmig, 
2 — 3 cm bief unb Don einem Turd)meffer Don 23 — 40 cm. 
(Sin Safe miegt 1 — 2,5 kg. (Stma G 1 ©tilcf) liefern 1 kg 
Säfc. Ter fßrei3 ridjtet fid) uad) ber Qualität (Settföfe 
[fromage gras], Sluämahltäfe [fromage de ckois], ^jerbftfäfe 
[fromage d’automne], halbfette unb ©tagerföfe). 

Ter 9tcufd)ateler Säfe, aud) Söonbon, 93onbe ge* 
nannt, mirb im franjÖfifd)en Tcpartement ©eine inferieure 
bereitet, unb jmar au§ IBoßmildh : fromage a tout bien, unb 


*) Über biefe italicnifcf)cu unb bic folgcubcn fcanööfifdjcn ifäfcfovtcu fiebe 
Öcmiuercä bei 1‘ouriau (La laiterie. III. ödil. i^nvi? 1881), beifen Slngnbcu wir 
burrf) ftircfjncr-J $<titb&udj imcbcvgebcit. 
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aug SDlagermild) : fromage maigre. Jie fulfmarnte äftild) 
mirb in ®riige Pon 20 1 ^nffalt geg offen unb in 24 ©tunbeu 
bei 30° C. (24° R.) bidgclegt. J>ami mirb ber $3rud) in 
mit Seinmanb auggcllcibete $orbe getlfan, roo jmölf ©tunbeu 
lang bic 3R offen abtropfen. Jcr 33rud) mirb nun int Sein* 
maitbtudfe aug bett Störbeit genommen, bag Jud) um ben 
33rud) gut 3 ufatnmengefd)lagen , bag ganje in eine burd)* 
löcherte ^oljfifte gelegt, mit einem Sövett bebecft nnb fdßoad) 
unter ©teilten gepreßt. 9?ad) jmölf ©tnnbeit luirb berSJrud) 
fo lange gebietet nnb gerieben, big eine gleid)artige SOiaffe 
entftel)t; foHtc bicfclbe nod) jn meid) fein, fo rnirb mieber 
geprefjt; ift fie ju f)art, fo mirb frifdjer $ 8 rud) jugefügt. 
Jie gefnetete SDfaffc mirb nun in gorm einer ©topfnubel 
in bie Heilten cpliitbrifdjen, 5,5 cm ftarlcn, 6 — 7 cm l)ol)cn 
formen aug SBeifjbled) gefüllt, meldje 120 — 130 g faffen. 
Jie Sonn mirb mit bent Snfjalt fcitfred)t auf beit Jifdj 
geftellt , bie üöfaffe cingebriicft , an beit Stäubern glatt* 
geftridjen, burd) Stopfen an ber Sorm Pon biefer gelöst unb 
auf ben Jifd) geftellt. Jie S'äfc merbeu mit fel)r feinem, 
troefenem ©alj beftreut, 0,5 kg auf 100 ©tiid Safe. Jie 
gefaljenen Säfe bleiben 24 ©tnnbeit junt Slbtropfen auf einem 
Skett fteljen, fomnten bann auf mit ©trol) bebedte Jpiirben ; 
fjier merben fie fo gelegt uub gemenbet, baß fie fid) nidft gegen* 
feitig berühren unb baf 3 fie ftetS auf beit trocfneit ßmifdjeit* 
räumen ruljen. 9?ad) brei Jagen merben bie Säfe auf bie 
l)ol)e Staute geftellt, nad) fünf Stagen umgcbrel)t. Jie Stäfe 
bcberfeit fid) mit einer meißelt ©d)intntclfd)id)t, meldje nad) 
2 — 3 2öod)en 51 t einem famtartigen iölau mirb. darauf 
erft merben bie Säfe in einen luftigen Staunt (Steifnnggfeller) 
gebrad)t, fenfredjt auf ©trol) Würben geftellt unb jmeimal Pon 
fünf 511 fünf Jagen gemenbet; fpäter breimal Pon jefjn 311 
3 ef)it Jagen, fdjliefjlid) einmal alle 14 Jage. Jic Steifung 
bauert ungefähr brei SRonate. Jcr Safe ift butterartig, 
meid), glcidßinifjig, ol)ne meiße, troefene Grünte! unb offne 
Prüfte, unb gelangt in ©tauniol Perparft in ben .'paitbcl. Slug 
4,5 — 5 kg SJtilcf) crl)ält man l kg Stäfe. 100 ©tiid blauer 
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Steife a 125 g foften 10 — 12 Jl, atfo adjt ©tiief $äfe = 
1 kg 80—96 £ 

Der (Tamembertfäfe »urbe juerft im Keinen Xovfe 
Camembert im franjöfifchen Departement be l’iörne fabriziert, 
fpäter breitete fid^ bie gabrifation nach bent Departement 
CfaloaboS auS. ®egen»ärtig »erben in oielen ©egenben 
5 vanfreid)§ unb and) anberer Öänber Gamcnibcrtfäfe bereitet. 
93? an Permcnbet $ 8 olltnild) für gettfäfe, Vollmilch mit einem 
3ufa£ non 9taf)m Pon bem Porigen ©emelfc für bie feinfte 
©orte, bie 9taf)mfäfc, nnb abgerahmte 93?Ud) für 93?agerfäfe. 
9?ad) bem93?clfcn »irb bie93?ild) burdEjgefeibt imb inglafierte 
©teingutfatten gebracht, aud) in Döpfe nnb grofje 93ittten an» 
(Sidjenholj. Söei 26° C. (20,8° R.) roirb bie 93?ifch in fünf 
©tunben bicfgelegt. Der 93rudj »irb mit einer ©d)öpffelle 
in bie formen gefüllt. Diefe finb runb, Pon 12 cm Durd)= 
meffer unb eben foldfer ,f>öf)e ( entmeber hölzerne Reifen über- 
aus SSeiffbled). Die gornten ftcljen auf iöinfenmatten, fo 
bafj bie SOZolfeu gut ablaufen Rinnen, ©ollte fid) im ©ommer 
bcr 93rud) in ben formen 511 ftarE fefjen, fo loirb ber Sßrud) 
eine§ fpatern ©cmelfeS nachgefüllt. 3» ben folgenben 
24 ©tunben »erben bie $öfe auf ben 93?atten §»eimal ge* 
»enbet. Die Difcfje mit glatten auS ßiuf ober ©d)iefer, 
auf benen bie 93?atten mit bem 33rud) fteheu, »erben täglich 
breimal nnb 5 »ar baS erftental mit lau»armem SSaffer, bie 
folgenben malemitfaltemSKafferabge»afd)en, um bie abflie{ 3 en= 
ben 93? olfen ju entfernen, ©inb bie Rolfen abgelaufen, fo 
»erben bie $äfe auS ben £$»vnten genommen, mit feinem 
©al 5 beftreut unb in einen luftigen 9taitm, bie Drodeitfammer, 
gebracht, »o fie 20 — 25 Dage auf bie mit beftem 9?oggen= 
langftroh bebedten Würben gelegt »erben. Anfangs »erben 
fie täglid), fpäter alle 5 »ei Dage umge»enbet. 91m brüten 
Dage entfielen branne ^unlte, »cldjc fid) nad) ad)t Dagen 
in eine »eifje, fpäter blaue, gelbe unb rote fßiljPcgctation 
Per»anbeln. $n biefem 3u[tanbe fommen bie&äfe alSfrifdjc 
(SamembertEäfe in ben Raubet. feinere Sfäfe bringt man 
auS bcr Drocfenfammer in ben 9ieifungSraum, »o fie befonbcrS 

SKcvncv, ÜJUlcfjnurncfy'ift. 10 
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borSDtnbcn 311 fchüfjen finb. git ber marmen SafjrcSjeit bom 
1 . ^uni bi§ 1 . Oftober unterbricht mnn bie gabrifation, 
»nenn e§ fict) um Soerfteflung einer feinen Sföare ffanbelt. Der 
fertige ®äfe ift fladjcplinberförmig, 3 cm Ijod) nnb 10 cm 
im Durd)meffer. — Slu§ 6,5 — 7 kg SOiüdf) erhielt man 1kg 
$äfe im greife bon 1,25 — 2,5 Ji. ©in ®äfc miegt etma 
300 g. 

Der ©tiltonfäfe mirb in dngtanb bereitet, befonber§ 
in ben ©raffefjaften Seicefter, ^untingbon, Stutlanb unb 9tort= 
f)ampton, unb fomntt fjnuptfäd)lid) in ber ©tabt ©tifton jum 
©erlauf . Die ©oümilch mirb 311 einem drittel mit Sta Ijm 
berfefjt. Der Sab mirb au§ Sämmermagen unter 3ufa£ Don 
(Xitfone unb ©emiirjnelfen bereitet. Die fuf) manne Sftaffe 
mirb bicfgelegt, uitb ber ©rud) in eine ber fpätem gornt 
be§ $äfe§ entfpredhenbe ^oljfcfjacfjtel gefegt, ^ft er barin 
geniigenb getroefnet, fo fommt er auf ^jofjteKer nnb mirb 
burd) Utnminben Pon Seimoanbbinben jufantmengejogen. 
©efafseit mirb auf ben beiben glatten ©eiten ; ber Släfe mirb 
anfangs tägfid) gemenbet. SBenn er feft genug ift, merben 
bie ©inben abgenommen. Dann mirb er 2— 3S0?onate fang 
täglich gebiirftet. Die Steife tritt erft nach IV 2 — 2 fahren 
ein. Der £äfc foff brüchig unb meid) gugfeid) fein, dr ift 
im Innern bon ©cf)immelpil 3 en burchmachfen unb erfdjeint 
an ber Oberfläche bläulich- Die fertigen Stäfe finb cplinbrifdj, 
20—30 cm Ijbd), Ull b üon einem ®urd)meffer bon 1 5 — 20 cm. 
din ®äfe miegt 3 — 5 kg. — Den fehr pifaitten defchmncf 
fud)t man noch 311 erhöhen, inbem man ben Stäfe mäljrenb 
ber Steifung mit @l)errt), ^ortmein ober SOtabeira burd)tränft. 
diu ®äfe nimmt 1 — 2 glafd)en foldfen 2 Beine§ auf. 1 kg 
©tilton foftet etma 5 Ji., mit SSein etma 2 Ji. mehr. 

Der ©rinfeitfäfe (©rinbfe, ©rpnbfa) mirb in beu 
mährifdh ; fchlefifch en nnb ungarifd)en Karpathen au§ © c£) a f = 
mild) hergeftellt. Stadh S- §<mfel (Öfterr. lanbm. SSo^eitbl. 
1875. ©.316) ift bie ©creitung folgcnbe : Die in einem 1,5 hl 
haltenben &iibcl befinblid)c SJtilch mirb burd) mieberfjolte» 
drmärmen flciiter Cuantitäten im Steffel beftäubig auf einer 
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Temperatur Pon ungefähr 25° C. (20° R.) 31 t ermatten 
gefud)t. Turd) 93einttfd)ung Po» Sab, Pon mefdjem man auf 
7 1 SOZitcf) 17,5 g redjnet, mirb bie (Gerinnung ber SUiild) 
herbeigefiifjrt. SD?it bent ©fmärmen mirb bann unter beftän* 
bigem Sh'iiljren fo lange fortgefa^ren, bis fid) aller Säfe PolI= 
ftänbig auSgefdjieben l)at. 9?un binbet ber Säfer ein reineS 
leinenes Tud) Por, fnitpft bie beiben freien ©itben an beit 
Siibel mtb rafft Inieenb bie Säfemnffe unter ganj geünbem 
Triitfen and ber SDiolfe in baS Tud) hinein, löst fobann 
baSfelbe loS, Perfdjlingt bie ©nben 311 einem knoten unb 
I)iingt eS an einem, in bie SÖIotfmanb ber ©ennl)ütte cingc= 
fd)lagenen ^iogel auf, bamit bie Wolfe auS bem Safe abtropfen 
fann. ©in ^reffen beS SäfeS finbet nicht ftatt. TaS gm^e 
Verfahren ift in 1 — 1 1/2 ©tunben bcenbet. Ten näd)ftcu 
Tag mirb ber bis bal)in abgetropfte Säfetaib auS bent Tud) 
genommen unb auf ein Sörettergcftell gebracht , mobei glcidj^ 
zeitig bie feßon bort lagernben Saibe gemenbet merbeu. Tic 
reifen Säfelaibe merben in großen, geneigtftel)enben t 8 acf= 
trögen mit ben §änben 3 erbrödclt. 9?acf) betn Abläufen beS 
SäfemafferS merben pro 100 kg Safe 3 kgSa^ugefeßtuub 
ber Säfe 3 mifd)eit 3 mei f;ül 3 erncu Söal 3 en , einer Jörinfeu* 
{uctmafd)ine, fo oft (2 — 3mal) Ijinburdjgepreßt, bis er bie 
ber 33 rittfe eigentiintlid^e, butterähnlidjc©efd)affenf)eit erlangt 
hat. Sür beit |>onbel mirb bie 93rinbfe in f^öl^erne Tofen, 
meld)e ein Quantum Pon 14 — 168 kg faffen, feft eingebriidt. 
1 kg Safe loftet 1 — 1,5 Jis*). 

^n ben ungarifeßen Sarpatfjen mirb Sörinfenfäfe auS einem 
©emifd) Pon ©d)af* unb giegenmild) bereitet. 21ud) anbere 
Safe auS ©djafmild] merben in ben Sarpatßen gemacht 
3 . SB. ber Siptauer, ber opfern Safe 2 c. 

Slluf ber ho!länbifd)cn Snfel Tejel merben Safe auS 
©djafmild) bereitet, bie buref) Sinnreichen mit «Srfjafmift 
außen glän 3 cnb grün gefärbt merben. 


*) 3t»ci mibcrc ?(rtcu ber ©evcituitg »Olt ©riiifenfäfc betreibt 'JKartim; 
in „$ie SDJiCdj“. ^aitjig 1871. 


16* 
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Stach gleifdjmaniu wirb in SStedlcnfcurg bie ÜDtildj ber 
SJtutterfdjafe nad) bent Slbfcjjeit ber Sammet etwa ad)t Sage 
lang ber!ä§t. ©ie wirb in 20—25 Minuten bei 35 ° C. 
( 28 ° R.) gebieft, ber Sörucf> grob jerfleinert, in f(acf>e formen 
gefüllt, ber $äfe in ben erften 24 ©hutben mehrmals gc= 
wenbet, bann wieberljolt mit ©alj abgerieben. Sie Steife ift 
etwa in bicr S8od)eu erreicht. 

3iegentäfe finb in faft ^ötjerm ©rabe als weifte ©<f)af= 
fäfe Pott totaler Mcbeutuug, folgenbc finb erwähnenswert. 

Ser Sittenburger 3 i e Ö CIt föfe erfreut fich in ÜDtittet- 
beutfdjlanb eines guten StufeS; feiten wirb er au§ reiner 
ßiegenmild), meift au§ einem ©emifd) Don Riegen* unb Kuh- 
milch fjergeftellt. Sie Käfe finb flad), 2 cm ftod) unb traben 
einen Surdjmeffer üon 15 — 20 cm ; fie finb ftarf mit Kümmel 
gewiirjt; ein©tiid miegt 300 — 400 g unb foftet etwa 50 A. 

Sie ßiegentäfc be§ StiefeugebirgeS finb ungefähr 
100 g feiner. 6 kg SDtildj geben 1 kg Käfe. Sluch in 
anbereu ©egenben, in beneit Riegen in gröfterer 3affl gehalten 
Werben, bereitet man Ktife auS ber ÜDtild), fo in ber©d)Weij 
bie „echten ©eiSfäSli". 

3u ermähnen finb nod) bie Safe aus fiifter Mutter- 
milch. ©ie haben ben Stachteil, baff fie fefton int SUter Don 
6 — 8 2 Bochen bitter Werben. Slm beften bereitet man Küfc - 
nach ßimburger Slrt, weldje fehltet! berührt werben. Sn 
geringem SDZaftc (etwa bis 8°/o) fann fiifte Muttermilch anberer 
füf3er SJZitcf) 511m Merfäfen gugefc^t werben, immerhin ift 
aber bie Merwenbuttg ber Muttermilch in ber Keiferei riSfant. 

1 0 kg Muttermilch geben 1 kg Küfe. 

SJZit junehmenber Steife nehmen bie SBeichföfe, befonbcrS 
bie fetten unb überfetten, an 2Beid)hcit 311 unb jerlaufen 
fd)lieftlid). Um Merluften toorjubeugeit unb um bie reifen 
Kufe immerhin nodh tjaitblich unb für beit Merfauf geeignet 
51t erhalten, berpaeft man bie SujuSfäfe, wie beit Mrie=, ben 
©amembert-, ben Stenfd)atelerfäfe in©tannioI, eine papicr* 
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artig biinnc Segierung betriebener Metalle, metdje and) 
1 5 °/o Blei enthält. Ta3 Söfei teilt firf; in fehr geringem 
ÜOtape, etwa l /-2 °/o, ber antiegenben ^äfefc^icf)t mit. (£3 ift 
be§f)atb bic (Gefahr einer Bleibergiftung, meint bie äufjerfte 
9tinbenfchid)t eine§ in «Stanniol berpaeften $äfe§ mit genoffen 
mirb, nicht üollftänbig au§gefd)Ioffen. Bi§ in ba§ innere 
be§ $äfe§ bringt ba§ Blei nid)t, unb erfd)eint e3 be§f)atb 
ratfant, bie äufserfte fRinbenfdjicht bom ©eittiffc auSjufc^Ue^en. 
SReiftenS toerben bic ß'cife bor ber Stanniofberpacfung in 
bünneS Rapier cingefd)(agcn, fo bafj eine Sd)äbtid)fcit faunt 
511 befürchten ift. 

67. iöcfc^rcibc bie ^Bereitung einiger »iditiger Sorten 
^artlöfe. 

Tie Bereitung boit harten Süfjmitchfäfeu unterfd)cibct 
fich namenttid) in fotgenben fünften Pott ber ber 323eid)fäfe : 
TicStRild) mirb fchnelt gebieft; fie mirb atfo ftärfer ermärmt 
unb e§ mirb mehr Sab bermenbet. TerBrud) mirb im Reffet 
meiftenS fein ^erarbeitet, unb um bemfetben größere ^eftigfeit 
31t berieten unb bie SRotfen encrgifc^er au^ufdjeiben, mirb 
bei manchen Sorten bie Temperatur mäfjrenb ber Bearbeitung 
be§ Brud)3 erhöht c§ mirb „nachgcmärmt". Tic §artfäfc 
bebürfen einer ftarfen ^ßreffung ; biefReifuttg erfolgt langfam. 
Taljcr fefjt biefe tMrt be§ Betriebet umfangreiche 9teifung§s 
räume borau§. Ter ®apitafumfafj erfolgt tangfam. Ter 
Betrieb ift berfjättnislmäfjig foftfpielig. 

Ter ©mmenthaler, auch fcf)tcc^tl)m „Schmeijer" 
Stäfe genannt*), ift ein mühtfteinförmiger SRunbfäfe, 80 bt§ 
100 cm im Turchmeffer, 10 — 15 cm hoch unb 50 — 100 kg 
fdjtbcr. früher fabrizierte man fetten ©mmenthater nur im 
Sommer, meint fich baäfRinbbieh auf benBergmeibenbefanb. 
©egenmärtig bereitet man ihn ba§ gan^e Saf)* hinburd). Tie 
.«pauptfonfumenten für fette ©mmenthafer finb Tentfd)tanb, 
9htfjfanb, Italien unb ÜRorbamerifa. — Chportfäfe merben 


*) Slgl. ©djafcntnnit, „Xie fiäfcfo 6 rifattou in bcr ©djtMij". Woran 1881. 
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öu§ ganjcv Wild) bereitet, meiften§ ein Eentifd) Pon 9(benb- 
unb Worgenntild). 'Die Wild) wirb auf 32,5 — 35° C. 
(26 — 28° R.) erwärmt, unb unter Umritljren fo rief Sab 
^ugefebt, bafj bie Wilcf) in 25—35, im Mittel 30 Minuten, 
bicfgelegt ift. ©eljr fette Wilcf) wirb 0,5 — 1° wärmer gelabt 
al3 magere. Tie geronnene Wild) wirb mit bent Släfenteffcr 
iiber§ $reu$ äerfdffnittcn unb bann mit ber ß'äfefelle „Per* 
5 o g e it " , fo baff ber untere Teil ber Waffe nad) oben fontnit, 
bann fangfam mit bem Ääfebredfer weiter gearbeitet, fo bof? 
man nad) 10 — 20 Winuten 511 erbfengroffeit ©tiiefen gelangt. 
Tarauf wirb jur grünblidjen Entfernung ber Wolfen bie 
Temperatur auf 55^ — 60° C. (44 — 48° 11 .) gefteigert unb 
babei ber 33ru<f) mit bem 9iüf)rftocf 30 — 50 Winuten lang 
gfeic^mäfjig unb nid)t 51 t fdjnell umgerüffrt („au§gerül)rt"), 
bi§ er bie gehörige ®onfiften$ erlangt f)at (©. 224). 3 um 
£)erau§ttef)meu ber Waffe bebient man fidfj eine§ cifernen ober 
Ijöljcrncn «)ieifcn§, um beffen 9tanb ein Pierccfige§ Sfäfetud) 
gcwicfelt ift unb mit welkem man unter bie Waffe fäfjrt. 
Wit bemTud)c bringt man ben $äfc in bie Säfefornt (Reifen), 
Welche oben unb unten mit einem Tecfel belegt ift, unb bann unter 
bie ^ebelpreffe (f. ©. 227). Einfangs erhält er nur fdjwadjen 
Trucf. 9?ad) 1 0 Winuten Wirb er gewenbet unb ba§ Tud) 
gcwcdjfclt. Tiefe Arbeit wirb alle 2 — 3 ©tunben wieberljolt. 
SWmäfjIidf) wirb ber Drud gefteigert unb erreicht in fcd)§ 
bi» ad)t ©tunben 00 m beginn be£ Sßreffenä 01 t gerechnet ba§ 
15 — 20fadf)c Pom ©ewidjte be§ $täfe§. f^lacfje föäfc werben 
fdjwädjer gepreßt, al§ l)ol)e. $at ber STäfe etwa jwölf 
©tunben unter Pollern Trucf in ber treffe gelegen, fo bringt 
man if)it jwölf ©tunben an einen luftigen, füllen Ort unb 
bann erft in ben troefneren ber beiben 9feifung§räume. Ta§ 
©aljen gefdfieljt burd) $ 8 eftreucn unb Einreibeit mit ©alj 
Pon aufjen (f. ©. 230). Tie „klugen" bilben fid) bereite 
nad) wenigen SSodfen. „®lä§ler" nennt man bieföäfe, weldje 
feine ober feljr Heine, „9fieft(er" foldje, welche Piele Heine 
ober feine groffen klugen l)aben. 9?ad) brei bi§ PierWonaten 
ift ber ft'äfe 511 m Sßerfauf reif, erreicht jeboef) feinen beften 
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©efdfmatf erft nad) einem ^ahre. 11 — 12,5 kg Vollmilch 
ober 17 — 20 kg ükagermtlc^ geben 1kg frifd)en Steife. 2>er 
©cwichtSnerluft mährenb ber Reifung beträgt 10°/o. $cr 
^5rei§ pro Zentner ®äfe fdjwanfte in ben lebten 20 fahren 
groifdEjen 52—75.4. Sw hinter wirb in ber ©dftneij aud) 
halbfetter ©mtnenthaler fabriziert, welcher befonberS nach 
granfreid) 9lbfap finbet unb beShalb ben Manien „grau* 
jofenfäfe" führt. — $a c§ fich bei ber ©chmeizcrfäferei 
um bie Vewcgung fernerer ßäfe fjanbelt, fo ift ba§ SSor* 
Ijanbenfein einer männlichen ^ßerfon eilte ltotmcitbige Voraus* 
fepung für biefelbe. 

®er ©reperjer ßäfe ift nach Zubereitung unb gorm 
bem (Smmenthaler $äfe ähnlich : mühlftcinformig, 60 — 7 0 cm 
im 3)urd)meffer, 9 — 12 cm hod), 30 — 45 kg fehler. ®er 
Säfe ift halbfett; er wirb aus ganzer SDforgcnmildh unb ab* 
gerahmter Slbenbmild) bereitet. $ie ^Bereitung gefdfieht 
hauptfächlid) in ber Umgebung ber ©tabt ©reperz (©rupere) 
im Danton greiburg. ®ie midjtigften 2lbfapgebietc finb 
Srantreid), Italien unb ©übatnerifa. 

9Iufjerbem werben non „fefteit" Sabtäfen, weldje jebod) 
meift nicht 511m ©jport gelangen, in ber ©cpweiz bereitet: 
junger ©palen-, Urferen*, föriftalliita*, Vellelap*, Vattelmatt*, 
^rätigauer*, ^reffen*, ^Ippenjeller*, SSaabtlänberfäfe, ferner 
üon „harten" ober „fReibfäfen": ©aanen*, SSatlifer* unb 
älterer ©palenfäfe. 

Zür beutfehe Verljältniffe, in beiten bie Vutterbereitung 
bie Ääfebercitung an Vebeutung überwiegt, hanbelt eS fid) 
befonberS um h°h e Verwertung ber äRagerntildj burdj 
Vcreitung non SRagerfäfett*). ©ollen bie $öfc loopl' 
fchntecfenb 1111b nahrhaft fein unb ihren Zwetf als billige» 
S3olf§nahrung§mitteI erfüllen unb zugleid) bent gabrifanten 
einen ÜRupeit bringen, fo barf bie ÜDfild) nid^t ju ftarf ent= 
fettet werben, ©in geringes URehr non Zett in ber SRager* 


*) 95gl. 2Ö. JK e i f dj m a « it , „Gütig« über bie Tcdjnit bet ber öcrcitiutg uou 
2Kiigcrtäjcn". Sdjrtjteu bc? »üldjlDUtt^aftlidjen ®crcinS 9?v. 5. Tnttjig 1877. 
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milch Octuivft bereite eine beträchtliche (Erhöhung beS gettcS 
in ber Stäfemaffe. Unter ßugrunbelegung ber f)ervjd)cnbcn 
Marftpreife für SJutter unb für mehr ober weniger fetten 
Magertäfc mufj bie fpejidle Rechnung auSweifen, bi» 511 
welchem ©rabc bie (Entfettung ber Mild) wirtfdjaftlich richtig 
getrieben werben barf. SaS 33erfäfett ber Mild) inufj gc= 
fd)cl)en, fo lange biefetbe fid) nod) im Pöllig füfjen ßuftanbe 
befinbet. 'Sie Bereitung üon mageren Sabfäfen ftctjt alfo 
wirtfdjaftlich in SSerbinbung mit benjenigen Metljoben ber 
2 lufrat)mung, welche jur (Gewinnung fiifjer Stahmbutter 
taugen, mit bent Smarten 33er fahren unb ber ßentrifugal* 
entraljmung. 33 01 t ben harten, ©üfcmilch - Magerläfen 
werben wir befprecf)en ben SRabener, ben ^jolfteiner unb ben 
bänifdjen $äfe. 

Ser Stabencr Safe ift ein nach Schwerer 9(rt bereiteter 
Magertäfc , beffen Bereitung namentlich für norbbcutfdjc 
33crf)ältniffc Pott gleifdjmamt lebhaft empfohlen wirb. Ser 
Stäfe ift 10 cm hoch. h<d 35 — 45 cm im Surchmeffer unb 
wiegt 15 — 20 kg. Sie füfje Magermilch tuirb auf 30° C. 
(24° lt.) erwärmt, man mifd)t (auf 100 kg Mild) 4 kern) 
Safraitfäfefarbc unb 20 — 24 kem £>anfcnfd)c ßabfliiffigfeit 
hinju, unb bebeeft, nadjbem alles gut burd)gerührt, benSeffel 
mit einem 4)oljbccfel. 9?ad) 30 Minuten 9Jul)e beginnt man 
mittels einer Stelle bie Maffe fef)r longfam 51 t brcdjeit 
unb nad) fcd)S Minuten unter fortwäl)renbcm 9iüf)rcu 
bie Semperatur auf 32 — 34° C. (25,6 — 27,2° 11 .) 311 
erhöhen, worüber weitere jwölf Minuten oerftreid)en. 33ci 
biefer Semperatur rührt man ben 33rud) 20 — 25 Minuten 
auS , bis er crbfengrofje ©tiiddjen bilbet unb bie nötige 
geftigfeit erlangt l)ot. 3 u nt ©djluf? wirbelt man eine Viertel 
Minute burd) fefjr fdjneÖeS 9tül)reu bie gai^e Maffe auf, bamit 
fie fiel) fcljuell unb gleidjmöfjig am33obeu beS Steffels abfeben 
tarnt. Sie fertige Maffe wirb im ®äfetudjc bon 3 Wei ^3erfonen 
auS bem Sieffel fjerauSgejogen. SaS formen, ^reffen ber Stäfe 
unb baS SS3ed)fcln ber Stäjetüd)cr gefd)ieht in bcrfelben 3S?eife 
wie beim (Emmenthaler. 33ei einer mittlern Slcllcrtemperatur 
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Poit 14° C. (11,2° R.) finb bie $öfe in üicr ÜRonatcit ge- 
nieffbar, erreichen ben beften ©cfdjmad aber erft in 6 — 8 
Wonaten. 11 — 12,5 kg Wagermildf geben 1 kg ®äfe, ber 
©emid)t 8 toerluft mäfjrenb ber öiermonatlidjen Reifung beträgt 
5 — 7 °/o. 1 kg lüirb mit 80—90$. be$af)lt, im ®leinf|anbel 
bie befte ©orte bis 1,40 J&. 

®er ^jolfteiner ober Sebcrfäfe ift 10 — 15 ein 
Ijod), Ijat 25 — 30 cm im 2)urdfmeffer mtb miegt 5 — 14 kg. 
Tie gabrifation ift in ©djleSmig^olfteiit , Wedlenburg, 
‘Dänemarf unb ©djmeben geOräncfjlicf). ®ie 2 lrt feiner 
Bereitung unb baOott nbfjängig and) feine Dualität ftefft nidjt 
auf ber £öl)e, mie mir fie bei ben ftäfeit nad) ©dpoeijer Hirt 
fennen gelernt Ijabcn. ßunädjft ift fd)on baS Material eine 
^iemlidt) ftar! entfettete Wild), meldje entmeber, meint bei ber 
33rud)bearbeitung ttadjgemärmt merbeit fott, auf 28° C. 
(22,5° R.), ober meldfe, ofpte nad)äumärmen, fd)oit anfangs auf 
31— 35° C. (24,8—28° R.), im Mittel auf 32° C. (25,6° R.) 
ermärrnt mirb. (5S mirb fobicl Sab jugefefct, baf? bie Waffe 
itt 30 Minuten bief ift. 3)er lörud) mirb mit einem ®äfe= 
bredjer ju ^afelnufjgrüfce jerfleinert, bleibt eine SOiertelftunbe 
in 9iuf)e flehen. 2 Bill mau ben $ 8 rud) fjärter madjen, 
fo berlängert man bie 3 c ü unb ritljrt beitfelben einmal 
um. ®urd) baS ©tel)en fammelu fid) bie Wolfen an unb 
merbeit entmeber abgefdjöpft ober fie merben burd) bie 
Öffnung am 33obeit beS föeffelS, nndjbent ein ©ieb üor bie 
^IbjugSoffnung geftedt ift, abgelaffen. 2)er auS bem Reffet 
genommene 93rud) mirb nun entmeber jmifdjeit ben £>äitben 
ober mit ber föäfemiiljle (©. 222 ) jerfleinert. ©ittmeber 
mirb nun ber $äfe im 33rud) gefallen : matt nimmt pro 1 1 
ucrfäSte Wild) 2 g ©alj, ober bie gepreßten $äfe merbeit 
einige $age in ©aljlafe gelegt. $ie Waffe mirb in bie mit 
ben ®äfetüd)ern aufgelegten £> 015 * ober 931ed)formen gebracht. 
3 n ben erften ©tunben mirb ber £rud atlmäl|lid) gefteigert, 
PiS er fdjlicfjlid) baS jelfnfadje bont ©emidfte beS ß'äfeS 
erreicht. $ie ^reffung bauert jmölf bis Pierunbjmanjig 
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©tunben. 9? ad) ber erften ©tunbe ber ^Srcffung mirb bcr 
$äfc gercenbet unb in ein frifd)e§ Tud) eingefdjtagen, ma» 
nad) fed)§ ©tunben mieberljolt mirb. 21u8 ber treffe legt 
man ben ffiife in beit Vielter auf Trocfengeriifte, mo er in 
ben erften jmei üDfouaten täglid) gemenbet unb abgerieben 
mirb, ma§ fpäter in ber 23od)e nur zmeimal gefd)icf)t. 
Tie Dieifung bauert brei iWonate. 14 kg 9ftagcrmild) 
liefern 1 kg reifen Släfe. Ter ökfdpuacl ift nid)t fonberlid), 
er toirb etma§ beffer , »nenn im Saufe eitte§ ^al)re§ fid) 
ba§ innere mit graugrünem ©djintmcl burd)5iel;t. 1 kg 
foftet 26 — 52 A 3ür ben ©rport finb biefe Stiife launt nod) 
geeignet. 

Ter b ä n i f d) e (Sjportläfe mirb Don ben Sieferanten 
ber 53utterPerpac!ung§gefetlfd)aft in ®openf)agen genau nad) 
SSorfc^rift ber Qkfellfdjaft fabriziert. Tie nad) zmolf ©tunben 
entrahmte fDJildj (©. 187) mirb mit 7 5 °/o füfjer Sutter= 
mild) Perfekt. Te§ meitern ftimmt bie Bereitung mit 
ber ber ®ouba = $äfe (©. 253) überein. Tie föäfc finb 
10 cm fjod), fjabcn 25 — 30 ein Turdjmeffer unb miegen 
12 kg. Tie fHcife ift in brei bi§ Pier Monaten erreicht. 
14 — 16 kg ÜDJagcrmild) geben 1 kg reifen Siife. Tie 
23crmertung ber 99?agermild) fdjeint nur fo l)od) mie burd) 
beit Seberliife 31t fein. 

SBenben mir un§ mieber 311 ben gettfäfen. 

Ter T i 1 f i t e r $ ä f e mirb in ben fßroPinjen Oft* unb 
SBeftpreufjen bereitet; er ift ein 9iunbfäfe, 7 — 11 cm f)od), 
l)at 16 — 30 cm Turdjmeffer unb miegt 3 — 10 kg. Tie 
$ollmild) mirb zum Ticflegen auf 34° C. (27,2°R.)ermärmt 
unb fo Piel Sab zugefefjt, bafj bie Söfild) in 20 ÜRinuten bict 
ift. Tann mirb ber 93rurf) bi§ auf Sinfengröfje zerlleinert 
unb auf 44° C. (35,2° R.) uadjgemärmt. Tie ätfaffe mirb 
in cplinbrifdje $0(3= ober 5Med)formen mit burdjlüdjertcn 
SSanbuugen unb gut Ijineinpaffenben, burdjlödjertcn Tedeln 
gefüllt, mo bie SDlolfen ablaufen unb bcr fi'äfe oljne 
s 4$rcffung fo feft mirb, bafj er itad^ 3mei Tagen au3 bcr 
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S-ornt genommen merben fann. ülm erften Sage mirb er 
menigftcnS achtmal gemenbet unb jmar anfangs fünfmal in 
3wifcf>enräumen Don je einer falben Stunbe. 21nt jmeiten 
Sage mirb er zmet* bis biermal nmgcbrefjt. SaS Salzen 
gef<hief)t entmeber, inbem ber Säfe hier bis fed)S Sage in 
einer Salzlafe liegt, ober beffer burd) ©eftreuen unb (Sin* 
reiben mit Salz. Sn hier Monaten ift er DerfaufSfäl)ig. 
10 — 12 kg $ö?ild) geben 1 kg frifefjen Säfe, im greife boit 
ungefähr 1,30 A. Sie in Safe gefaljctten Safe befommen 
eine harte Srufte. 

©oit \) o 1 1 ä it b i f d) e it S ä f e n fiitb §u ermähnen ber 
(Sbamer unb ber ©ouba=Säfe. 

Ser (Sb am er Safe mirb in ÜRorbljoflanb (Üllfmaar 
unb |ioorn) bereitet unb in ber «Stabt (Sbant in ben 
Raubet gebracht. Sie nteiftenS halbfetten, feltener fetten 
ober mageren fugeiförmigen Safe (Sapenföpfe) miegeit 
2 — 4 kg. 'Sie in ©led)mannen im SßJaffer* ober Sampfbabc 
ermärmte ÜRild) mirb bei 30 — 37° C. (24 — 29,6° R.), 
meift bei 30° 6., in 8 — 15 SD?innten, meift in fünfzehn 
Söiinuten bicfgelegt unb gleichzeitig mit bent Sab garbe 
Zur SDJilch gefegt. Sie geronnene Säfemaffe mirb mit bent 
Säfebredjer (Stjra) 5 — 10 Minuten lang nadj allen 
Dichtungen hin bureparbeitet unb auf 34 — 35° C. (27,2 
bi§ 28° R.) nachgemürrnt. Sie 9J? olfen merben entmeber 
Don ber zu ©oben gefegten Säfemaffe abgefdjöpft ober ooit 
unten abgelnffen. Sie zuriicfbleibenbe Säfemaffe mirb mit 
einem ©rett bcbccft , meldjeS z um weitern WuSpreffen ber 
Dfolfeit mit einem Steine befd)mert mirb. SSährenb biefer 
etma eine ©iertclftunbe baueritben ülrbeit ift bic üöiaffe auf 
einer Semperatur Don 28 — 30° C. (22,3 — 24° R.) z u 
erhalten. Ser ©rud) mirb nun mit ben £>änbeit forgfältig 
Zerfleinert unb in bie mit einem Säfetudje auSgefleibeteu 
formen gebracht. SiefeS finb 5 tuei hohle ^albfugeln auS 
Ulmenholz, meldjc an ber Unterfeite einige Öffnungen befreit. 
SaS Salzen gefepieht bisweilen fchott jegt in ber SBeife, 
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baß mau bas Salj in bie SOJitte be» SäfeS beim Soraten 
tfjut. SBidjtig ift, baß bie Snfemaffe nod) marm in bie gorm 
unb unter bie ^reffe gelangt. Jcr Jrud beträgt baS 
acfjtfad^e Dom ©cmid)t beS SäfeS. JaS ^reffen bauert 
im Sommer jwei, im Söinter bis fcdjs Stunben. SBäljrenb 
beS ^ßreffen§, namentlich anfangs, werben bie Stufe öftere 
au§ ber gönn genommen, gemenbet unb mit frifdjen Jiidjenr 
umgeben. 9iad) ber erften ^ßreffung taudjt man bie Safe 
jmei Minuten lang in frifdje SCRolfen, welche im Sommer 
bis 52° C. (41,6° R.), im SBinter bis 57° C. (45,6° R.) 
warm finb. 91uf bie Sßreffung folgt in ber 9tegcl erft baS 
Salden. $lm erften Jage wirb etwas Sal^ auf beu (Gipfel beS 
SäfcS gelegt, an ben folgenben Jagen wirb er in einer iDiulbe 
mitSalj gemälzt, fo baßDielSaljanbcrCberflächebeSfelben 
Ijaften bleibt. git bev .ßwifchenjeit Werben bie Säfe wieber 
in biegorm gefegt unb §war abwechfelnb halb bie eine, halb 
bie anbere Seite nach eben. Salden fann beenbet werben, 
wenn bie Cberfläcfjc beS SäfeS f) art geworben ift, waS nach 
etwa neun Jagen erreicht ift. Sdjliefjlid) legt man bie Safe 
einige Stunben in Saljlafe, worauf fie auf bie ^ol^geriifte 
ber Säfefammer gebracht werben. Jiefelbc foff ambeftencine 
Jemperatur öon 16° C. (12,8° R.) h fl ^ cn - nie über 22 °C. 
(17,6° R.) unb unter 5° C. (4° R.). Sw erften SOtonate 
werben bie Säfe täglich gemenbet, im jmeiteit ade jwei Jage, 
fpätcr nur jwcintnl wöchentlich. Jic PierSBodjcn alten Säfe 
legt man eine Stunbe in lauwarmes SBaffer, wäfdjt fie mit 
ber ©ürfte ab, läßt fie eine t;at£>e Stunbe au ber Sonne 
troefnen unb legt fie wieber auf bie ©eftedc. Jie Arbeit 
wirb nad) bierjehn Jagen wieberfiolt unb außerbem bie Säfe 
mit fieinöl beftrichen. S8or ber SBerfenbung wirb bie Ober* 
fläche ber Safe mit einem fdjarfen ÜUc'effer geglättet unb 
gefärbt. (£f)flrafteriftifd) für bie (£bamer Säfc ift bie rote 
Sorbe ber 9tinbe. Jie gärbung ift je nad) bem ^Ibfafjortc 
Perfchiebeu unb wirb meiftenS erft oon beu ^jänblern auS= 
geführt. JaS gärben gcfrfjie^t entweber burdj 9lbreibeit 
mit Journefollappen ober burd) Überftrcidjen einer Jouruefol 
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entljaltenben garbeitmifdjung*). 10 kg halbfette 93?ild) 
geben im Mittel 1 kg reifen Seife jnm greife Don ungefähr 
1,20 Jk 

®er ©oubatäfe mirb in ©iibfmUanb bereitet mtb 
fommt bcfonberS in ber ©tobt ©ouba in ben ^anbet ; er 
ift äljnlid) bem bättifefjen ©jportfäfc 10 — 15 cm ßod), fjat 
25 — 30 cm SDurcfjmeffer , abgernnbete Santen unb miegt 
5— 15 kg. $ie 23ollmi(d) mirb in 15 ÜÖiinnten bei 32 bis 
36° C. (25,6 — 28,8° R.) bicfgelegt, ber 23rud) mit ber 
Spra jertteinert, bie 93? olfen abgefdjüpft unb bie juriiefs 
bleibenbe 93?affe mit ben £jänben jerrieben. $)er in bie 
t)öl§ernen formen gefüllte iöruef) mirb burd) ^reffen bon 
ben 9J?ollen befreit. ®er Safe ift meßrfad) ju menbcit. 
“SaS ©aljen gefd)iel)t burd) (Einlegen in ©axiale. SScifjrenb 
ber Reifung, bie in üicr bis fed)S 28od)en beenbet ift, mirb 
täglich gemeubet. 

®er (Jfjcfterf äfc tjat feine ,£jeimat in bcti englifeßeu 
Öraffdjaften (£f)eff)ire unb ©fjrop, mo bie beften ©orten 
auS ©djafmild) Ijcrgeftellt merben. ©cfonberS mirb bie 9J?itd) 
ber GfotSmoIbfdjafe jur Säfebereitung benufjt. (£S mirb jebod) 
allgemein in Gntglanb aud) auS Sußmild) Gf)cfterfäfe bereitet, 
ebenfo mie in ^joßanb, ©djmeben unb ben bereinigten ©taaten. 
3)ie@röße bcrSäfc ift feßr Perfdpcbcn. Xie größten ©orten 
finb ct)linbrifd) unb miegt baS ©tiicl bis 50, im 93iittel etma 
25 — 30 kg. 5)ie fteineu ©orten finb ben Uannenjapfeu 
äfynlicf), ßeißen 9lnanaSfäfe, unb finb befonberS beliebt. 
®ie Bereitung gefcf)iel)t im mefenttießen folgenbermaßen : 
Slie 9tbenbmilcf), über 9?ad)t im ©ommer forgfciltig gefüllt, 
mirb morgens auf 35 — 38° C. (28—30,4° R.) ermannt 
unb burd) ein ©ieb ju ber nod) lul))oarmen 9)?orgenmild) 


*) Sountciol flammt Dom gemeinen Eatfmuotraut (Croton tiactorium L.), 
einer am aWccrcSftvanbc SübeuropaS mtb Korbafrifab milbmadjfettben fpftanje. 
Ser an§0e)»rc6tc Saft gießt burd) ®cf)anb(uitg mit Stall unb Urin eine blaue 
garbe, mit melier man in SrattJrcidj 2einmaubftücfd)ctt, Sournefot ober blaue 
Sdjmiitlläppdieu färbt. Sind) Säuren getötet , merben auiS bicfcit bie roten 
Sdimiuflapptfjeu gemadjt (2euni8). 
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gcgoffcn*). $nnn wirb bie SJtild) mcift burd) Orlean 
orangegelb gefärbt unb bei 27 — 29° C. (21,6 — 23,2° R.) 
in 30 SHinuten birfgcRgt. darauf loirb bie geronnene 
SOiaffe §erfleinert, bie SJiolfen werben abgefd)öpft, inbem ber 
ju 5öobcn gefunfene 53rud) mit einem Sörett bebeeft unb mit 
einem ®cwid)t befdpoert wirb. ®er iörud) wirb ju mieber- 
1) ölten malen mit ben Jpänbcit griinblid) jertlcincrt unb bie 
Atollen über bem befdjwerten Brette nbgefdjöpft. ßulefjt 
werben 2 — 3 °/o ©alj bem $8rud) jugefept. 9fuu wirb bie 
Sftaffe, eingcfdflagcu in ein Säfetud) , in bie gorm gebracht, 
bort anfang» mit ben ^jänben, fpäter mit ber treffe geprefjt, 
IjerauSgenommen, wieber mit ben ^jänben zerrieben, abermals 
in bie gorm gebracht unb gepreßt, tiefer Vorgang wiebcr= 
fjolt fidj niedrere male , bis ber $rucf aUmätjlict) auf baS 
30fadje Pom ©ewidjt bcS SäfeS gefteigert wirb. ®er Safe 
wirb mit ©alj beftreut uitb eingerieben, mit Seiitwanbbinben 
umwidelt, bamit er feine gorm bemalt, unb §wei bis brei STage 
unter täglichem SBcuben in ©aljlafe gelegt. Sann bringt 
mau ifjn im Keffer auf bie ©eriifte, wo er nod) Scharf weiter 
gefallen, getrodnet, gewenbet, gepufjt, mit Rolfen abgewogen 
unb fdjliejjlid) mit frifdjer ©uttcr eingerieben wirb. Safe 
mittlerer (tröffe braunen jur Steife fed)S bis ad)t SDtonate, 
fernere bis jwei Saljre, bei benen baitu wofjl baS innere 
mit blougrünen ©djimntelpiljen burdjwadjfeu ift. 

£er (£ l) c b b a r ! ä f e **) tjat feine |>eimat in ben cnglifdjen 
©raffd)aften (Sfjeffjire unb ©omerfet. ßuntteil tuiib er 
in (Snglanb fclbft fefjr ftarf fonfumiert, gumteü wirb er 
exportiert, ^n ber Steu^eit wirb C£l;ebbarfäfe aud) in9?orb= 
amerifa unb ©djweben fabriziert. (Sr ift ein cplinbrifdjcr 


*) Ter cnaliftpcn ütnicbcrcitung eigentilmlicf) ift bas getiten ciitcS Säfeleffcl«. 
Tic SDlild) ioirb iit einem fiötjcmcit Jtäfefaffe aufgcfteltt unb, fo lange fte frifdj 
gemalten ltocfj bic nötige Temperatur pon über 23° C. (lf»° R.) fiat, offne liinftlidfe 
Snocirinung birfgclegt. 3ft bic SJiildf ju lalt getoovbett, fo ioirb ein Teil bcrfelbcn 
in einem ocrsinutcit WetaUgefäfje in tjcifseS Söaffer gefteüt unb baburct) fo loeit 
eriocirmt, bap beim ßugiefecn beriefbeu bic gan^c Waffe bic nötige Temperatur 
jum üaben crlfält. 

•*) SHoffbe, „9iinboiclfjuci)t". 2 . ?(uff. ©erlitt 1870. 
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©äfe, 30 cm pd), pt 40 cm Turdjmeffer imb wiegt 5 bi§ 
50 kg. SBerwcnbct wirb SSollmiltf), unb §war fo lange fic 
nod) fuljwarm ift unb eine Temperatur Pon mep al§ 29 ° C. 
(23° R.) befifjt. ©oll ?lbenb= unb Sötorgenmild) PerfäSt 
werben, fo ift bie abgcfiiljtte Slbenbmild) in ber be= 
fdjricbeitenSBeife 51 t erwärmen, ©elabt wirb jwifdjen 28 bi§ 
31° C. (22,3—24,8° R.) in 40— 60 SWinuten. TerSrud) 
wirb §u nuffgrofjen ©tiiefen beptfam gerfleinert, bie SJiolfcn 
abgefeppft unb lefjtere erwärmt. Unter fortbauernbent Unt= 
riipen wirb Pon ben erwärmten ÜDtolfen mittels ber Traufe 
einer ©iefjfanne 5 um 23rudj fo Piel jugegoffen, bi§ fid) bic 
SPtaffe wieber auf 29° C. erwärmt pt. ®iit einem Tudje 
gugebedt, bleibt bie ®äfewanne eine plbe ©tunbe in Stup 
ftepn. Tarauf werben bie ÜOtolfen wieber abgefd)öpft, fo 
baff nur ein geringer Teil über bent Cuarf ftepn bleibt. 
Tie Rolfen werben auf 50—56 0 C. (40—45 0 R.) erwärmt. 
Cuar! unb jurüdgcbliebene SJtoUen werben in ber SEÖanne 
umgerüpt unb burdj ßugieffen ber piffeit 90t olfen auf 38° C. 
(30,4° R.) erwärmt. Tabei muff ber 33rud) fep prtem, 
gcpcltcm (Siweifj äl)ulid) werben, elaftifd) feiu,-ope 511 Heben. 
Stun wirb ber Sörud) in ber SDZitte be§ gaffe§ jnfammen- 
gewirbelt unb bleibt eine plbe ©tuube unberührt ftepn. 
Taruad) werben alle SJtolfeu grüitblid) entfernt, bcr 33rud) 
ftral)lenförmig jerfepitten unb mit einem feuepen Tucp 
bebetft. 9?ac^ einer plbeit ©tunbe fßaufe werben bie ab* 
gefdjiebeiten SJtolfeit entfernt, ber 33 rud) gewenbet, wieberunt 
mit einem feudjten Tudje beberft unb pufig gefoftet. Tiefe 
bem Hfjebbarfäfe eigentümlidfe ©epnblung pt ben ßwed, 
im Sörud) einen gewiffen ©rab Pon ©äitre 511 bilben. Tiefe 
„Steife", weldje ben 53rud) fcpit in ber SBatmeunb Por bem 
^reffen erlangt, ift Pon größter Sßebeutung für bie fpäterc 
Cualität unb ^altbarleit be§ ®äfe3. Unreifer 58rud) liefert 
faben, wenig pltbaren $äfe, überreifer §u troduen, frümeligen 
Safe, ber fpäter blau wirb unb fcpmmelt. 9113 ßeicpn bcr 
Steife gilt, Wenn bie SÜtolfen einen Slnflug Pon fäucrlicpm 
©efdjmad pbett uitb wenn ein gliipnbe3 (Sifcn, mit bem 
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33rud) in 33eriiljrung gebraut, biefcit 51 t einigen (Zentimeter 
langen gäben au^jieljt. !gn biefem SDtoment tuiub ber 53 rud) 
fcßleunigft unter bie greife gebracht, moju er in eine mit 
einem ©eißtudje aufgelegte, bnrcfylüdjerte gorm getfjan mirb. 
9?ad)bem er eine©tunbe langbaf 6 — Tfadjcfeinef ©cmidjtef 
aufgeßalteu unb bie ÜJtolfcn abgefloffen finb, nimmt man 
ben 53rud) auf ber greife, jerfriimett ifju mit ben $änbeu, 
läßt it)n auf 19° C. (15° R.) abfüfjlen, jerfleinert if)n auf 
ber $äfemüfjle, läßt ifjn meiter auf 15°C. (12°R.) abfüßleu 
unb fdjitft ifjn, nadjbem er mit feinem, troefenem ©alj burd)= 
mengt ift, 511 m jmeiten male burcf) bie 9)tiil)le. Ter nun 
511 m gormen fertige $3rud) mirb in ber fjöljernen gorm brei 
Tage lang gepreßt, mäßrenbbem er alle smölf ©tunben 
gemenbet mirb. Mmäßlidj !ann ber Trucf bi» 5 unt 9fad)en 
Dom ©emidjt bef föäfef gefteigert merben. !gn ber mannen 
^aßref§eit barf fein ju f)ol)er Trucf gegeben merben, um 
einem SSerluft an gett Porjubeugen. 

33eim 53eginn be» fßreffenf mirb ber $äfe mit Tüdjern 
ummicfelt, fpäter mit einem genau paffenben Überzüge Pon 
Seinmanb Perfeßen. SSenn ber £äfe genug gepreßt ift, mirb 
er mit biinnen ©urten feft ummicfelt, meldje feine ©eftalt 
erhalten füllen, unb in bie ®äfefammer gebrad)t, mo er junäcßft 
alle §mölf ©tunben , fpäter täglicß, fd)ließlid) mödjeutlid) 
gemenbet mirb. Tie ©urteil merben nadj jmei bif fedjf 
2 Bod)en, je nad) ber Temperatur, entfernt, berüberjug bleibt 
auf bem^äfe moglicßft lange, beginnen bie Sfäfe’aufeubläfjeit, 
fo merben fic mit einer Stabcl ongeftodjen, um ben ©afen 
ben Slb^ug 511 geftatten, 9tijfe in ber Stinbe finb mit 53utter 
ober gett 51 t Perftrcidjen. 53ei einer mittlern $c(lcrtempcratur 
Pon 24° 0. (19° R.) ift bie Steife in feeßf bif ad)t 2$od)eu 
erreicht. Tie ^aftc füll gefdjloffen unb gefeßnteibig, ofme 
fpejififcßcn ©efdjntacf unb ©erud) fein. 10 — 11 kg SDtitd) 
liefern 1 kg frifdjen Safe. 

Ter Sßarmefanfäfe mirb füblid) Püm ^$0 in ber ^SroPin j 
Steggio ijergcftcUt unb in fßarma auf ben SDtarft gebracht. 


Digitized by Google 



Xic SkriDcrtintg bcr SDiilrfj. 


(£r ift ähnlich bcm ©reperjer ein halbfetter $äfe, 20 cm 
hoch, hat bi» 60 cm^urdjmeffer unb miegt bi§ 50 kg. 5£ic 
Schnittfläche be§ reifen $t'äfe§ bleibt gelb. 

«Sehr nahe Permanbt unb oft ibentifijiert mit bem 
5J$armefam= ift bcr S o b i f a n e r STäfe ; er toirb nürblid) Pom 
$o hci'gefteHt unb befonber§ in Sobi auf ben üDtarft gebracht. 
®a er au§ ftar! entrahmter ÜDtilcf) h er 9 e ftefft mirb, fo ift er 
ein SWagertäfe. Slufjerbent unterfdjeibet er fid) burd) geringere 
©rüffe unb flcinere§ ©etnicfjt Pom fßarmefanfäfe, fotoie ba* 
burd), bafj bie Sd)nittfläd)e bc§ reifen STäfcS an ber Suft 
grün mirb. — 58eibe itatienifchen $äfe finb fehr horte ftäfe 
(9teib!äfe), fie hoben einen SEBcltruf erlangt unb eignen fid) 
befonber§ al§ SBiir^e 511 ÜOiaccaroitid unb Suppen. $>h re 
Bereitung ftimmt im mefentlichen überein unb fall, meil Pon 
lofalcr 58ebeutuug , hier nur furj ermähnt merben. 2)ie 
fdjmatf) gefäuerteSWild) mirb bei 27 — 31° C. (2 1 ,6 — 24,8° R.) 
in 50 — 6 0 üöiinuten bicf gelegt, burd)geriit)rt, nach 30ÜD?inuten 
auf 52,5 — 55° C. (42 — 44 °li.) nachgemärrnt, mit Safran 
gefärbt, ber 58rud) ftar! jerfleinert, bie SDZolfen burd) S(b= 
fchöpfen entfernt, bie harte SJiaffe möglid)ft fchncll unb noch 
marm im $äfetud)e in bie gorntreifen gebracht unb unter 
fdjmadjcrn ®rude gmölf Stunben ftehen gelaffen. £jat ber 
$äfe im Steifen feine gorm angenommen, fo fomrnt er in 
einen 5£rocfenraunt, mo er Pier bi§ fecf)§ 2öod)en lang regele 
mäfng anfangs täglid) gemenbet unb mit Sal^ eingerieben 
mirb. SJamt mirb bcr Ü?äfe abgefd)abt unb geglättet, mit 
ßliüenöl eingerieben unb in ben ä’cllcr gebracht, mo er 
mehrere male nach ©ebarf abgefdjabt, gemenbet unb mit 
DliPenbl eingerieben mirb. 12,5 — 14,5 kg halbfette ÜDtild) 
geben 1 kg frifd^en, ungefalsenen ®äfc. 5X)ie ®äfc finb nad) 
fcd)§ Monaten Sagerung im geller oerfäuflid) unb halten fid) 
mehrere ^ahre. 

$n ben 58 e r e i n i g t e n S t a a t en Pon Storbamcrifa merben 
bie Perfdjiebenartigften S’äfeforten fabrijiert. gaft jeber 
SOtarft ftellt au bie fßrobufte feine eigenartigen Slnfprüdje. 

SSJcrncr, üKUdjiolrtföiaft. 17 
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GS würbe ju weit führen, luofltcn nur unS hierauf genauer 
einfaffen. SSie erWäljnt, wirb audj CTl)cbbarfäfc bereitet. 
3nt Cften 9torbanterifaS ift ber Ginjelbetrieb 2(uSnal)me, 
ber ©enoffenfdjaftS* ober Stftienbctrieb 9tegcl, inbem ber 
©runbbefijjer nur bie ÜDtild) liefert. — 911S ($egenftücf 511 
ber amerifanifdjen „Cchfenbutter" fei ber „ © p e c! t ii f c " 
ober „9ial)ntfäfe" ertüäfjnt. Der auf 90° F. (26 0 K.) 
erwärmten abgerahmten 9)?ild) wirb burd) ein Droljtficb 
unter fortwäf)renbem llmviiljten 1,5 0/0 warnteS jCdjfenfett 
jugefe&t, meines burd) Sßefjanblung mit Ijeifjcm Dampf 
gerud)loS gemacht ift. iDfan erlangt auf biefe SBcife nid)t nur 
Butter aus ber ÜDiüd) , fonbern aufjerbem nod) 9taf)mfäfe. 
Dicfe feit bent 3 n h vc 1880 bcfteljenbe fjabrifation gewinnt 
alljäfjrtid) an Umfang. 

2er 9i 0 g u e f 0 r t = St ä f c ift einer ber renommierteften 
Sui'uSfäfe. Gr tuirb einzig unb allein im franjöfifdjen 
Departement Stüepron in ber 9täf)e beS Dorfes Dioquefort 
bereitet, 100 ein SBcrgjug, Gombalou, bie 511m Steifen beS 
SläfeS notmenbigen, nur 4 — 6° C. loarmen gelfenl)üf)Ien 
auS mit einem burd)fd)nittltd)en geud)tig!eitSge|nlt 

ber Suft üou 60 — 65 °/o bilbet. Der Stäfc wirb auS ber 
SÜtild) ber <Sd)afe ber Sarjac^iaffe ^crgcftcllt. Gr ift 
cplinbrifd), ettua 9 cm l)od), fjat 18 — 20 cm Ditrdjmeffer. 
— Die SDtitteilungcn über bie ßubereitung gefjen jiemlict) 
meit auS einanber. 

Die (Sdjafe werben*) tiiglid) jweintal gemotfen, wobei man 
fie jcbcSmal luomöglid) gwcimal burd) bie £jänbc gehen läjjt, 
um baS Guter Pöüig rein auSjumelfen unb audj bie SOtitd)* 
abfonberung ju förbern. Die Sltnmbmild) wirb erwärmt, bann 
jum Slufraljmen aufgcftellt unb nad) Gntfernung beS9tal)mS 
ytrSJtor genmild) gegeben. 9tun erfolgt bie3ufe^ungbeS(auS 
2d)af- unb 3icgen=2ämmermägen bereiteten) SabeS bei 33 


*) 9Jod) Slitflabcn u. DlobicjttyS iit 91 r. 2 ber ffijieiter lanblo. Rettung 
1 87t». ®trgt. Sdjafemnitn , „Xic Äiiicja&rifaHon boit {Roquefort“. 9(arau 1 8?y. 
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big 35° C. (25 — 28° R.). Sic geronnene SDJaffe tnirb 
gebrodjen, bie äRolfcn entfernt, unb ber 33rud) toeiter mit 
ben £jänbcn jcrflciitcrt. Ser S3rud) fomrnt in bie burd)lüdjerteit 
Sfjouformen , too er fcfjic^teniueife mit pulnerifiertem ner* 
fd)imntelten Sörote beftreut »birb. Sn ber befd) inerten gorm 
bleibt ber Steife einen biSjtuci Jage unb tnirb jtncintal getnenbet ; 
bann fomrnt er in einen Srocfeitraum (Sedjotr), tno er tag* 
lid) jincimal getnenbet tnirb unb in 15 — 2ü Sagen für ben 
(Seifen*) Seiler reif ift. S» biefent Stabiunt übernimmt bie 
©efettfdjaft, lnelcfje im Jüefipe ber Steller ift, bie Soeidte 
des caves reunis de Roquefort, bie Steife bom ^robu^enten. 
Sic Safe fomnten junäd)ft in ben Saljraum, tno fie mit Sal^ 
beftreut, je brei bi» fünf Stiid iibereinanbergelegt, getnenbet 
unb inieberffolt gefallen tnerbett. Stad) einer Sßocfje tnirb bie 
Strafte abgefefjabt (pegot als Sdpncincfutter nerinenbet, rebarbe 
blanche als Slrbeiternaljrung berfauft). S» ben eigentlichen 
Seilern tnerben bie Stufe ju je brei Stiid iibereinanbergelegt 
unb bleibeit fo adjtSage lang liegen. Samt tnerben fie, offne 
fiel) gegenfeitig 51 t berühren, auf bie frf>male Seite geftellt. 
Sn^tnifdjcit bilbet fid) ein gelblidjcr ober rötlidjer Überzug 
ober eine biefe tueifie Sdjimmelbedc. SÖott biefer fittb bie 
Safe bis jur eingetreteuen Steife alle adjt bis nierjefpt Sage 
51 t befreien, ©egentuärtig berridftet man biefe Arbeit burd) 
eigens fonftruierte 33ürftmafd)iiien (brosseuses) unb beförbert 
bie Steife, itibent bie fladjett Seiten berSäfe mit feinen Stabcl* 
ftidjen burdjlüdjert tnerbett, tu 0^11 man fid) ber Steel)* ober 
^ridclmafdjine fpiqueuse) bebient. Sie Sauer bcr Steife 
fdjtnanft je nacf) bcr Sorte jtnifdjett einem unb oier ÜDtonatcn. 
Sie langfant gereiften Safe fittb bie mertöollften. Ser reife 
Stäfe hat eine fefteSßaftc, tnelcfjc nott grüner Sdjimmelbilbuug 
burd)tnad)feu ift. Sie ©efamtprobidtion nott Stoquefort betrug 
1870: 4 000 000, 1878: 4 500000, 1880 nur 250000 kg 
Safe. Sie genannte ©efellfdjaft exportierte ittt 3a()rc 1877 
125 000 kg. Ser^rciS fdpoanft je uacljUmftänbcnätnifcfjeit 
150 — 360 J( pro 100 kg. $u 1 kg frifefjem Safe fittb 
5,5 kg 'Ocildj, 51 t 1 kg reifem Siifc 7 kg ÜDfild) erforberlidj. 

17 * 
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Ter frifchc Safe tuiegt bis 4, ber reife ettua 2,5 kg. 
ÜOian rechnet bon einem Schafe jeßt 14 kg Safe jährlichen 
Ertrag. Xie ßal)t ber in ber Umgegeitb bon Roquefort 
gehaltenen «Schafe toirb auf 7 00 000 Stiicf gefegt, tuobon 
450 000 5Rild)fd)nfe finb. 

68. 2Bte laffett ficb fdjlerbafte Safe notb bewerten? 

fehlerhafte, ^erbrochene, verplante, aufgetriebene Säfe ober 
fo!d)e, tueicf)e burd) bic Entfernung bau SOfaben tiefe 2öd)cr 
befommen haben, laffen fidh fdfjtuer berfanfen unb tuerben ant 
beften befottberS als „Sdjnticrfäfe"*) berarbeitet. SDfatt 
nehme foldjc Safe unb jerfleincre fie bis ^itr ^jirfeforngröfje ; 
barauf tuerben fie infäffer lagcntueife eingelegt, fo bajj man 
ettua 8 cm Säfe legt, benfclbcn mit obergärigem Söier anfeud)tet, 
fcftftampft unb eine neue Sd)idjt hinjufügt. 5 $or ju biclcm S3ier 
h«te mau fidh, man fonft feinen Safe, fonbern eine faft 
fliiffige ÜDiaffe borfinbet, lueitu ber QfärungSprovefj Uoriiber 
ift. Üluf 1 kg Säfe genügt ein Thcelüffel Söier. fft baS faft 
gefüllt, fo tuirb eS feft berfc^loffen unb im Säfefeller ber 
©ärttttg übcrlaffett, bic jtuei bis brei äJZonate bauert unb 
bereu Seenbigung baratt 511 erlernten ift, baß bie 9)?affe gattj 
gleichmäßig teigartig getuorben ift. 9?un fatttt man enttueber 
beftimmtc OJetuidjtSmengen mit Stanniolpapier umhüllen, jutn 
Sßerfauf geben, ober mau ftopft bon ber 3CRaffe in Söurfthüllen 
bon s $ergamentpapier unb troefuet bieSBiirfte; man mufj 
fidh bajn einer SBurftftopfmafdhine bebietten. Ober matt 
macht mittels fleincr $31ed)formen mit lofent 93obett Safe 
bon ber Eröfje eine? TaubeiteieS uttb trodnet fie ganv hart, 
fo baß fie fid) reiben laffen. Tiefe leßtercn bürfen jebod) 
311 m Trocfneit nidjt einer Temperatur über 19° C. (15° R.) 
auSgcfeßt tuerben, ba fie fonft berlaufen. 3« all biefett 
fällen h fl t man einen fcharfett, pifaitteit Säfe, ber fid) fehl' 
lange l)ält. 


*) State) iu 5, „Jtuvje Stntcittntfl jum 2Rolfereibetrie6e". <Sc^riftcn be-3 
SDtilcfjiu. SJer. 9tv. 11. 2. Stuft. 'Bremen 1881. 
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69. Seile eine Überfidjt über die djemifdje Bnfantntcnfeüung 
ber wichtigeren Äüfeforten mit. 


j 

«Baffer 

* 

5e« 

o/o 

Stidftoff» 

(faltige 

'Seftanb= 

teile, 

Safcltt 

o/o 

Slftfje 

o/o 

Stitfftofffreie 

Skftanbteile, 

SDUl&äucter, 

331ild)f<iure, 

söerluft 

o/o 

^rifcber Cuatf au 8 


i 




magerer ©auermildj 

76,40 

3,10 

17,20 


2,40 

SWagerer ©auermitd^= 






fäfe j 

48,00 

; 8,40 

32,70 


6,80 

Sabiäfe: 






2Beid?!äfe: 






®acffteinfäfe 

45,24 

28,16 

23,14 

3,46 


Ütomanbur 

42,70 

24,26 

24,80 

6,24 


©orgonjola ' 

43,56 

27,95 

23,17 

4,32 


©träccf/ino 1 

52,57 

26,73 

17,01 

3,69 


©tilton 

32,18 

37,36 

24,31 

3,93 

2,22 

SBrie 

45,20 

25,70 

18,50 

5,60 

5,00 

9?eufd/atcler 1 

57,64 

20,31 

18,51 

3,50 

0,04 

§artfäfe: 






(Emmentaler I. Dual. ! 

36,70 

30,44 

28,98 i 

3,88 



i 35,20 

23,59 

36,81 

4,40 


©retyerjer 

35,74 

29,95 

30,64 

3,67 


®änif(|er <E$)ort!äfe . 

; 46,05 

13,46 

35,61 

4,88 


öbamer 

36,10 

27,50 

29,40 

0,90 

6,01 

(£l;eftct j 

35,90 

26,30 

26,00 

4,20 

7,60 

STmerif. (Sf;ebbar . . . 

35,24 

35, 6S 

25,85 

3,23 


■ißarmcfan 

i 34,57 

24,05 

35,15 

6,23 


Roquefort 

j 34,50 

30,10 

26,70 

! 5,00 

3,90 

SDMfenfäfe 

23,60 

16,30 

1 8,90 


46,50 

3ieger j 

1 71,60 

3,70 

18,60 

! 

3,90 


G& leuchtet ein, baß bie ßwfonimenfe^ung ber ®äfe für 
ben einjelnen galt beträtfjttidfjen ©tfftmmfungen unterworfen 
fein fann. 
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70. 2Bic ift öcn ticrifdjcit ltub pflattjlidjctt Säfcfeiitöcn ju 
benennen ? 

SS on pflnnjlidjen unb tierifcfjcn geinbett, meldje beit Säfe 
loäljrenb ber Steife refp. Slufbemafjrung fdjäbtgen, finb 51t 
nennen bic Säfemilben, bie Säfemaben mtb ber Sdjimntcl. 

£ic Käfern übe, Tyroglyphus longior Gerv. (Acarus 
siro Ant .), ift eine 91 rt auS ber Drbnung ber SOtilben (Acarina) 
uttb ber klaffe ber fpinnenartigen £iere (Araclmoidea). 2 )ic 
Säfemilben leben auf Ijartem, trotfnemSäfe mtb richten babei 
beträd)tlid)cn Sdjabett an. Sie Permanbclu beit Säfe Pott 
aufjett Ijcr in ein lodere», an» iljren Rauten mtb Gsjdrcmenten 
mtb au» Säfereften beftefjenbeS ^SulPcr. ßur Vertilgung 
mäfdjt man beit Säfe mit ftarfer Saljfole, mit SpirituS 
ober CI ab unb reinigt bie Sagergeftelle grünblid) mtb mieber= 
f)olt mit Scifcnmaffer. Seljr giinftig foll baS Vegiefjett bcS 
SäfeS mit Spiritu» mir feit, in meinem Sdjmefelfoljlcnftoff 
gelöst ift. tiefer feljr flüchtige (Stoff öerbampft fdgtcll mtb 
bintcrliifjt feilten ©efdpnarf. ©erkämpf Pon Scfjlpefelfotjlen* 
ftoff ift aber gefunbtjeitSfdjäblid) mtb beSfjalb ift bei ber 
Slnmeitbung biefcS Mittels Vorfidjt geboten. 

Säfemaben finb bie SarPeit ber Säfefliege (Piopbila 
casei L.) mtb ber (Stubenfliege (Musca domestica fic 
ernähren fid) Pon meidjent, feu^tem Safe, Perpuppeit fief) iii<f>t 
int Safe, fonbern in bent Strof) ic., auf bem bie Safe liegen. 
3 (uS ber jfSuppc entfielt baS gcfdjIcdjtSreife Sufeft, bie fliege, 
toeldje ifjre (Eier in beit Säfe legt, mo ber (EntmidelungSgaug 
pon neuem beginnt. 2 )ie (Entfernung ber SJJabeu aus betn 
Säfe faitn jur Jpebuitg beS Übels nidjt beitragen; Piclmeljr 
finb Pon ben ©eftelleu unb Unterlagen bie puppen ju cnt= 
fernen unb ift baS (Einbringen Pott fliegen in beit SfcifungS* 
raunt forglidjft 51t Perl)inberu. Um ben Säfe Por SOfaben 3U 
fcf)ü(jen, mirb empfohlen, Pfeffer 3U jerfleinern, baS jßulber 
mit tjeijkm SSaffer auSjubriitjcu mtb mit biefem fßfefferej: traft 
bett Säfe 3mciutal 31t majdjen. (Geräte, genfterbretter, leere 
Uifdje jc. beftreue man täglicf) mit ^nfeftenpulPer. Säfe mit 
harter Sdjale fönneu felbft mit ^nfcfteitpulPer beftreut merben. 
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Um bie gtiegen fern ju galten, fiitb bie Spüren beS SfleifungS* 
raumeS forgfättig ju fdjliefjeit unb bie Sanfter im (Sommer 
mit gtiegengittern 311 perroatjren. 3 U fjoffe Temperatur 
unb birtftcS (Einbringen ber ©onnenftrafjten ift 511 Pertjütcn. 

TaS S 3 erfd)immeln ber Säfe, 511 bereu Steifung 
bitbung nid)t erforbertidf ift, bemirft einen SBerluft au Stäfe- 
fubftanj. Tie ©djimmetpitse begetieren bort, loo bie 
Söebiitgimgen 51t iljrem SöadjStum unb iffrer gortpftaibung 
befonberS günftig fiitb, atfo namenttief) in 3U feuchten, nid)t 
geniigenb bentitierten SteifungSräumen. Tiefem 2 )tangct bmt 
©runb au§ abju^elfett, mag in ben mciften gatten fetjr fefpoer 
fein. ^ebenfalls fiitb atte ^iljfcime boit beit Säfen, bon ben 
Üteftettcn unb ben Sefferroänben forgfam ju entfernen, bie 
^oljgeräte mit Sauge 3U reinigen, bie SSiinbe mit Satfmitd) 
511 beftreidfen. giir ben Siife fetbft toirb empfohlen, gebrannten 
Salf §u einem fßutPer jerfatteit 311 taffen , baS ^utber 311 
fiebeit unb mit bem burcfygeficbten ©taub ben Säfe beim 
gormen 31t beftreuen. Ter Satt beriinbert ben ®efd)macf beS 
SäfeS uidjt. 

71. 2ßaS ift borteilbaftcr, SButter* ober Ääfcbereitmig ? 

üttidft für atte gatte täfst fidj bie gragc einffeittidj beaut= 
morten; beim cS fommt babei eine 9 icit)e mistiger Umftänbe 
in S 3 etrad)t, mie bie Ausbeute anöutter ober Safe aus einem 
getoiffen Cuantum üöfitd), bie greife für bie prohibierte SButter 
unb ben prohibierten Safe, bie Uufoften beS Betriebes ic. 

Tie 2 t uS beute ftettt fid) in Üö?ittet3atjleu , metdfc für 
beit eiibetnen gatt natürlich ber 2tbänberung bebürfen, nadj 
gteifdfmann folgenbermajfen : 

100 kg gaibe SÖfitd) geben: 

gettfäfe: 

20 — 30 kg toeidje, frifdj 311 betbefjreube gettfäfe, 

12 — 15 „ reife, fetjr iocid)c gettfäfe (Camembert, Sßrie, 
©traedfiuo), 

12 — 13 „ fefterc 2Bcid)fäfe (Sitnburger), 
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12 — 13 kg Roquefort, 

8 — 9 „ ^arttäfe nad) amerifaitifdjer ober eugtifdjer 9trt 
ititb 0,75 kg SBorbrudjbutter (f. S. 27 2\ 

7 — 10 „ |jartfäfe nad) fjoKänbifdjer unb Sdjmeijer Slrt 

unb 0,75 kg SBorbrudjbutter. 

halbfette Säfe: 

10—11 kg reifen S3eid)fäfe, 1 — 1,5 kg Butter. 

5— 9 „ $artfäfe, 1—1,6 „ 

SO? agerfnfe: 

8 — 9 kg SSeid)!öfe, 3 — 3,5 kg Butter. 

5 — 6 „ £art!äfe, 3 — 3,5 „ 

SBon einer Suf) mittlerer Seltnere rechnet man im 3>df)reg* 
burdjfdjnitt 200 — 230 kg gettfäfe atg (Ertrag. 

Unter SBoraugfefcung fotgenber greife geben 100 kg S0?ilcf) : 

1) $>urd) ^Bereitung Uon SButter aug gefäuertem Diafjm 
unb SDtagerfäfe aug faurer S0?itc^ 

3,39 kg »utter ä 2 JL . . . 6,78 M. 

16.00 SButtermitd) k 2 ty. . 0,32 „ 

6,00 „ ÜDZagerfäfe ii 36 A • 2,16 „ 

73.00 „ Rolfen ä 0,5 . . 0,36 „ 

«Summa 9,62 Jh. 

2) ®urd) ^Bereitung bon SButter aug gefäuertem 
9t a t) m unb SB c r ! ä f e n ber SO?agcrmitd^ nad) o Ift einer 9Irt 

3,35 kg SButter ä 2,40 Jt>. . 8,04 Ji. 

16,60 „ SButtermild) ä 2 ^ . 0,33 „ 

6.00 „ Safe ä 50 ^ 3,00 „ 

73,05 „ S0?olfen k 1 ... 0,73 „ 

1.00 „ SBertuft 

Summa 12,10 Jt. 

3) ®urd) ^Bereitung ooit SButtcr aug füfjem ober fdjtuad) 
gefäuertem 9tal)nt (Stuarfcfdjeg SBcrfaljren) unb SBerfäfcit 
ber füfjen SDtagermild) nad) Sdjmei^er 9trt 
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3,10 kg ^Butter ii 2,60 A. 

. 8,06 Jk 

16,85 ,, SButtermitd) ä 2 Ä 

• 0,34 „ 

6,00 „ Safe h 70 . . 

• 4,20 „ 

73,05 „ Rolfen ä 1 c). . . 

• 0,73 „ 

1,00 „ Sßerluft 


Summa 13,33 Jk. 

4) ®urd) Bereitung bon halbfetten Sä feit nad) (Smmen* 
ttjater 3trt au§ ganzer ÜÖZager= unb jmötfftünbiger abgerahmter 

Stbenbmitch 


8,73 kg Säfe k 1,20 Jk . 

10,48 Jk 

1,34 „ Söutter ä 2 J . . 

2,68 „ 

7,86 „ Bieger k 8 A . . . 

0,63 „ 

2,59 „ SButtermildj a 2 

0,05 „ 

77,53 „ ÜOMfen a 1 Ä . . 

0,77 „ 

1,95 „ SSertuft 



(Summa 14,61 Jk 


5) ®urd) Bereitung bon gettfäfen ixacf) (£mmen= 
t f) al e r 9trt 

9,00 kg Safe ä 1,40 Jk . . 12,60 Jk 


0,75 

„ SKotfenbutter ä 2 Jk 

1,50 „ 

7,90 

„ ßieger ä 8 ä), 

0,83 „ 

1,20 

„ SButtermitd) a 2 k . 

0,02 „ 

79,20 

„ SOZotfen ä 1 | . . . 

0,79 „ 

1,95 

„ SSertuft 



Summa 15,74 Jk. 


3>ie S 3 ermertung ber fchmanlt atfo je ltadj Um= 
ftänben unb greifen burct) ^Bereitung bon SButter unb S'äfc 
ober bon bor^errfdjenb Safe §mifd)en 9 unb 16 pro 1 1 , 
unb jmar erfdjeint c§ borteühafter, bie 9JZitd)bcftanbteite gett 
unb Säfe im Bettfäfc möglich ft bereint ju taffen, at§ biefetbe 
in ^Butter unb SDZagertäfe git fonbern. (£§ mürbe bentnad) 
ber getttäferei ber SSorsug bor ber SButterbereitung unb ber 
SDZagerfäferei einjuräumen fein. 2 >abei ift jebod) 511 bebenfen, 
bafi crftcrc im SBergteid) 511 tefjtcrcr fdfmierigcr unb mirt* 
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fdjafttid) urnftäubtidfer ift. Butter fami in ein bi£ jmei $ageit 
unb beim 3 cntrifugcnüertal)ren fd)on in menigen ©tunben 
au§ bem 9M)materiatc ^ergefteUt merben. ©ute Söuttei* Üifjt 
fidj nad) fftejepten bereiten unb bie Bebingungen , bim benen 
eine gute Ouatität abtjängt, taffen fid) überalt unfdjmer 
fdjaffen. 9lnber» Oertjält e» fidj mit bem $äfe. ©§ ift eine 
längere 3 dt baju erforbertid), bi» ber üäfe ju einem marft- 
fähigen fßrobufte mirb, mätjrenbbem berfetbe ein ju Pen 
§infenbe§ unb and) bem 9?ififo au§gefejjte§ Kapital bitbet, 
au§ meldjent fid) ber ©rtü3 im PorauS mit ©idjertjeit 
nic^t beftimmen tüfjt. $ie SUifebercitung ift bureßgeßenbi? 
fdfmieriger at3 bie Butterbereitung. SRad) Steppten allein 
täfjt fiel) ®äfe nidjt bereiten. Xer ®äfer muß für bie bau 
ifjm bereitete ©orte ein beftimmtes? 9Rafj bou ©rfaljrung 
befifjen, er muß feine Stufmcrffamfeit uitau§gefeßt auf bie 
fortmäßrenb mecßfelitben Umftänbe ridjten, metdje bie $äfe= 
bereitung beeinftuffen. (£§ fei nur erinnert an bie ©tärfe 
be§ Sab, au beit ©äuerungSgrab ber 9Jtitd), att bie |jöße ber 
^Temperatur beim ®irftegen, an bie 3)auer ber Sabmirfung, 
bie Bearbeitung be§ BrudfeS, ba§ gönnen, fßreffen, ©atjen, 
an bie 9ieifuttg, bie SSärtnc unb ben geud)tigfeit»gef)att ber 
Üctterluft. gaft für feben einzelnen galt finb bie Borau§~ 
fefjungen aubere unb finb baßer, um ein gteidjeS ^Srobuft 511 
liefern, für bie einzelnen gälte medjfetnbe unb Perfcßiebenc 
SRaßnaßmen 511 treffen. Unb gerabe barin geigt fieß bie 
pcrfüitlicßc £üdjtigfeit unb ©rfaßruttg be§ S'äferS. ;ge weniger 
günftig bie föonjunfturen für bie Butterbereitung finb, befto 
meßr mirb e§ geraten erfeßeinen, ber SMfebereitung ba§ Üben 
gemießt einjuräumen. ©0 finfen 5 . B. bie Butterpreife auf 
bem Hamburger unb Berliner SOTarft regelmäßig in ben 
©ommermonaten, ma§ bie gotge ßat, baß ben oftpreußifcßeit 
Sanbmirten, für bereu Butter biefe 9)?ärfte PorgugSmeifeSlbs 
neßnter finb, ber Buttereyport nidft meßr toßnt unb baß e§ 
für biefetben geraten erfdjeinett mürbe, für biefe ^a^re^jeit 
Pott ber Butterbereitung abgufteßen unb gur gettfäferet 
iibergugeßen. 
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3 Ba§ bie Soften jur (Srridßuug einer Söferci an- 
langt, fo finb biefclbcn fel)r öerfcfjieben nidjt nur nad) bev 
öröfje bc 3 betriebe», nad) bcnt greife für ©runb nnb ©oben, 
^Baumaterial, Arbeitslöhnen, foitbern and) nad) ber ©orte 
be§ 31t bereitenben Säfe§, nad) ber Softfpieligleit ber 9 )?nfd)inen 
nnb (Geräte, nad) ber Art ber (Srtöürmung ber ÜOiild), ber 
fßreffung nnb Reifung. Zm allgemeinen ift ba 3 £jnöcntar 
einer Säfcrei nicht teuer. Softfpielig finb jebod) nnb §ur 
^erfteflung einer gleichmäßig guten Siifequalität nicht 311 
umgeben bie (Einrichtung 3ur inbireften (Srtöürmung ber 
SOfild) burdj $ampf ober SBaffer nnb bie SBefdjaffung öon 
guten 9 teifung§räumeu. 

72. 2öte würbe bie beutfdje Säferet geförbert werben lömien? 

®ic SBeantroortung biefer grage ift ein ©egenftanb ber 
/SBeftrebungen beS £eutfd)en 5 öäld)n.nrtfd)aftlid)en $8erein§, 
nnb l)a beit bie öon bemfelben üeranftaltctcn 9 ttolferei*Aug* 
ftcllungcu etwa folgenbeS ergeben: 

1) (S» ejiftiert faum ein gröfjereS Sattb, meldjeS eine fo 
bunte Sftufterfarte öon Säfcn außuroeifen l)at, toie $cutfdjlanb. 
gaft jebe Otegeitb prohibiert ihren eigenartigen Safe, tueldjer 
nur bort unb nirgenbS anber§tuo gern gegeffen töirb. ®ie 
Süfebereitung in ®eutfd)lanb ift lofalifiert. $)em beutfeheu 
Seife mangelt bie ölcidjartigfeit foiöoljl im Slufjern mie 
im ©efdjmatf, unb biefe ©leidjartigfeit mufj für Safe, meld)e 
für ben gröfjern SDiarlt beftimmt finb, burd)au§ erftrebt loerbcn. 
f$iir gleidjbenamtte Säfeforte muf) ein einheitliches SD^aß unb 
eine einheitliche Art ber Zubereitung eingef)altcn merben. 

2) 'Sie 3 lrt ber Zubereitung unb bie ^Benennung be§ Säfe§ 
muß im (SinHang ftcl)en. (S§ barf 3. $B. nicht ein Safe bie 
(Stilette „Settläfc" führen, ioenn er nid)t tl)atfäd)tich au§ 
5 Bollmild) l)ergeftellt ift. (£§ ift bal)er 31t forbern, baß bie 
gröfjte 91 ecllität beobachtet ioirb. Hub gerabe in biefem 
fünfte uuterfd)eibct fid) bie bentfeße Säferei 3U ihrem größten 
9fad)teile öon ber englifd)en, l)oliiinbifd)en, fran3üfifd)cn unb 
italicnifd)eu. 
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3) Xa nun einmal bei unS bie Söutterbereitung mit 
SNagerfäfcrei bie gettfäferci überwiegt, fo ift jur ^öfjent 
9Nild)Perwertung bie Hebung ber 9J2agerfäferei ju erftreben: 
burd) Bereitung üon Sabfäfen auS nic^t 511 fettarmer füfjer 
Ntild) (f. <3. 247) unb baburd), bafj ber Sökrt eineS folgen 
föäfeS als Nahrungsmittel 5 ur Kenntnis beS großen *ßublifumS 
gebraut mirb (f. ©. 5). (£S giebt faum ein aitbereS menfdj* 
lidjeS Nahrungsmittel, in Welchem bie jur (Ernährung fo 
überaus wichtigen fßrotemftoffe billiger getauft Werben tonnen, 
als im Ntagerfäfe. ©oll biefer febod) als SBolfSttahrungS' 
mittel bienen, fo barf er nid^t fdjwer, berbaulid) fein, 
er barf feinen peftilenjialifchen ©eruef) entwicteln, er barf 
nicht ju fdharf unb pifant fdhineden unb muft in einem foldjen 
Ouantum gegeffeu werben tonnen, baf? im S3crein mit $ 8 rot 
unb üöutter (gett) ber Niihrftoffbebarf beS Körpers gebedt 
wirb ; er mufj htwblid), fd^nittig unb haltbar fein, ohne Piel 
Nbgang 5 U liefern. 

73. 2öie bat ftd) tn ber Neujeit ber Stäfebanbcl geftaltet? 

Xieföäfeeiw unb =auSfuf)r geftaltete fief) in nachbenannten 
Säubern wie folgt *) : 


1 

Öcinbcr 

3«br 

Hamburg 

1876 

1877 

| 

1878 


1879 

i! 

j 

1880 

ScutfcheS 3°Öfl £ biet . j 

1877 

1878 


1879 

i 

1880 

Sänemavt 1 

1877 

1 

1878 


1879 


CSinfuljr 1 9tu3fupr 


kg 

kg 

2 977 100 

1 084 200 

3 163 400 

1 366 200 

3 372 600 

1 467 300 

3 762 200 

1 880 000 

3 688 500 

1 659 900 

15 100 000 

11 900 000 

12 300 000 

9 000 000 

10 400 000 

8 650 000 

9 985 000 

10 133 000 

623 000 

36 850 

616 620 

38 833 

553 984 

20 014 


*) 'Jinct; SB. Sirdjucr, „.§mibb. b. 2 Jli(<Ijiulrtirf)aft‘‘. Skrlirt 1882 . 
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Siinber 

3<ifjr 

©infuljr 

kg 

ttuSfuIjr 

kg 

ginntanfc 

1876 

29 217 

15 999 


1877 

35 032 

9 588 


1878 

29 512 

54 126 


1879 

18 583 

65 772 


1880 

25 826 

70 260 

(Sdjoueben 

1876 

870 315 

54 332 


1877 

882 597 

44 922 


! 1878 

862 325 

76 075 


1879 

400 180 

168 300 


1880 

389 172 

244 077 

§ottanb 

1876 

174 004 

29 793 787 


1877 

202 136 

30 622 305 


1878 

196 546 

29 655 573 


1879 

205 068 

25 386 492 


1880 

213 069 

28 058 257 

granfreid' 

1879 

15 824 000 

3 864 000 


1880 

15 787 000 

4 275 000 

©re#ritannicn .... 

1876 

77 785 163 

884 479 


1877 

84 900 136 

851 154 


1878 

100 018 037 

839 724 


1879 

90 917 826 

722 934 


1880 

90 220 647 

604 672 

©rfnoeij 

1876 

1 368 000 

20 095 750 


1 1877 

l 368 400 

17 799 000 


1878 

1 337 100 

19 579 000 


1879 

1 211 200 

21 017 000 


1880 

1 325 400 

21 718 900 

öfteireidj-Ungaru . . . 

1877 

1 412 500 

1 410 100 


1878 

1 465 100 

1 363 300 


1879 

1 315 100 

833 200 


1880 

1 644 600 

973 000 

bereinigte (Staaten . . 

1876 


45 381 266 


1877 


48 636 193 


1878 


62 979 922 


1879 


62 126 425 
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giir baS ^afjr 1880 verteilten fidj ©in* unb 3luSfuljr 
auf bie fremben Sänber bejtv. ©renjen bcS 3ollbcrcinS : 


1 1 


'lirctv 

I 'Vrcis 

(Einfuhr i 

®ert 

pro 

ühix-fufjr 1 SJcrt pro 

i ker ! 

Jh 

.# 

tg ^ |_]j_ 


,3i>U=i?lnö[ant 
9f crfcfcc . . . 
Cftfcc . . . 
Xanemarf . 
tRufjlanb . . 
£ fterrciit . 
Sdjtoeij . . 
(Viatifveiit . 
Belgien . . 
9iiebcvlanbc 


T6ÜÜÜ00 912000| 1,20 
17 000 20000 1,80 

99 000 119000 1,20 
3000 4000 1,33 

17000 20000 1,18 

1972000 2366000 1,20 
5 799000 6959000 1,20 
; 431 000 517000 1,20 
125000 150000 1,20 
760000 912 000 1,20 


1540 000 1 848000 1,20 

1314000 1577000 1,20 
19000 22000 1,16 

66000 79000 1,20 

4281000 5137000 1,20 
1 197000 1436000 1,20 
1302 000 1563000 1,20 
176000 211 000 1,20 
238000 286000 1,20 


Sit Teutfd)lanb ift, ioie erwäfjnt, bie 83utterfabrifation 
ftärfer entwitfelt als bie Släfefabrifation. ©§ giebt nur 
wenige ©egenben, wcldje in legerer ©rfpriefilidjeS leiften 
unb fid) f)infid)tlid) ber fjjrobuftion von ©rportfäfc bem s ^lu^ 
lanbc ebenbürtig erwcifeit. $u biefen ©egenben gehört ber 
bnt)erifd)c Slllgäu, locldjcr beit SSeltruf befi^enbcit 
SRontanburfcife erzeugt. Tie fönfcfabrilation ltürb bafelbft 
iutcnfiv betrieben. Ter jciljrlidje Utnfaf) an föäfeu wirb auf 
20 Millionen k<r veranfdjlagt. 3n ben fjjroüinjen C ft = unb 
SSeftpreufjeu mtb ÜOi edlen bürg l)at mit bem alb 
gemeinen 5luffd)Wung bcS 9RolfcrciwefcnS and) bie Steife* 
bercitung Sortfdjrittc gemacht. 8Ran bereitet vielfad) mageren 
Sabfäfe unb befdjicft beit berliner unb Hamburger ÜDlarft. 
3u ÜUiittelbeutfdjlanb Ijcrrfdjt ttod) immer bie iöc* 
rcituug Von <Sauerntild)läfen Vor. 3>m übrigen bereitet man 
in ga »5 Tcutfdjlanb Söacfftcinfäfe unb Vereinzelt Imitationen 
einiger renommierter auSlänbifdjer Släfeforten. Tie obigen 
Balten betveifen, bafj erft mit bem $af)re 1880 bie SluSfuljr 
etwas größer als bie ©ittfuljr geworben ift. 

Sind) in Tänentar! ttnb©d) weben ift bie Söutter* 
bercitung ber Ääfebcreitung überlegen. Söeibe Sauber 
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führen 51 a' $ecfung ißre§ Bebarfe$ beträcßtlidje Quantitäten 
Safe ein. — g- * fl n ! r e i cf) ift ein§ ber probuftipften Sänber 
in Be^ug auf feine Sujuäfäfe. — 0 ü a n b , bie S d) »u e i 5 

unb ginnlanb finb Sänber mit großartigem Säfccyport. 
3)er ftärfftc Sonfument ift (Sngtanb. gär bie ^aßre 
1875 — 1877 geftattete fid) bie (Sinfußr nadß (Sngtanb für 
Butter unb Safe in SRittionen SRcirf 


SPoit 

1875 

1876 

1877 

ftranfreieß 

67,71 

74,65 

73,09 

©ieberlanbe 

38,36 

45,06 

41,69 

2>cinemarf 

25,52 

26,22 

26,95 

bereinigte Staaten 

4,12 

11,86 

18,41 

3)eiitfitlanb 

12,88 

13,45 

11,83 

^Belgien 

9,98 

8,38 

7,57 

Ganaba 

7,58 

10,31 

5,65 

Scf'toeben 

3,19 

3,70 

4,77 

ftußtanb 

— 

— 

0,29 

Sanatinfeln 

0,49 

0,43 

0,48 

Stnbere Sänber 

0,17 

0,20 

0,12 

Sununa 

170,04 

149,36 

190,16 


®arau§ geljt ßerPor, baf? ^rantreidj mit SötoltereU 
probutten beit englifcßen SRarft beßerrfcßt, baß bie (Sinfußr 
ber Bereinigten Staaten ttacß ©ngtanb in rafdßer ifSrogreffion 
mädjyt unb baß 2>eutfdßlanb burcß bie Bereinigten (Staaten 
Don ber Pierten Stcde ber ^mporttänbcr auf bie fünfte Per? 
brüngt morben ift. — 2>ie SäfeauSfußr ber Bereinigten 
Staaten ift in ftetern Söadjfeu begriffen; fie ift altein fo 
groß, lpie bie ber europäifcßeit Sänber äufammeugenommen. 
$ur Bermittetung bcS SäfeßanbetS befteßen feit bent ^aßre 
1871 „Säfcbörfeit" (board of trade). 

74. atßte werben bie ©tollen »eruiertet? 

£>ic ÜDtotfen finb biefenige Stüfßgfeit, meteße Pon ber 
SQtitd), nad) 5tbfd)eibung Pon Säfeftoff unb gett, at§ 9?ebcu= 
probuft ober 9 iiidftaitb ber Säfefabrifation gemonuen mirb. 
9c' ad) ber 91 rt ißrer ©ntfteßnng ift ißre Bcfcßaffenßcit unb 
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3ufammenfefcung fefjv Perfdjiebeuartig. Wan fjat junädjft 
5 u unterfcfyeiben Wolfen au§ f eurer Wtldj, ben Nücfftanb ber 
©auermilcf)fäfebereitung, als ©auermolfen, unb Wolfen 
auS fiifser Wild), ben 9iücfftanb ber ©üfjmilchfäfebcreitung, 
al§ ©üjjmolfen. Sefjtcre fiteren aud) bie Bezeichnung Käfe= 
mild), in ber©d)Juei§ ©irte (©irtlje), SS ab i dt e (SSabbig) 
genannt. Tie djemifche 3ufamnmnfchung j) er ift 

tnieber üerfchieben, jcnadjbent bie toerfäSte SDiildf) Bollmild), 
halbfett ober mager mar, je nad) ber Strt beS TidflegenS unb 
ber Bearbeitung beS BrudjS. £)of)e Temperatur unb fdjnelle 
Bemegung fteigern ben Übertritt Pon gett in bie Käfemild). 

Bon ben urfpriingtidjcn Wildjbefianbteilen enthalten bie 
Wolfen iibermiegenb SSoffer, Wilcf)äucfer unb ©alje, baneben 
je nad) Umftänben mefjr ober meniger Sett unb Ißrotesnftofje. 
©in Bitb ber 3»fommenfc^ung geben fotgenbe Slnalpfen : 



Sauet* 
molten *) 

Ädfcmilct) 

bon 

2cf)tocijer 

'Wonerföfen’U 

3Ko[tcit ohne 
liöticvc 

jcidjnuug**} 

Schotten*** 

ÜOlt 

Wlagcrläfc 

SBaffer 

j 93,47 

92,95 

93,31 

93,91 

8«tt 

0,08 

0,15 

0,24 

0,09 

Sßrotein 

1,04 

1,02 

0,82 

0,34 

2)htchjucfer . . . . 

4,42 

4,96 

4,65 

5,34 

2JHld)fäuve .... 


~ 

0,33 

3,32 

Slfdje 

0,82 

0,61 

0,65 

— 

Bcrluft 

0,17 

0,31 

— 

— 


Über bie Bermenbung ber Rolfen unb itjrer ißrobufte fei 
f olgenbeS ermähnt : 

Tie SOiolfen joerbeit als Nahrungsmittel für Wenfdjen, 
©d)meinc unb Kälber Dermeubet. 

SllS Nahrungsmittel für Wenfdjen ift ber SSert ber 
Wolfen bei meitcrn nod; uid)t genug erfannt. ©S ift barauf 
hinjumeifen unb biefer ©rfcuntniS meitefte Berbreitung 511 
Perfdjaffcn, bafj bie Slfdje ber Wolfen reid) an Kali unb 


•) ^teifdjmaiut, „aRolfcrdwcfen". 

**) Stönig. 

***) ttugting unb 0. Slcitjc. 
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pl)o§pl)orfaurent Statt finb mib baljer befonbcrä geeignet, jur 
Söilbung Oon iblut unb ftuod)en bcijutragen. ?lu§ bem 
gleichen ®runbe ift ber SöorfSlag 911- 9Jlüller3 bet emften Gl- 
Wägung wert, ba» SBaffcr bei bcv Zubereitung non ©peifen üiel= 
fad) burd) 90? ölten ju crfeßen unb beifpiel§meife nad) CT. Söolle» 
Vorgang beim Sörotbadeu Üttolfeit 311 oermenben. SDiolfeu 
finben and) mebijinifdjen ©ebraitd). ©tellenmeife taffen fid) 
biefelbcn 511 angcmeffenen greifen an ©enffabrifen üerfaufcn, 
wo biefelben ftarffauer gern a!3 teilweifer (Srfaß fiir ©ffig 
benupt werben. 

SanbwirtfSufttiS gewähren bie SDiolfen ein Futtermittel 
unb werben ben ©d)Weinen unb Kälbern gcreid)t. 90?an fann 
aitnefjmen, bafj fid) 1 1 SDfolfen, an ©d)Weine Oerfüttert, mit 
| — 1 Oerwertet. $n öe^ug auf bie SD?aft Oon Kälbern 
mit 90? ölten fei erwähnt, bafj nur oöllig fiifje SD? ölten law 
warm, al§ teilweifer (£rfnp für frifrije SOluttermilS, bem 
jwei Sodjcn alten Sfalbc gereicht werben tonnen. 

9lu§ ben SDtolfen gewinnt man bie mistigeren einzelnen 
SBeftanbteile, ba§ Fett al§ SButter, bie ©imeifjftoffe al» Z 1 !^ 
unb ben SOtilSjuder. 

Sirb bie ft’äfemild) unter Zufap 4)011 1 °/° ©ouer (f. u.) 
bi» 88° C. (70° K.) erl)ipt, fo fammelt fidj aitberDberfläSc 
ein weißer fetter ©Saum, „SJorbruS" genannt, ber fd)nell 
unb oorfid)tig abgefd)öpft wirb; er enthält jum größten 
Steil ba3 Fett ber Üfäfcmild) unb wirb jur iöutterbereitung 
(„93orbruSbutter") Oerwenbct. Gmtmeber mifd)t man 
nun ben 93orbruS mit faltent Saffer, ftellt ü)n in flaSeit 
©cfäfjen tiil)l , oerbuttert iljn nad) 24 ©tunben in ber 
gewöl)nlid)en Seife unb erhält au§ 100 kg SUtild) 0,75 kg 
SButter geringerer iCualität, ober man ftellt ben ©orbrud) 
einen Stag junt 91ufral)men in flaSen Öefäfjen auf, raljmt ab 
burS SübfSöpfen be§ SRafjmeS ober 9lbtaffen ber unteren 
FlüffigteitSteile, — ober bie SOfolten Werben in ©marpfdjen 
Slufrapmgefäfjen 24 — 36 ©tunben in falte» Sa ff er geftellt 
unb ber abgenommene ©d)aum Oerbuttert. 100 kg SDcild) 
liefern bi$ 1 kg SJorbruSbutter. 

SO c r lt c r , 9Rild)tinrtfdjaf t. 1 8 


Digitized by Google 



274 


Später Xeil. 


Seßt man nad) ^lbicf)cibung bed Morbrud)§ bev fiafemild) 
auf 100 1 1 — 2 1 „(Sauer" ober „ SKoIfeneffig ", 
„Gtfcher", b. i. faucr gemorbcne „2)?olfe", unter fortmährenber 
(Srmärntung bid jum Sieben ohne untäurühren ju, fo fd)eibet 
fid) an ber Cbcrfliidje in glocfcn ber „ 3 i 9 e t " (3i e 9 e ^) ab, 
n?elcf)er borsugdmeife bad. Albumin ber SDiildj enthält. Ter 
mäfferige , borbrud)* unb jigerfreie 9füdftanb Ijat eine 
flare grüne garbe unb Reifet in ber Schtoeij „ SK 0 1 f e " , 
„ 3 d) 0 1 1 e n " , flare Sirte. 

Tie 3 i 9 e r bereitung ift befonberd im Schmeijer Danton 
(Glarus gebräudf)Iicf). ÜRait erhält bon 100 kg Verarbeiteter 
tOfild) 2 — 3 kg frifdfen audgepreßten 3iger, welcher ent= 
meber, mit Kümmel unb Salj gemengt, frifd) genoffen ober 
geräuchert mirb. 9?euerbiitgd mirb er gepreßt unb in Safe 
gefallen. Mon biefent „ S cf) 0 1 1 e n 5 i g c r " b. 1 ). bem unter 
3 ufoß Pan „Sauer" aud ber Stäfemild) fjergcftetlteu 3ig e ^* 
unterfdjeibet man „ SD? i t df j i g e r " , b. f;. unter 3ufaß bon 
Sauer aud Söfager* unb iöuttermifcf) fjergeftettteu 3igcv. 
Ter Sdiottenjigcr reid)t jur Bereitung bed mcltbcfannteu 
grünen ®räuterfäfed ober (Glarner Sdjabjigerd 
nicht aud unb bermenbet man baffer in ber üfteujeit 31 t feiner 
^Bereitung allgemein 9)?ild)jigcr. Ter Stäuterfäfe ift ein 
magerer harter Sfeibfäfe Von grüulidjer garbe unb feharfent 
(ijefdjmacf, fegeiförmig, 10 cm f)b<f) unb 0,5 — 1 kg fdjmer. 
Süße ober l)öd)ften§ fdjioad) fauere äJfagermilch mirb bid 
nahe 5 um Sieben ermißt unb babei nllntählid) unb in fleinen 
Quantitäten bie falte Muttermilch jugegoffeu. Tann giebt 
man portiondmeife of)ne umjurühren Sauer f^iiiju, moburd) 
fich ber 3iü er audfdjcibct, ber abgefdföpft mirb. Unter 
meiterm 3ufaß bon Sauer unb unter Umrührcn gerinnt ber 
ftäfeftoff. Ter bon beit ÜDfolfen befreite Cuarf mirb in 
bitrd)löcherte gäffer ehigefdjlagen, mo er mehrere Sßochen 
laug bei einer Temperatur bon 15° C. (12° R.) einen ©ärungd= 
Prozeß burd) 3 umad)cn hat, um bie nötige Schärfe ju befotnmen. 
Tiefer „gegorene meiße 3 * 9 cl " mirb an ben 3 * 9 crn iüllcr 
berfauft, ber i(jn bcrmahlt, faljt unb getroefnete, pulberifiertc 
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Sblütter be§ ,3igevflce3 (Melilotus coerulea Lam.) äufejjt, 
ber bem Sliife bat d)arafteriftifd)en ©erud) uttb ©efdfmacf 
wertest. 100 kg SQiilc^ geben aufter bei' 53utter 11 — 12 kg 
weiften 3 iö cl 5 100 kg oott biefem etwa 66 kg getrocfneten *). 

Sn Norwegen bereitet man burd) ©inbampfen unb C£in= 
biffen non 90?olfen au3 Änfts ober3iegenmild) mit ober oljne 
3ufo() oott Suttermild) einen $iife, ben SO? 1) f o ft ober 
SO? c f o ft. 

SOtilcftjucfer, neben Sett unb ©iroeift ber widftigfte 
s -öeftanbteil ber30?olfen, wirb burd) ©inbatnpfen ber oorbrudj- 
unb jigerfreien Sdjotten Ijcrgeftellt. SBorauäfefcung ^u biefer 
Sabrifatioit ift aufter bem S8orf)anbenfein be§ erforbertid)eu 
Cuantumy SHoljmaterial billige ^peijuttg entmeber burd) fefjr 
billige 33renuftoffe (im Ijoljreidjen ©ebirge) ober bei Kampfs 
Ijei^uug SOerweubung be§ 9?etourbampfe§. Sie ©dfotteu 
werben jur ©prupfoufiftenj eingebampft, burd) rafd)e* 3lb= 
füllen bic SOiaffe in möglicher ©rbfte frijftallifiert , mit 
tnoglid)ft wenig faltent Soffer oberflädjlid) gewafd)en unb 
biefer braune ßucferfanb an bie Staffinericen Perfauft, wo er 
einer weitern Steinigung unb Klärung unterworfen wirb. 
Ser ©rtrag ift fel)r fdjwanfenb. 

4. 5He ?5lif^lionf<r»en. 

75. Söeridjtc über ü)?ild)foufenmi. 

SOtildjfonferoat finb SO?ild)probufte, welche alle wefent* 
lidjeu Sßcftanbtcile ber SD?ild) enthalten, unPeränbert langejcit 
aufbewafjrt werben tonnen unb bei ber SBerweitbung in ©c* 
rud), ©efd)marf, garbe unb SHäljrftoffgefjalt ber ftuljmild) 
iil)nlid) finb. ©3 laffett ficf) jwei ©nippen oott 30?ild)fouferPcu 
unterfdjeiben, Pott betten bic eine baburd) djarafterifiert ift, 
baft bem Perwenbeteu 9?of)materiale , wetcfje» SBod- ober 
90?agermildj fein fanit, burd) 33erbampfung Soffer entzogen 
ift. .fpier^cr gehören bie Präparate ber f ottbenf ierten 


*} 2 d) a man n , „Slnlcitung $um sBctvicbe bcr Scnncm". 

18 * 
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3>»citci' Seit. 


ober Jonäentriertcn EJiild). Tie nnberc ©ruppe bcr 
9Jii(d)fonferben befipt ben SBnffergeljalt be§ füoljmaterialg ; 
bie ÜDiild) ift burd) geeignete 33ef)anblung (Erwärmung mib 
Skrfcljlupbeg ©efäfje§) faltbar gemacht — fonf eruierte 
EJiild). Tic fonbenfiertc 9)?ild) l;ot beit SSorjug großer Tran§- 
portfäljigfeit, bagegen ben Etadjteil poljcn greife?, bebeutenber 
|>erfteIlunggfoften wegen, im Ükrglcid) jur fouferbierten ÜWild). 

Unter geiüiffen 58erl)ältniffcn finb bie SRilcpfonferben tum 
SBidjtigfeit, n. a. ba, tun gute frifd)e STul;tnitd), befonberg alg 
(£rfap ber SOJuttermild) für Säuglinge, nidjt ju befdjaffen ift; 
ferner wenn ber ©enufj frifdjer ®ul)mild) mit Üiiicffidjt auf 
bie namentlidj im grü^fomnter fepnett eintretenbe (Säuerung 
gefiirdjtet wirb ; and) wenn guteShiijmild) bon Säuglingen nidjt 
bertragen wirb unb juSBerbauungg* unb(£rnäljrunggftörungen 
filtert ; ferner auf Seereifen unb in genügen. $n lepterer 
SBejicljung würbe bielleicpt bie tonjentrierte EJiagermildj 
befoitbere öeadjtuug berbienen, bereit Skrwcnbung, billigen 
s $rcig borauggefept, in SBolfg- unb ftafcrncnfitdjen bietleidjt 
bielfad) alg ©rfap ber 9J?ild) bienen tonnte. 

3 ur $erfteüuug bon fonbenf ierter SRild) ift bie 
S$erbampfung ber S02itcf) bei niebriger Temperatur in luft- 
berbiinntem SKaumc erforberlid). Tag Skrfaljreu felbft befielt 
im wcfcntlidjcn barin, bafj bie SUiitcf) big nalje juni Sieben 
(burdjTampf) erwärmt, ipretwa 12 °/o Siopräucfcrjugefept 
nitb bie 9J?affe in S3acuumpfanncn big jur Sprupfonfiftenj 
eingebieft wirb. Slbgefitfjlt wirb fic in SÖIedjbiidjfen gefüllt, 
bie luftbidjt berlütet iberbeit. Ter 3 ucfer 5 ufap erpüpt bie 
£>altbarfeit. Ter SBacuumapparat ift notwendig, um bie 
ükrbatnpfung bei niebriger Temperatur 511 bewirten unb 
fomit ein Einbrennen ber SDiild) unb bermiitberte ^altbarfcit 
51 t bereuten. 3 ur gabrifation fonbenfierter ÜDiilcp ift ein 
beträcptlicpeg Einlage^ unb 53etriebgtopitaI notweubig. Tie 
bebeutenbfte f^nbrif in (Europa ift bie Anglo Swiss Condensed 
Milk Company in Gpam im Scpweijer Danton 3«9. eine 
Elftieugefellfdjaft , Weldje bereite eingangg (S. 4) erwähnt 
würbe. 
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Xie mit ßucter foubenfierte 99?i(d) (jat imSOUttel folgenbe 
3ufamntenfe£ung : 


SEBaffer 

28 0 / 0 . 

gett 

10 „ 

E^rotem 

12 „ 

ßuder 

48 „ 

’ülfdje 

2 „ 


Um jum ©ebraudjc bie fonbenfierte Söiild) auf beit 
$on,^entr*ation§grab frifdjer ÜDiild) ju bringen, ift bev ßufafj 
bc§ 3 — 3 i fadjeit Cuantutn» SEBaffer notmenbig uttb enthält 
bicfe jur (Srnäfjrung tooit föinbern 51t toerroenbenbe $8er* 
biinnung nod) 10 — 12 °/o fRoOrjucfer. (£3 ift bieä ein fo 
grofie» Cuantum, bajj c§ bielfad) 51t SSerbauungSftörungeit 
ber (Säuglinge SSeranlaffung gegeben f;at. $e§l)alb fabri jiert 
bie Sllpenmild) -(£$portgefeUfd)aft 51t 9ioman§forn 
am iöobcnfee im ©djlDeijer Danton £f)urgau rotjrjutfers 
freie fonbenfierte 9J?ild). £a§ gaOrifat l)at eine gelblidje • 
garbe unb folgenbe projentifrije ftufammenfefjung : 

SSaffer 62 

Seit 11 

Protein 1 1 
iDiddjäuder 11 
9lfd)e 2. 

Unt biefe§ Präparat ber ®ufjmiltf) ä^nlidj ju machen, ift 
ber 3ufap Don jmei ©eioidjtSteilen SBaffer notmenbig. 

(£. ©djerff in ^enbifd)=$ucf)§ol5 menbet mäf)renb nieljr* 
ftiinbiger (Srmärmung ber ÜUfild) auf 100 — 120° C. unb 
unter einem Snftbrud bon 2 — 1 9ttmofp1jären einen fein 
^JatentgeljeimniS bübenben 35erfd)lufi ber bie Sftild) enthalten* 
ben ©laSflafdjen an. E£ie ©djerfffd)e glafdjenmild) l)ü(t fief) 
monatelang unöeränbert; ber ©efd)mad ift füfjlid), fabe, alpt* 
lid) bemjenigen gefod)ter SDiild). 3Eer 9ial)nt fteigt in Keinen 
gettflumpen an bie Oberfläche, Perfliiffigt fid) jebod) mieber, 
wenn bieglafdjc in 30 — 40° C. marme§ SEBaffer geftellt unb 
gcfdjiittelt wirb. giir bie ®inberernaf)rung füll fid) bie 
©djerfffdjc SDiild) befonberS bewiiljren, beim bie über 100° C. 


Digitized by Google 



278 


3'ocitcr Icil. Xic Bettofrtung ber DJiUcfj. 


ernannte ^ußmitd) toerßält fid) burd) 23eränberung be§ Steife* 
ftoffeS ber grauenmttd) äfjntid) (©. 42). 1 1 tooit ©djerff 
bejogeucr SWildj foftet 30 bod) ftef)t bei Grmeiterung be§ 
Betriebes Preisermäßigung in SluSfidjt. 

$)ie ©efettfdjaft 51 t fftomanSßorti bringt fonferbiertc 
90ii(d) in beit Raubet als bireften Qrrfaß ber S'ufjmitd). — 
Über bie Äonfertoierung ber 9Jii(d) burd) baS Söecferfdfe 23er* 
fahren f. 73, burd) ben 3ufaß öonSBor* unb ©alicßlfäure 
f. ©. 75. 
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3>te ^örberungömittef bes ^offtmuaefen*. 


76. Sßeldje ÜWittel fiitb anjuuicnbcn , um baS beutfdje 
SDJolfcrcitücfcn bem 'Jlu^laubc gegenüber foiifurrenjfäfitg ju 
ntadjen ? 

SBir müffen beffer unb billiger probu^ieren. — Tie 
Cualität ber beutfd)en 9 Jiolfcreipr obufte im allgemeinen 
nnb aud) berjeitigen, ioeldje auf ben SBeltmarft gebradjt 
merben unb bie frembe ^onfurrenj au§l)alten fallen, ift 31t 
gering, bie fßrobufte einer (Sorte 31t ungleichmäßig. ©§ muß 
auf beffere Qualität unb größere ©leidjmäßigfcit f)infid)t(id) 
ber ©orten, ißrer äußern gornt, ifjrer SSerpacfung jc. gehalten 
rnerben. (£§ ift nießt 31t leugnen, baß 3m: £jebung ber Cualität 
ber SKottcreiprobulte in ben lebten 3 fat) rcn biel gefeßeßen ift 
unb namhafte Sortfdjritte 31t bezeichnen finb. 9 Jamenttid) 
haben 31« ^ebung ber Sutterprobuftion bie neueren 9 J?etljoben 
ber 9 iaßmgcn)inniutg (ba§ ©marfjfdje Salttbaffer* unb (£i§= 
berfaßren, bie gentrifugatentraßmung), buttern bei 
beftimmt 31t beobodjteuben Temperaturen, bie forgfamere 
Söeßanblmtg ber öutter beim kneten, ©at3en, 93 crpacfcn, biel 
beigetragen, unb ßat ba§ SÖMfereiioefen befonberS bureß $8er= 
breitung ber genannten Stufrafjmmetfjoben einen botlftönbig 
beränberteu ©ßarafter befommen. Sluerfanntertbeife be* 
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Raupten s }3robuftc Porjiiglidjer Cualitat jeberjett erfolgreich 
beit SJZarft. 

SBitttger iftju probujieren burd) möglichste 33ermiitberung 
bei Unfoften , fofern firf) biefclbe bemcrti'tcttigen täfjt ohne 
bafs bxe Gualität ber ^ßrobufte barunter leibet, burd) billige 
58ie^attung, 33erminbcruttg bc§ SlufwanbeS für Sßerjinfung 
ber ©ebäube unb (Geräte, 9lu§itu|)ung ber im betriebe be* 
fcf)äftigtcn 9trbeit§fräfte. Sitten biefen Slnforberungen fanit 
im ©rofsbetriebe eher, al§ im Kleinbetriebe, entsprochen werben, 
üiegclmäpig ftettt fid) bie 9?erarbeitung eine§ Ouantum§, an= 
genommen Pon 100 I, SOiild) im Kleinbetriebe teurer al§ im 
©rohbetriebe, bie mirtfd)aftlicf)en Vorteile ber ^robuttion 
im großen werben bem Kleinbetriebe bnrd) gcnoffeufchaftlid)e 
^Bereinigung eigen. £ic93?oltcreigenoffenfd)aften, über welche 
wir weiter unten nod) berichten, tragen wesentlich jur billigen 
^robuftion bei. 

$ur $ebuitg be§ 5DZolfereiwefen§ in £cutfd)laitb haben 
bie Sliiregungcit Poit SOiännern wie 33. 9J? a r t i tt t) *), 
9ö. gleif dhmann**), E. ^3eterfcu :c., welche in bie 
weiteften K’reife braitgen, wesentlich beigetragen, ßur öffcnt= 
liehen Erörterung ber genteinfamen $ntereffen grünbete 
33. SRartint) eine Sachleitung, bie „iWild) jeitung, Organ 
für bie gefamte 33iehh<tttuitg unb ba§ 93?oltereiwefen", 
f)crau§gegeben Poit E. sßeterfen, feit 1871, 33remen bei 
§einfiu§ ; man grünbete ferner beit „® eu t f d) e n ÜÖJ i l ch = 
w i r t f d) a f 1 1 i d) e it 33 e r e i n " ***), man wirfte burd) 
33eranftoltung Pon SDZolfereiauöjtettutigen, burd) Errichtung 
Pon 93tolfereifd)iden unb ^©enoffenfdjnften (©. 283), burcf) 
Slitftettung Poit SKolfereiinftruftoren , burd) Errichtung 


*) 3u icittcm SBerfe: „Tic SOütcfj , ifjt Bleien itub ifirc SBermertung", 
Toitjig 1871, tuorin ber SBerfaffcr mit grojicm (riier gefummelt, um iS iit ber 
gadjtitteratur ber äCterit 3c it über 2)li(cf) unb ifjre Skrmertung tuulmnbcn timr. 

**) „Taö ÜRolIcreiloefen." Braunfrfjtucig 1876—79. 

***j 3m Safjrc 1874. ©efd)äft$füljrcr ift Ctouomfcrat (£. Sotjiett in 
■$llbeäf)cim. aiütglicbcr fiitb Cßritmtpcrfoucu unb Bereitic. 
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mild)mirtfd)aftlid)cr 83erfud)§ftationcu , bitrd) S3erbrcitung 
oolfsdümlid)cr (Schriften über 9L)c il cf; m i r tf rf) a ft einerfcit£ 
belef)renb, anberfeit§ bie fjorfchung anregenb. 

Unbeftreitbar fjftt Sftorbbeutfdjlanb in ber neueften ßeit 
einen mächtigen 3luffd)Wimg im SDfoIfcreiwefen gemacht. 31n 
elfter ©teile unb auf gleicher ©tufe mit bcni 91u3lanbe, 
namentlid) mit ®änemarf, ©djwebcn, Jpollanb, fielen 
©dflegwig^olftcin unb Oft* unb SBeftpreuffen, bcibeLanbeS* 
teile infolge berbefferter Verfahren unb bcs @cuoffcufd)aft*' 
wefeuS. 

77. 2ßelebe Skbeutung bat eine genaue 23nd)füljrnng für baä 
SWolJereitoeftn ? *) 

2 £ic in jebem gewerblichen betriebe, fo ermöglicht eine 
richtige 33ud)führung auch in* SWolfereiroefcn bie (StfenntniS 
ber Sientabilität ober Unrentabilität ber ^Betriebszweige im 
einzelnen unb im ganzen. SDic 33ud)führung muff beutlid) 
geigen , welche £aupt* unb ü)?ebenprobuftc auS bem Per- 
arbeiteten Cuontum ^Rohmaterial gewonnen fhib, weldje 
Umftänbe ( 5 . 33. Lufttemperatur, iDUld)tcmperatur, Labmenge, 
ßeitbauer) bie fßrobuftion beeinflußten. 3 ef)ler taffen fiel) 
nur öermeiben, Wenn man alle einzelnen ÜRebenumftänbe genau 
feunt. gleifdjmamt (jot tafeln fonftruiert, in welchen für 
jeben Jag bie Vorgänge eingetragen werben. XaS Cuantum 
wirb überall in 03ewicl)t auSgcbrücft. „föieiereitafel I“ geißt 
folgenbe ©palten: 

1. 3 a hl ber trodenett fiiitje 

2. „ „ ntitchenben „ 

|3. SDtorgen (kg) 

2)titchmenge 4. Stbenb „ 

15. im gaitjen (kg) 

6. ©pejififche§ ©emiebt ber SJtitd) bet 15° 0. 

7. 9tabmget;alt ber SDtiM) bei 15" C. uetd) 24 ©tunben 
im SbeeaUierfcfictt SRaljmmcffcr 0/0 


*) Sb. Steift in amt, „Einleitung jttv tcrfmit'rficn SBucfjfiifjrnng tu beit 
SDteicrcicu“. Dnttjig 1877. 
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dritter 2eif. 


SInSrafjmung 


Sluigefcijüttete SDlitdj (kg) 
ber ©efatgc 

SNildj g>ro ©efäjj (kg) 

fuftrcänne tot Wat | ^ mitlJ8 , 2 ufir 

SGßärnte beS ÄüblmafjerS frül) 7 u. mittags 2 llbr 
(SiSoerbraudj (kg) 

Stbgeratuut nad) 12 ©tunben (kg) 


Vorbereitung 
beS 9ta(>mS 
gum Vuttern 


SaS Vuttern 


Ausbeute 


Vutter einges 
frf)lagen 


9l6gegeben 


©galten Sttabnt (kg) 

„ 2)Jagcrmil$ (kg) 

Verluft (kg) 

SDJild) gu einen ©emidjtSteü 9?abm (kg) 

Oiabm auS 100 ©emidjtSteilen Söiibfi (kg) 

Sftumntet ber 9Jat;mtonne 

3n bie Sonne gesoffen gange SWildj (kg) 

„ „ „ » Vuttermitcf) „ 

„ „ „ „ SKaljm (kg) 

Sem Somteninbalt entfyrid)t gange SDtild) (kg) 
Semperatur ber Suft im Sofale 0 C. 

„ „ „ beS Statutes ° C. 

Vemerfung über ben Fortgang unb ©rab ber 
©äuerung 

©ebuttert mürbe (Saturn) 

3ufab ber garbe (g) 

SBcirmegrab gu Süttfang ° C. 

§ödjfier SBcirmegrab ° C. 

Sauer beS VutternS (Minuten) 

Umbrefiungen ber SBefle in ber 2)?inute 
Vutter (kg) •» 

Vuttcrtnild) „ > erhalten. 

Vertuft „ J 
©alg gugefe(5t (g) 

SDtitd) gu ein ©emicbtSteil Vuttermüd) (kg) 
Vutter auS 100 ©cmicfytSteiten 2)2itd^ 

3a()I unb Biummer ber Sonnen 

Vruttogemidjt 

9Mtogemidjt 

©ange SDlitcf) in bie SBirtfcbaft (kg) 

9ia(mt „ „ 

2Kagermilrf) „ „ 

Vutter „ „ 

Sftagermild) gunt Verfäfen (kg) 

Venterfungen. 
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gür bie Änfebereitung jeigt „SDZeiereitafct II“ fotgcnbc 
©pntten: 


fiäfebereitung 


2Iu8bcute 


1. 

2 . 

3. 

4. 

5. 

6 . 


7. 

8 . 

9. 

10. 
11 . 
12. 
13. 
1 14. 

15. 

16. 

17. 

18. 

19. 

20 . 
21 . 
22 . 

23. 

24. 

25. 

26. 

27. 

28. 


29. 

30. 


3um SBerfäfert game 9)ii(cfi (kg) 

* on 12 @tunben 1 abgerahmte 

;; unb mehr i ^ < k K> 


24 

36 


SButtermifcf) (kg) 

Sänne beim fabjufafj im fofal 0 C. 
„ „ „ „ Äeffet ° C. 


fab jttgefc^t (g) 

S^rbc „ 

Ta§ ©erinnen erfolgt in (2fti nuten) 

Tauer be89tühren8 oor betn9Jad)märmen(2)?in.) 
„ „ „ mäbrenb beö 91a$märnten8 „ 

„ „ „ nach bem fWachtoämten „ 

„ „ im ganzen 

91uf loelche Temperatur ift nachgeioärmt ? (° C.) 
Sie oft ben Ouarf aufgerührt? 

SBefchaffenpeit unb ©röfte be8 ©rudheS 
Sänne beß ÄäfeS bor bem Treffen ° C. 
Tauer ber ©refjung (©tunben) 

©emicht auf einen Teil Ääfe (kg) 

Sänne beS ÄellerS 
fteucbtigleit be§ ÄctterS 
3ni ganjen erhalten ©tiicfe 
„ „ „ 9iummern 

» „ ,, Ääfe (kg) 

„ „ „ Ääfemild) (kg) 

„ „ „ Verlieft „ 

3u einem ©ett>icp töteil Ääfc mären nötig SKager* 
milch (kg) 

1 00 ©etiucbtSteifc 3Jiagermitcfs lieferten Ääfe (kg) 
©emerlungen. 


78. Berichte über ba£ ntilihtttrtfchaftlidje ©enoffeitfchaftfc 
ioefen. 

XaS Söefen ber müdjtoirtfdjafttidjen ©cnoffcnfdjaft beftetjt 
in ber Bereinigung einer Sto^af)! bon Slt^befi^ern, lueld^c 
bie bon irrten probu^ierte Sftitd) für gemcinfdjaftlidjc Stedjnung 
beriberten ober nad) beftimmfer SBorfd^rift gelieferte ^Srobufte 
einer beftimmten Cluatität unter bem Konten ber girnta ber 
©efeflfdjaft in ben ^ianbcl bringen unb ben erretten ©etbinn 
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lind) SOiafjgaOc ihrer Ginlieferung berteilen. — G§ taffen fid) 
folgenbc 2 lrten ber ©cnoffenfdjaften unter Jcheiben : 

1 ) SSerfaufS* ober 9Raga§ingenof f e it f d) a f t e n. 
SSirb Don beit ©citoffcn frifdfe SOli(d) geliefert, bereit Verlauf 
ber ©enoffeitfdjaft obliegt, fo beftefjt eine 90? i l d) g e it o f f e u = 
fdjaft; fie finb in grofjen «Stabten am f] 3 laf)e,.um bie 
STonfumcntcit täglich mit frifefjer 90?ild) ju ber f orgcit. Turdj 
bie 90?ietc für ba§ ftäbtifd)e S3erfauf§tofal unb bie l)of)eit 
ftäbtifdfen Söhne finb bie llnfoften jientlicf) beträd)tlid)e unb 
ber ^Reinertrag betngcmäfj gering. — Tie jmeite 2lrt ber 
SßerfaufSgeitoffcnfdjaft ift bie 21 b f a jj = ober Gjportge* 
noffenfe^aft: Tie ®enoffeitfd)afteit berpflidjtcn fid) genau 
uad) 23orfd)rift au§ ber 90?ild) fßrobultc (üorjugimcifc 23uttcr) 
einer beftimmten Cualität Ijerjufteüen. Tie ©enoffenfe^aft 
flaffifijiert biefe fßrobufte, berpaeft fie erforbertidjeufad» ein* 
fjeitlid) unb berfieljt fie mit bertfirma ber Gefcllfdjaft, unter 
ibcldjer fie auf beut SSeltmarfte einen fdjlaitfern 2 lbfap fiubet 

Ctfcenburger Xafef6utter = 9(6fat5flenoffenfcf)aft , ©iibC'aprifcfye 
©enoffeufdiaft für beit SJevtauf boit ütafetbutter (iUüitcheit, g- £• 
©dnnib) :c. 

2 ) 5 « b r i f a t i o n § g e it o f f e n f d) a f t e it. Ter Sßiel)= 
befiper l)at bie in borgcfchriebener SSeife be^anbelte (gefüllte, 
transportierte) unberfälfc^te Sßollmild) ber gcnoffenfdjaftlic^cn 
90?olferei ju übergeben, mo bie 90?ild)probufte (ftäfe ober 
Butter unb Släfc) hergeftclft unb berfauft merben. 

3) Sam mel m ol fereieit ober *meiereieit finb 
(SJcnoffcnfdjaftcn, tocldje jiuifdjcn beit OJcilcf); unb ben gabri- 
fationSgeiioffcnfdjafteu in ber S>J?ittc fielen. Sn erfter Sinie 
finb e§ 90?ild)geuoffenfd)aftcn; beim e§ Ijnnbelt fief) um beit 
Verlauf ber bon ben ©eil offen gelieferten frifefjeu 9J?ild). 
Grft in jibcitcr 53iitie finb bie uuberfäuflidjen 9?cftc tedptifd) 
511 bertoerten. Tic Sammclmolfereiett finb ^ur^eit bie 50 ^ 1 = 
rcidjftcit ; fie fönneit auch in Stabten mittlerer ©röffe beftehen. 
Ter Verlauf gefdjiefjt jumteil in bem öffentlichen Verlaufs* 
lofal ber Qkfcflfdjaft, äumteil burd) bie 25crfauf§iuagen (£>anbs 
mageit), toeldje burd) bie Straffen gefahren tberben unb berart 
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fonftruicit finb (Sebent, hoppelte SSanbungen, S8erfd)tüffc), 
bnf? bie ÜÖJilch beim Transport nicht gefc^äbigt toirb ltttb 
93 eruntreuungcn uttb Sülfdjuitgeit unmöglich fiitb. 2)ie greife 
ber ^robuftc fiitb ntt bett ©eiten beS SSagenS 511 Icfctt. töe* 
fonberS mict)tig für biefe 2 lrt ©cnoffcnfdjaftcn ift bießentri* 
fugalentraljmung uttb bannt üerbunbcit ber Verlauf oölligfiifjer 
äRagermild) 511 ottgemeffcitem greife. 

^cn SabrifationSgcnoffcnfdjaften uttb baljer aud) jumteil 
beu ©enoffeitfdjaften mit gemifcf)tcm betriebe fiitb bie Vorteile 
beS ©rofjbetriebcS eigen. 21 n ©teile Dieter Keiner Sabrifa* 
tionSftätten mit Dielent, mehr ober toeniger brauchbarem 
(bereit 1111b mcift unjurcichenbcn Ginrid)tuugeu tritt eine 
grofic, gettteinfame SabrifationSftätte, in tue Id) er an (Geräte* 
uttb ©ebeittbef offen gefpart toirb; eS !ann ^erfonal gehalten 
tncrbeit, toelcheS für ben betrieb befoubcrS gebilbet ift uttb 
toeldjeS auSfchlieftlid) fidj mit bemfelbett befdjäftigt. $aS 
fßrobuft toirb gteid)ittiifiigcr uttb beffer, bie SßrobuKion 
billiger. ®ie ©enoffenfehaft finbet für iljre ^robnftc einen 
beffent 2lbfap uttb erhielt lohnenberc greife als ber unbefannte 
©injclne. 

©ute Einrichtungen biefer 2 (rt h«bcn fich ftetS beiüät)rt 
uttb jur (Steigerung beS 9 ieinertrogeS attS ber Sanbtoirtfchaft 
beigetragen. SBefoitbcrS fiitb bie ä)iolfereigenoffenfd)aften am 
^lafje bei f 1 c i n c tu © r 11 tt b b e f i fj e , bettt eS teils an bettt 
nötigen Sßiffett, teils an bem nötigen Kapital fehlt, bie SOiilrf) 
möglidjft h 0( i) 5 U bertoerten, ferner ba, too baS bisponiblc 
ibi'ildjguantum halb grofs , halb Kein, ber bircKc 58 crfanf 
nnfid)er ober 51t untftcinblid) ift, uttb ein ^achter 511 ttiebrige 
greife jahlen mürbe. 

Sehlerhaftc ©inridjtungcu , bie nid)t beftehen fönneu, 
fdjabett ber guten ©ad)e. Übertriebener SujuS einerseits, 
Solange! am nötigen 33 ctriebSfapital onbcrerfeitS fiitb eben fo 
Derberblid), toie tedjnifd) ober gefcl)äftlid) falfd)e ober betritt 
gerifdjc Seitnng. ®ie SRitglieber fiitb teils burd) gegenfeitige 
Kontrolle, teils burch ft'onbentionalftrafen ftreng an bie 
Erfüllung ihrer ^Jflic^tcn 51t binbett. ©utcS g-nttcr, red)K 
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zeitige Lieferung berSWifdj, 93eo6ad)tung größter 9feinlitf)feit 
finb PorjufdiretOen. (Sintieferung tuiffenttief) Perfcilfdjter 
ÜDfitd) ift l;art 511 beftrafen. 

©runböerfdjiebeu Pott ben Oid()er befjanbelten „eingetra- 
genen ©enoffenfd)aften" ift ed, luemt an bie ©pifje bed 
Unternehmend eine ^erfoit ober eine ^Iftiengefeflfcfjaft tritt, 
tüeld)e für bie empfangene t'Oiitch bem ^robnjenten fefte greife 
5 at)It unb beit ©efd)äftdgewinn für fid) einjiefjt. $l(d 
SSorteit bed ©enoffenfdjaftdwefend ift bat) er nod) anjufelfen, 
bajj ed auf ben 3'^ * f cf)en Raubet mit ÜUtitd) befrfjränfenb 
wirft (f. ©. 87)*). 

$aS üftolfereigcnoffcufchaftswefeu ift in ber © ch m e i 3 ju^aufe. 
33ott alterStjer beftanben im ©ontmer, wo baS 33ieb in beut 
Swchgebirge meibete, ißlä^e 311V geineinfchaftlicben Säfebereitung. 
Gegenwärtig jä^lt man im Santen 33cm allein über lOüü Ge= 
noffenfchaftSmot!ereien. 2>ie anberett Schwerer Santone unb baS 
benachbarte ©aoopett ftitb ebenfalls reich baran. — 3n ben 33er* 
einigten Staaten bott iftorbamerifa würbe im Sabre 1652 bie 
elfte fPJolfereigenoffcnfchaft („Säfefaftorei") errichtet. Anfang ber 
fettiger 3abre beftanben nur 2L Genoffenf$aft$täfereien, 1800 im 
Staate 9few 9)orf allein fchoit 5üü gabrifenj 1670 int ganjenSattbe 
1300 gabriten, welche etwa 112 iDfilliouen kg Safe probujierten ; 
1878 2000 Genoffcnfchaften. Gegenwärtig nimmt man an, baß 
5000 berfelbeit in betrieb finb, Welche jährlich 200 fUtillionen kg 
Säfc probujieren, woboit 65 SDülliouen kg auSgefiihrt werben, 
unb 500 njiillioiten kg ©uttcr, woboit 20 ÜDiillionen kg auS= 
geführt werben. 3n einzelnen gaftoreien werben täglich 1—1500 kg 
Sutter bereitet. Solche GenoffenfchaftSmolfereien mit überwiegenber 
3hitterbereitung beißen „C'reameries“. iBefonberS zahlreich finb fie 
in 3tlinoid, 3owa unb SDtinnefota. Sie Jpebung ber gabrifatioit 
burch „Dchfenbutter" unb „©perffäfe" ift bereits angebeutet. @ng = 
lanb befipt namentlich in ben großen ©täbteu Genoffcnfchafts^ 
utolfereien. Gbcttfo giebt es folche in Schweben, Norwegen unb 
Sänemarf. 

3n Seutfcfjlanb, ohne 33apern, beftanben im 3ahre 1862 
180 Genoffcnfdcafteu, bcwoit 46 in äßeftpreußen, 39 in Schleswigs 
fwlftein, 20 in £annouer, 17 iit Cftpreußeu, 14 in 3Beftfaleit, 


*) Sgl. (S. SDt. Stötfel, „Ceitfaben, betreffenb bic <£inrtd)tunfl, bie Crga= 
uijatiou unb beit Betrieb ber SUioltcrcigcuoffcufcpnften". Bremen 1880 . 
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0 in ©djlcfien unb weniger al« 6 in IC anberett Staaten unb 
©rotoingen. giir ©atyern allein wirb bie ^afyl b«t feineren @e* 
noffenf<$aften auf 900 beranfcfüagt*). 

79. ©ertöte übet üttotfmifdjulen, *»erfud)üftatimtctt, =Jc^r= 
furfe :t. 

2öo c3 firf) um ^crftellung tunt URolfereiprobuften guter 
Cuatität l)aitbclt, macf)t fid) fe^r leidjt ber ÜDiattgel an 
tl^eoretifrf) unb praftifdj genügenb öorgebilbeten fßerfoitett 
gettenb. Xöet bent heutigen ©tanbe be£ 9)iolfereitt)efen§ genügt 
eine empirifc^e SBitbung bc§ ÜUieierS nid)t metjt; er ntufj im* 
ftaitbe fein, fid) über ba§ innere SBefcn ber Vorgänge in 
ber ©iitdjniirtfdjaft, über bie djemifefjen unb pl)t)fifalifd)cn 
(Srfcfjeinungen 3ficbe unb 21ntU)ort 3U ftefjcn; er mufj bie 
bebingenbcit Umftänbe möglidjft genau fettnen, um feine 
ÜRafjuafjmcn banad) regeln 311 fönnett. fDcait erfannte, bafj 
ci^elne roiffenfd)nftlid)C Sßorträge ober 2lbf)anbluttgcn in 
3eitfd)riftcn uidjt genügten, um eine grütiblid)e Kenntnis 
üom 2Befen unb ber $3ef)anbluug ber 9J?ild) in weiteren 
Greifen 31t Verbreiten, ©eiteng ber SBefjövbcn unb laubmirt* 
fdjaftlidjcn SSereine errichtete man SO? otferei- ober 2)? ei er ei* 
fluten, ©eit bem $af)rc 1869 beftanben in 2)eutfd)laitb 
ad)t3cl)tt ©djuleit, Pon betten fünf tuicber eingegangen finb. 

(gegenwärtig hefteten ©djiden 3 U ©t. ©itlj in ber 8 t$einprotoinj, 
9taftebe in Clbcnburg, Sfabett in SWecflenburg * ©djwerin , §auä 
9ietfjmar in ©raunfdjweig , ©roSfau in ©cfjlefien, SjerWinSf in 
SSeftpreufjen, @r. £>imftebt in Jpannober, Cberfuntierbborf im Ägr. 
©adjfen, ©abbergen unb ÜJJorben in .'pannooer, SBei^enftep^an in 
©apern, (Scferberg in ©omntern, £einrid) 8 tljat im Ägr. ©ackert. 

'-Befudjt toerben biefe ©djuleit entmeber Pon männlichen 
ober von tueiblidjeit göglingett ober Von folcfjen beiberlei 
®efd)lcd)t§, battebett pon jpofpitanten (Scannern ober grauen). 
21m meiftert Ijaben fid) bie ©d)ulcn verbreitet, toeld)e jungen 
SD?äbcf)cit , iusbefonbere 23auerntöd)tcrn , Gelegenheit 31a' 


’) ©enauercS, namentlich in Bejug auf bic Statuten ber einzelnen bentfdjeu 
Wcnuffcnfdjattni, fiepe SU. 3 1 c i f cf) m a 11 11 , „ 'Bericht be* SOfilcpuurtfcpaftlicljeit 
SBerctnS". Bremen 1882, 


y 
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Grlemung be§ praftifchcn Vctricbc* geben füllen, und) bent 
SDtufter ber ©djule 51t Staftebe*). 

eigenartig ift ber mitc^roirtf c^af tlidje Unterricht in ®cinemavf 
organifiert. üWotfereifdjuIeit befipt ÜDänemarf itidd. SJictmetjr bat 
cs an bev Sanbwirtfthafttidjen Slfabcmie ju Kopenhagen einen mibh= 
ioirtfcfiaftTichen Üebrftn^t uitb int i'atibe taubwirtfdjaftliche äWittet* 
faulen. 2>ie 3Ö0Ünge biefer Testeten werben ju jwei .ttnb bvei in 
guten 9)teiereien in bie febre gegeben, wo fie jwei Monate unb 
länger bleiben unb in biefer 3«it »6er bie Vorgänge in ber ÜDteieret 
genau ihre 9iedntung8= unb Utotijbüdjer auSfüttcn. Stöwöcbcnttid) 
wirb 2lbfd)rift biefer 9tcd>mntgeit jur Kontrolle unb Korreftur nach 
Kopenhagen gefanbt. 

Ginige ber genannten Sftolfercifdfulen finb mit einer 
9 Jtolfereiöerfud)§ftation berbunbett, bereit $wed e§ ift, 
bie wiffcnfchaftlidje ©eite bc* 9 JiolfereiWefen§ mit Vertief* 
fidjtigung ber praftifcl)en Söebürfniffe 511 bearbeiten. $ie 
einzelnen ÜDJanipulationen nnb Grfdjeinungeu, feien biefelben 
normal ober anormal, finb nad; ihren Urfad;en 51t erlläreit; 
ba§ Gcfehnuifjige ift 5U erfentten unb für Abweichungen unb 
Störungen finb SDJittcl jur Vorbeuge unb Abhülfe anjugebeit. 
Aeue Anfichten finb 511 prüfen unb 51t oerfolgeti unb färben 
betreffenbeu Saubteil nufjbar 511 ntadjeu. Anfragen, welche 
nu§ ber f|Srayi§ fommen, finb 511 beantworten unb, fofertt fie 
Poit allgemeinem ^ntereffe finb, 311 beröffentlidjen. $>er£eiter 
einer Verfudföftation muff felbftberftänbiid) ein loiffenfdjaftlidj 
T;od)gebilbetcr SOJamt fein, melier, wenn mit ber Verfud)g* 
ftation eine ©d)ule in Verbinbung ftel;t, an biefer aud; ben 
t^eoretifdjeu Unterricht erteilt, wül;rcnb ein wiffenfdjaftlid) 
gebilbetcr SDfcier, „Sötolfereiinftruftor" genannt, bie 
praftifchcn Unterweifungen im Setriebe giebt. 

3 ur Verbreiterung bc§ V 3 iffen§ unb jur Anregung be§ 
S«tereffe§ an ber iöcolferei tragen auch bie Vorträge bei, 
meld;c Pon ben ®irettoren ber Verfud; 3 ftationen in lanbwirt* 
fd;aftlid)cu Vereinen jc. gehalten werben. And; bem Vorgänge 


*) Xic Statuten ber größeren ilKoItercifdjulen fiepe SB. 3 lei )<f) mann, 
„SJcricf)t bc? JOC ilditnirtfepaf tlicijeii Stere ine". Stremen 1882. 


Digitized by Google 



Xic görbcnntflSmittel bc-5 SNolfercüueitn*. 


289 


$äncmarf3 bcrwenbct man aud) in ®eutfd)faub in ber DJcujeit 
bie SOf olfereiiuftruftoren al» mild)Wirtfd)aftlid)e^anberlef)rer, 
weldjc nidft nur burtf) SBorträge in Vereinen Slufflärung 
fd) affen , fonbern and) in beit einzelnen 2 Rildjmirtfd)aftcn 
praftifdje ffiatfdjläge erteilen füllen, bamit eine beffere SBer- 
mertung ber ütfiild) erhielt wirb. 

3Mfereitoerfudj8ftationen aiebt c8 (mit Sdjulc) in Staben bei 
?a(cnborf in SMecflenbiirg, gegrünbet IST«, iu&icl, gegriinbet 1877, 
unb ba« miMjtt>irtf<baftlicf>e Sitftitut 31t 'JJvoefau in @cb(cfini, gc= 
grüntet 1878. 

2 )tolfereifuife, b. i). 8 — 10 Xage baucvnbe, t^eoretifrfje unb 
praftifdje Untcnweifuitgcn im -Dtolfcreiroefen werben abgebalteit in 
Stiel, 2)iündjen, an ber lanbwirtfdjaftticben Slfabemie ipoppetbbovf 
unb am miicfjmirtfdjaftlicben 3nftitut jn s ßvcöfau. 

80. ©eridjte über SÖtolferciauäfteUmigcn. 

9113 fßroöinjial;, £anbc§= ober internationale 9(u§ftcllung 
bereinigen fic auf fleiucnt 5Raunte s ^robufte ber SKildjwirtfdjaft 
unb liefern fomit junäi^ft bie Öklcgcnfjcit 311 m 93ergleid). 
ßn bernteibenbe gelfler tbie 31 t erftrcbeitbc SSorjügc werben 
fenntlidj. ^>ie SluSftellungen Wirfcu anregenb unb feigen bie 
ber gegenwärtigen Seiftung. ferner giebt eine 9luSftellung 
ein 33ilb ber fjßrobuftion ber (Gegenwart unb jeigt fomit in 
iljrer 2 Bieberl)olung ben in ber 3 mifd)en 3 cit gemachten 3 ort= 
fdjritt. (Sine 2lu?fteKung bereinigt bie ^ntereffenten, fic jeigt 
ben Säufern bie ^robujenten ber bon ilfnett fpejiell erftrebten 
SBare; fie regelt ben ?lbfaj 3 unb eröffnet neue Slbfafjgebicte. 
Xie^robuftc fönneit cingefjenb geprüft merbeit. $ 8 ongrüf?ter 
SBidjtigfeit ift ba§ 9lu§fcben ber SBarc, worauf in ^eutfdjfanb 
bielfad) 31 t wenig ©ewidjt gelegt wirb. Sonfiften 3 , @kfd)ntacf 
unb ÖJerud) fönneu burdj^robe ermittelt werben. ®cr5lu§= 
fprud) be§ <ßrei§gerid)t§ madjt auf bie $ 3 or 3 iige ober $cf)lcr 
in ber einen ober aitbern 9 ücf)tuug aufnterffant unb wirft 
baburcf) in f)of)cm ©rabe belejjrcub. $>a§ SBiffcn unb bie 
(Erfahrungen, welche erft eine geringe 9 lu 3 nl)l bon $robu 3 enten 
gewonnen l)at, werben 3 um ßjenteingute. — 9febeu ben ^ro* 
bufteu 3 eigt eine 9Jiolferciau3ftellung bie mit ber 902ilrfjwirt= 

fficrncr, SQiitcfjiiurtidjiift. 19 
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fcljaft in Söejieljung ftetyenben ©eväte unb 9)?afcfyinen , bic 
.•piilföftoffe, bic ttjiffenfdjaftficfyen ^nftrumente, SDtobetle unb 
?(bbitbungen Don bauttdjen Anlagen, 11 uterridjtS mittet ic., 
alle? ©egenftnnbe, meltfic ba§ ^ntereffc ertttecfeit unb juv 
Übertragung in ben eigenen betrieb nnvegen. 

3>ic 23eranßaltung ton 90?olfereian8ftenungcn ift eine bev mic^= 
ticken SCufgaben, incldic fiefy bev $tilcbmirtfrf)aftlicbe herein, unterftüfct 
V'pin preufnfdjett SWinifterium für ?anbtmrtfdjaft, juv Hebung be§ 
bentfe^en SJtoffereitoefenS geftettt bat. SBou größeren 9lu8fteßungen 
itt Xeutfrfyfanb finb 311 erwähnen bic erftc 31 t $anjig 1874, ferner 
bie 5 U granffurt a. ü)i. 1875, Hamburg 1877, ßlbing 1S78, Serttn 
1 879 nnb Königsberg 1881. 




2)rucf uott 3. 3. 'Weber in üetpjig. 
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3m SScrlagc bcö Unterjcidmeten ftnb erfd)icuert mib burcfj aße 
©ui$$anbtungen ju bqie^cn : 

JUufiricrte fatedjismat 


Scldjruiiflcit au$ bcm (Gebiete 

bet 

; Äisstns^affen, Jiünsle unä üctocrk 


'ileferbau. ßiucitc Sluflage. — 5intecbi«muO beb praftifeben -JiefcrbaucS. 

Bon Dr. 13 i 1 ft. .ft a nt m. .gtucite, gänilief) umgearbeitete, bebeutenb bcrmeljrte 
9luflage. TOit 100 in beit Zejt gebrueften 9lbbilbungen. TO. l. 60 

*‘}|flrifuiturd>cmie. Sedjste Sluflage. — JiatcdiiömuS ber •UgriFultnrchemic. 

Bon Dr. (£. SJilbt. Scdjitc Süiflage , neu bearbeitet unter Benutzung ber 
fünften Stuflagc oon $mum3 „Siatedjiäntuä ber 9ltferbauefjcmic , ber Boben* 
tunbe uubXÄtgcrlcljre“. TOit -ll in ben Xcjrt gcbrurftenSlbbilbungen. TO. 3 

•Jllgebra. Siocitc Slnftagc. — Stateebioinu* ber 'Ulgcbra, ober bie <*>rt»nb> 

lehren ber allgemeinen Stritljmctif. Bon g r i e b r. .ft c r r m a n it. 3'ucite 
9luflage, oenneljrt nub berbeffert bott Sb. g. ft e p nt. TOit 8 in ben Icjt 
gebrueften gigurcit unb bielcn Übungobeifpieten. TO. l. 50 

'Hrittimetif. Stoeitc Sluflage. — Statediismu« ber praftifeben 1lriti)tnetif. 

SiurjgcfafsteS £cf)rbitdj ber iRedjcntunft fiir Öcljrenbe unb Senteitbc. Bon 
®. Set) i cf. Sioeite , umgearbeitete unb bcrmeljrtc Staffage , bearbettet bon 
TO a j TO e 1) c r. TO. 2 

&tftf>etif. — ftatecbiOmuO ber "Mfrfjetif. ZSclefirungen über bie aöiffen- 

[djaft bont Stötten unb ber Sanft. Bon Stöbert Bröl ft. TO. 2. 50 

•'iiftronontie. SedjSte Slnftagc. — ÄatetbiSinu* ber 'Jlftrouotttie. ©e> 

teljrungcn über ben geftirnteu Fimmel, bie erbe unb ben Shitcnbcr. Bon Dr. 

&. 91. gal) n. Sccptf, berbefferte unb bcrmet)rte Sftiflage, bearbeitet bon Dr. 
Slbolpp XreefjSler. TOit einer Stcrnfarte unb 145 in beitXejt gebrueften 
Slbbilbuugeu. TO. 2. 50 

♦'MuSwanberung. Schäle Auflage. — Äoinpap für "UuStbatiberrr narb 

Ungarn, {Rumänien, Serbien, Bosnien, Boten, Siiifilanb, Sllgcricn, ber Jtap= 
folonie, nad) Sluftralien, ben Samoa=gufeln, ben filto= unb mittelamerifanifdjcn j 
Staaten, beit Bkjtittbifcfjcn gnfcln, TOejifo, beit Bereinigten Staaten oon 
Korbamcrifa unb eattaba. Bon G b u a r b B c 1 4- Sechste, oöll ig umgearbeitete 
Sluftagc. TOit 4 Starten unb einer Slbbilbung. TO. 1. 50 

•SaufonftruftionSlebrc. — ftateebiSmu« ber 2*aufonftruftion<Hcl)rc. 

TOit befonberer Bcriidfidjtigung bon SReparaturcu nub Umbauten. Bon 
SB alt er Sange. TOit 208 in ben Xejt gebrueften 9lbbilbungen. TO. 2. 60 1 


JUT OJebit nben ftttb jurjeit nur bie mit * ucrieljeucn Bäubefjen ju l)abeu. 
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3flufirierte Katechismen 


•Bauftile. Siebente Sluflage. — Katechidtnuö ber Bauftile, ober Sehre ber 

arehitcltonifdjcn ©tilarten bon ben älteften Seiten bis auf bie ©egenmart. 
S8oit Dr. ©b. yrcifjemt boit ©aefen. Siebente, berbefferte Sluflage. SWit etnem 
Sicrjcidjniä boxt JhmftauSbriicfett uub 103 in ben Xej:t gebmtfien Stbbitb. SW. 2 
Bibliothefenlehre. Xritte Sluflage. — Katechismus ber Bibliothefenlehre. 
Slnleitung jur ©inridjtung wnb Siermaltung Bon Siibliothcfen. Sion Dr. 3ul. 
Sicbholöt. Xritte, berbefferte Sluflage. SWit 17 in ben Xejt gebrueften 
Slbbilbungcn nnb 15 ©djrifttafctn. SW. 2 

Bieucnfunbe. gibcitc Sluflage. — Katechismus ber Bieucnfunbe unb 
SHenenjudjt. Sion ©. Sirftcu. gmeite, berbefferte Sluflage. SWit 47 in ben 
Xejt gebrueften Slbbilbnngen. SÄ. l 

Bleicherei f. ©äfefjerei ic. 

Börfengefcbäft. Sircttc Sluflage. — Katechismus beS BörfengefchäftS, 
bcS fyonbS» unb Sllticnfjanbcl“'. Sion Hermann $i r f dj b a d). gmeite, 
gtiujlid) unigearbeitete Sluflage. 3». l. 50 

Botauif. — Katechismus ber BUgcmciuen Botauif. Bon Brof. Dr. 

Srnft fallier. 3Kit 95 in ben Xcjt gebmeften Slbbilbuitgen. SW. 2 

Botauif, lanbwirtfchaftlich«. gmeite Sluflage. — Katechismus ber latib» 
loirtfchaftlidjcu Siotanif. Sion ffiarl SW ti Iler. gtoeitc, Botlftänbig unt» 
gearbeitete Sluflage Bon 9f. Jjjerrmann. SWit 4 Xafelu unb 48 in ben 
iejt gebrueften Slbbilbungcu. SW. 1. 50 

•Buchbrucferfnnft. Siicrtc Sluflage. — KatcdnSmuS ber Biichbrucfcr* 
funft uub bet bemmubteu ©efef)nftSälucigc. Sion 6. 91. graute. Stierte, 
beimchrte uub berbefferte Sluflage, bearbeitet bon Sllcjanbcr SUalbom. 
SWit 42 in ben Xejt gebrueften Slbbilbungcn unb Xafcln. SW. 2 . so 

•Buchführung. Xritte Sluflage. — Katechismus ber faufmättnifchcn Buch» 
fiifjrung. Sion OSfar St lernt dj. Xrittc, bcrmeljrtc unb berbefferte Sluflage. 
SWit 7 in ben Xcjrt gebrueften Slbbilbungcn unb 3 SöJcdjfelformularen. SO». 2 
•Buchführung, lanbioirtfchaftliche. — Katechismus ber lanbroirtfdxaft- 
üdjeit Buchführung. Sion S|irof. St. Siirnbaum. SW. 2 

*(?hewie. fünfte Sluflage. — Katechismus ber (Chemie. Bon Brof. Dr. •€». 
.fjirjel. gilnfte, bermeljrtc Sluflage. SWit 31 in ben Xcjrt gebrueften 
Slbbilbungcn. SW. 3 

*<?hemifalienfuHbe. - Katechismus ber Cfhemifalienfunbe. C*inc furje 
Bcfdjreibung berttndjtigftcn ©hemifatien beä ^attbeis. Sion Dr. ©..fteppe. SW. 2 
•tthrouologic. Xrittc Sluflage. — Kalenbcrbüchlciti. KatcdnSmuS ber 
(iljronologic mit Sicfdjreibmig boxt 33 Sta lettberu berfdjicbcner Siülfer unb 
gelten. Sion Dr. Slbolptj X r e d| 8 1 e r. Xrittc, berbefjerte unb fef)r ber» 
mehrte Sluflage. 'Dt. i. 50 

•Xampfmafchincn. — Katechismus ber ftationären Xampffeffel unb 
Xampfntnfchiueu. ©in Sehr» unb Waehfehlagcbiiehleiu für Sfirnftifer, Xcehitifcr 
unb 3nbuftricllc. Sion 3ngcnienr X b. © dj 10 a r p e. 'Dtit 165 in ben Xejrt 
gebrueften unb 8 Xafeln Slbbilbungcn. 'Dt. 2 . 50 

•Aminierung. Xritte Sluflage. — Katechismus ber Aminierung nnb ber 
©nttoäfferung bc3 BobcnS überhaupt. Sion Dr. SSiltiom Söbe. Xrittc, 
gaiulieh umgearbeitete Sluflage. Dtit 92 in ben Xejrt gebr. Slbbilbungcn. 3«. 2 
Arainaturgie. — Katechismus ber Aramaturgic. Bon 91. Br öl«. SW. 2 . 50 


•iHSt“ üiebunben ftnb jurjeit nur bie mit * oerfehenen Biinbdjen ju hoben. 
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*$roguenFtinbc. — fla teehiömub ber Xroguenf ttnbc. SSott Dr. ®. .»> cp p c. 

Stit 30 in ben Xejrt gebrueften 9bbbilbungen. St. 2 . 50 

(Einjährig. 3rcin>illigo. 3toettc HuSgabe. — StntediiOtnuS für bcu ®in. 
jäbrtg=3rciibilligeit. Sou St. bon ® ü 6 m 1 1 efj , gen. .fcörttig. gtucite, 
biirebgefefjettc Hu5ga6e. Stit 52 in ben Xejt gcbrutfieit 9lbbtlbungen. St. 2 . 50 
•®lcftrotcchnif. 3roeite Sfuflagc. — ttatcchiemtis ber Weftrotedinif. 
Cin Scljrbuef} fiic SJSrattifcr , Xedjniler unb 3nbnfiric(le. Von Sttgenieur 
Zf). Sd) nt arge. giucitc , berbefferte unb bcrmcfjrte Auflage. Stit 352 in 
beit Xejrt gebrueften Hbbilbungcn. St. 4. 50 

•etbif. — .Katcdiiemuö ber &ittenlel}rc. 2Son Llo. Or. ftriebrfef) 
flirten er. St. 2 . 50 

’Äarbujarcnf iiiibc. — $tatc<biftmud ber $arbiDareitfunbc. Sou Dr. 

$ ebbe. St. 2 

* Färberei unb3engbruef.- ftotrctiiomuo ber Färberei unb bco .Iciigbrurf*. 

Von Dr. -vc rm. Wrothe. StU »ielen in ben Xejrt gebrueften 9lbbilbuttgeu 
nnb Seugprobcn. ^ [Unter ber ^rejje. 

*3clbmciüfunft. Vierte 9lttflagc. — ftatccbiointib ber «felbmeftfunft mit 
Sette, SSJinteiypiCßel unb Sleßtifefj. Von gr. $ er r mann. Vierte, bttrefj« 
gcfctjcitc »luflage. Stit 92 in ben Xejt gebrueften Figuren unb einer glurfarte. 

St. 1 . 50 

| ‘Äeuerlöfebmefeti. (3n Vorbereitung. 

* JleuerroerFerei. — ftatediioinuo ber JJuftfeuermerFerei. ffurtcr Vehrgang 

für btc gdlnblicbc 9lu8bilbuttg in allen Xeileit ber Vtxoteefjntf. Von G. 91. 
b. Dtiöa. SDfit 124 in beit Xejrt gebrueften 9lbbilbuitgeit. 3Ji. 2 

•ÄinaiijitjiiTenfcbaft. Xrittc Auflage. — jtatedtfftmuft ber 3inan*n>ifFrn* 
fetjaft ober bic Senntnid ber (»runbbegriffe unb .fjauptlcljrcu ber Vertun [tung 
ber ©taatScinliinftc. Von 91. V t f <f) 0 f. Xritte, berb. u. berm. 9lufl. St. 1 . 50 
*5ifd)jnd)t. — Jtateebiomus ber 'Sifdijucbt. SS 011 J. 90t euer. 

[3n Vorbereitung. 

Slacbbbatt. — Statccbionnib beb 3lach«baitce unb ber «(lachbbereitung. 

Von 5?. ©onntag. 3Wtt 12 in beit Xejrt gebrueften 9lbbtlbuitgen. St. 1 
*Älei*‘dibef(hau. — üatccbtdmub ber mifroffopifrficn «((eifdibrfebau. »on 
3 . 9B. 9t ft ff er t. 3Jtit 28 in ben Xejrt gebnteflen 9lbbilbungen. St. 1 
'Äorftbotanif. Vierte 9luflage. — Äatediibmub ber 'Sorftbotanif. 3Son 
$. gifdjbacfj. Vierte, ucrmefjrte unb oerbefferte 9luflagc. ÜJtit 79 in beit 
Xejrt gebrueften 9lbbilbuttgen. 27t. 2 . 50 

®<tloaiiop(aftif. 3' u dte Auflage. — itatcdiiomu* ber ®atoanoplafitif. 
®iit .öattbbuel) für baS Selbftftubiitiu unb beit ©ebranefj in ber VJerfftatt. Von 1 
Dr. ©. ©celborft. 3'»dtc, bollftänbig umgearbeitete 9luftage. 27tit Xitclbilb 
unb 40 in beit Xejrt gebrueften 9lbbilbungcn. St. 1 . 50 

*®ebäebtm«Funft. giinftc 9lttflagc. — Äatedjibmub ber ®ebäd)tni«funft 
ober Stnemotcdjnif. Von .fjcrmatin flotfjc. fünfte, bon 3 . V. SW 0 n t a g I 
fcfjr oerbefferte unb bcnnefjrte 9luflagc. St. 1 . 50 

•Weograpbte. Vierte Huflage. — Statccbiämuö ber ®cograpbie. Vierte 
9luflage, gättälief) umgearbeitet bott ®arl9lrettj, fiaiferl. 9tat unb Xircftor ! 
ber Vragcr .$anbel8afabemte. Stit 57 Sorten unb Hnfidjten. St. 2. 40 
*®cograpf»c, mathematifchc. — üatechiötntiö ber tnatbemat. Wcugrapbic. 
Von Dr. 91 b. XrcefjSlcr. Stit 113 itt ben Xejrt gebr. 9lbbilbttngett. St. 2. 50 
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4 3nuftrierte Jfateebiftmen. 


Ideologie. dritte ©ttflngc. — filttAiimui ber (Geologie, ober liebre Dom 

imtent ©au bet feften (Srbfrufte uitb bott bereit ©ilbungSnteife. ©oit ©rof. 
©ernparb ö. Gotta. Dritte, bermeprte unb »erbefferte ©ttflngc. ©2it 50 ' 

in ben Xejt gebrudten ©bbilbungctt. ©2. l. 50 

* (Geometrie , analptifebe. — ftatcdiiemus ber analntifcbm (Geometrie. 

Sou Dr. 9J2 a je griebriep. ©2it 56 in ben Xejt gebr. ©bbilb. ©2. 2. 40 
Wcoinetrie. glucitc ©uflage. — Stateebiömu& ber ebenen unb räumlichen 
©eometrie. Sou ©rof. Dr. St. (Sb. 3 e I f d) c - .3iueitc , bermeprte unb ber* 
beffette ©uflagc. ©2it 209 in beit Xejt gebrudten gigureit unb 2 Xnbcllcn 
jiir ©2afsuerlunnbluttg. ©2. 2 

©efangbftinfh Dritte ©uflagc. — .4tatcd)t4inuä ber ©cfattgöfutt ft. »on 
g. Sieber. Dritte, oerbeiferte ©uflagc. ©2it biclcn in ben Xejf gebruetten 
92otcnbctfpicleit. ©2. l. 50 

Wefchidite f. ©Jcltgcftpicpte. 

©efcfnctite , bcutfchc. — Statccf)ibmu4 ber beutfeben ©efebiebte. »an 

Dr. SBilp. Äenplcr. ©2. 2 . 50 

©efnnbbeitaletirc f. ©iafvobiotif. 

•©iroroefen. — - .bateebismuö be8 ©irotoefend. »on Sari Serge r. 

©2it 21 ©ef(päftS=gorntularen. ©2. 2 j 

♦»anbclöforrefponbena. — ftatecbibmuä ber {aufm. Äorrefponbenj in 
beutftfjcr ©pracpc. ©an (S. g. gilt bei fen. ©2. 2 

*.?*anbel«rccbt. 3tpcitc ©ttflage. — «ntccbiötmte beb beutfehen .tpanbelft- 
redjts, und) bciu ©Hgcm. Deutfcpcn fjattbelSgcfepbucpc. ©ott 32cg.=9iat 92 ob er t 
gifdjer. S tu c i t c , unbearbeitete ©uflagc. ©2. l. 50 

.^anbeldnnffctifehaft. giinfte ©uflagc. — fiatecbibmiib ber ^anbeldtoiffctu 
ftpaft. ©an Sf. ©reit j. günfte, toerbefferte unb oermeftvte ©ttflage. ©2.1.50 
*$ci)ung, »cleucbtung unb Srntilatioii. — Sateebibmub ber Heftung, 
©clcudjtmtg unb ©eutilatioit. Sott gngcnicur Xp. ©eptparpe. ©2it 159 
in beit Xejt gebrudten ©bbilbungctt. ©2. 3 

•Jperalbif. Dritte ©ttflage. — Ütatechibmub ber .<r»eralbi6. ©runb$iigc 
ber 9Bappcitfuitbe. Sott Dr. (Sb. greif). t>. ©adett. Dritte, Ucrbcfferte 
©ttflage. ©2it 202 in ben Xejt gebrudten ©bbilbungett. ©2. 2 

*ufbeficblag. gipcite ©uflagc. — Atateebibmub beb .'Mifbefcblagcb. 3um 
©clbftuittcrricpt fiir febermautt. ©on (£. X l). ©alt per. Btucitc, oer= 
ittcprtc unb oerbefjerte ©ttflage. ©2it 67 in ben Xejt gebr. ©bbtlb. ©2. l. 20 
•fjiittcnfunbe. — jtatedtibtnitb ber allgemeinen jpiittenfunbe. »on Dr. 

($. g. Dürre. ©2it 209 in ben Xejt gcbntdtett ©bbilbungctt. ©2. 4 

.Halettberbürfileiii f. (Sprottologie. 

jtaleuberfunbe. — Aatediibmub ber ftalenbcrfunbe. »clebruttgcn über 

3citrccpiiuiig , Salcnbertncfen unb gefte. ©ott C. greift. ». fReinbberg» i 
Düringbfelb. ©2it 2 itt ben Xejt gebrudten Xafcltt. ©2. i 

äinbcrgärtucrei. giucitc ©ttflage. — Äatediibmub ber praftifeben fiinber 
gärtneret, ©on gr. ©ctbcl. Btocite , oermeprte unb toerbefferte ©ttflage. 

S2it 35 in beit Xejt gebrudten ©bbilbungctt. ©2. l. 20 

*ÄÜrd)cngcfdnd)tc. — Äatecpibmub ber ftirebengefebiebte. »on Lio. Dr. 

griebriep JMrdjiter. ©2. 2. 50 ! 

*SUat>icrfpiel. — &atecbi$tnuö be« .blaoierfpicl«. »on ft ran f! in 
Xaplor, bcittfc^ toott ©iatpilbc ©t cg tu aper. ©2tt utcleit in ben Xejt 
gebrudten ©otcitbcifpiclcn. ©2. l. 50 j 
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•ÄompofitionStehrc. Bierte Stuftage. — Safectn«imi8 bcr ftontpofitionb’ 

lehre. Bon sprof. 3. Cf. Sobe. Bierte, berbefferte Stuftage. SWit öicfcit in 
beit Xejt gebrueften SWufifbcifbiclcn. 3 ». 2 j 

(t orrcfponbcn* f. $anbclSforrefbonben&. 

*$rieg8marine, 'SSeutfebe. — jtatc<bi8mu8 ber Xcutfchcn ftricgSmeirtnc. 

Won Wrem.=2ieut. ®g. Spobet. SWit 3 Slbbilbungen. SW. 1. 50 

*ftulturgcfcbicbte. — itatcchiömuä ber ftnlturgcfcbicbtc. 'Bon 3. 3. 

•Ooncggcr. SW. 2 

•Ännftgefebicbte. 3'ncitc Stuftage. — Äatedii$mu$ brr Ätntiftgcfdiicbtc. 
Won Bruno B lieber. 3'*>cite, berbefferte Stuftage. SWit 276 in beit Xcjt 
gebrueften Slbbilbungen. SW. 4 

fiitteraturgefeWehtc. glorite Stuftage. — Jt atcchi8tntis bcr allgemeinen 
2lttcraturgcftf)icbte. Bon Dr. 31 b. Stern. Sloeite, burcbgcfcbcnc Stuftage. 

SW. 2. 40 

♦gitteraturgefcfHcbtc, bcutfebc. Sechste Stuftage. — 3tatrrf)i8mu$ brr 

bentfdjen Citteraturgcfctjidjte. Bon Cberfefjulrat Dr. sp a u l SW ö b i u 8. Sechste, 
berboltftiinbigtc Stuftage. SW. 2 

‘£ogarithmcit. — ÄatcchiSmn« ber i'ogarithmcii. Bon SOlar ?5iet»er. 

SWit 3 Xafetn Sognritbmen ltnb trigonontetrifeben 3aljten unb 7 in ben Xcjrt 
gebnuften Slbbilbungen. SW. 2 

*2o<tfP. — fiafcdiismu« ber SogiP. Bon Llo. Dr. Jrriebr. Äirdiner. 

SWit 36 in ben Xcjt gebrutften Slbbilbungen. SW. 2. 50 

•Suftfcuertoerfcrci f. Tvcucttocrferci. 

SJJfaProbioHP. dritte Stuftage. — fiatediitmnt ber SDfaProbiotiP, ober ber 

2ebrc, gefunb unb tauge jit Ic6en. Bon Dr. med. . &. St t e lt cf e. dritte, burefj» 
gearbeitete unb Denn. Stuftagc. SWit 63 in bcnXejt gebr.Srbbitbnngeu. SW. 2 
SUtaritte f. ffiriegSmarinc. 

•SDtccbaniF. Sloeitc Stuftage.— ft atrefiieniud bcr 35tedwntf . Bon B f). ^ n b e r. 

Stoeitc, berbefferte Stuftagc. SWit 152 in ben lejrt gebrutften Figuren. SW. 2 
Bbeteorologie. ffiueitc Stuffage. — ftatccbiStmt« ber SSJIeteoroIogie. Bon 
sö c i n r. ®rctftbe(. 3'ocite , berbefferte unb bermehrtc Stuffage. SWit 53 
in ben SEcjU gebrueften Slbbilbungen. 9W. l. 50 

*5JtiIcbwirtfehaft. — ftatcebiSmuS ber SOtitcinoirtfetiaft. Bon Dr. ©iigcn 
SB er n er. SWit 23 in ben Xcjt gebnuften Slbbilbungen. SW. 3 

SJiineratogie. Xritte Stuftage. — ftatcdiidmuS ber SDtineratogie. Bon 
Sprof.. Dr. ©. 2contjarb. dritte, bermehrtc unb bcrbcffcrtc Stuftage. SDfit 
150 in ben Xcjrt gebrueften Slbbilbungen. SW. l. 20 

SUtnemotcehniP f. ®cbäd)tni3lunft. 

*5»ufiP. Stoeiunbjioauäigfte Stuftage. — ftateehidtnuä bcr 3J?»ifiP. ©rlnutc-- 
nmg ber Begriffe unb ©ruitbfäbc bcr allgemeinen SWufiflcbrc. Won spn>f- 
3- Cf. fiobe. SnKiunbjioanätgfte Stuftage. SW. 1. 50 

SSWiifiPgcfcbictite. — ftatcduSmuS bcr SOf nfifgefchicbte. Bon 51. 9JI u f i 0 1. 

SWit 14 in ben Xcjrt gebrueften Slbbilbungen unb 34 Wotcn6eifpietcu. SW. 2 
*3JlufiPinftrumcntc. WicrtcStuflagc. — ftatccbi3mu8ber'25fnftPmftriittictitc. 

Bon 3- 2. Sch über t. Bierte, berbefferte unb bermehrte Stuftage, bearbeitet 
bon Wob. SWuftot. SWit 62 in ben Xcjt gebr. Slbbilbungen. SW. l. 50 
•SUtnthotogic. Bierte Stuftage. — ftatc<bi$nui8 ber SXRptbologic aller 
ffiutturoötfer. Bon sprof. Dr. 3 0 h a it n c 8 SW i n cf to t fc. Bierte Stuftage. SWit 
72 in ben Xcjt gebrueften Slbbilbungen. SW. 2. 50 
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3flnftrierte üfnte<hi#tnen. 


Waturlehre. dritte Sluffagc. — ÄatechiSmu« ber Sfatnrlehre , ober 

©rflärung bet Wtebtigftcn pfittTiral h'rficit imb c^cmtfrfjcn erfdjeinungen bc3 täg= 
lieben 2cbcn3. Stach bem CSnglifcbcu bc3 Dr. CS. CS. »re wer. Dritte, boit 
6einricb©rctfcbel umgcarbcitctc Slufiage. ©fit 55 in bat 2ejt gebrueften 
Slbbilbuttgcn. 2 

OTioellierFiinft. Bweitc Stuflage. — Statechi3mu3 ber MioeUierFunft. “Silit 
befonberer ©ilcfficbt auf praftifebe Slnwcnbuug bei ffirbarbeiten, ©cwäfferungen, 
Drainicrcn, 58iefcn= itttb SScgcbau :c. 9?on gr. gerrmann. Bweitc, 
bermebrte ltnb berbefferte Stuflage. ©fit 56 in bat Dept gcbrmftctt giguren. 

©t. X. 20 

*9fu»gfirtnerei. Stierte Stuflage. — fiatcchiftmuft feer Mubgärtnerei , ober 

©runbjitge beS @cmilfe= uub Cbftbauc3. ®on g ermann 3ägcr. Sficrte, 
bermebrte unb berbefferte Stuflage. ©fit 54 in bat Dcjt gebrueften Slb= 
(Übungen. ®l* 2 

Orgel. Bweitc Sinflagc. — Äateebi3tnu3 ber Orgel. ©rFlärung ihrer 
Struftur, bcfonbcrS in Schiebung auf tecbitifebe Pcbanblung beim Spiet. SJon 
©rof. CS. g. Siebter. 3toeite, bcrmebrte uub berbefferte Stuflage. 2Wit 25 
tn ben Xcjt gebrueften Slbbilbuitgcn. 1. 2(1 

«OrnamentiF. Dritte Stuflage. — Äate<bi3mu3 ber OrnamentiF. «eitfaben 
über bic ©efebiebte, ©ntwicfelung unb bie eharaftcriftifibcn gormen ber Skr* 
Sicrungsftite nflcr Beiten. Skn g. fi nntb. Dritte, berbefferte Slufiage. ©fit 
131 in ben Xcjt gebrueften Slbbtlbuttgen unb einem SkrjctcbuiS boit 100 Special* 
Werfen juin Stubiunt bet Drnomentifftilc. 3W. 2 

Orthographie. SSicrte Stuflage. — ÄateefoUmu» ber beutfeben Orthographie. 

Sion Dr. D. SanberS. Stierte, berbefferte Stuftagc. ©f- 1. 50 

»Petrographie. — Äntecbiäimt« ber Petrographie, «ehre oon ber 
»efefjaffenbeit, Sogerung unb »ilbung3wcife ber ©cftcinc. ®on Dr. 3 . 35 1 a a 3. 
©fit 40 in ben Dejrt gebrueften Stbbiibungctt. 2 

»Philofophie. 3w>citc Slufiage. — Äatechi3mu3 ber Philofophie. Pon 
3 . g. b. .ft i ref) mann. Bweitc, berbefferte Slufiage. ©f- 2. 50 

* ßweite Slufiage. — Statecbi3mti« ber ©efebiebte ber Philofophie 

boit 2fjalc3 bi3 jur ©egeuwart. Sott Lic. Dr. gr. SH r ebner. Bweitc, bcr= 
ntcbrte unb berbefferte Slufiage. 3 

Photographie. Dritte Stufloge. — Änteehi»mu* ber Photographie , ober 
Slnlcitung jur CStjcugung pbotograpbtfebcr Silber. Sott Dr. 3 . Schnauft. 
Dritte , bcnnebrte uub berbefferte Slufiage. ©fit 30 in ben Dejt gebrueften 
Slbbilbungat. 1 • 50 

Phrenologie. Siebente Slufiage. — Äatechiötnnä ber Phrenologie. Pon 
Dr. ©. Sebebe. Siebente Slufiage. ©fit einem Ditclbitb unb 18 in ben Dort 
gebrueften Stbbiibungctt. 2 

»PhnfiF. Dritte Slufiage. — Stateehibmufc ber PbbftF. 25on Ji? c i n r i <h 
©retfcbel. Dritte, berbefferte unb bcrmebrte Stuflage. ©fit 157 in bat 
Dcjt gebrueften Slbbitbungen. z - 50 

PoetiF. Bweitc Slufiage. — Stateebiamub ber beutfeben Poetif. Pon Prof. 

Dr. 3 . ©fiitefwifj. Bweitc, bcrmebrte unb berbefferte Slufiage. ©f. 1 . 50 
•Pfpebologie. — ftateebiemu* ber Pfpebologie. Pon Llo. Dr. gr. 
Sirebtter. 3 
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Jiaumbercdmung. 3'beite Sluflage. — &atcd)i*mud ber Staumbcrechnung, 

ober Slnlcituug 4 ur ©röfienbeftimmung bon Släcfjen unb Siirperu jeber Slrt. 
Sßon gr. £>crrmann. iimeite , bermefirte mtb berbefferte Stuffagc. 2Wit 
59 tn ben Dejt gebruef tcit Slbbilbungen. SDl. l. 20 

♦Etebefunft. ®rüte Sluflage. — ftatediiemud ber Elebefunft. Einleitung 
jum ntitnbltcfjen Sßortrage. S3on Dr. Mobcrid) ©enebij. dritte, burcf)= 
gefcljeuc Sluflage. SW. 1 . 50 

*>{cgi)'tratur= unb Elrebiofunbe. — &ated)i3mii3 ber Etegijtratur. unb 
Slrdjibfunbc. £>anbbud) für ba» Wcgiftratur= unb Slrdjibiuefcn bei ben Wcid)§=, 

■ Staats*, §of=, fiirdjen*, Scljul* unb ©emciubcbcbörbcu, ben Wcd)t?amoälten 2 c., 
fotoic bei ben ©taat§arcf)ibcn. sßon ©eorg §olpiitgcr. SWit Beiträgen bon 
Dr. fjriebr. ßcift. SW. 8 

*Steid)dpoft. — &ated)idinu» ber Xeutfdien 3teid)$poft. SBon EBilh. 

fienj. SWtt 10 in ben Dejt gebrudten gormularcit. SW. 2. 50 1 

*Steid)öoerfaffung. giocitc Sluflage. — ftatcchidmuö beS ®eutfd)cn Steiched. 
©tn Unterrichts bud) tu ben ©runbjäfccn be» beutfefjen ©taatSredjtS , ber Sßcr= 
faffuitg unb ©efcfcgcbung bc3 Dcutfd)eit DtcidjcS. Sßon Dr. SBillj. 3 c i l c t:. 
3tocitc, bermeffrte unb berbefferte Sluflage. SOI. 3 

•Siofenjucht. — Statechi$inu3 ber Siofenjud)t. 3$on .^ertn. Säger. 

SWit 62 in ben Dejt gebrudten Slbbilbungcn. W. 2 

*£<had)fpielfunft. SSleuute Sluflage. — Matechidinub ber 3chacbfpielfunft. 

SBon ff . 3- S. ES 0 r l i u §. Wcunte, bermcljrte unb berbefferte Slufl. W. 2 
®direibnnterridit. 3'beitc Sluflage. - Jiatcchiomufl beb ©dircibiintcrriditd. 
3tbcitc, neubearbeitete Sluflage. Sßon £>erm. ff a plan. Wit 147 in beit 
Dejt gebrudten giguren. W. l 

•©duDimmfiuift. — Äatediibtnub ber ©diioimmfmtft. 25on Martin 
©djioägcrl. SWtt 113 in ben Xcjt gebrudten Slbbilbungcn. SW. 2 

Spinnerei unb SBeberei. ßtucite Sluflage. — Jiatedneniub ber Spinnerei, 
Weberei unb Slpprctur , ober ßcljrc bon ber medjanijdfen Sßcrarbeitung ber 
©efpinftfafem. sßon $crm. ©rotljc. giueite, bermeljrte unb berbefferte 
Sluflage. Wit 101 tn ben Dejt gebrudten Slbbilbuttgett. W. 1 . 50 

Sprachlehre. Dritte Sluflage. — Hiatechismub ber beutfehen Sprachlehre. 
SBon Dr. ff onrab Wid; elfe it. Dritte, berbefferte Sluflage, IjcrauSgcgcbcn 
bon Gb. Wid) elfen. W. 2 

Stenographie. — Äutcchiitnub ber beutfehen Stenographie, ©in Seit, 
faben für Scfjrer unb ßentenbe ber Stenographie im allgemeinen unb bc3 
SpftcmS bon ©abelSberger im befonbern. Sßon .£>eittrid) ffrieg. Wit 
bicleu in ben Dcjt gebrudten ftcnographifdjen SBorlagcit. W. 2 

*Stiliftif. — ftatechibmub ber Stiliftif. ©in ßeitfaben jur Elubarbeitung 
fdjriftlieher Sluf fn^c. Sßon Dr. ff 0 n r a b SOI i d) e l f e u. SSI. 2 

•Xanjfunft. Sßicrtc Sluflage. — Statechiomu* ber Daujfunft. ©in ßeitfaben 
für ßcljrcr unb ßernenbe. Sßon Sö c r n l) a r b ff l c m m. Sßicrtc, berbefferte unb 
bermeljrte Sluflage. Wit bieten iit ben Dcjt gebrudten Slbbilbungcn. SSI. 2. 60 
•Xelegraphie. Scdjftc Sluflage. — Statechibmub ber eleftrifehen Xelegraphie. 
SSott S|3rof. Dr. ff. (£ b. 3 e P f d) e. Sedjfte, bollig umgearbeitete Sluflage. SDtit 
315 in ben Dcjt gebrudten Slbbilbungcn. W. 4 

•Sierjueht, lanbtoirtfehaftliehe. — Äated)ismu3 ber lanbioirtfdiaftlicben 
Dieijudjt. Sßon Dr. (Eugen SB ent er. SDtit 20 itt ben Dejt gebrudten 
Slbbilbungcn. SW. 2 . so 
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‘Xrigonometrie. — itatechit'imiis bet ebenen uitb fpbärifcfuii Xrigouo 

metrie. Sion graiij Sicubt. TOit 86 in ben Xcjt gebt. Slbbilb. TO. 1 . 60 
•Xurnfunft. giinftc Slnflage. — Siatecbiomua ber Xurnfunft. SJon Dr. 

TO. Sfloff. günfte, Ucnueljrte uub öcrbcfjevtc Slnflage. TOil 104 in beit Xcjt 
gehäuften Slbbilbungcn. TO. 2. 50 

•Uhrmacberfiinft. Xrttte Slnflage. — Äatediibnmb ber Uhrmacbcrfunft. 

Stnleitung jut Kenntnis , Siercchttung , Konftruftiou uub XH'hanbluug ber Uf)r- 
loerte jeber Slrt. Sion g. SB. 9i ii f f c c t. Dritte, »ernt ehrte unb ocrbcjferte i 
Slnflage. TOit «ielen in bei: Xrjt gebrneften Slbbilbungcn. [Unter bet treffe. 

Unterricht. gmeitc Slnflage. — Mateehioinua bed Unterricht* unb ber 
Crjiehung. Sion Dr. U. g. ßaucfp arb. Zweite , »erbeffevte uub »ermcfjrte 
Slnflage. TOit 40 in beit Xejt gebrueften Slbbilbungcn. TO. l. 20 

•UrSunbenleljre. — Katechismus bet Diplomatie, 'Valüograplnc, O'brouo 
logie unb ©ppragiflif. Sion Dr. gr. ß c i ft. TOtt 5 Xafcln Slbbilb. TO. 4 

iterficbrrungSuicfcn. — Katechismus be* BcrficbcrungSwefenS. 3$on 
DSf ar ßc nute. TO. l. 50 

‘öertfunft. iJtocilc Slnflage. — Katechismus ber beutfcbeti aJerSfunft. 

Sion Dr. 91 o beriet) Sictte bi j. $meite Slnflage. TO. 1. 20 

öölferrecbt. — Katccbiamii* be* üölferrccbt*. SJlit StücTficbt auf bie 
3«it- unb Streitfragen bc§ intertiationalen 9?ecl)tc§. Sion 51. Si i f d) o f. TO. t . 20 
•SSolfSwirtfcbaftalebre. Dritte Slnflage. — Katechismus ber 9$olt*u>irt= 
fdjaftölchre. Katechismus in ben SlnfangSgrünbeit ber SsJirtfrfjaftölcfjrc. Sion 
Dr. £ugo Schober. Dritte, umgearbeitete Slnflage. TO. 3 

IBaretifuubc. Siicrte Slnflage. — KatecbiSmu* ber SftSarenfunbe. Bon 
l£. ®d)icf. Siicrte, »oit Dr. ©. .fceppe neu bearbeitete Slnflage. TO. 2. 40 
•Söäfcberei, Steinigung nnb 'Bleicherei. 3' uc itc Slnflage. — Katechismus 
ber SBäfdjcrci, Steinigung unb SBlcichcrci. Sion Dr. $erm. ©vothe in Scrliu. 
ifioeite, umgearbeitete Slnflage. TOit 41 in ben Xcjrt gebt. Slbbilb. TO. 2 
•iSecbfelrecbt. Dritte Slnflage. — KatccbiSmut be* allgemeinen beutfehen 
äikdjfclredjts. TOit befonberer 8criirffid)tignng ber Slbioeidjungcn unb Sufäfjc 
ber bfterrcid)ifd)cn uub nngarifdjen Sßcd)fclovbuiiug uub bcS eibgeubffifcfien 
SBechfeb unb (Shec&©efefce8. 8on Karl Slrcitj. Dritte, ganj umgearbeitete 
uub uermctjrtc Slnflage. TO. 2 j 

SBeinbau. giueite Slnflage. — Katechismus beb SSeinbaueS. Bon Jr. 

3 a c. Sod)iial)l. ßmeite , bcrmcljrte unb uerbefferte Slnflage. TOit 36 in 
beit Xcjt gebrnefteu Slbbilbungcn. TO. 1 . 20 

*2t>eltgcfcbicbte. ^meitc Slnflage. — Katechismus ber Allgemeinen ASelt-- 
gcfd)id)te. Sion X l; c o b o r g l a 1 1) e. ^mette Slnflage. TOit 5 Stammtafeln unb 
einer tabcllarifdjeu Überfidjt. TO. 3 ; 

iiiergdrtnerei. Vierte Slnflage. — Katechismus ber 3icrgärtucrei , ober 
Siclcfjrung über Slnlagc, Sluäfdjmiicfuitg unb Unterhaltung ber ©arten, fo loie 
über Siliimenäudjt. Sion $. Jäger. SÜertc, bcrmcljrte unb berbeffcite Slnflage. 

TOit 69 in ben Xejrt gebruefteu Slbbilbungcn. TO. 2 

Zoologie. — Katechismus ber Zoologie. Bon Brot". <?. ©. (Sie bei. 

TOit 125 iit ben Xcjt gebnuftcu Slbbilbungcn. TO. 2 

Vertag »on §. §. gelier in ^etpfig. 

Xcucf »on 3. 3- '-bietet in Seipiig. 

Jfejf ©ebunben fuib iurjeit mir bie mit * bcrfcljencn 9iänbcf)cn ju haben. 
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